
 

II FÓRUM REGIONAL DE EDUCAÇÃO PROFISSIONAL E TECNOLÓGICA; 

I FÓRUM DE EDUCAÇÃO DE JOVENS E ADULTOS NO ESPAÇO DA CULTURA MISSIONEIRA; 

I SEMINÁRIO DE EXTENSÃO, INOVAÇÃO E EMPREENDEDORISMO 

VI MOSTRA DAS LICENCIATURAS DO IFFAR - Campus São Borja 

PROGRAMAÇÃO  
Turno 

 

18/11 

Segunda-feira  

19/11 

Terça-feira 

20/11 

Quarta-feira  

21/11 

Quinta-feira  

22/11 

Sexta-feira  

 

 

 

 

 

 

 

Noite 

19h às 21h 

Abertura oficial dos Eventos 

paralelos. 

Local: Sala 402 

 

Palestra 01: Prof. Ricardo 

Antônio Rodrigues 

(IFFar/JA) 

Tema: A importância da 

história e filosofia da ciência 

para ressignificar o ensino 

Local: Sala 402 

 

Palestra 02: Profa. Maria 

Regina Toniazzo ( Sec. Mun. 

São Borja). 

Tema: A EJA e as 

aproximações com a 

Educação Popular 

19h Momento cultural 

Peça Teatral: “Cor de Preto” 

Local: Sala 402 

 

19h30min 

Palestra 01: Prof. Patrícia 

Fernanda da Silva (UFRGS) 

Tema: Tecnologias em 

Educação 

Local: Sala 402 

 

21h 

Palestra 02: Prof. Thiago 

Nunes Cestari (IFFar/SB) 

Tema: Metodologias ativas 

como estratégia de 

engajamento do estudante 

Local: Sala 402 

 

19h às 22h30min: 

Socialização dos trabalhos 

científicos – modalidade 

roda de conversa 

 

Local: salas de aula 208, 

209, 210, 211, 212, 307, 

308, 309. 

 

18h30min às 22h30min 

Socialização dos estágios 

II  e IV do Curso de 

Licenciatura em  

Matemática  

 

Socialização dos estágios 

II e  IV do Curso de 

Licenciatura em Física 

 

Local: Salas de aula das 

Licenciaturas (307 e 308) 

 

19h  

Palestra 01: Prof. Fabricio 

Barbosa 

Mediação: Prof. Diego 

Chevarria e Prof. Artênio 

Rabuske. 

19h às 22h 

Seminário de boas 

práticas com 

participação de 

escolas da Rede 

Estadual e Municipal 

de São Borja 

 

Local: Sala 402 



Local: Sala 402 

 

21h15min 

Mostra das PECC 

Licenciaturas  

Local: Corredor do quarto 

andar em frente à sala 402 

 Tema: Vinho, turismo e 

sustentabilidade: rotas 

turísticas no Brasil. 

Local: Restaurante da 

Gastronomia 

 


