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. . INSTITUTO FEDERAL
FARROUPILHA



MINISTÉRIO DA EDUCAÇÃO
IFFarroupilha - Campus Santa Rosa
Av. Cel. Bráulio de Oliveira, 1.400, Bairro Central
Santa Rosa – RS, CEP.: 98.787-740

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAÇÃO, CIÊNCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA - Campus Santa Rosa
ANEXO I - TERMO DE REFERÊNCIA DEFINITIVO
CHAMADA PÚBLICA Nº 01 / 2019.

Processo Administrativo nº 23242.000432/2019-91

1. OBJETO

1.1. O objeto da presente Chamada Pública é a aquisição de alimentos da Agricultora Familiar e do Empreendedor Familiar Rural, e demais beneficiários que se enquadrem nas disposições da Lei n.º 11.326, de 2006, para o atendimento ao Programa Nacional de Alimentação Escolar – PNAE/FNDE -, destinado aos alunos com matrícula ativa na Educação Básica junto ao IFFarroupilha – Campus Santa Rosa.
1.2. A licitação será dividida em itens, facultando-se ao agricultor a participação em quantos itens forem de seu interesse.

1.3. O valor estimado da contratação é R$ 25.312,56
2. JUSTIFICATIVA

A instrução deste processo de compra direta (Chamada Pública) se justifica pela necessidade do atendimento da aplicação da Lei 11.947/09 que determina que no mínimo 30% dos recursos repassados pelo FNDE para a manutenção da educação básica sejam destinados à aquisição de compra de produtos da agricultura familiar.
A citada lei flexibiliza que as aquisições sejam feitas dispensando-se o processo licitatório, ou seja, sejam adquiridos diretamente com produtores ou cooperativas, como forma de incentivar a permanência do empreendedor familiar no campo, gerando renda e movimentando a economia local e regional, além de incentivar o consumo de alimentos locais / regionais.
3. CARACTERIZAÇÃO DOS LANCHES, VALORES E FORNECIMENTO
3.1. O preço de aquisição é o preço pago ao fornecedor da agricultura familiar e no cálculo do preço já estão incluídas as despesas com frete, recursos humanos e materiais, assim como com os encargos fiscais, sociais, comerciais, trabalhistas e previdenciários e quaisquer outras despesas necessárias ao cumprimento das obrigações decorrentes do presente contrato.

3.2. A quantidade de gêneros alimentícios a serem adquiridos é estimada com base nos cardápios de alimentação escolar elaborado pela nutricionista do IFFar – Campus Santa Rosa, conforme Tabela 1.
Tabela 1 – Descrição dos lanches, unidade de medida, quantidades e valores referenciais.

	Item
	Descrição
	Unidade
	Quant Total
	Preço
Unitário

R$
	Total
Estimado R$

	1
	PRODUTO: CALÇA VIRADA. CARACTERÍSTICAS GERAIS: Calça virada passada no açúcar fino, embalada individualmente. APRESENTAÇÃO: 10 calças-viradas de 100 gramas, aproximadamente. EMBALAGEM: Produto embalado individualmente em plastifilm contendo um guardanapo branco. TRANSPORTE: Devem ser transportadas em monoblocos plásticos/caixas plásticas, garantindo a conservação do produto.
	KG
	38
	R$ 16,68
	R$ 633,84

	2
	PRODUTO: CALÇA VIRADA COM COBERTURA. CARACTERÍSTICAS GERAIS: Calça virada passada na calda branca, a base de açúcar e leite. Embalada individualmente. APRESENTAÇÃO: 10 calças-viradas de 100 gramas, aproximadamente. EMBALAGEM: Produto embalado individualmente em plastifilm contendo um guardanapo branco. TRANSPORTE: Devem ser transportadas em monoblocos plásticos/caixas plásticas, garantindo a conservação do produto.
	KG
	95
	R$ 17,35
	R$ 1.648,25

	3
	PRODUTO: PASTEL ASSADO RECHEADO COM CARNE BOVINA MOÍDA. CARACTERÍSTICAS GERAIS: Produto elaborado a base de farinha de trigo especial e de carne moída cozida, temperada com temperos naturais. Produto embalado individualmente em plastifilm. APRESENTAÇÃO: 10 pasteis de 100 gramas, aproximadamente. EMBALAGEM: Produto embalado individualmente em plastifilm contendo um guardanapo branco. TRANSPORTE: Devem ser transportadas em monoblocos plásticos/caixas plásticas, garantindo a conservação do produto.
	KG
	57
	R$ 35,03
	R$ 1.996,71

	4
	PRODUTO: PASTEL ASSADO RECHEADO COM CARNE DE FRANGO. CARACTERÍSTICAS GERAIS: Produto elaborado a base de farinha de trigo especial e de peito de frango cozido e refogado com temperos naturais. Produto embalado individualmente em plastifilm. APRESENTAÇÃO: 10 pasteis de 100 gramas, aproximadamente. EMBALAGEM: Produto embalado individualmente em plastifilm contendo um guardanapo branco. TRANSPORTE: Devem ser transportadas em monoblocos plásticos/caixas plásticas, garantindo a conservação do produto.
	KG
	57
	R$ 35,05
	R$ 1.997,85

	5
	PRODUTO: ESFIRA DE CARNE MOÍDA ASSADA. CARACTERÍSTICAS GERAIS: Produto elaborado a base de farinha de trigo especial e de carne moída cozida, temperada com temperos naturais. Produto embalado individualmente em plastifilm. APRESENTAÇÃO: 10 esfiras de 100 gramas, aproximadamente. EMBALAGEM: Produto embalado individualmente em plastifilm contendo um guardanapo branco. TRANSPORTE: Devem ser transportadas em monoblocos plásticos/caixas plásticas, garantindo a conservação do produto.
	KG
	38
	R$ 36,27
	R$ 1.378,26

	6
	PRODUTO: ESFIRA DE FRANGO ASSADA. CARACTERÍSTICAS GERAIS: Produto elaborado a base de farinha de trigo especial e de peito de frango cozido e refogado com temperos naturais. Produto embalado individualmente em plastifilm. APRESENTAÇÃO: 10 esfiras de 100 gramas, aproximadamente. EMBALAGEM: Produto embalado individualmente em plastifilm contendo um guardanapo branco. TRANSPORTE: Devem ser transportadas em monoblocos plásticos/caixas plásticas, garantindo a conservação do produto.
	KG
	38
	R$ 36,87
	R$ 1.401,06

	7
	PRODUTO: BOLO INGLÊS. CARACTERÍSTICAS GERAIS: Produto elaborado a base de farinha de trigo especial, ovos, manteiga. Íntegro. APRESENTAÇÃO: 10 bolos de 100 gramas, aproximadamente. EMBALAGEM: Produto em forma de papel específico para esse fim e embalado individualmente em plastifilm. TRANSPORTE: Devem ser transportadas em monoblocos plásticos/caixas plásticas, garantindo a conservação do produto.
	KG
	76
	R$ 19,67
	R$ 1.494,92

	8
	PRODUTO: PIZZA ASSADA. CARACTERÍSTICAS GERAIS: Produto elaborado a base de farinha de trigo especial, ovos, manteiga. Cobertura de carne bovina ou frango, queijo colonial e temperos diversos. Altura com massa e cobertura na borda da forma. APRESENTAÇÃO: Cortada em pedaços de 150 gramas, aproximadamente. EMBALAGEM: Produto embalado individualmente em plastifilm contendo um guardanapo branco. Íntegra. TRANSPORTE: Devem ser transportadas em monoblocos plásticos/caixas plásticas, garantindo a conservação do produto.
	KG
	57
	R$ 29,17
	R$ 1.662,69

	9
	PRODUTO: BOLACHAS SORTIDAS (POLVILHO / MANTEIGA / CASEIRA / MEL / AMENDOIM / NATA / MILHO / CANELA / MELADO). CARACTERÍSTICAS GERAIS: Produto elaborado a base de farinha de trigo especial, ovos, manteiga, leite e fermento. Pacotes com dois sabores por entrega, contendo 100 gramas. Íntegro. APRESENTAÇÃO: 10 pacotes de 100 gramas, aproximadamente. EMBALAGEM: Produto embalado em saco plástico específico para alimentos, contendo em cada embalagem dois sabores. Embalagem transparente e íntegra. TRANSPORTE: Devem ser transportadas em monoblocos plásticos/caixas plásticas, garantindo a conservação do produto.
	KG
	304
	R$ 20,03
	R$ 6.089,12

	10
	PRODUTO: PIZZA BROTINHO ASSADA. CARACTERÍSTICAS GERAIS: Produto elaborado a base de farinha de trigo especial, ovos, manteiga, leite e fermento, frango ou carne, temperos naturais. Assada. APRESENTAÇÃO: 5 pedaços de 200 gramas, aproximadamente. EMBALAGEM: Produto embalado individualmente com plastifilm. Embalagem transparente e íntegra. TRANSPORTE: Devem ser transportadas em monoblocos plásticos/caixas plásticas, garantindo a conservação do produto.
	KG
	76
	R$ 28,65
	R$ 2.177,40

	11
	PRODUTO: BOLO DE CENOURA. CARACTERÍSTICAS GERAIS: Composição da Massa: Cenoura, ovos, óleo de soja, leite, açúcar, farinha de trigo, fermento em pó e sal. Bolo assado e cortado em pedaços.

APRESENTAÇÃO: 10 pedaços de 100 gramas, aproximadamente. EMBALAGEM: Produto embalado individualmente em embalagem de papel (saco). Embalagem íntegra. TRANSPORTE: Devem ser transportadas em monoblocos plásticos/caixas plásticas, garantindo a conservação do produto.
	KG
	76
	R$ 19,67
	R$ 1.494,92

	12
	PRODUTO: BOLO DE CHOCOLATE. CARACTERÍSTICAS GERAIS: Composição da Massa: Chocolate em pó, leite, ovos, óleo de soja, açúcar, farinha de trigo, fermento em pó e sal. Bolo assado e cortado em pedaços. APRESENTAÇÃO: 10 pedaços de 100 gramas, aproximadamente. EMBALAGEM: Produto embalado individualmente em embalagem de papel (saco). Embalagem íntegra. TRANSPORTE: Devem ser transportadas em monoblocos plásticos/caixas plásticas, garantindo a conservação do produto.
	KG
	76
	R$ 19,87
	R$ 1.510,12

	13
	PRODUTO: CUCAS SABORES DIVERSOS (chocolate/coco/doce de leite). CARACTERÍSTICAS GERAIS: Produto elaborado a base de farinha de trigo especial, ovos, manteiga, recheada. Recheio de chocolate ou coco ou doce de leite. APRESENTAÇÃO: Cortada em pedaços de 150 gramas, aproximadamente. EMBALAGEM: Produto embalado individualmente em plastifilm contendo um guardanapo branco. TRANSPORTE: Devem ser transportadas em monoblocos plásticos/caixas plásticas, garantindo a conservação do produto.
	KG
	114
	R$ 16,03
	R$ 1.827,42


Fonte: IFFar – Campus Santa Rosa.
3.3. O Cronograma de Entrega dos produtos desta Chamada Pública está previsto nas Tabela 2 (mês de agosto), Tabela 3 (mês de setembro), Tabela 4 (mês de outubro) e Tabela 5 (mês de novembro), podendo esta sofrer alterações conforme necessidade da administração.
3.3.1. Havendo necessidade de alteração do Cronograma o nutricionista da instituição previamente informará as alterações ao adjucatário com antecedência mínima de 01 semana da data de entrega.

3.3.2. Se houver necessidade, poderá a administração remanejar fornecimentos para o mês de dezembro, se necessário.

Tabela 2 – Cronograma de fornecimento de lanches: mês de referência – AGOSTO.

	DOMINGO
	SEGUNDA
	TERÇA
	QUARTA
	QUINTA
	SEXTA
	SABADO

	
	
	
	
	01

Calça Virada C/Cobertura

190 Und – 19 kg

Lanche 2
	02

Bolacha Sortida
190 Und c/100gr - 19 kg
Lanche 9
	03

	04


	05

Esfira Frango Assada
190 Und - 19 kg
Lanche 6
	06
	07
	08

Bolacha Sortida
190 Und com 100gr - 19 kg

Lanche 9
	09

Cuca Sabores
95 Porções de 150 Gr – 14,250 kg
Lanche 13
	10

	11


	12

Bolo Chocolate
190 Und – 19 kg

Lanche 12
	13
	14
	15

Bolo Inglês
190 Und - 19 kg
Lanche 7
	16

L.T - Bolo Cenoura 60 und c/100gr – 06 Kg

Lanche 11
	17

	18


	19

L.M = Bolacha Sortida
190 Und - 19 kg

Lanche 9
	20

Pastel Assado de. Carne m. - 190 und.-19 kg
Lanche 3
	21
	22

Bolacha Sortida
190 Und - 19 kg
Lanche 9
	23

L.N

Bolo Cenoura

150 Und c/100 gr - 15 kg

Lanche 11
	24

	25


	26

Pastel Assado de Frango 
190 Und. - 19 kg

Lanche 4
	27
	28
	29

Pizza Brotinho Assada
190 Und c/200 gr - 38 kg

Lanche 10
	30

L.M
Bolacha Sortida = 190 Und - 19 kg

Lanche 9
	31


Fonte – IFFar – Campus Santa Rosa.
Tabela 3 - Cronograma de fornecimento de lanches: mês de referência – SETEMBRO.
	DOMINGO
	SEGUNDA
	TERÇA
	QUARTA
	QUINTA
	SEXTA
	SABADO

	01


	02

Calça Virada c/cobertura

190 Und - 19 kg

Lanche 02
	03
	04

Bolacha Sortida 

190 Und c/100gr - 19 kg

Lanche 9
	05

Bolo Cenoura 190 und c/100gr - 19 kg

Lanche 11
	06
L.N
Pizza Assada
150 porções de 150 gr 22.5 kg

Lanche 8
	07

	08


	09

Pastel Assado Carne m.
190 Und. - 19 kg
Lanche 3
	10
	11
	12

Bolacha Sortida
190 Und c/100 gr - 19 kg

Lanche 9
	13

L.N
Bolo Cenoura 150 und c/100gr - 15 kg

Lanche 11
	14

	15


	16

Pastel Assado de Frango m.
190 Und. - 19 kg

Lanche 4
	17
	18

Bolacha Sortida 

190 Und c/100 gr = 19 kg

Lanche 9
	19

Pizza Brotinho Assado

190 und c/200gr - 38 kg

Lanche 10
	20
	21

	22


	23

Calça Virada p. Açúcar

190 Und - 19 kg

Lanche 01
	24
	25

Bolacha Sortida

190 Und c/100 gr - 19 kg
Lanche 9
	26

Bolo Chocolate
190 Und - 19 kg
Lanche 12
	27

L.N
Bolo Chocolate
150 Und - 15 kg

Lanche 12
	28

	29


	30

Esfira Carne m. Assada
190 Und - 19 kg
Lanche 5
	
	
	
	
	


Fonte – IFFar – Campus Santa Rosa.
Tabela 4 - Cronograma de fornecimento de lanches: mês de referência – OUTUBRO.
	DOMINGO
	SEGUNDA
	TERÇA
	QUARTA
	QUINTA
	SEXTA
	SABADO

	
	
	01
	02
	03

Bolo Inglês

190 Und - 19 Kg

Lanche 7
	04

L. M:

Bolacha Sortida

190 Und C/100 Gr – 19 Kg

Lanche 9
	05

	06


	07

Calça Virada c/cobertura

190 Und - 19 kg

Lanche 2
	08
	09

Lanche M

Bolacha Sortida

190 Und c/100 gr – 19 Kg

Lanche 9
	10

Cuca Sabores

190 porções de 150 gr - 28.5 Kg

Lanche 13
	11L.N.=

Bolo Chocolate
150 Und - 15 kg
Lanche 12
	12

	13


	14

Pastel Assado Carne m.

190 Und. - 19 kg

Lanche 03
	15
	16
	17

Cuca Sabores

190 Porções de 150 gr - 28.5 Kg

Lanche 13
	18

L.T

Cuca Sabores

95 Porções de 150 gr – 14,250 kg

Lanche 13
	19

	20


	21

Esfira Carne m. Assada

190 Und - 19 kg
Lanche 05
	22
	23

L. M:

Bolacha Sortida

190 Und C/100 gr – 19Kg

Lanche 9
	24

Bolo Inglês

190 Und - 19 Kg

Lanche 7
	25

 L . N

Pizza Assada

150 porções de 150 gr - 22.5 kg

Lanche 8
	26

	27


	28

Bolacha Sortida

190 Und C/100 gr - 19 Kg
Lanche 9

	29
	30
	31

L.N

Bolo Cenoura 150 Und c/100 gr -15 Kg

Lanche 11
	
	


Fonte – IFFar – Campus Santa Rosa.
Tabela 5- Cronograma de fornecimento de lanches: mês de referência – NOVEMBRO.
	DOMINGO
	SEGUNDA
	TERÇA
	QUARTA
	QUINTA
	SEXTA
	SABADO

	
	
	
	
	
	01
	02

	03


	04

Calça Virada c/ Cobertura

190 Und - 19 kg

Lanche 02
	05
	06

Bolacha Sortida
190 Und c/100 gr - 19 kg

Lanche 09
	07

Esfira Frango Assada
190 Und - 19 Kg

Lanche 06
	08
L . T
Pizza Assada
80 porções de 150 gr - 12kg

Lanche 08
	09

	10


	11

Calça Virada p. Açúcar
190 Und - 19 kg

Lanche 01
	12
	13


	14

Cuca Sabores
190 porções de 150 gr - 28.5 Kg
Lanche 13
	15
	16

	17


	18

Pastel Assado Frango m.
190 Und. -19 kg

Lanche 04
	19

Bolacha Sortida
190 Und C/100 gr - 19 Kg

Lanche 09
	20
	21

Bolo Inglês
190 Und -19 Kg
Lanche 07
	22

L.T

Bolo Cenoura 60 UND C/100 gr - 06 Kg

Lanche 11
	23

	24


	25

Calça Virada c/cobertura
190 Und - 19 kg

Lanche 02
	26
	27
	28

Bolacha Sortida
190 Und C/100 gr - 19 Kg

Lanche 09
	29

L.T.
Bolo Chocolate
80 Und - 08 kg

Lanche 12
	30


Fonte – IFFar – Campus Santa Rosa.
4. LOCAL E CONDIÇÕES DE ENTREGA

4.1. Os produtos deverão ser entregues no IFFarroupilha - Campus Santa Rosa, localizado na Av. Bráulio de Oliveira, 1400, Bairro Central, CEP: 98.787-740 – Santa Rosa - RS, fone: (55) 2013-0203.
4.2. A entrega e o descarregamento dos produtos são de responsabilidade do(s) produtor (es) vencedor(es);
4.3. A primeira entrega somente ocorrerá após assinatura do contrato ou do recebimento da nota de empenho;
4.4. A entrega deve ser feita mediante agendamento do produtor junto ao Coordenação de Assistência Estudantil, após solicitação formal feita pelo referido setor e de acordo com a periodicidade constante no cronograma, conforme item 3.3. deste Termo de Referência.
4.5. A administração reserva-se o direito de realizar alterações nos cronogramas de entrega ou nas quantidades por entrega, conforme a demanda, desde que o total não ultrapasse a quantidade requerida dos produtos e o fornecedor seja previamente comunicado;
4.6. A entrega deverá ser durante o horário de expediente, das 08h00min até às 19h00min de segunda a sexta-feira;
4.7. Os produtos deverão ser entregues em embalagens integras, isentos de substâncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderidos aos produtos, umidade externa anormal, odor e sabor estranhos, bem como guardanapos para os produtos.
4.8. Todos os produtos deverão atender ao disposto na legislação de alimentos, estabelecida pela Agência Nacional de Vigilância Sanitária/ Ministério da Saúde e pelo Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento (Resolução RDC nº 259/02 e 216/2004 – ANVISA).
4.9. Os fornecedores deverão repor os produtos dentro do prazo de validade e/ou vida útil, no caso de qualquer alteração dos mesmos;
4.10. No ato da entrega, o TERMO DE RECEBIMENTO deve ser assinado pelo representante da Unidade Executora e pelo grupo/ agricultor individual fornecedor, conforme modelo (Anexo VIII) deste edital.
4.11. Termo de Recebimento é o instrumento que atesta que os produtos entregues estão de acordo com o cronograma previsto no contrato e dentro dos padrões de qualidade exigidos.
5. da elaboração do termo de referência
5.1. Este Termo de Referência foi elaborado na Coordenação de Licitações e Contratos com a participação da nutricionista da instituição;
5.2. As pesquisas de preços foram realizadas com Cooperativas locais;

5.3. Utilizou-se a média aritmética como parâmetro para a elaboração do valor referencial.

Santa Rosa – RS, 07 de junho de 2019.
Tânia Terezinha Pinheiro                                            Carlos Thomé

Nutricionista                                         Coordenador de Licitações e Contratos

6. DA APROVAÇÃO DO TERMO DE REFERÊNCIA

6.1. A diretora Geral do IFFarroupilha – Campus Santa Rosa, de ciência deste Termo de Referência, resolve:
(       )  Aprovar.

(       ) Aprovar, mediante as seguintes alterações:

_____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

(      ) Não aprovar.

________________________________________

Renata Rotta

Diretora Geral

Ordenadora de Despesas

IFFarroupilha – Campus Santa Rosa

Santa Rosa - RS, 07 de junho de 2019.
IFFarroupilha – Campus Santa Rosa – Chamada Pública nº 01/2019    Lauda 1 de 8.

