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Outras informacoes

Categoria Numero da Contratacio Processo Administrativo

II - compra, inclusive por encomenda/Bens de consumo 23873.000968/2023-67

1. Definicao do objeto
1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. Contratacdo de servicos de empresa terceirizada para o fornecimento de refei¢cdes prontas para as unidades do IFFar, nos
termos da tabela abaixo, conforme condicdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

1.2. O(s) servigo(s) objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comum(ns), conforme justificativa constante do Estudo
Técnico Preliminar.

1.3. O prazo de vigéncia da contratagdo é de 20 (vinte) meses até o mdximo de 5 anos contados do(a) assinatura do contrato,
prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n°® 14.133, de 2021.

1.4 O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a vigéncia da contratagao.

2. Fundamentacdo da contratacao

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentacdo da Contratagdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em Tépico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratagdo estd previsto no Plano de Contrata¢bes Anual [ANO], conforme consta das informagées bdsicas
deste termo de referéncia.

3. Descricao da solucao

3. DESCRICAO DA SOLUGAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO

3.1. A descrigdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tdpico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares,
apéndice deste Termo de Referéncia.
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4. Requisitos da contratacdo
4. REQUISITOS DA CONTRATAGAO
Sustentabilidade:

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser atendidos os seguintes
requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratagbes Sustentdveis:

Subcontratacao
4.5. Ndo é admitida a subcontratagdo do objeto contratual.
Garantia da contratac¢do

4.8. Serd exigida a garantia da contratagdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n° 14.133, de 2021, no percentual e
condigdes descritas nas cldusulas do contrato.

4.9. Em caso de opgdo pelo seguro-garantia, a parte adjudicatdria deverd apresentd-la, no mdximo, até a data de assinatura do
contrato.

4.10. A garantia, nas modalidades caugdo e fianga bancdria, deverd ser prestada em até 10 dias tteis apds a assinatura do
contrato.

4.11. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a garantia da contratagdo.
Vistoria

4.13. avaliagdo prévia do local de execugdo dos servigos é imprescindivel para o conhecimento pleno das condicbes e
peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizagdo de vistoria prévia,
acompanhado por servidor designado para esse fim, de sequnda a sexta-feira, das 08:00 horas as 11:30 horas e das 13:00 as 17:
00 horas.

4.14. Serdo disponibilizados data e hordrio diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.
4.15. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsdvel técnico deverd estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para a

realizagdo da vistoria.

4.16. Caso o licitante opte por ndo realizar a vistoria, deverd prestar declara¢do formal assinada pelo responsdvel técnico do
licitante acerca do conhecimento pleno das condigdes e peculiaridades da contratagdo.

4.17. A ndo realizagdo da vistoria ndo poderd embasar posteriores alegagdes de desconhecimento das instalagdes, duvidas ou

esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagcdo dos servicos, devendo o contratado assumir os 6nus dos servigos
decorrentes.

5. Modelo de execucao do objeto

5. MODELO DE EXECU(;AO DO OBJETO
Condicoes de Execucdo
5.1. A execugdo do objeto sequird a sequinte dindmica:

5.1.1. Inicio da execugdo do objeto: A execucdo dos servicos sera iniciada conforme calendéario académico mediante
aviso prévio da Administracao;

5.1.2. Recebimento Provisério: A contratante deverd verificar o quantitativo e qualitativo diario verificando se estes
estdo de acordo com o solicitado e anotar em documento préprio a fim de verificar a compatibilidade com o pagamento;
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5.1.3 Os servicos poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificacdes constantes no
Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo fiscal do contrato,
as custas da Contratada, sem prejuizo da aplicacdo de penalidades.

5.1.4. Recebimento definitivo: O fiscal de contrato mensalmente executard a conferéncia das faturas/motas fiscais
emitidas pela Contratada, no que serdo atestadas e liberadas para pagamento se as mesmas estiverem de acordo com as
especificacOes e condigdes estabelecidas no Termo e demais clausulas do Edital e seus anexos no prazo de 5 dias uteis.

5.1.5. Na hipétese de a verificagdo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida dentro do prazo fixado, reputar-se-
& como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento do prazo.

5.1.6. O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da Contratada pelos prejuizos
resultantes da incorreta execucdo do contrato.

5.1.7. O transporte das refei¢des devera ser de responsabilidade da empresa e os mesmos devem estar acondicionados em
caixas organizadoras com tampas fechadas, devidamente higienizadas e/ou embalagens térmicas se necessario ocorrendo
em condicOes de tempo e temperatura que ndo comprometam sua qualidade higiénico-sanitaria.

5.1.8. O meio de transporte do alimento preparado deve ser higienizado, sendo adotadas medidas a fim de garantir a
auséncia de vetores e pragas urbanas.

5.1.9. Os veiculos também devem ser dotados de cobertura para protecdo da carga, ndo devendo transportar outras cargas
que comprometam a qualidade higiénico-sanitaria do alimento preparado, de acordo com a Resolu¢do RDC N° 216.

5.1.10. O fiscal de contrato e/ou nutricionista do campus realizard a conferéncia das quantidades entregues diariamente,
bem como a adequacgdo do cardapio.

5.1.11. Os lanches e almocos poderdo ser substituidos em casos de ndo aceitacdo de alguma refeicdo pelos alunos, o qual
sera verificado através da aplicacdo de Teste de Aceitabilidade. Sendo assim, os carddpios poderdo ser mudados sempre
sob prévia autorizacdo do Instituto Federal Farroupilha e da nutricionista responsavel técnica.

5.1.12. Os produtos alimenticios a serem adquiridos deverdo atender ao disposto na legislacdo de alimentos, estabelecida
pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria — ANVISA do Ministério da Satide — MS e pelo Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento — MAPA.

5.1.13. Poderé ser solicitada a adequacédo e adaptacdo de algumas refeicdes se for verificado algum aluno portador de
estado ou de condicdo de saude especifica, como Intolerdncia a Lactose, Doenca Celiaca, Diabetes Mellitus,
Hiperlipidemia, Hipertensdo Arterial Sistémica, entre outras, com base em recomendacdes médicas e nutricionais, ap6s
apresentado Laudo Médico comprovatério, conforme estabelecido na LEI N° 12.982, DE 28 DE MAIO DE 2014. 5.1.14.
Serd realizada pesquisa de satisfacdo periodicamente.

5.1.15 Os servigos referentes aos lanches serdo executados conforme discriminado abaixo:

10.1.16. A entrega dos lanches devera ser parcelada, devendo ser entregue o quantitativo previamente informado pela
Administracdo.

5.1.17. Os quantitativos didrios para entrega serdo informados pela Administracdo, até as 21 horas do dia anterior;
5.1.18. O cardapio de lanches serd formulado de acordo com os cardapios e fornecido pela administracdo com no minimo
uma semana de antecedéncia.

5.1.19. Os lanches deverdo ser servidos por funcionario da contratada, devidamente identificado, com vestimenta
adequada para distribuicdo das refei¢oes, usando touca, jaleco e luvas especificas para a manipulacdo de alimentos,
conforme é estabelecido na Resolugdao RDC N° 216 de 15 de Setembro de 2004, que Dispde sobre Regulamento Técnico
de Boas Praticas para Servicos de Alimentagdo.

10.1.20. Os lanches deverdo ser servidos, em local e horario indicado pelo Fiscal do contrato e/ou Nutricionista de cada
unidade, podendo ser servido nos turnos da manha, tarde e/ou noite.

5.1.21. A empresa devera estar, no minimo, 15 minutos antes do horario para servir o lanche e organizar a entrega do
mesmo.

5.1.22. A contratada devera disponibilizar guardanapos brancos descartaveis, copos descartaveis, talheres embalados
individualmente na mesma quantidade dos lanches, assim como também entrega-los embalados em bandejas térmicas
descartéveis, sacos plasticos ou de papel proprio para esta finalidade.
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5.1.23. As frutas “in natura” deverdo ser integras, com grau de maturacdo que conserve seu sabor e consisténcia. Os
produtos que ndo atenderem estas especificacdes serdo recusados e deverdo ter reposicdo imediata.

5.1.24. As frutas que necessitarem de fracionamento (como morango, uva, mamao, abacaxi, meldo, e outras) deverdo ser
acondicionadas em potes plasticos transparentes descartdveis com tampa.

5.1.25. As preparagdes frias (salada de frutas) deverdo ser acondicionadas em embalagens apropriadas que mantenham a
temperatura méaxima de 10°C. As frutas deverdo estar higienizadas e ser transportadas em embalagens plasticas, papel
filme ou plastico transparente) devidamente fechados.

5.1.26. Os servicos referente aos almogos serdo executados conforme discriminado abaixo:

5.1.27. A entrega dos Almogos nos quantitativos contratados deverd ser parcelada, devendo ser entregues os
quantitativos solicitados pela Administragao.

5.1.28. Os quantitativos diarios para entrega poderdo ser alterados conforme necessidades do Campus, sendo, a
contratada comunicada previamente pelo fiscal do contrato e/ou nutricionista indicado pela administragdo, através da
Assisténcia Estudantil, até as 9 horas do mesmo dia;

5.1.29. O cardépio do almoco é o disposto no termo de referéncia e possui opgdes de refei¢des. A administracdo
fornecera semanalmente o cardapio estipulando os itens que serdo servidos durante a semana.

5.1.30. Os cardapios poderdo ser alterados de acordo com os testes de aceitabilidade que serdo realizados durante o ano
podendo ser substituidos os itens com baixa aceitacdo por outros constantes no cardapio.

5.1.31. O fornecimento de almocos deveré ser executado por funciondrio da contratada aos alunos, conforme horario
estipulado pela administracdo de cada campus, permanecendo o tempo necessario para a execucdo dos servigos; 5.1.32.
A contratada deverd comparecer meia hora antes do horério supracitado a fim de organizar o buffet. Ndo serd admitido
atraso superior a cinco minutos para o inicio do fornecimento.

5.1.33. O(s) funciondrio(s) devera(do) estar presentes no refeitério do campus, ou em local indicado pela administragdo,
no horério acima citado devendo permanecer nesta pelo tempo necessario para servir os almocos e organizar o ambiente.

10.1.34. O almocgo devera ser servido por funcionario da contratada, devidamente identificado, com vestimenta adequada
para distribuicdo das refei¢des, usando touca, jaleco e luvas especificas para a manipulacdo de alimentos, conforme é
estabelecido na Resolugdo RDC N° 216 de 15 de Setembro de 2004, que Dispde sobre Regulamento Técnico de Boas
Préticas para Servicos de Alimentagdo.

5.1.35. Os almogos deverdo ser transportados em GN's acondicionadas em caixas térmicas plasticas e servidos na forma
de buffet.

5.1.36. A contratada devera disponibilizar guardanapos brancos descartdveis, talheres de inox embalados
individualmente, copos plasticos descartaveis, pratos rasos grandes redondos de porcelana cor branca, talheres em aco
inox para servir o buffet, luvas plasticas descartaveis para se servir individualmente, palito de dentes embalados
individualmente, bandejas plasticas para linha refeicdo coletiva, ferramentas e utensilios necessarios e demais materiais.

5.1.37. As preparacdes frias (saladas, sobremesas) deverdo ser acondicionadas em embalagens apropriadas que
mantenham a temperatura maxima de 10°C. As frutas deverdo estar higienizadas e ser transportadas em embalagens
plasticas papel filme ou pléstico transparente) devidamente fechados.

5.1.38. As frutas “in natura” deverdo ser integras, com grau de maturacdo que conserve seu sabor e consisténcia. Os
produtos que ndo atenderem estas especificagdes serdo recusados e deverdo ter reposicdo imediata.

5.1.39. As frutas que necessitarem de fracionamento (como mamado, abacaxi e outras) deverdo ser servidas no buffet.
5.1.40. Fornecer kit com sal, vinagres tinto e de vinho branco e azeite de oliva extra virgem para o tempero da salada no
local disponibilizado junto ao buffet.

5.1.41. Geral:

5.1.42. Caberd a contratada, com veiculo préprio e adequado, entregar as refeicdes em embalagens acondicionadas em
caixas térmicas plasticas, conforme especificado nos itens acima, a fim de conservar a temperatura adequada.

5.1.43. As caixas térmicas deverdo ser com tampa fixa, trava e alca, com isolamento em poliuretano densidade 32, que
permita esterilizar, com vedacdo em PVC, ISO térmica — Calor 89°C — 78° de 5 horas, de acordo com Decreto Lei n° 986
/69 — ANVISA. 10.1.44. A CONTRATANTE poderé suspender o fornecimento em determinadas datas a fim de fornecer
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alimentos adquiridos diretamente por ela através de recurso do FNDE, ou por motivo de recesso ou férias, comunicando
a CONTRATADA com dois dias de antecedéncia.

5.1.45. A empresa deverd possuir no minimo uma nutricionista e os funcionarios responsaveis pela manipulacdo de
alimentos com certificagcdo do curso obrigatério de no minimo 20 horas sobre Boas Préticas de Fabricacdo de Alimentos.

5.1.46. O local de preparacao das refeigdes deverd seguir a regulamentagdo estabelecida pela RDC n° 216, de 15 de
setembro de 2004, que Dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentacdo. O fiscal do
contrato e/ou a nutricionista do campus poderdo realizar visita técnica para verificar se as condi¢des do ambiente estdo
de acordo ao exigido no contrato.
5.1.47. A contratada devera se responsabilizar pela higiene do local, devolvendo-o nas mesmas condicdes de limpeza.
Local e horario da prestacao dos servicos
5.2. Os servigos serdo prestados no seguinte endere¢o:
Instituto Federal de Educacio, Ciéncia e Tecnologia Farroupilha - Campus Panambi. Rua Erechim 860 - Bairro

Planalto - CEP 98.280-000 — Panambi/RS, Telefone: (55) 3376 8300.

Instituto Federal de Educacio, Ciéncia e Tecnologia Farroupilha - Campus Avancado Uruguaiana Rua Monteiro

L obato, 4442. Bairro Cabo L uis Quevedo - CEP: 97503-748 - Uruguaiana - RS - Telefone: (55) 3413- 5381

5.3. Os servigos serdo prestados conforme orienta¢ées da CAE de cada Campus.

Materiais a serem disponibilizados

5.5. Para a perfeita execucdo dos servicos, a Contratada deverd disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios necessdrios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando
necessdrio:

Informacoes relevantes para o dimensionamento da proposta

5.6. E indispensavel que a licitante observe com atencéo a localizagdo e a distancia geografica entre a sede da empresa e os locais
de prestacdo dos servicos de modo a evitar o subdimensionamento de sua proposta e eventuais san¢des administrativas que

venham a ser aplicadas devido a infra¢cdes administrativas.

5.1.1. Nao serdo aceitas justificativas de atraso na prestagdo dos servicos devido a distancia da sede da empresa e dos locais de
prestacdo dos servicos.

5.1.2. Nao sera permitida a subcontratacdo des servigos, portanto a licitante fica desde ja cientificada que somente os seus
funciondrios terdo acesso as dependéncias dos locais de prestagdo de servigo.

5.2. Reitera-se que os valores que serdo pagos a contratada estdo diretamente vinculados aos servigos prestados.
5.3. Os quantitativos demandados sdo meramente estimados.
5.4. Ndo havera pagamento referente a deslocamento ou estadia dos funcionarios da contratada.

5.5. As refeicGes deverdo ser entregues parceladamente nos horérios estipulados nesse Termo de Referéncia ou informados com
antecedéncia pela Administragao.

Especificacao da garantia do servico (art. 40, §1°, inciso III, da Lei n® 14.133, de 2021)

5.6. O adjudicatério prestara garantia de execucdo do contrato, nos moldes do art. 56 da Lei n° 8.666, de 1993, com validade
durante a execucdo do contrato e por 90 (noventa) dias ap6s o término da vigéncia contratual, em valor correspondente a 5%
(cinco por cento) do valor total do contrato.

5.7 No prazo maximo de 20 (vinte) dias uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do contratante, contados da assinatura do
contrato, a contratada devera apresentar comprovante de prestacdo de garantia, podendo optar por caucdo em dinheiro ou titulos
da divida publica, seguro-garantia ou fianga bancaria.
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5.8 A inobservancia do prazo fixado para apresentagdo da garantia acarretara a aplicagdo de multa de 0,07% (sete centésimos por
cento) do valor total do contrato por dia de atraso, até o maximo de 2% (dois por cento).

5.9 O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administracdo a promover a rescisdo do contrato por descumprimento
ou cumprimento irregular de suas cldusulas, conforme dispdem os incisos I e II do art. 78 da Lei n. 8.666 de 1993. 23.3. A
validade da garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, deverd abranger um periodo de 90 dias apés o término da
vigéncia contratual, conforme item 3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MP n° 5/2017. 23.4. A garantia assegurara, qualquer que
seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

5.10 prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais obrigagdes nele previstas;
5.11 prejuizos diretos causados a Administracdo decorrentes de culpa ou dolo durante a execugdo do contrato;
5.12 multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administracdo a contratada; e

5.13 obrigacgoes trabalhistas e previdencidrias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo adimplidas pela contratada, quando
couber.

5.14. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no item anterior, observada a
legislacdo que rege a matéria.

5.15 A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Contratante, em conta especifica na Caixa Econémica Federal, com
corre¢do monetaria.

5.16. Caso a opgdo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma escritural, mediante
registro em sistema centralizado de liquidagdo e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus
valores econdmicos, conforme definido pelo Ministério da Fazenda.

5.17 No caso de garantia na modalidade de fianca bancaria, devera constar expressa renincia do fiador aos beneficios do artigo
827 do Cédigo Civil.

5.18. No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogacao de sua vigéncia, a garantia deverd ser ajustada a nova situacdo ou
renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contratagao.

5.19. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigagdo, a Contratada obriga-se a
fazer a respectiva reposi¢do no prazo maximo de vinte dias tteis, contados da data em que for notificada.

5.20. A Contratante executard a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.

5.21. Seré considerada extinta a garantia:

5.21.1 com a devolugdo da apolice, carta fianga ou autorizagdo para o levantamento de importancias depositadas em dinheiro a
titulo de garantia, acompanhada de declaragdo da Contratante, mediante termo circunstanciado, de que a Contratada cumpriu

todas as clausulas do contrato;

5.21.2 no prazo de 90 (noventa) dias apds o término da vigéncia do contrato, caso a Administragdo ndo comunique a ocorréncia
de sinistros, quando o prazo sera ampliado, nos termos da comunicagdo, conforme estabelecido na alinea "h2"do item 3.1 do
Anexo VII-F da IN SEGES/MP n. 05/2017.

5.22. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pela contratante com o objetivo de apurar
prejuizos e/ou aplicar sanc¢des a contratada.

5.23. A contratada autoriza a contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista no neste Edital e no Contrato.

6. Modelo de gestao do contrato

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as normas da Lei n° 14.133,
de 2021, e cada parte responderd pelas consequéncias de sua inexecucdo total ou parcial.
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6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execuc¢do sera prorrogado
automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicacdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal
formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.4. O 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas de
imediato.

6.5. Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o érgdo ou entidade poderd convocar o representante da
empresa contratada para reunido inicial para apresenta¢do do plano de fiscalizagdo, que conterd informagdes acerca das
obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execugdo do objeto, do plano complementar de
execugdo da contratada, quando houver, do método de aferigdo dos resultados e das sangdes aplicdveis, dentre outros.

Preposto

6.6. A Contratada designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacdo dos servigos, indicando no
instrumento os poderes e deveres em relacdo a execucao do objeto contratado.

6.7. A Contratada devera manter preposto da empresa no local da execugdo do objeto durante o periodo que executard o servigo.

6.8. A Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a manutencdo do preposto da empresa, hipotese em
que a Contratada designara outro para o exercicio da atividade.

Fiscalizacao

6.9. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos (
Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizacdo Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhard a execucdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condigdes
estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22,
VI);

6.11. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a execugao
do contrato, com a descri¢do do que for necessario para a regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n° 14.133, de
2021, art. 117, §1° e Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, II);

6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitird notificagcdes para a correcdo da
execucdo do contrato, determinando prazo para a corregdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, III);

6.13. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que demandar decisdo ou adocdo de
medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessérias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n° 11.246,
de 2022, art. 22, IV);

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato
comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, V);

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicard ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagdo ou a prorrogacao contratual (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, VII).

Fiscalizacdo Administrativa

6.16. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutengdo das condi¢des de habilitagdo da contratada, acompanharé o
empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer
documentos comprobatoérios pertinentes, caso necessario (Art. 23, I e II, do Decreto n° 11.246, de 2022).

6.17. Caso ocorra descumprimento das obrigacGes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuard tempestivamente na
solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua
competéncia; (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 23, IV).

6.18. Além do disposto acima, a fiscalizagdo contratual obedecerd as seguintes rotinas:
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6.18.1. No caso de haver suspensdo do fornecimento, a contratada sera avisada com antecedéncia minima de 48 horas.
Gestor do Contrato

6.19. O gestor do contrato coordenara a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato contendo todos
os registros formais da execugdo no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de
ocorréncias, das alteracGes e das prorrogacdes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da necessidade de
adequacoes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracdo. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, IV).

6.20. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a
execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua
competéncia. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, II).

6.21. O gestor do contrato acompanhard a manutencdo das condi¢des de habilitagdo da contratada, para fins de empenho de
despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério
de riscos eventuais. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, III).

6.22. O gestor do contrato emitira documento comprobatério da avaliagédo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial
quanto ao cumprimento de obrigacdes assumidas pelo contratado, com menc¢do ao seu desempenho na execucdo contratual,
baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de
atesto de cumprimento de obrigacdes. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

6.23. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizacdo para fins de
aplicagdo de sangoes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo
setor com competéncia para tal, conforme o caso. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, X).

6.24. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informagGes sobre a consecucdo dos objetivos que tenham
justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administracdo. (Decreto

n° 11.246, de 2022, art. 21, VI).

6.25. O gestor do contrato devera enviar a documentacao pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos
de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestdo nos termos do contrato.

7. Critérios de medicao e pagamento

7. CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO

7.1. A avaliacdo da execugdo do objeto utilizard o Instrumento de Medigdo de Resultado (IMR), conforme previsto no Anexo II,
OU outro instrumento substituto para aferi¢do da qualidade da prestacdo dos servigos OU o disposto neste item.

7.1.1. Serd indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das
sancdes cabiveis, caso se constate que a Contratada:

7.1.1.1. ndo produzir os resultados acordados,
7.1.1.2. deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

7.1.1.3. deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execucdo do servigo, ou utiliza-los com
qualidade ou quantidade inferior a demandada.

7.2. A utilizagdo do IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliagdo da prestagdo dos
servigos.

Do recebimento
7.4. Os servicos serdo recebidos, pelos fiscais técnico e administrativo, mediante termos detalhados, quando verificado o

cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo. (Art. 140, I, a, da Lei n° 14.133 e Arts. 22, X e 23, X do Decreto
n° 11.246, de 2022).
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7.5. O fiscal técnico do contrato realizard o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que
comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico. (Art. 22, X, Decreto n° 11.246, de 2022).

7.6. O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que
comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo. (Art. 23, X, Decreto n° 11.246, de 2022)

7.7. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisério sob o ponto de vista técnico e administrativo.

7.8. Para efeito de recebimento, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do contrato ird apurar o resultado das
avaliacOes da execucdo do objeto e, se for o caso, a analise do desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos realizados em
consondncia com os indicadores previstos, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a contratada,
registrando em relatorio a ser encaminhado ao gestor do contrato.

7.8.1. Sera considerado como ocorrido o recebimento com a entrega do termo detalhado ou, em havendo mais de um a
ser feito, com a entrega do tltimo;

7.8.2. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em
parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugdao ou materiais empregados,
cabendo a fiscalizagdo ndo atestar a ultima e/ou tnica medicdo de servicos até que sejam sanadas todas as eventuais
pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisério.

7.8.3. A fiscalizacdo ndo efetuara o ateste da ultima e/ou unica medicdo de servicos até que sejam sanadas todas as
eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio. (Art. 119 c¢/c art. 140 da Lei n°® 14133,
de 2021)

7.8.4. Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes
neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades

7.9. Quando a fiscalizacdo for exercida por um tinico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro, a andlise e a
conclusdo acerca das ocorréncias na execucao do contrato, em relacdo a fiscalizacdo técnica e administrativa e demais
documentos que julgar necessarios, devendo encaminhéa-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.11. No caso de controvérsia sobre a execucao do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, devera ser observado o
teor do art. 143 da Lei n° 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissdo de Nota Fiscal no que pertine a parcela
incontroversa da execugdo do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento.

7.12 Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solucédo, pelo contratado, de inconsisténcias verificadas na
execucdo do objeto ou no instrumento de cobranca.

7.13 O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do servico nem a
responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucao do contrato.

Liquidacao

7.14. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correrd o prazo de dez dias tteis para fins de liquidacdo, na
forma desta secdo, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, §2° da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77/2022.

7.15. O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacdo, nos casos de
contratagOes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso II do art. 75 da Lei n° 14.133, de
2021.

7.16. Para fins de liquidacdo, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente
apresentado expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

7.16.1. o prazo de validade;
7.16.2. a data da emissdo;
7.16.3. os dados do contrato e do 6rgdo contratante;

7.16.4. o periodo respectivo de execucdo do contrato;
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7.16.5. o valor a pagar; e
7.16.6. eventual destaque do valor de retencdes tributarias cabiveis.

7.17. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, esta ficara
sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo ap6s a comprovacao da regularizacao
da situagdo, sem Onus a contratante;

7.18. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacédo da regularidade fiscal, constatada por
meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos
oficiais ou a documentagdo mencionada no art. 68 da Lei n° 14.133/2021.

7.19. A Administracdo devera realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutencdo das condi¢Ges de habilitacdo exigidas
no edital; b) identificar possivel razdo que impeca a participacdo em licitacdo, no ambito do 6rgdo ou entidade, que implique
proibicdo de contratar com o Poder Piblico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas INSTRUGCAO NORMATIVA N° 3,
DE 26 DE ABRIL DE 2018).

7.20. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade do contratado, sera providenciada sua notificagao, por escrito,
para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser
prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante.

7.21. Néo havendo regularizacao ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante deverd comunicar aos 6rgaos
responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de
pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus
créditos.

7.22. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos autos do processo
administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

7.23. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdao do
contrato, caso o contratado ndo regularize sua situacao junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.24. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até dez dias tteis, contados da finalizag¢do da liquidacdo da despesa,
conforme secdo anterior, nos termos da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

Forma de pagamento

7.25. O pagamento serd realizado por meio de ordem bancdria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo
contratado.

7.26. Serd considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancdria para pagamento.
7.28. Quando do pagamento, serd efetuada a retencdo tributaria prevista na legislacéo aplicavel.

7.28.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando
da realizacdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacdo vigente.

7.29. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006, ndo sofrera a
retencdo tributaria quanto aos impostos e contribui¢cdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficard
condicionado a apresentacdo de comprovacdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido
previsto na referida Lei Complementar.

Antecipacao de pagamento
7.30. E vedada a antecipacio do pagamento.
Cessao de crédito

7.31. E admitida a cessdo fiducidria de direitos crediticios com instituicdo financeira, nos termos e de acordo com os
procedimentos previstos na Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de Julho de 2020, conforme as regras deste presente
tépico.

7.31.1. As cessées de crédito ndo fiducidrias dependerdo de prévia aprovagdo do contratante.
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7.32. A eficacia da cessdo de crédito, de qualquer natureza, em relacdo a Administragao, esta condicionada a celebragdo de termo
aditivo ao contrato administrativo.

7.33. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de todas as condigdes de habilitacdo por
parte do contratado (cedente), a celebracdo do aditamento de cessdo de crédito e a realizacdo dos pagamentos respectivos também
se condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem como a certificacdo de que o cessiondrio ndo se encontra
impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislacdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos
fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n° 8.429, de 1992, tudo nos termos do Parecer JL-01, de
18 de maio de 2020.

7.34. O crédito a ser pago a cessiondria é exatamente aquele que seria destinado a cedente (contratado) pela execucdo do objeto
contratual, restando absolutamente incélumes todas as defesas e exce¢des ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes
ao direito comum aplicdveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a
possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovagdo do fato gerador, quando for o caso, e
o desconto de multas, glosas e prejuizos causados a Administracéo.

7.35 A cessdo de crédito ndo afetard a execucdo do objeto contratado, que continuard sob a integral responsabilidade do
contratado.

8. Critérios de selecao do fornecedor

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUCAO
Forma de selecdo e critério de julgamento da proposta

8.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de LICITAGAO, na modalidade PREGAO, sob a
forma ELETRONICA, com adogdo do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

Regime de execucao

8.2. O regime de execucdo do contrato sera empreitada integral.

Exigéncias de habilitacao

8.3. Para fins de habilitacdo, deverd o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Habilitacao juridica

8.4. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para fins de
identificacdo em todo o territdrio nacional;

8.5. Empresario individual: inscri¢do no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede;

8.6. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
aceitacdo ficard condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor

5

8.7. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de
responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Ptblico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

8.8. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da
Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a
qual sera considerada como sua sede, conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020.

8.9. Sociedade simples: inscri¢do do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada
de documento comprobatério de seus administradores;
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8.10. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empresdria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de
Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no Registro onde tem sede a matriz

8.11. Sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado
na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107
da Lei n° 5.764, de 16 de dezembro 1971.

8.12. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagdo respectiva.
Habilitacao fiscal, social e trabalhista
8.13. Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

8.14. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacao de certiddo expedida conjuntamente pela
Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os
créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretdrio da Receita Federal do Brasil e da
Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.15. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

8.16. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de certiddo negativa
ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-
Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.17. Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes Estadual/Distrital ou Municipal/Distrital relativo ao domicilio ou sede do
fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.18. Prova de regularidade com a Fazenda [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital] do domicilio ou sede do fornecedor,
relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

8.19. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Estadual/Distrital ou Municipal/Distrital relacionados ao objeto
contratual, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentagdo de declaragdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou
sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

8.20. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscri¢do nos cadastros de
contribuintes estadual e municipal.

Qualificacao Economico-Financeira

8.21. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante, caso se trate de pessoa
fisica, desde que admitida a sua participagdo na licitagdo (art. 5° inciso II, alinea “c”, da Instrucdo Normativa Seges/ME n° 116,
de 2021), ou de sociedade simples;

8.22. Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n° 14.133, de 2021, art. 69, caput,
inciso II);

8.23. Balango patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis dos 2 (dois) ultimos
exercicios sociais, comprovando:

8.23.1. indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um);

8.23.2. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitagdo e
poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura; e

8.23.3. Os documentos referidos acima limitar-se-do ao tltimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida
hé& menos de 2 (dois) anos.

8.23.4. Os documentos referidos acima deverao ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil
para transmissdo da Escrituracdo Contabil Digital - ECD ao Sped.
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8.24. Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido para fins de habilitacdo capital minimo OU patrimonio liquido
minimo de 10 % do valor total estimado da contratacdo OU valor total estimado da parcela pertinente.

8.25. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitacdo e poderdo
substituir os demonstrativos contébeis pelo balango de abertura. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 65, §1°).

8.26. O atendimento dos indices econ6micos previstos neste item deverd ser atestado mediante declaragdo assinada por
profissional habilitado da drea contdbil, apresentada pelo fornecedor.

Qualificacdo Técnica

8.28. Declaracdo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informacaées e das condicées locais para o cumprimento
das obrigacoées objeto da licitagdo;

8.29. A declaragdo acima poderd ser substituida por declaragdo formal assinada pelo responsdvel técnico do licitante acerca
do conhecimento pleno das condicées e peculiaridades da contratagdo.

8.30. Registro ou inscrigdo da empresa na entidade profissional competente o Conselho Regional de Nutri¢ao - CRN, em plena
validade (conforme Art. 18 do Decreto n° 84.444/1980 e Art. 2° da Resolugdo CFN n° 378/2005), em plena validade;

8.30.1. Sociedades empresdrias estrangeiras atenderdo a exigéncia por meio da apresentagdo, no momento da
assinatura do contrato, da solicitacdo de registro perante a entidade profissional competente no Brasil.

8.31. Comprovacao de aptidao para a prestacdo dos servicos em caracteristicas, quantidades e prazos compativeis com o objeto
desta licitagdo, ou com o item pertinente, mediante a apresentacdo de atestado(s) fornecido(s) por pessoas juridicas de direito
publico ou privado.

8.31.1. Devera haver a comprovacdo da experiéncia minima de 1 (um) ano na prestacao dos servigos, sendo aceito o
somatoério de atestados de periodos diferentes, ndo havendo obrigatoriedade do ano ser ininterrupto, conforme item
10.7.1 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n. 5/2017.

8.31.1.1. Os atestados deverdo referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade econdmica principal ou
secundaria especificadas no contrato social vigente;

8.31.1.2. Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do contrato ou se decorrido, pelo menos,
um ano do inicio de sua execucdo, exceto se firmado para ser executado em prazo inferior, conforme item 10.8
da IN SEGES/MPDG n. 5/2017.

8.31.1.3.Para a comprovagdo da experiéncia minima de 1 (um) ano, é admitida a apresentacdo de atestados
referentes a periodos sucessivos ndo continuos, ndo havendo a obrigatoriedade de serem ininterruptos, conforme
item 10.7.1 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n. 5/2017.

8.31.2. Serd admitida, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo, a apresentagdo e o somatdrio de diferentes
atestados executados de forma concomitante.

8.31.3. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

8.31.4. O fornecedor disponibilizard todas as informagbes necessdrias a comprovagdo da legitimidade dos atestados,
apresentando, quando solicitado pela Administragcdo, cépia do contrato que deu suporte a contratagcdo, enderego atual
da contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

8.32 A empresa devera comprovar que possui 01 (um) Nutricionista responsavel, devidamente registrado no Conselho
Regional de Nutri¢do, podendo ser funcionario, sécio e/ou prestador de servigo. Para a referida comprovacédo a empresa
deverda apresentar os seguintes documentos:

8.33. Certiddo do Conselho Regional de Nutrigdo (Pessoa Fisica);
8.34. No caso de funciondrio - copia autenticada da Carteira de Trabalho comprovando o vinculo empregaticio;

8.35. No caso de prestador de servigos — copia do contrato devidamente autenticado em cartério ou acompanhado do
original;
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8.36. Ou, ainda, de declaracdo de contratacdo futura do profissional detentor da Certiddao do Conselho Regional de
Nutricdo, desde que acompanhada de declaracdo de anuéncia do profissional.

8.37. No caso de sécio, copia autenticada do Contrato Social da empresa.

8.38. Caso admitida a participacao de cooperativas, sera exigida a seguinte documentacdo complementar:

8.38.1. A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratacdo e que
executarao o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovacao de que estao domiciliados na
localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso XI, 21, inciso I e 42, §§2° a 6° da Lei n.
5.764, de 1971;

8.38.2. A declaracado de regularidade de situacdo do contribuinte individual - DRSCI, para cada um dos
cooperados indicados;

8.38.3. A comprovacao do capital social proporcional ao niimero de cooperados necessarios a prestacao do servico;

8.38.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

8.38.5. A comprovacao de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executarao o
contrato; e

8.38.6. Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da cooperativa: a) ata de
fundacao; b) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou; c) regimento dos fundos instituidos pelos
cooperados, com a ata da assembleia; d) editais de convocacdo das trés ultimas assembleias gerais
extraordinarias; e) trés registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou
nas reuniées seccionais; e f) ata da sessdo que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da
licitacdo;

8.38.7. A ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispée o art. 112 da Lei n. 5.764, de 1971,
ou uma declaracao, sob as penas da lei, de que tal auditoria nao foi exigida pelo 6rgao fiscalizador.

9. Estimativas do Valor da Contratacao
Valor (R$): 6.056.888,00
9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

9.1. O custo estimado total da contratagdo é de R$ 6.056.888,00 (seis milhdes cinquenta e seis mil oitocentos e oitenta e oito reis)
, conforme custos unitarios apostos na tabela acima.

10. Adequacgao orcamentaria

10. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

10.1. A indicagdo da dotagdo org¢amentdria fica postergada para o momento da assinatura do contrato ou instrumento
equivalente.
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11. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

MARLON DE SOUZA VARGAS

Assistente em Admisnitracdo
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UASG 158127 Estudo Técnico Preliminar 153/2023

Estudo Teécnico Preliminar 153/2023

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23873.000968/2023-67

2. Descricao da necessidade
1. A Fundamentacao da Contratacao e de seus quantitativos é a seguinte:
| - Interesse publico:

O Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE) estabelecido pela Lei 11.947, de 16 de
junho de 2009, tem o propdsito de contribuir para o crescimento e o desenvolvimento
biopsicossocial, a aprendizagem, o rendimento escolar e a formacdo de habitos alimentares
saudaveis aos alunos, por meio da educacao alimentar e nutricional e da oferta de refeicBes
gue cubram as suas necessidades nutricionais durante o periodo letivo. Portanto, a contratacao
de empresa especializada na prestacdo dos servicos continuados de alimentagéo transportada
para distribuicdo nas dependéncias do Instituto Federal Farroupilha Campus Panambi e
Campus Uruguaiana, tem como objetivo o atendimento a obrigatoriedade do fornecimento de
refeicdes aos discentes matriculados no ensino basico da instituicao.

A oferta da alimentacdo escolar, visa também o atendimento ao Programa Nacional de
Assisténcia Estudantil (PNAES), instituido pelo Decreto n°® 7.234, de 19 de julho de 2010,
contribuindo com a ampliagdo das condi¢cdes de permanéncia dos discentes na instituicao e,
consequentemente, colaborando com a conclusao de curso e reducédo da evasao escolar, sob
a perspectiva da inclusdo social e democratizacdo do ensino, assegurando 0S meios
necessarios para o pleno desempenho académico, dentre eles a alimentacdo. Nesse sentido,
h& a necessidade de oferecer refeicdes adequadas e saudaveis, no que se refere as condicbes
higiénico-sanitarias, a quantidade e a qualidade nutricional, contribuindo para a saude e o
aprendizado dos estudantes, assim como para a sustentabilidade ambiental e social.

O cardéapio da alimentacdo escolar deve ser elaborado por nutricionista responsavel técnica
pelo PNAE, sendo assim, as quantidades de refeicbes a serem contratadas, foram estimadas
com base no cardapio elaborado pela nutricionista responsavel de cada campus demandante,
para os 20 meses de contratacdo do servigo. Os cardgpios seguiram as orientacdes da
Resolucédo n° 6, de 08 de maio de 2020, que dispbe sobre o atendimento da alimentacéo
escolar aos alunos da educacéo basica no ambito do PNAE. A estimativa de quantitativo a ser
contratado teve como base: os cardapios de lanches e almocos; nimero de dias letivos e o
namero de alunos matriculados na educacao basica; as perspectivas de aumento do niamero
de alunos nos préximos anos; a possibilidade de realizacbes de eventos que possam
necessitar do fornecimento de refeicbes aos alunos do ensino béasico; e também, alunos do
ensino superior que tenham renda per capita menor que 1,5 salarios minimos e recebam o
direito a alimentacao escolar mediante edital.

Il - Vantajosidade do pregéo eletrdnico:

Proporcionar a participacdo da maior quantidade de licitantes habilitados & prestacéo do objeto
para a escolha da melhor oferta.
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Il - Vantajosidade do sistema de registro de preco:

N&o cria obrigacdo contratual com a administracdo publica em efetivar o contrato e possibilita a
participacdo de mais de um érgdo, como no caso especifico, os campi Panambi e Uruguaiana.

IV - Beneficios para a instituicao:

Com a aquisicdo de refeicbes (lanches e almocgos), a instituicdo estara atendendo a
necessidade do fornecimento de alimentacao escolar aos discentes da educacao basica como
estabelecido pelo PNAE. Além disso, possibilitara que os alunos tenham acesso a alimentacao
saudavel e adequada, compreendendo alimentos variados e seguros em conformidade com
sua faixa etéria, seu estado de saude, inclusive dos que necessitem de atengdo especifica,
durante todo o periodo letivo com atividades pedag6gicas presenciais.

Com a presente contratacdo a instituicdo almeja cumprir com o seu dever institucional,
oferecendo aos alunos um servico de qualidade, com o melhor aproveitamento possivel dos
recursos disponiveis, observando-se a Resolu¢cdo Consup n° 027/2019 - Programa de
Seguranca Alimentar e Nutricional do IFFar e ao estabelecido pela legislacdo que rege o PNAE.

V - Problemas decorrentes da nao realizagdo da compra:

A instituicdo ndo atenderd a obrigatoriedade de fornecimento de alimentacdo escolar aos
alunos matriculados na educacéao basica.

A alimentacgédo escolar é direito estabelecido em legislacdo e se aplica a todas as unidades de
educacao béasica da rede publica contempladas com o PNAE.

1. O objeto da contratacao esta previsto no Plano de Contratacdes Anual de 2024,
conforme comprovante anexo ao processo da contratacao.

1. Necessidade da contratacdo em termos do negécio da organizacao:

Segundo a Politica de Atendimento aos Discentes prevista no Plano de Desenvolvimento
Institucional (PDI) do IFFar, a Assisténcia Estudantil tem como objetivo viabilizar a igualdade de
oportunidades entre os estudantes e contribuir para a permanéncia desses, a partir de medidas
gue minimizem situacdes de retencdo e evasado. No Instituto Federal Farroupilha, a Assisténcia
Estudantil desenvolve-se a partir das diretrizes do Programa Nacional de Assisténcia Estudantil
(PNAES, 2010) por meio de ag¢des, como:

| - Moradia estudantil;

Il - Seguranca alimentar e nutricional;

11l - Auxilio financeiro aos estudantes;

IV - Atencdo a Saude;

V - Promocéo do esporte, cultura e lazer;
VI - Apoio didatico-pedagdgico;

VII - Acesso, participacdo e aprendizagem de estudantes com deficiéncia, transtornos globais
do desenvolvimento e altas habilidades e superdotacéo.
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Para o desenvolvimento das ac¢des de Assisténcia Estudantil do Instituto Federal Farroupilha,
cada Campus possui em sua estrutura organizacional uma Coordenacdo de Assisténcia
Estudantil (CAE) que, juntamente com uma equipe multidisciplinar articulada com os demais
setores da instituicdo, trata dos assuntos relacionados ao acesso, permanéncia, éxito e
participacdo dos estudantes no espago escolar.

As finalidades, diretrizes e normatizacdes da Assisténcia Estudantil do Instituto Federal
Farroupilha estdo previstas em documentos especificos, elaborados pelas Coordenacdes de
Assisténcia Estudantil, Grupo de Trabalho da Assisténcia Estudantil, Pré-Reitorias e seus
respectivos Comités Assessores, aprovados pelo Conselho Superior. O IFFar desenvolvera
acdes de incentivo & ampliacdo do acesso e de apoio a permanéncia na perspectiva de
inclusdo social. Da mesma forma, a assisténcia estudantil serd praticada por meio da
disponibilizagdo de equipe multiprofissional, a qual deverd ser aprimorada qualitativa e
guantitativamente para atender a expansdo do Instituto. A partir disso, utilizar-se-ao
metodologias que oportunizem a ampliagdo das condicfes de permanéncia, assim como
assegurem a pluralidade e a liberdade de manifestacfes dos estudantes, apresentando
alternativas estruturadas de organizacgéo, representacdo e participacdo estudantil no contexto
escolar e social.

O programa institucional de seguranca alimentar do IFFar tem a finalidade de:

I- Garantir o acesso equanime aos refeitdrios e a alimentacdo no ambito do Instituto Federal
Farroupilha;

II- Possibilitar aos estudantes, acesso a alimentacdo adequada no periodo em que estao no
Instituto;

IlI- Sensibilizar a comunidade escolar quanto a importancia de ter uma alimentacéo saudavel,
IV- Disseminar informagdes sobre seguranca alimentar e as formas de garanti-la;

V- Cumprir progressivamente a lei n® 11.947/2009 referente ao Programa Nacional de
Alimentacdo Escolar, principalmente no que se refere ao apoio ao desenvolvimento
sustentavel, com incentivos para a aquisicdo de géneros alimenticios diversificados, produzidos
em ambito local e preferencialmente pela agricultura familiar e pelos empreendedores
familiares rurais, priorizando as comunidades tradicionais indigenas e de remanescentes de
quilombos.

Séo acdes de garantia de acesso a alimentacdo adequada:
| - construcao de refeitdérios nos Campus que ainda ndo possuem essa infraestrutura;
Il - manutencdo e ampliacéo dos refeitérios nos Campus do IF Farroupilha;

Il - oferta de refeicdes diarias, conforme estabelecido em regulamento proprio.

Por este motivo, o presente estudo técnico abrangera as demandas previamente apresentadas
pelas unidades do IFFar que demonstraram interesse. A contratacdo pretendida tem
consonancia com o planejamento estratégico do IFFar, uma vez que consta ha sua
programacao orcamentaria e financeira anual.

1. Justificativa para utilizacdo do Sistema de Registro de Preco:
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A utilizacdo do Sistema de Registro de Preco, para a presente contratacdo, encontra arrimo no
Art. 3°,inc. 1 e V, como segue:

“Art. 3° O SRP podera ser adotado quando a Administracao julgar pertinente, em especial:

| - quando, pelas caracteristicas do objeto, houver necessidade de contratagbes permanentes
ou frequentes;

Il - quando for conveniente a aquisicdo de bens com previsdo de entregas parceladas ou
contratacdo de servicos remunerados por unidade de medida, como quantidade de horas de
servico, postos de trabalho ou em regime de tarefa;

Il - guando for conveniente para atendimento a mais de um 6rgédo ou a mais de uma entidade,
inclusive nas compras centralizadas;

IV - quando for atender a execucdo descentralizada de programa ou projeto federal, por meio
de compra nacional ou da adesdo de que trata 0 § 2° do art. 32; ou V - quando, pela natureza
do objeto, ndo for possivel definir previamente o quantitativo a ser demandado pela
Administrag&o."

O pregéo é uma modalidade de licitacdo prevista na Lei n® 14.133/2021 (Nova Lei de Licitagbes
e Contratos) e no Decreto n° 11.462/2023 (Dispbem sobre o Sistema de Registro de Preco),
gue regulamentam essa forma de contratagdo. Essa modalidade é aplicavel para aquisi¢cdo de
bens e servicos comuns caracteristicas padronizadas e amplamente disponiveis no mercado.
Portanto, a escolha do pregao esta de acordo com a legislacéo vigente, visto que visa atender
a mais de um érgéo.

1. Justificativa para ndo da Intencédo de Registro de Preco (caso se aplique):
N&ao aplicado.
1. Justificativa para permissao ou ndo de Adesao a Ata de Registro de Preco:

A Adesédo a Ata de Registro de Preco podera ser realizada por érgaos e entidades que se
enquadrem e que atendam o Art. 31 do Decreto n® 11.462/2023 e seus incisos e paragrafos

1. Justificativa do enquadramento do objeto como compralservi¢go “comum”:

O servico se enquadra como comum podendo ser prestado por empresas que trabalham com
entrega de refei¢cdes prontas.

1. Se a contratacdo é exclusiva para ME/EPP, foi feito a estimativa do quantitativo
de itens a serem autorizados nas adesdes tardias (0 somatério da demanda da
administracdo somado as adesdes tardias nao poderao superar os R$ 80.000,00,
considerado o periodo de 12 meses)? Se sim, foi apresentado o calculo do
quantitativo de autorizacdes?

N&o se enquadra nas situacdes para ME/EPP.

i) Foi verificado se existem ao menos 03 fornecedores cadastrados na regido e que
atendem ao Art. 10 do Decreto n° 8.538/2015?
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Link para verificagéo: https://www.bancodeprecos.com.br/MapaEstrategico
/ComprovanteCompetitividadelC12306

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
CAE-PB Versiéri Oliveira de Almeida
CAE-URU Cintia Corte Real Rodrigues

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao
1. Justificativa para a escolha da solucao:

Tendo em vista, que a alimentacdo constitui uma das necessidades fundamentais
para o homem, considerada um direito fundamental reconhecido internacionalmente
pela Declaracdo Universal dos Direitos Humanos, art. 25, indispensavel a realizacao
dos direitos consagrados na Constituicdo Federal, devendo o poder publico adotar as
politicas e acdes que se fagam necessarias para promover e garantir a seguranca
alimentar e nutricional da populacdo, como disposto na Lei n° 11.346, de 15 de
setembro de 2006, que cria 0 Sistema Nacional de Seguranca Alimentar.

A contratacdo ira viabilizar de forma técnica e legal a aquisicdo de géneros
alimenticios e refeicdes para os discentes do IFFar Campus Panambi e Campus
Uruguaiana, em atendimento ao estabelecido no PNAE, e consequentemente estara
contribuindo para a formacao de habitos alimentares saudaveis, para o crescimento e
desenvolvimento dos alunos e para a melhoria do rendimento escolar, conforme consta
na Resolu¢cdo CD/FNDE n° 6, de 8 de maio de 2020.

O IFFar Campus Panambi/ Uruguaiana, busca oferecer alimentacao saudavel e
adequada as necessidades nutricionais de seus alunos, em conformidade com o
estipulado na legislacdo que regulamenta o PNAE. Para isto, a nutricionista responsavel
realiza atividades como: diagnéstico nutricional dos estudantes; planejamento,
elaboracdo, acompanhamento e avaliacdo do cardapio da alimentacéo escolar, tendo
em vista, a cultura alimentar local, o perfil epidemiolégico da populacdo atendida,
observando também a diversidade e sazonalidade da produgéo agricola. Assim,
observadas as faixas etarias, as necessidades especificas (doenca celiaca, intolerancia
a lactose, diabetes, hipertenséo arterial, vegetarianismo/veganismo, dentre outras) e o
estado de saude dos alunos, os cardapios da alimentacdo escolar sdo elaborados
priorizando a utilizagdo de alimentos minimamente processados e in natura, visando o
atendimento minimo de 20% das necessidades nutricionais diarias para alunos em
periodo parcial, e 70% das necessidades nutricionais diarias para alunos em periodo
integral, matriculados na educacao bésica.

Os cardapios seguem a recomendacdo da Resolucdo n° 6 de 2020 de ofertar para
alunos em periodo integral, no minimo 520g/estudantes/semana de frutas in natura,
legumes e verduras (frutas in natura, no minimo, quatro dias por semana; legumes e
verduras, no minimo, cinco dias por semana), a inclusdo de alimentos fonte de ferro
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heme no minimo 4 (quatro) dias por semana, a inclusdo de alimentos fonte de vitamina
A. Ou seja, no planejamento das refei¢cdes é priorizado o uso de alimentos variados e
gue promovam habitos alimentares saudaveis e seguranca alimentar, com preparacdes
compostas por carboidratos complexos, vegetais, leguminosas e proteina de origem
animal ou vegetal, que contenham baixo indice de gorduras totais (sem gorduras trans),
de sodio e agucar simples, com bebidas prontas (lActeos e sucos) a base de frutas.

No entanto, para a producdo, manipulacdo e armazenamento dessas refei¢cdes €
necessario ter uma unidade de alimentacdo bem estruturada. No Campus Panambi e
Campus Uruguaiana, ainda ndo é viavel a producao dessas refeicdes que compdem o
cardapio, estas unidades ndo detém de infraestrutura suficiente para o preparo de
refeicBes, tanto por questdes estruturais, como por falta de utensilios e equipamentos
para producdo e liberac6es legais junto a vigilancia sanitaria, ou seja, ndo possui uma
estrutura que garanta a producado de refeicbes de forma segura e garanta a qualidade
do alimento oferecido. O Campus Panambi estd em processo de organizacdo para
futuramente conseguir fazer a gestédo prépria de suas refeicdes.

Tendo em vista o exposto acima, optou-se pela aquisicdo de refeigbes (lanches e
almocos) mediante entregas diarias, que acompanhem um cronograma de fornecimento
dos alimentos, elaborados com base nas estimativas de consumo e de forma que
impecam a contaminacao e/ou a proliferacdo de microrganismos e protejam contra
alteracdo ou danos aos alimentos, garantindo a seguranca alimentar.

1. Critérios de sustentabilidade: A contratada devera adotar as praticas de
sustentabilidade previstas no art. 6° da Instrucdo Normativa SLTI/MP n° 1, de 19

/01/2010, no que couber.
2. Observancia as leis e regulamentagdes especificas:

Resolucado n° 216, de 15 de setembro de 2004 - Disp6e sobre Regulamento Técnico de
Boas Praticas para Servicos de Alimentacao.

Portaria Interministerial n® 1.010, de 8 de maio de 2006 - Institui as diretrizes para a
Promocédo da Alimentagdo Saudavel nas Escolas de educacgéo infantil, fundamental e
nivel médio das redes publicas e privadas, em ambito nacional.

Lei Federal n® 11.947, de 16 de junho de 2009 - DispBe sobre o atendimento da
alimentacdo escolar e do Programa Dinheiro Direto na Escola aos alunos da educacgéo
bésica.

Resolucdo CFN n° 465, de 23 de agosto de 2010 - DispBe sobre as atribuicdes do
Nutricionista, estabelece parametros numéricos minimos de referéncia no ambito do
Programa de Alimentacao Escolar (PAE) e d& outras providéncias.

Decreto n® 7.234, de 19 de julho de 2010 - Programa Nacional de Assisténcia Estudantil
(PNAES).

Resolucdo Consup n°® 027/2019 - Programa de Seguranca Alimentar e Nutricional do
IFFar.

Instrugdo Normativa N° 005/2019 - DispBe sobre a utilizagdo dos refeitérios no ambito
do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia Farroupilha (IFFar).
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Resolucdo n° 6, de 08 de maio de 2020 - Dispde sobre o atendimento da alimentacdo
escolar aos alunos da educacdo basica no ambito do Programa Nacional de
Alimentagéo Escolar — PNAE.

Nota Técnica n° 1894673/2020/COSAN/CGPAE/DIRAE - Atualizacdo das
recomendacbes acerca da Alimentacdo Vegetariana no Programa Nacional De
Alimentacéo Escolar — PNAE.

1. Padr6es minimos de qualidade:

A contratada deverd estabelecer procedimentos de Boas Praticas para servicos de
alimentacdo a fim de garantir as condi¢c8es higiénico-sanitarias do alimento preparado,
tendo como referéncia a RDC 216/2004, seguindo obrigatoriamente as orientacdes em
todo o processo de producdo, desde a manipulacdo, preparacao, fracionamento,
armazenamento, distribuicdo, transporte e entrega de alimentos preparados ao
consumo. A empresa deverd ter uma nutricionista responsavel técnica para
acompanhamento e organizacdo de todo o processo de producgdo e transporte, tendo
em vista os critérios higiénico-sanitarios dispostos em legislacdo. No momento do
recebimento e distribuicdo das refei¢des, a nutricionista do campus realizara o
acompanhamento e a fiscalizacdo para garantia dos padrdes de qualidade, seguranca
alimentar e direito humano a alimentacdo adequada e também poderéd realizar visita
técnica no local onde sao produzidas as refeicdes para verificar se as condi¢cbes do
ambiente estdo de acordo ao exigido no contrato.

Os funcionarios responsaveis pela manipulacdo de alimentos com certificacdo do curso
obrigatério de no minimo 20 horas sobre Boas Praticas de Fabricagéo de Alimentos.

Caberéa a contratada, possuir veiculo préprio e adequado para realizar as entregas de
refei¢cbes, sendo estas acondicionadas em caixas térmicas plasticas. As caixas térmicas
deverdo ser com tampa fixa, trava e al¢ca, com isolamento em poliuretano densidade 32,
gue permite esterilizar, com vedacdo em PVC, ISO térmica - Calor 89°C - 78°C de 5
horas, de acordo com Decreto Lei n°986/69 - ANVISA.

A contratada devera fornecer as informag8es nutricionais dos alimentos e refeigbes,
contendo informacdes por porgéo/refeicdo. Essas informacdes devem indicar os
ingredientes que a compdem, bem como as quantidades de energia, proteinas,
carboidratos, lipidios e micronutrientes (sédio, calcio, ferro, vitamina A e C).

Serao realizados testes de aceitabilidade com os estudantes sempre que for introduzido
no cardapio alimento novo ou quaisquer outras alteracBes inovadoras, no que diz
respeito ao preparo, e também para avaliar a aceitacdo dos cardépios praticados
frequentemente, podendo ser solicitado alteragdes em decorréncia da ndo aceitagéo de
determinadas preparagoes.

1. Desempenho:

O local de preparacgéo das refeicdes devera seguir a regulamentagcdo estabelecida pela
RDC no 216, de 15 de setembro de 2004, que Disp8e sobre o Regulamento Técnico de
Boas Préticas para Servigos de Alimentagdo. O fiscal do contrato e/ou a nutricionista do
campus poderdo realizar visita técnica para verificar se as condi¢ées do ambiente estdo
de acordo ao exigido no contrato.

A contratada devera ter capacidade logistica para produzir, transportar e distribuir as
refeicdes solicitadas diariamente, garantindo produtos de qualidade, seguindo os
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parametros de boas praticas de manipulacdo de alimentos, colaborando para a
seguranca alimentar durante todo o processo. Além disso, a contratada seréa
responsavel pela manutencdo e higienizacdo dos utensilios, dos equipamentos e do
ambiente onde for recebido, preparado e distribuido as refei¢des.

As refeicdes deverdo ser servidas por funcionarios da contratada, devidamente
identificados, com vestimentas adequadas para distribuicdo das refeigbes, usando
touca, jaleco e luvas para manipulacdo de alimentos, conforme estabelecido na RDC n
0216 de 15 de setembro de 2004.

As refeicdes deverdo ser servidas, em local e horario indicado pelo Fiscal do contrato
de cada unidade, podendo ser servido manha, tarde e noite. O cardpio sera mensal e
sera fornecido pela nutricionista com no minimo uma semana de antecedéncia.

Os quantitativos diarios de lanches e almocos serdo informados pelo Fiscal do contrato,
até as 17 horas do dia anterior, e serdo de acordo com o namero de agendamentos
realizados pelos alunos no Orbital (sistema que disponibiliza o cardapio e possibilita o
agendamento das refeicdes).

A empresa deverd estar no minimo 30 minutos antes do horério para servir o lanche ou
almocgo e organizar a entrega dos mesmos. Nao serd admitido atraso superior a cinco
minutos para o inicio do fornecimento. O horério de lanche é as 9:30 horas no periodo
da manha e 15:00 horas no periodo da tarde, j& o almogo tem inicio as 11:30 horas. O
lanche da manha sera servido de segunda a sexta-feira e o lanche da tarde e o almoco
serd servido nas segundas, quintas e sextas-feiras. No outro cenario, o horéario de café
da manha é as 7:30 horas, almog¢o 11:30 horas e lanche da tarde 15:10 horas. O café
da manhd serad servido de segunda a sexta-feira, lanche da tarde e almogo nas
segundas, tercas, quintas e sextas-feiras.

Para os lanches a contratada devera disponibilizar guardanapos descartaveis, copos,
talheres nas mesmas quantidades dos lanches e entrega-los embalados em sacos
plasticos ou de papel proprio para esta finalidade. No almogo, a contratada devera
disponibilizar guardanapos descartaveis, talheres de metal para servir e palitos de
dentes acondicionados em sacos plasticos descartaveis, pratos rasos grandes
redondos de porcelana cor branca, talheres em aco inox, bandejas plasticas para linha
refeicdo coletiva e demais materiais, ferramentas e utensilios necessarios. Também,
devera fornecer kit com sal, vinagre e azeite de oliva extra virgem para o tempero da
salada. Os almocos deverdo ser transportados em GNS acondicionados em caixas
térmicas e servidos na forma de buffet.

As preparacOes frias (saladas, sobremesas) deverdo ser acondicionadas em
embalagens apropriadas que mantenham a temperatura maxima de 10°C. As frutas
deverdo estar higienizadas e ser transportadas em embalagens plasticas papel filme ou
plastico transparente) devidamente fechados.

As frutas “in natura" deverdo ser integras, com grau de maturacdo que conserve seu
sabor e consisténcia. Os produtos que ndo atenderem estas especificacbes serdo
recusados e deverdo ter reposicdo imediata. As frutas que necessitarem de
fracionamento (como mamao, abacaxi e outras) deverdo ser servidas no buffet.

O(s) funcionario(s) devera(ao) estar presentes no refeitério do campus, ou em local
indicado pela administragdo, no horario acima citado devendo permanecer nesta pelo
tempo necessario para servir as refeicbes e organizar o ambiente.
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A contratada devera se responsabilizar pela higiene do local, devolvendo-os nas
mesmas condi¢des de limpeza.

1. Preco:

Foi realizada pesquisa de precos com empresas do ramo de producdo de refeigcbes,
sendo estas necessdrias para calculo da média dos precos, que sera utilizada como
preco referencial de cada item.

1. CertificagcOes e autorizacdes de 6rgaos especificos:

A empresa a ser contratada devera apresentar atestados de capacidade técnica,
expedidos por pessoa juridica de direito publico ou privado, comprovando que a licitante
executa ou executou a prestacdo dos servicos de preparo e fornecimento de refeicbes
/dias compativeis com o objeto da licitagdo por periodo ndo inferior a um ano, mediante
a apresentacdo de atestados fornecidos por pessoas juridicas de direito publico ou
privado.

Além disso, a contratada devera comprovar que possui profissional de nivel superior
reconhecido pelo Conselho Regional de Nutricionistas (CRN), detentor de atestado de
responsabilidade técnica expedido pelo CRN competente.

Devera também observar sempre em seus servicos as normas de higiene sanitaria
estabelecidas pela autoridade competente de Saude Publica e Portaria n.°1.428/93, ou
equivalente, do Ministério da Saude, que trata do Regulamento Técnico para Inspe¢éo
Sanitaria de Alimentos e Padrédo de Qualidade para Produtos na area Alimentar.

Manter efetivo controle em todos os procedimentos, conforme Resolucdo RDC n° 216
de 15/9/2004 (Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacdo) e
Portaria n® 1.428, de 26/11/1993 (Manual de Boas Préaticas para Servicos de
Alimentacdo), ambas do Ministério da Saude. Também devera apresentar licenca junto
a Vigilancia Sanitaria municipal do veiculo para transporte do produto final.

A empresa que fornecer as refeicbes somente podera iniciar as suas operacdes
contratuais ap6s a obtencdo de todos os alvaras, registros, licencas e outras
formalidades necessarias para o funcionamento legal do mesma.

h) Vistoria para a licitagéo

Para o correto dimensionamento e elaboracdo de sua proposta, o licitante podera
realizar vistoria nas instalacdes do local de execucdo dos servicos, acompanhado por
servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, mediante horario agendado
junto a Coordenacédo de Assisténcia Estudantil (ou setor equivalente) dos participantes
desta licitacéo.

O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia Util seguinte ao da publicacdo do Edital,
estendendo-se até o dia util anterior & data prevista para a abertura da sesséo publica.

Para a vistoria o licitante, ou 0 seu representante legal, devera estar devidamente
identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela
empresa comprovando sua habilitacdo para a realiza¢édo da vistoria.
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A ndo realizagdo da vistoria, quando facultativa, ndo poderd embasar posteriores
alegacdes de desconhecimento das instalagdes, davidas ou esquecimentos de
guaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servicos, devendo a licitante vencedora
assumir os 6nus dos servicos decorrentes.

Na hip6tese de a licitante ndo realizar a vistoria, a mesma devera apresentar,
juntamente com os documentos de habilitacdo a declaracdo de que tomou
conhecimento de todas as informacdes e das condi¢cbes locais para o cumprimento das
obrigac@es objeto da licitacao.

5. Levantamento de Mercado

Foram consultadas contratacdes similares de outros 6rgaos publicos, no entanto, ndo foram
identificadas novas metodologias, tecnologias ou inovacdes que pudessem atender as
necessidades da administracao.

Desta forma, observou-se que a modalidade de licitacdo utilizada é o pregao eletrénico para
contratacdo de empresa especializada na prestacdo de servicos de fornecimento de
alimentagéo pronta de forma que melhor atenda as necessidades das unidades do IFFar, que
tem como tipo 0 menor preco.

Portanto, com base em levantamento de mercado, o tipo de solugédo escolhida € a que mais se
aproxima dos requisitos definidos e que mais promove a competicdo, levando em conta
economicidade, eficacia, eficiéncia, padronizacdo e praticas do mercado.

Por essas razfes, também nao se vislumbra a necessidade de consulta, audiéncia publica ou
didlogo transparente com potenciais contratadas para coleta de contribuices. Foram
identificadas as seguintes solu¢des de mercado que podem atender os requisitos especificados
para a contratacao:

I. No caso dos servigos em tela ndo se vislumbram outras solugbes de mercado afora a
terceirizacdo para a prestacao indireta dos servicos, visto que inexistem quadros funcionais
tipicos no IFFar para a execucdo desses servigos, restando impedido o aproveitamento de
recursos humanos da prépria Administracao;

Il. No caso da prestacgéo indireta dos servigos, ndo foram identificadas outras hipéteses além
de contratacdo de servigo continuo com mao de obra em regime de dedicacdo exclusiva,
sistematica em que a empresa disponibiliza funcionario(s) para permanecer (em) nas
dependéncias da contratante em periodo integral aguardando solicitacdo de servico.
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6. Descricao da solucdao como um todo

A legislacdo vigente prevé a oferta de, no minimo, 3 refeicdes diarias, que supram 70%
(setenta por cento) das necessidades nutricionais diarias dos alunos da educacédo basica que
permanecem na instituicdo escolar em turno integral e, no minimo, 20% (vinte por cento) das
necessidades nutricionais diarias quando ofertada uma refeicdo, para os demais alunos
matriculados na educagéo basica, em periodo parcial.

Portanto, para o atendimento desta demanda, considerando a realidade da instituicdo, em
termos de infraestrutura, torna-se necessaria a contratacdo de um servico terceirizado de
alimentacéo.

Apos a definicdo de precos de referéncia, a contratagdo ainda sera conduzida por pregao
eletrénico, 0 que trara ampla participacdo de interessadas que fara com que o preco a ser
contratado se aproxime ao valor de mercado. Assim, a contratacdo sera feita com pregos
compativeis ao praticado no mercado.

Portanto, para o atendimento desta demanda, considerando a realidade da instituicdo, em
termos de infraestrutura, torna-se necessaria a contratacdo de um servico terceirizado de
fornecimento de alimentacéo pronta.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A estimativa de quantidade levou em conta o0 quantitativo utilizado pela demanda de cada
campus.

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 6.056.888,00

O valor total do registro de preco esta estimado é de: R$ 6.056.888,00. O valor de cada
campus esta especificado na tabela abaixo.

Sigla Unidade Participante R$ Total
IFFar Campus Panambi R$ 3.159.676,50
IFFar Campus Uruguaiana R$ 2.897.211,50
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9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A realizacdo deste procedimento na modalidade Pregdo, na forma eletrbnica, na modalidade
de registro de preco, com julgamento pelo critério de menor preco global por grupo de itens.

A solucéo foi dividida em itens conforme o tipo de alimento. Sugere-se 0 agrupamento dos
itens por campus considerando questdes técnicas, uma vez que nao € viavel que sejam
separados e oferecidos por empresas diferentes, bem como considerando o ganho de
economia em escala, sem prejuizo a ampla competitividade, uma vez que existem no mercado
varias empresas com capacidade de fornecer os servigos na forma em que estdo agrupados
nesta especificacdo. O agrupamento garante também que os itens sejam oferecidos pela
mesma empresa contratada, evitando interrupcdo ou dependéncia de outra empresa para
fornecimento dos servicos. Em virtude da distancia geogréafica, sugere-se a formacdo de
grupos distintos para cada campus.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o foram identificadas contratacdes correlatas e/ou interdependentes.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A contratacdo esta prevista no Plano Anual de Contratacbes de cada campi
participante, conforme confirmacgao realizada pelos Requerentes participantes
deste estudo.

A Unidade que ajustou o quantitativo ou incluiu demanda, providenciou o
Formulario de Inclusdo Extemporanea.

OBS: em se tratando de varios itens, incluir a planilha matriz no processo e solicitar
gue todos os Requerentes assinem, confirmando a veracidade das informacgdes
prestadas.

A contratacéo objetiva atender parcial

ou totalmente alguma acéo, meta ou SIM

objetivo do Plano de Desenvolvimento
Institucional (PDI) vigente?
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A contratacdo objetiva atender parcial
ou totalmente alguma ac¢&o, meta ou SIM
objetivo do Plano de Ac¢éo vigente?

A contratacao objetiva atender parcial

ou totalmente alguma acéo, meta ou SIM

objetivo do Plano Anual de Contratacdes
/IPGC?

Outras Consideragoes:

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A contratagdo de empresa terceirizada € mais vantajosa neste momento para a instituicdo pois
a mesma nao dispdem de recursos humanos suficientes para a prestacdo do servico, ndo
possui espaco adequado para a producdo das refei¢cdes e, desta forma, torna possivel o
atendimento aos alunos com qualidade e atende as exigéncias da legislagéo.

13. Providéncias a serem Adotadas

Os servidores envolvidos na fiscalizacdo que estao lotados no IFFar tém experiéncia na gestao
e fiscalizacdo de contratos. No entanto, em havendo necessidade de reciclagem, ou de
treinamento para novos fiscais, a Administracédo precisara disponibilizar cursos para

aperfeicoamento do pessoal envolvido na atividade.

14. Possiveis Impactos Ambientais

De modo a mitigar os possiveis impactos ambientais gerados pelo desenvolvimento dos
servigos, a futura contratada devera observar o seguinte:

* A contratada devera reduzir o uso de copos descartdveis quando da prestacdo dos
servigos nas dependéncias do 6rgéo.

» A contratada deveréa destinar de forma ambientalmente adequada todos os materiais e
equipamentos que foram utilizados na prestacado de servicos.

A contratada devera adotar as seguintes providéncias:
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» Realizar a separacdo dos residuos reciclaveis descartados pela Administracdo, na fonte
geradora, e a coleta seletiva do papel para reciclagem, promovendo sua destinagdo as
associagfes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis, nos termos do Decreto n°
5.940/2006, ou outra forma de destinacdo adequada, quando for o caso;

* Os residuos solidos reutilizaveis e reciclaveis devem ser acondicionados adequadamente e
de forma diferenciada, para fins de disponibilizacdo a coleta seletiva;

Além disso, a contratada devera adotar boas praticas de otimizagdo de recursos, reducéo de
desperdicios e reducao da poluicao, tais como:

* Racionalizagéo do uso de substancias potencialmente tdxicas/poluentes;
* Substituicdo de substancias toxicas por outras atdxicas ou de menor toxicidade;

» Usar produtos de limpeza e conservacdo de superficies e objetos inanimados que
obedecam as especificagfes determinadas pela ANVISA,

» Racionalizacao/economia no consumo de energia elétrica e 4gua;

» Treinar e capacitar periodicamente os empregados em boas praticas de reducdo de
desperdicio e poluicao;

» Fornecer aos empregados 0s equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios para
a execucdo dos servicos;, Respeitar as Normas Brasileiras — NBR — publicadas pela
Associagdo Brasileira de Normas Técnicas — ABNT — sobre residuos solidos; Reciclagem
/destinacdo adequada dos residuos gerados nas atividades.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacdo.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Declaro para devidos fins que a contratacédo mostra-se
VIAVEL em termos de disponibilidade de mercado, consoante a legislacdo em
vigor, ndo sendo possivel observar Gbices ao prosseguimento da presente contratacao.

A aquisicdo/contratacdo do objeto do presente planejamento ndo se enquadra nos
pressupostos para a decretacdo de sigilo.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.
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MARLON DE SOUZA VARGAS

Assistente em Administragdo
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Participantes

Abaixo, encontram-se listados os fornecedores publicos participantes que apresentaram pregos para o produto 3697 FORNECIMENTO DE REFEICOES / LANCHES
/ SALGADOS / DOCES em licitagbes de outros drgdos da Administragdo Publica no estado de Rio Grande do Sul, sem marca definida, sem modelo definido, de
todos os drgaos publicos, de todas as atividades econémicas, podendo ser SRP ou ndo, de qualquer quantidade no periodo de 19/12/2021 até 19/12/2023

CNPJ

16.977.617/0001-00
*VENCEDOR *

87.392.320/0001-12
*VENCEDOR *

97.221.659/0001-00
*VENCEDOR *

33.006.336/0001-10
*VENCEDOR *

24.734.761/0001-35
*VENCEDOR *

11.984.084/0001-61

27.658.654/0001-63
*VENCEDOR *

15.717.915/0001-90
*VENCEDOR *

42.874.392/0001-68

45.867.627/0001-82

30.354.616/0001-21

09.356.170/0001-88
*VENCEDOR *

05.799.699/0001-15
*VENCEDOR *

16.514.722/0001-02

11.837.072/0001-04

09.297.618/0001-30
*VENCEDOR *

94.460.839/0001-56
*VENCEDOR *

26.032.012/0001-91
*VENCEDOR *

36.400.681/0001-22
*VENCEDOR *

05.318.854/0001-34
*VENCEDOR *

13.092.775/0001-86
*VENCEDOR *

00.495.534/0001-36

13.5688.604/0001-42

RAZAO SOCIAL

D.A. FERRETTI E CIA LTDA

CURI SA HOTEIS E TURISMO

ELISEU EDISON SCHNEIDER
GIOVANNI BAMPI COMERCIO DE
ALIMENTOS LTDA

L.A COMERCIO DE ALIMENTOS
LTDA

LISIANE BELLE

ISABELA FLORIANO GUERIM DA
SILVA 00871972000

MIX INDUSTRIA E SERVICOS DE
REFEICOES CORPORATIVAS
EIRELI

EXPEDITO INDUSTRIAE
COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA

ROMILDA PADILHA MATIELLI
60544171004

BRUNO OLIVEIRA GAULIO

LUIZ RENATO MALLMANN

SINESIO ESCHER

CONRADO KLEIN

FACCO & SANINI LTDA

VINICIUS RACHE

ROSANE VIEIRA BERTHOLDI
EIRELI

ELISANDRA VINAGRE DAS NEVES
94357595053

ACONTECE PRODUTORA DE
EVENTOS EIRELI

BAR E RESTAURANTE BLANCO
LTDA

FONTANA, SCHNEIDER E CIA
LTDA

PAULO R P VELASCO

BOM PRATO REFEICOES
INDUSTRIAIS LTDA

CONTATO

Dorval

Mércia

Fabricio

IONE

Patrick
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TELEFONE

(54) 99988-
6457

(51) 3364-7736

(51) 3332-1777

(54) 98103
9087

(54) 9175-8480

(47) 9667-9492

(51) 3276-1555

(51) 3779-1452

(51)9190-3113

(51) 3082-3843

(51) 3224-0519

(55) 9623-1230

(54) 3311-5176

(54) 9914-0046

(53) 3236-2211

(53) 3227-9644

(53) 8424-9517

(51) 99999-
9406

(55) 9965-3119/
(55) 9923-7820

(55) 3312-1005

(53) 8406-3070

(53) 3223-4178

E-MAIL

dorval_ferretti@terra.com.br

moduloinfo@moduloinfo.com.br

giovanni.bampi@gmail.com

laalimentos@outlook.com

lisianebel@yahoo.com.br

isabelaguerim30@gmail.com

laura@mixrefeicoes.com.br

nabakerbrasil@outlook.com

romimatielli@gmail.com

bruno.gaulio@gmail.com

sinesioescher@gmail.com

contabilidademattana@gmail.com

nessa_fsanini@hotmail.com

bandejaorefeicoes@bol.com.br

nudese@furg.br

patricklagunamonticelli@gmail.co
m

sponchiadocontabil@yahoo.com.b
r

taniatess@bol.com.br

emaproducoes@gmail.com

ENDEREGO

TV MORON, 80
BENTO GONCALVES/RS

R GENERAL NETO, 1279
PELOTAS/RS

RUA DIOGO ALVARES CORREIA,
346
PORTO ALEGRE/RS

RUA VISCONDE DE MACAE, 242
PORTO ALEGRE/RS

R VICTORIO TARTAROTTI, 1167
FARROUPILHA/RS

R SAO PAULO, 559
BENTO GONCALVES/RS

R VIEIRA DE CASTRO, 163
PORTO ALEGRE/RS

AV WILLY EUGENIO FLECK, 1495
PORTO ALEGRE/RS

R LAUDELINO FREIRE, 543
PORTO ALEGRE/RS

R DOUTOR CASTRO DE MENEZES,
930
PORTO ALEGRE/RS

R AUGUSTO SEVERO, 1700
CANOAS/RS

AV JOAO PESSOA, 11
PORTO ALEGRE/RS

R DUQUE DE CAXIAS, 367
SANTA ROSA/RS

R PAISSANDU, 1623
PASSO FUNDO/RS

R PAISSANDU, 1850
PASSO FUNDO/RS

RUA DR.NASCIMENTO, 355
RIO GRANDE/RS

R PROFESSOR DOUTOR ARAUJO,
684
PELOTAS/RS

AV ITALIA S/N QUILOMETRO 8, s/n
RIO GRANDE/RS

AV OBEDY CANDIDO VIEIRA, 620
CACHOEIRINHA/RS

R SANTOS DUMONT, 130
TAQUARUCU DO SUL/RS

AVENIDA GETULIO VARGAS, 437
SANTO ANGELO/RS

R ADOLFO AVEIRO, 56
PELOTAS/RS

R ALFREDO SATTE ALAM, 1150
PELOTAS/RS

2/10



CNPJ

24.691.189/0001-74
*VENCEDOR *

24.393.669/0001-59
*VENCEDOR *

89.271.936/0001-60
*VENCEDOR *

07.905.453/0001-06
*VENCEDOR *

13.089.506/0001-60
*VENCEDOR *

26.033.353/0001-81
*VENCEDOR *

03.703.021/0001-61
*VENCEDOR *

06.077.360/0001-78

04.258.188/0001-23

07.412.815/0001-27
*VENCEDOR *

10.540.976/0001-00
*VENCEDOR *

23.833.987/0001-20
*VENCEDOR *

34.867.037/0001-33

32.179.171/0001-16

01.397.052/0001-06
*VENCEDOR *

19.138.694/0001-56
*VENCEDOR *

23.286.215/0001-16
*VENCEDOR *

72.162.738/0001-66

03.886.224/0001-30
*VENCEDOR *

01.339.291/0001-00
*VENCEDOR *

11.603.523/0001-49

18.683.835/0001-59

32.533.415/0001-17
*VENCEDOR *

RAZAO SOCIAL

G.N REFEICOES COLETIVAS
EIRELI

RAFAEL SILVA DA COSTA

PADARIA BIG BEM LTDA.

RESTAURANTE PITANGUEIRAS
LTDA

KAYSER E ZIGUNOVAS
ALIMENTOS LTDA

ERONILDA DA SILVA ROSA
66582733087

RESTAURANTE AVENIDA
GONZAGA LTDA

NUTRIFLACH ALIMENTOS LTDA

MARLUSA ANGELINA ANTONIO

SCHMITZ REFEICOES COLETIVAS
LTDA

CORE SERVICE EVENTOS EIRELI

MARCELO ANTONIO MATOS DOS
SANTOS & CIA LTDA

DCPS ORGANIZACAO DE FEIRAS E
MONTAGEM DE ESTRUTURAS
METALICAS EIRELI

DEGUSTA GASTRONOMIA LTDA

ALTER CRUZ & CIA LTDA

PARZIANELLO & CAPPELLARO
LTDA

GLAM FOOD SERVICOS DE
ALIMENTACAO EIRELI

ALIDA COMERCIO DE DOCES LTDA

DELCI DE ALMEIDA GOULART

CIRANGELO P CARVALHO & CIA
LTDA

ABARCA COMUNICACAO
INTEGRADA EIRELI

DELCIO DELMAR RAMBO EIRELI

CONSELHO REGIONAL DOS
TECNICOS INDUSTRIAIS DO RIO
GRANDE DO SUL

CONTATO

Luciano

ALINE

MARLUSA

Donie

PAULA

Délcio Delmar
Rambo
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TELEFONE

(51) 3556-3650

(51) 3658-7673
/ (51) 8018-
4549

(51) 3662-2313

(51) 3472-2573

(51) 3723-3661

(51) 3662-1482

(51) 3395-1370

(567) 3718-2417

(55) 3223-1525

(51) 3209-2785

(53) 8402-6369

(54) 99958-
5188

(55) 3026-8681

(53) 3231-5614

(54) 3313-3231

(51) 3516-0845

(51) 3346-9165

(55) 3421-1192

(55) 3276-2044

(51) 8159-8686

(55) 3512-4083

(51) 3014-9300

E-MAIL

gn.restaurantescoletivos@gmail.c
om

marlene.medeiros.quadros@gmail
.com

pordosolsap@gmail.com

jr-canoas@uol.com.br

predial.adm@uol.com.br

nutriflachalimentospoa@gmail.co
m

marlusa-antonio@hotmail.com

donieventos@yahoo.com.br

degustagastronomiasm@gmail.co
m

comercial@eventosglam.com.br

alidaeventos@gmail.com

obaobaalegrete@hotmail.com

ketlinjp@gmail.com

delciodelmarrambo

ENDEREGO

R DOUTOR BAYARD DE TOLEDO
MERCIO, 66
NOVO HAMBURGO/RS

AVENIDA ILDO MENEGUETTI, 280
ARROIO DOS RATOS/RS

AV DESEMBARGADOR ANDRE DA
ROCHA, 65
PORTO ALEGRE/RS

AVENIDA CORONEL VICTOR VILLA
VERDE, 339

SANTO ANTONIO DA
PATRULHA/RS

RUA VITOR VALPIRIO, 285
PORTO ALEGRE/RS

RODOVIA TAUFIK GERMANO, 2675
CACHOEIRA DO SUL/RS

RUA JOAO PEDROSO DA LUZ, 37
SANTO ANTONIO DA
PATRULHA/RS

R LOPES TROVAQ, 79
NOVO HAMBURGO/RS

R ADOLFO THIEL, 161
VERA CRUZ/RS

R EIXO SECUNDARIO 1, 1000
SANTA MARIA/RS

AV MONTENEGRO, 26
PORTO ALEGRE/RS

AV ENGENHEIRA LUCIA MARIA
BALBELA CHIESA, 2842
RIO GRANDE/RS

R JOSE DO PATROCINIO, 627
ERECHIM/RS

R TAMANDAY, 493
SANTA MARIA/RS

RUA CONDE DE PORTO ALEGRE,
165
RIO GRANDE/RS

AV PRESIDENTE VARGAS, 504
PASSO FUNDO/RS

R DO PARQUE, 102
PORTO ALEGRE/RS

AV BAHIA, 1073
PORTO ALEGRE/RS

R VINTE DE SETEMBRO, 957
ALEGRETE/RS

R SETE DE SETEMBRO, 269
SAO PEDRO DO SUL/RS

AV CARLOS STRASSBURGUER
FILHO, 5796
CAMPO BOM/RS

AV TUPARENDI, 1460
SANTA ROSA/RS

AVENIDA BORGES DE MEDEIROS,

328
PORTO ALEGRE/RS

3/10



CNPJ

30.683.127/0001-13
*VENCEDOR *

01.151.850/0001-53
*VENCEDOR *

30.396.405/0001-51
*VENCEDOR *

00.878.888/0001-60
*VENCEDOR *

17.194.307/0001-73
*VENCEDOR *

33.753.326/0001-49
*VENCEDOR *

17.210.191/0002-08
*VENCEDOR *

92.171.040/0001-14
*VENCEDOR *

24.066.434/0001-52
*VENCEDOR *

97.549.401/0001-37
*VENCEDOR *

02.551.417/0001-78
*VENCEDOR *

89.340.913/0001-60
*VENCEDOR *

14.489.010/0001-47
*VENCEDOR *

10.416.091/0001-02
*VENCEDOR *

03.716.680/0001-32
*VENCEDOR *

41.302.367/0001-47
*VENCEDOR *

74.704.008/0001-75
*VENCEDOR *

02.016.440/0001-62
*VENCEDOR *

RAZAO SOCIAL

JANAINA JORIATI DE LIMA
01239545096

LUDWIG BIOTECNOLOGIA LTDA

EDJ OFICINA DE PROJETORES
EIRELI

ASBRAV ASSOC SUL BRAS REFRIG
AR COND AQUEC E VENTILACAO

BENDITO GOSTO EVENTOS LTDA

VANESSA DE OLIVEIRA DA SILVA
SONORIZACAO

CAMPELLO & GAUSMANN LTDA

JOSE INACIO KLEIN
PANIFICADORA

ESTEVAN PEREIRA DE SOUZA
01436209080

EDEVALDO MIRANDA & CIA LTDA

DESIMPEL - DESINSETIZADORA
PELOTENSE LIMITADA

HOTEL DALL ONDER LTDA

SUPREMO - ORGANIZACAO DE
FESTAS E EVENTOS LTDA

INGEP DESENVOLVIMENTO
GERENCIAL LTDA

LAURO RENATO ROCHA LIMA

GEAN MICHEL ANDRADE
BITENCOURT

FUNDACAO DE APOIO DA
UNIVERSIDADE FEDERAL DO RGS

RGE SUL DISTRIBUIDORA DE
ENERGIA S.A.

CONTATO

Andreia

TAISE

LAURO
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TELEFONE

(54) 9982-1837

(51) 30443-
3085

(51) 9692-0967

(51) 3517-5212/
(51) 3364-1646

(54) 3286-0568
/ (54) 3286-
5668

(53) 3204-2555

(51) 3635-2147

(55) 9935-4631

(54) 3313-3755

(53) 3228-3479

(54) 3455-3555

(51) 3012-1254

(51) 3488-2844

(51) 3508-9548

(51) 9239-7084

(0051) 3166-
946

(51) 3316-1400

E-MAIL

centraldascadeirasltda@gmail.co
m

licitacao@ludwigbiotec.com.br

enilton@wcimultimidia.com.br

escontab.morais@gmail.com

administrativo@accountingag.co
m.br

padarianavegantes@hotmail.com

estevanps@hotmail.com

centraldeeventos@dallonder.com.

br

dirceu@revisorafiscal.com.br

ingep@ingep.com.br

lauro.renato@feltinformatica.com.

br

salvatoreportoalegre@gmail.com

backofficetributario@cpfl.com.br

ENDEREGO

RUA AUGUSTO BARBIERI, 87
ERECHIM/RS

R GUSTAVO VALENTE, 69
ALVORADA/RS

RUA TUPI, 52
PORTO ALEGRE/RS

R ARABUTAN, 324
PORTO ALEGRE/RS

R JACKSON DE FIGUEIREDO, 121
PORTO ALEGRE/RS

RUA CORONEL DINIZ, 78
CANELA/RS

AVENIDA DOMINGOS JOSE DE
ALMEIDA, 1785
PELOTAS/RS

R 7 DE SETEMBRO, 834
SAO SEBASTIAO DO CAI/RS

R DOS ANDRADAS, 1359
SANTA MARIA/RS

R CORONEL CHICUTA, 480
PASSO FUNDO/RS

R JUVENAL MULLER, 100
PELOTAS/RS

R HERNY HUGO DREHER, 197
BENTO GONCALVES/RS

R BARTOLOMEU DE GUSMAO, 339
CANOAS/RS

R MARIANTE, 959
PORTO ALEGRE/RS

R SANTA CECILIA, 1900
PORTO ALEGRE/RS

AVENIDA TAQUARA, 210
PORTO ALEGRE/RS

AV BENTO BENTOGONCALVES,
9500
PORTO ALEGRE/RS

AV SAO BORJA, 2801
SAO LEOPOLDO/RS

41710



Vencedores

Abaixo, encontram-se listados os fornecedores publicos vencedores que apresentaram pregos para o produto 3697 FORNECIMENTO DE REFEICOES / LANCHES /
SALGADOS / DOCES em licitagdes de outros orgdos da Administragdo Publica no estado de Rio Grande do Sul , sem marca definida, sem modelo definido, de
todos os drgaos publicos, de todas as atividades econémicas, podendo ser SRP ou ndo, de qualquer quantidade no periodo de 19/12/2021 até 19/12/2023

CNPJ

16.977.617/0001-00
*VENCEDOR *

87.392.320/0001-12
*VENCEDOR *

97.221.659/0001-00
*VENCEDOR *

33.006.336/0001-10
*VENCEDOR *

24.734.761/0001-35
*VENCEDOR *

27.658.654/0001-63
*VENCEDOR *

15.717.915/0001-90
*VENCEDOR *

09.356.170/0001-88
*VENCEDOR *

05.799.699/0001-15
*VENCEDOR *

09.297.618/0001-30
*VENCEDOR *

94.460.839/0001-56
*VENCEDOR *

26.032.012/0001-91
*VENCEDOR *

36.400.681/0001-22
*VENCEDOR *

05.318.854/0001-34
*VENCEDOR *

13.092.775/0001-86
*VENCEDOR *

24.691.189/0001-74
*VENCEDOR *

24.393.669/0001-59
*VENCEDOR *

89.271.936/0001-60
*VENCEDOR *

07.905.453/0001-06
*VENCEDOR *

13.089.506/0001-60

*VENCEDOR *

26.033.353/0001-81
*VENCEDOR *

RAZAO SOCIAL

D.A. FERRETTI E CIA LTDA

CURI SA HOTEIS E TURISMO

ELISEU EDISON SCHNEIDER
GIOVANNI BAMPI COMERCIO DE
ALIMENTOS LTDA

L.A COMERCIO DE ALIMENTOS
LTDA

ISABELA FLORIANO GUERIM DA
SILVA 00871972000

MIX INDUSTRIA E SERVICOS DE

REFEICOES CORPORATIVAS
EIRELI

LUIZ RENATO MALLMANN

SINESIO ESCHER

VINICIUS RACHE

ROSANE VIEIRA BERTHOLDI
EIRELI

ELISANDRA VINAGRE DAS NEVES
94357595053

ACONTECE PRODUTORA DE
EVENTOS EIRELI

BAR E RESTAURANTE BLANCO
LTDA

FONTANA, SCHNEIDER E CIA
LTDA

G.N REFEICOES COLETIVAS
EIRELI

RAFAEL SILVA DA COSTA

PADARIA BIG BEM LTDA.

RESTAURANTE PITANGUEIRAS
LTDA

KAYSER E ZIGUNOVAS
ALIMENTOS LTDA

ERONILDA DA SILVA ROSA
66582733087

CONTATO

Dorval

Mércia

Fabricio

IONE

Patrick

Luciano
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TELEFONE

(54) 99988-
6457

(51) 3364-7736

(51) 3332-1777

(54) 98103
9087

(47) 9667-9492

(51) 3276-1555

(51) 3224-0519

(55) 9623-1230

(53) 3236-2211

(53) 3227-9644

(53) 8424-9517

(51) 99999-
9406

(55) 9965-3119/
(55) 9923-7820

(55) 3312-1005

(51) 3556-3650

(51) 3658-7673
/ (51) 8018-
4549

(51) 3662-2313

(51) 3472-2573

(51) 3723-3661

E-MAIL

dorval_ferretti@terra.com.br

moduloinfo@moduloinfo.com.br

giovanni.bampi@gmail.com

laalimentos@outlook.com

isabelaguerim30@gmail.com

laura@mixrefeicoes.com.br

sinesioescher@gmail.com

bandejaorefeicoes@bol.com.br

nudese@furg.br

patricklagunamonticelli@gmail.co
m

sponchiadocontabil@yahoo.com.b
r

taniatess@bol.com.br

gn.restaurantescoletivos@gmail.c
om

marlene.medeiros.quadros@gmail
.com

pordosolsap@gmail.com

jr-canoas@uol.com.br

predial.adm@uol.com.br

ENDEREGO

TV MORON, 80
BENTO GONCALVES/RS

R GENERAL NETO, 1279
PELOTAS/RS

RUA DIOGO ALVARES CORREIA,
346
PORTO ALEGRE/RS

RUA VISCONDE DE MACAE, 242
PORTO ALEGRE/RS

R VICTORIO TARTAROTTI, 1167
FARROUPILHA/RS

R VIEIRA DE CASTRO, 163
PORTO ALEGRE/RS

AV WILLY EUGENIO FLECK, 1495
PORTO ALEGRE/RS

AV JOAO PESSOA, 11
PORTO ALEGRE/RS

R DUQUE DE CAXIAS, 367
SANTA ROSA/RS

RUA DR.NASCIMENTO, 355
RIO GRANDE/RS

R PROFESSOR DOUTOR ARAUJO,
684
PELOTAS/RS

AV ITALIA S/N QUILOMETRO 8, s/n
RIO GRANDE/RS

AV OBEDY CANDIDO VIEIRA, 620
CACHOEIRINHA/RS

R SANTOS DUMONT, 130
TAQUARUCU DO SUL/RS

AVENIDA GETULIO VARGAS, 437
SANTO ANGELO/RS

R DOUTOR BAYARD DE TOLEDO
MERCIO, 66
NOVO HAMBURGO/RS

AVENIDA ILDO MENEGUETTI, 280
ARROIO DOS RATOS/RS

AV DESEMBARGADOR ANDRE DA
ROCHA, 65
PORTO ALEGRE/RS

AVENIDA CORONEL VICTOR VILLA
VERDE, 339

SANTO ANTONIO DA
PATRULHA/RS

RUA VITOR VALPIRIO, 285
PORTO ALEGRE/RS

RODOVIA TAUFIK GERMANO, 2675
CACHOEIRA DO SUL/RS

5/10



CNPJ

03.703.021/0001-61
*VENCEDOR *

07.412.815/0001-27
*VENCEDOR *

10.540.976/0001-00
*VENCEDOR *

23.833.987/0001-20
*VENCEDOR *

01.397.052/0001-06
*VENCEDOR *

19.138.694/0001-56
*VENCEDOR *

23.286.215/0001-16
*VENCEDOR *

03.886.224/0001-30
*VENCEDOR *

01.339.291/0001-00
*VENCEDOR *

32.5633.415/0001-17
*VENCEDOR *

30.683.127/0001-13
*VENCEDOR *

01.151.850/0001-53
*VENCEDOR *

30.396.405/0001-51
*VENCEDOR *

00.878.888/0001-60
*VENCEDOR *

17.194.307/0001-73
*VENCEDOR *

33.753.326/0001-49
*VENCEDOR *

17.210.191/0002-08
*VENCEDOR *

92.171.040/0001-14
*VENCEDOR *

24.066.434/0001-52
*VENCEDOR *

97.549.401/0001-37
*VENCEDOR *

02.551.417/0001-78
*VENCEDOR *

89.340.913/0001-60
*VENCEDOR *

14.489.010/0001-47
*VENCEDOR *

10.416.091/0001-02
*VENCEDOR *

03.716.680/0001-32
*VENCEDOR *

RAZAO SOCIAL

RESTAURANTE AVENIDA
GONZAGA LTDA

SCHMITZ REFEICOES COLETIVAS
LTDA

CORE SERVICE EVENTOS EIRELI

MARCELO ANTONIO MATOS DOS
SANTOS & CIA LTDA

ALTER CRUZ & CIA LTDA
PARZIANELLO & CAPPELLARO
LTDA

GLAM FOOD SERVICOS DE
ALIMENTACAO EIRELI

DELCI DE ALMEIDA GOULART

CIRANGELO P CARVALHO & CIA
LTDA

CONSELHO REGIONAL DOS
TECNICOS INDUSTRIAIS DO RIO
GRANDE DO SUL

JANAINA JORIATI DE LIMA
01239545096

LUDWIG BIOTECNOLOGIA LTDA

EDJ OFICINA DE PROJETORES
EIRELI

ASBRAV ASSOC SUL BRAS REFRIG
AR COND AQUEC E VENTILACAO

BENDITO GOSTO EVENTOS LTDA

VANESSA DE OLIVEIRA DA SILVA
SONORIZACAO

CAMPELLO & GAUSMANN LTDA

JOSE INACIO KLEIN
PANIFICADORA

ESTEVAN PEREIRA DE SOUZA
01436209080

EDEVALDO MIRANDA & CIA LTDA

DESIMPEL - DESINSETIZADORA
PELOTENSE LIMITADA

HOTEL DALL ONDER LTDA

SUPREMO - ORGANIZACAO DE
FESTAS E EVENTOS LTDA

INGEP DESENVOLVIMENTO
GERENCIAL LTDA

LAURO RENATO ROCHA LIMA

CONTATO

PAULA

Andreia

TAISE

LAURO
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TELEFONE

(51) 3662-1482

(55) 3223-1525

(51) 3209-2785

(53) 8402-6369

(53) 3231-5614

(54) 3313-3231

(51) 3516-0845

(55) 3421-1192

(55) 3276-2044

(51) 3014-9300

(54) 9982-1837

(51) 30443-
3085

(51) 9692-0967

(51) 3517-5212/
(51) 3364-1646

(54) 3286-0568
/ (54) 3286-
5668

(53) 3204-2555

(51) 3635-2147

(55) 9935-4631

(54) 3313-3755

(53) 3228-3479

(54) 3455-3555

(51) 3012-1254

(51) 3488-2844

(51) 3508-9548

E-MAIL

comercial@eventosglam.com.br

obaobaalegrete@hotmail.com

centraldascadeirasltda@gmail.co
m

licitacao@ludwigbiotec.com.br

enilton@wcimultimidia.com.br

escontab.morais@gmail.com

administrativo@accountingag.co
m.br

padarianavegantes@hotmail.com

estevanps@hotmail.com

centraldeeventos@dallonder.com.

br

dirceu@revisorafiscal.com.br

ingep@ingep.com.br

lauro.renato@feltinformatica.com.

br

ENDEREGO

RUA JOAO PEDROSO DA LUZ, 37
SANTO ANTONIO DA
PATRULHA/RS

R EIXO SECUNDARIO 1, 1000
SANTA MARIA/RS

AV MONTENEGRO, 26
PORTO ALEGRE/RS

AV ENGENHEIRA LUCIA MARIA
BALBELA CHIESA, 2842
RIO GRANDE/RS

RUA CONDE DE PORTO ALEGRE,
165
RIO GRANDE/RS

AV PRESIDENTE VARGAS, 504
PASSO FUNDO/RS

R DO PARQUE, 102
PORTO ALEGRE/RS

R VINTE DE SETEMBRO, 957
ALEGRETE/RS

R SETE DE SETEMBRO, 269
SAO PEDRO DO SUL/RS

AVENIDA BORGES DE MEDEIROS,
328
PORTO ALEGRE/RS

RUA AUGUSTO BARBIERI, 87
ERECHIM/RS

R GUSTAVO VALENTE, 69
ALVORADA/RS

RUA TUPI, 52
PORTO ALEGRE/RS

R ARABUTAN, 324
PORTO ALEGRE/RS

R JACKSON DE FIGUEIREDO, 121
PORTO ALEGRE/RS

RUA CORONEL DINIZ, 78
CANELA/RS

AVENIDA DOMINGOS JOSE DE
ALMEIDA, 1785
PELOTAS/RS

R 7 DE SETEMBRO, 834
SAO SEBASTIAO DO CAI/RS

R DOS ANDRADAS, 1359
SANTA MARIA/RS

R CORONEL CHICUTA, 480
PASSO FUNDO/RS

R JUVENAL MULLER, 100
PELOTAS/RS

R HERNY HUGO DREHER, 197
BENTO GONCALVES/RS

R BARTOLOMEU DE GUSMAQ, 339
CANOAS/RS

R MARIANTE, 959
PORTO ALEGRE/RS

R SANTA CECILIA, 1900
PORTO ALEGRE/RS
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CNPJ

41.302.367/0001-47
*VENCEDOR *

74.704.008/0001-75
*VENCEDOR *

02.016.440/0001-62
*VENCEDOR *

RAZAO SOCIAL

GEAN MICHEL ANDRADE
BITENCOURT

FUNDACAO DE APOIO DA
UNIVERSIDADE FEDERAL DO RGS

RGE SUL DISTRIBUIDORA DE
ENERGIA S.A.

CONTATO
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TELEFONE

(51) 9239-7084

(0051) 3166-
946

(51) 33161400

E-MAIL

salvatoreportoalegre@gmail.com

backofficetributario@cpfl.com.br

ENDEREGO

AVENIDA TAQUARA, 210
PORTO ALEGRE/RS

AV BENTO BENTOGONCALVES,

9500
PORTO ALEGRE/RS

AV SAO BORJA, 2801
SAO LEOPOLDO/RS

i _http://www.bancodeprecos.com.br/CertificadoAutenticidade?token=aF 7NnkWKKxLGpGVb79PLF 1UdqPYvf4nwxwDsW%252fd AeyeNIF ZIZe%252fF EUME5%252bIzL 7N2
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Micro Empresas

Abaixo, encontram-se listados os fornecedores publicos microempresarios que apresentaram pregos para o produto 3697 FORNECIMENTO DE REFEICOES /
LANCHES / SALGADOS / DOCES em licitagbes de outros drgdos da Administragdo Publica no estado de Rio Grande do Sul , sem marca definida, sem modelo
definido, de todos os drgdos publicos, de todas as atividades econémicas, podendo ser SRP ou ndo, de qualquer quantidade no periodo de 19/12/2021 até

19/12/2023

CNPJ

16.977.617/0001-00
*VENCEDOR *

97.221.659/0001-00
*VENCEDOR *

33.006.336/0001-10
*VENCEDOR *

24.734.761/0001-35
*VENCEDOR *

11.984.084/0001-61

27.658.654/0001-63
*VENCEDOR *

15.717.915/0001-90
*VENCEDOR *

42.874.392/0001-68

45.867.627/0001-82

30.354.616/0001-21

09.356.170/0001-88
*VENCEDOR *

05.799.699/0001-15
*VENCEDOR *

16.514.722/0001-02

11.837.072/0001-04

09.297.618/0001-30
*VENCEDOR *

94.460.839/0001-56
*VENCEDOR *

26.032.012/0001-91
*VENCEDOR *

36.400.681/0001-22
*VENCEDOR *

05.318.854/0001-34
*VENCEDOR *

13.092.775/0001-86
*VENCEDOR *

00.495.534/0001-36

13.5688.604/0001-42

RAZAO SOCIAL

D.A. FERRETTI E CIA LTDA

ELISEU EDISON SCHNEIDER
GIOVANNI BAMPI COMERCIO DE
ALIMENTOS LTDA

L.A COMERCIO DE ALIMENTOS
LTDA

LISIANE BELLE

ISABELA FLORIANO GUERIM DA
SILVA 00871972000

MIX INDUSTRIA E SERVICOS DE
REFEICOES CORPORATIVAS
EIRELI

EXPEDITO INDUSTRIAE
COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA

ROMILDA PADILHA MATIELLI
60544171004

BRUNO OLIVEIRA GAULIO

LUIZ RENATO MALLMANN

SINESIO ESCHER

CONRADO KLEIN

FACCO & SANINI LTDA

VINICIUS RACHE

ROSANE VIEIRA BERTHOLDI
EIRELI

ELISANDRA VINAGRE DAS NEVES
94357595053

ACONTECE PRODUTORA DE
EVENTOS EIRELI

BAR E RESTAURANTE BLANCO
LTDA

FONTANA, SCHNEIDER E CIA
LTDA

PAULO R P VELASCO

BOM PRATO REFEICOES
INDUSTRIAIS LTDA

CONTATO

Dorval

Mércia

Fabricio

IONE

Patrick
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TELEFONE

(54) 99988-

6457

(51) 3364-7736

(51) 3332-1777

(54) 98103
9087

(54) 9175-8480

(47) 9667-9492

(51) 3276-1555

(51) 3779-1452

(51)9190-3113

(51) 3082-3843

(51) 3224-0519

(55) 9623-1230

(54) 3311-5176

(54) 9914-0046

(53) 3236-2211

(53) 3227-9644

(53) 8424-9517

(51) 99999-
9406

(55) 9965-3119/
(55) 9923-7820

(55) 3312-1005

(53) 8406-3070

(53) 3223-4178

E-MAIL

dorval_ferretti@terra.com.br

moduloinfo@moduloinfo.com.br

giovanni.bampi@gmail.com

laalimentos@outlook.com

lisianebel@yahoo.com.br

isabelaguerim30@gmail.com

laura@mixrefeicoes.com.br

nabakerbrasil@outlook.com

romimatielli@gmail.com

bruno.gaulio@gmail.com

sinesioescher@gmail.com

contabilidademattana@gmail.com

nessa_fsanini@hotmail.com

bandejaorefeicoes@bol.com.br

nudese@furg.br

patricklagunamonticelli@gmail.co
m

sponchiadocontabil@yahoo.com.b
P

taniatess@bol.com.br

emaproducoes@gmail.com

ENDEREGO

TV MORON, 80
BENTO GONCALVES/RS

RUA DIOGO ALVARES CORREIA,
346
PORTO ALEGRE/RS

RUA VISCONDE DE MACAE, 242
PORTO ALEGRE/RS

R VICTORIO TARTAROTTI, 1167
FARROUPILHA/RS

R SAO PAULO, 559
BENTO GONCALVES/RS

R VIEIRA DE CASTRO, 163
PORTO ALEGRE/RS

AV WILLY EUGENIO FLECK, 1495
PORTO ALEGRE/RS

R LAUDELINO FREIRE, 543
PORTO ALEGRE/RS

R DOUTOR CASTRO DE MENEZES,
930
PORTO ALEGRE/RS

R AUGUSTO SEVERO, 1700
CANOAS/RS

AV JOAO PESSOA, 11
PORTO ALEGRE/RS

R DUQUE DE CAXIAS, 367
SANTA ROSA/RS

R PAISSANDU, 1623
PASSO FUNDO/RS

R PAISSANDU, 1850
PASSO FUNDO/RS

RUA DR.NASCIMENTO, 355
RIO GRANDE/RS

R PROFESSOR DOUTOR ARAUJO,
684
PELOTAS/RS

AV ITALIA S/N QUILOMETRO 8, s/n
RIO GRANDE/RS

AV OBEDY CANDIDO VIEIRA, 620
CACHOEIRINHA/RS

R SANTOS DUMONT, 130
TAQUARUCU DO SUL/RS

AVENIDA GETULIO VARGAS, 437
SANTO ANGELO/RS

R ADOLFO AVEIRO, 56
PELOTAS/RS

R ALFREDO SATTE ALAM, 1150
PELOTAS/RS
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CNPJ

24.691.189/0001-74
*VENCEDOR *

24.393.669/0001-59
*VENCEDOR *

89.271.936/0001-60
*VENCEDOR *

07.905.453/0001-06
*VENCEDOR *

13.089.506/0001-60

*VENCEDOR *

26.033.353/0001-81
*VENCEDOR *

03.703.021/0001-61
*VENCEDOR *

06.077.360/0001-78

04.258.188/0001-23

07.412.815/0001-27
*VENCEDOR *

10.540.976/0001-00
*VENCEDOR *

23.833.987/0001-20
*VENCEDOR *

34.867.037/0001-33

32.179.171/0001-16

01.397.052/0001-06
*VENCEDOR *

19.138.694/0001-56
*VENCEDOR *

23.286.215/0001-16
*VENCEDOR *

72.162.738/0001-66

03.886.224/0001-30
*VENCEDOR *

01.339.291/0001-00
*VENCEDOR *

11.603.523/0001-49

18.683.835/0001-59

30.683.127/0001-13
*VENCEDOR *

01.151.850/0001-53
*VENCEDOR *

RAZAO SOCIAL

G.N REFEICOES COLETIVAS
EIRELI

RAFAEL SILVA DA COSTA

PADARIA BIG BEM LTDA.

RESTAURANTE PITANGUEIRAS
LTDA

KAYSER E ZIGUNOVAS
ALIMENTOS LTDA

ERONILDA DA SILVA ROSA
66582733087

RESTAURANTE AVENIDA
GONZAGA LTDA

NUTRIFLACH ALIMENTOS LTDA

MARLUSA ANGELINA ANTONIO

SCHMITZ REFEICOES COLETIVAS
LTDA

CORE SERVICE EVENTOS EIRELI

MARCELO ANTONIO MATOS DOS
SANTOS & CIA LTDA

DCPS ORGANIZACAO DE FEIRAS E
MONTAGEM DE ESTRUTURAS
METALICAS EIRELI

DEGUSTA GASTRONOMIA LTDA

ALTER CRUZ & CIA LTDA

PARZIANELLO & CAPPELLARO
LTDA

GLAM FOOD SERVICOS DE
ALIMENTACAO EIRELI

ALIDA COMERCIO DE DOCES LTDA

DELCI DE ALMEIDA GOULART

CIRANGELO P CARVALHO & CIA
LTDA

ABARCA COMUNICACAO
INTEGRADA EIRELI

DELCIO DELMAR RAMBO EIRELI

JANAINA JORIATI DE LIMA
01239545096

LUDWIG BIOTECNOLOGIA LTDA

CONTATO

Luciano

ALINE

MARLUSA

Donie

PAULA

Délcio Delmar
Rambo

Andreia
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TELEFONE

(51) 3556-3650

(51) 3658-7673
/ (51) 8018-
4549

(51) 3662-2313

(51) 3472-2573

(51) 3723-3661

(51) 3662-1482

(51) 3395-1370

(51) 3718-2417

(55) 3223-1525

(51) 3209-2785

(53) 8402-6369

(54) 99958-
5188

(55) 3026-8681

(53) 3231-5614

(54) 3313-3231

(51) 3516-0845

(51) 3346-9165

(55) 3421-1192

(55) 3276-2044

(51) 8159-8686

(55) 3512-4083

(54) 9982-1837

(51) 30443-
3085

E-MAIL

gn.restaurantescoletivos@gmail.c
om

marlene.medeiros.quadros@gmail
.com

pordosolsap@gmail.com

jr-canoas@uol.com.br

predial.adm@uol.com.br

nutriflachalimentospoa@gmail.co
m

marlusa-antonio@hotmail.com

donieventos@yahoo.com.br

degustagastronomiasm@gmail.co
m

comercial@eventosglam.com.br

alidaeventos@gmail.com

obaobaalegrete@hotmail.com

ketlinjp@gmail.com

delciodelmarrambo

centraldascadeirasltda@gmail.co
m

licitacao@ludwigbiotec.com.br

ENDEREGO

R DOUTOR BAYARD DE TOLEDO
MERCIO, 66
NOVO HAMBURGO/RS

AVENIDA ILDO MENEGUETTI, 280
ARROIO DOS RATOS/RS

AV DESEMBARGADOR ANDRE DA
ROCHA, 65
PORTO ALEGRE/RS

AVENIDA CORONEL VICTOR VILLA
VERDE, 339

SANTO ANTONIO DA
PATRULHA/RS

RUA VITOR VALPIRIO, 285
PORTO ALEGRE/RS

RODOVIA TAUFIK GERMANO, 2675
CACHOEIRA DO SUL/RS

RUA JOAO PEDROSO DA LUZ, 37
SANTO ANTONIO DA
PATRULHA/RS

R LOPES TROVAO, 79
NOVO HAMBURGO/RS

R ADOLFO THIEL, 161
VERA CRUZ/RS

R EIXO SECUNDARIO 1, 1000
SANTA MARIA/RS

AV MONTENEGRO, 26
PORTO ALEGRE/RS

AV ENGENHEIRA LUCIA MARIA
BALBELA CHIESA, 2842
RIO GRANDE/RS

R JOSE DO PATROCINIO, 627
ERECHIM/RS

R TAMANDAY, 493
SANTA MARIA/RS

RUA CONDE DE PORTO ALEGRE,
165
RIO GRANDE/RS

AV PRESIDENTE VARGAS, 504
PASSO FUNDO/RS

R DO PARQUE, 102
PORTO ALEGRE/RS

AV BAHIA, 1073
PORTO ALEGRE/RS

R VINTE DE SETEMBRO, 957
ALEGRETE/RS

R SETE DE SETEMBRO, 269
SAO PEDRO DO SUL/RS

AV CARLOS STRASSBURGUER
FILHO, 5796
CAMPO BOM/RS

AV TUPARENDI, 1460
SANTA ROSA/RS

RUA AUGUSTO BARBIERI, 87
ERECHIM/RS

R GUSTAVO VALENTE, 69
ALVORADA/RS
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CNPJ

30.396.405/0001-51
*VENCEDOR *

17.194.307/0001-73
*VENCEDOR *

33.753.326/0001-49
*VENCEDOR *

17.210.191/0002-08
*VENCEDOR *

92.171.040/0001-14
*VENCEDOR *

24.066.434/0001-52
*VENCEDOR *

97.549.401/0001-37
*VENCEDOR *

02.551.417/0001-78
*VENCEDOR *

14.489.010/0001-47
*VENCEDOR *

10.416.091/0001-02
*VENCEDOR *

03.716.680/0001-32
*VENCEDOR *

41.302.367/0001-47
*VENCEDOR *

RAZAO SOCIAL

EDJ OFICINA DE PROJETORES
EIRELI

BENDITO GOSTO EVENTOS LTDA

VANESSA DE OLIVEIRA DA SILVA
SONORIZACAO

CAMPELLO & GAUSMANN LTDA
JOSE INACIO KLEIN
PANIFICADORA

ESTEVAN PEREIRA DE SOUZA
01436209080

EDEVALDO MIRANDA & CIA LTDA

DESIMPEL - DESINSETIZADORA
PELOTENSE LIMITADA

SUPREMO - ORGANIZACAO DE
FESTAS E EVENTOS LTDA

INGEP DESENVOLVIMENTO
GERENCIAL LTDA

LAURO RENATO ROCHA LIMA

GEAN MICHEL ANDRADE
BITENCOURT

CONTATO

LAURO
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TELEFONE

(51) 9692-0967

(51) 3517-5212/
(51) 3364-1646

(54) 3286-0568
/ (54) 3286-
5668

(53) 3204-2555

(51) 3635-2147

(55) 9935-4631

(54) 3313-3755

(53) 3228-3479

(51) 3012-1254

(51) 3488-2844

(51) 3508-9548

(51) 9239-7084

E-MAIL

enilton@wcimultimidia.com.br

escontab.morais@gmail.com

administrativo@accountingag.co
m.br

padarianavegantes@hotmail.com

estevanps@hotmail.com

dirceu@revisorafiscal.com.br

ingep@ingep.com.br

lauro.renato@feltinformatica.com.

br

salvatoreportoalegre@gmail.com

ENDEREGO

RUA TUPI, 52
PORTO ALEGRE/RS

R JACKSON DE FIGUEIREDO, 121
PORTO ALEGRE/RS

RUA CORONEL DINIZ, 78
CANELA/RS

AVENIDA DOMINGOS JOSE DE
ALMEIDA, 1785
PELOTAS/RS

R 7 DE SETEMBRO, 834
SAO SEBASTIAO DO CAI/RS

R DOS ANDRADAS, 1359
SANTA MARIA/RS

R CORONEL CHICUTA, 480
PASSO FUNDO/RS

R JUVENAL MULLER, 100
PELOTAS/RS

R BARTOLOMEU DE GUSMAO, 339
CANOAS/RS

R MARIANTE, 959
PORTO ALEGRE/RS

R SANTA CECILIA, 1900
PORTO ALEGRE/RS

AVENIDA TAQUARA, 210
PORTO ALEGRE/RS
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