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APRESENTACAO

A segunda edi¢éo do Catélogo do Curriculo Referéncia dos cursos de
graduacio do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia Farroupilha
(IFFar) constitui-se em das partes de um amplo processo de dialogicidade
sobre a organiza¢do didatico-pedagodgica dos cursos de graduagdo do
IFFar, considerando a legislagdo nacional para os trés graus: Licenciatura,
Tecnologia e Bacharelado, e os regulamentos institucionais vigentes, no que
tange a integracdo do ensino, da pesquisa e da extensao.

Para compreendermos o percurso da oferta de graduagido do IFFar até
chegarmos a esta segunda edi¢do do Catalogo do Curriculo Referéncia,
precisamos rememorar alguns fatos que fazem parte da histéria institucional
e que demarcaram a possibilidade de revisitarmos e revisarmos as Diretrizes
Institucionais Gerais e Diretrizes Curriculares Institucionais da Organizagdo
Didatico-Pedagégica para os Cursos de Graduagdo do IFFar - Resolugdo do
Conselho Superior (Consup) n.° 13 de 2014 - e os projetos pedagdgicos de curso
(PPCs) dos trés graus que ofertamos - Licenciatura, Tecnologia e Bacharelado.

Antes, porém, faz-se pertinente aludir que o caminho de um trabalho
realizado a partir da dialogicidade néo ¢, de modo algum, o menos complexo
e o mais 4gil. Em sua esséncia, requer atender a duas dimensdes intimamente
relacionadas que, na concepgio dialética de Freire (2010), sdo a agdo e a
reflexdo. Essas dimensdes ndo podem ser compreendidas de modo isolado ou
priorizando uma em detrimento da outra, ou seja, o didlogo, que ¢ o elemento
humanizador e transformador da realidade, s6 se estabelece quando agédo e
reflexdo se articulam mutuamente.

Em 2013 e 2014, ja com a percepgio de que o didlogo deveria ser o fio
condutor das agdes a serem desenvolvidas, elaboramos coletivamente o pri-
meiro documento que reunia as diretrizes institucionais para os cursos de
graduagdo. A elabora¢do desse documento contou com a contribuigdo de
servidores representantes de todos os campi e de todos os cursos de gradua-
¢do ofertados pelo IFFar naquele periodo, considerando que as vozes desses
servidores era representativa das vozes dos demais servidores e, também, dos
nossos estudantes de graduagao. Com esse documento aprovado pelo Consup,
e pautados nele, foi possivel atualizar os PPCs com vistas a dar luz a almejada
identidade institucional entre as ofertas dos diferentes cursos de graduagio.

Nesse processo de construgio colaborativa, a partir da reflexdo e do dia-
logo, consideramos o principio de que nenhum de nds é detentor absoluto do
conhecimento e de que o conhecimento coletivo se constitui dos inimeros
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saberes e vivéncias individuais dos servidores e dos estudantes que fazem
acontecer os cursos de graduagio, no IFFar. Em virtude disso, foram abertos
espacos para que todos pudessem contribuir.

A fim de que a comunidade interna e externa tivesse acesso aos registros
das matrizes curriculares comuns planejadas coletivamente para cada curso
de Licenciatura, Tecnologia e Bacharelado em oferta no IFFar, a Direcao
de Graduagio, ligada a Pré-Reitoria de Ensino, organizou ento, em 2014,
a primeira edi¢do do Catdlogo do Curriculo Referéncia dos Cursos de
Graduagéo do IFFar. O Catélogo foi construido por muitas mentes e maos,
em grupos de trabalho especificos de cada curso, a partir de um movimento
impar na institui¢io; apos aprovado pelas instancias superiores, o Curriculo
Referéncia foi publicado no Portal Institucional.

A Resolugao Consup n.° 13/2014 previa que, ap6s decorrido o tempo
de formagéo de, pelo menos, uma turma dos cursos de graduagéo, cujo PPC
tivesse sido elaborado com base neste documento institucional, ou por forca
de lei maior, a institui¢do poderia atualizar essa norma, com vistas a qualificar
o processo formativo a partir da experiéncia acumulada no referido periodo.
Com vistas nessa prerrogativa, em 2018, iniciamos o processo de revisdo cole-
tiva das diretrizes institucionais dos cursos de graduag¢io do IFFar, pautados
na concepe¢ao de dialogicidade freiriana.

De 2018 a 2021, culminando com a maior pandemia que a atualidade
ja vivenciou, foi realizado um intenso trabalho, voltado a estudar e dialogar
sobre especificidades legais e organizacionais dos cursos de graduagido do
IFFar, em que o Comité Assessor de Ensino (Caen) teve o importante papel
de ser a voz desses cursos e dos campi. Além do Caen, os cursos de gradu-
acao e os campi do IFFar tiveram significativa representagdo em grupos de
trabalho (GTs) especificos de Licenciatura, Tecnologia e Bacharelado, para o
estudo e tomadas de decisio sobre as peculiaridades de cada grau. A extenséo
também teve participacao nesse trabalho, tendo em vista o atendimento legal,
em dmbito nacional, a curriculariza¢do da extenséo.

Estudos de legislagdes e textos académicos, relatos de experiéncias sobre
a trajetdria dos cursos em vigéncia subsidiaram as muitas reunides realizadas
com muito didlogo, nesse periodo de grandes desafios e de tempo cada vez
mais fluido, pois, em virtude da pandemia, tivemos que nos apropriar de
novas tecnologias para possibilitarmos a continuidade dos cursos aos nossos
estudantes e, de um modo ou outro, tivemos que aprender e ensinar a atuar
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remotamente. O desafio do ensino remoto marcou mundialmente a educa¢io
- e nd0 s6 - nos anos de 2020 e 2021. Com o controle da pandemia, a partir
das vacinagdes, o ano de 2022 foi marcado pelo retorno do ensino presencial,
o0 que se configurou, também, em um novo e incomensuravel desafio.

Em meio a esse contexto, as Diretrizes Administrativas e Curriculares
para a Organizagdo Didatico-Pedagdgica dos Cursos Superiores de Graduagéo
do Instituto Federal Farroupilha foram revisadas e, apds a aprovacdo pelas
instancias superiores da institui¢do, o documento composto por 267 artigos
consolidou-se na Resolugdo Consup n.° 49/2021 - o mais importante subsidio
legal e normativo para os cursos de graduacdo do IFFar.

Com as diretrizes aprovadas e sempre voltados aos principios da
dialogicidade, iniciamos a etapa de revisdo do Curriculo Referéncia de
cada curso com mais de uma oferta no IFFar e também, de modo geral,
dos PPCs de graduagéo, tendo como pardmetro de prazo o atendimento a
curricularizagdo da extensio e como pardmetro pedagdgico a oferta do ensino
de qualidade, reconhecida em avaliagdes externas, que oportuniza a formagao
e a transformagéo social diversificadas e zela pelo direito a aprendizagem.

Assim sendo, cabe retomarmos que o IFFar, no trabalho de revisao das
diretrizes de graduagéo, deste Catalogo do Curriculo Referéncia - que se
consolida em sua segunda edi¢do - e dos PPCs de graduacio, concebe o
curriculo como um processo de amplo didlogo e néo, apenas, como produto.
Processo este, permeado de a¢des e de agentes que buscam fortalecer os
principios do direito a aprendizagem de qualidade, da equidade, do reconhe-
cimento e da valorizagdo das diversidades, da inclusido e da gestdo democratica
e participativa, com vistas a promover a educa¢ido em sua integralidade.

Por fim, cabe parabenizar, reconhecer e agradecer ao esmerado trabalho
de cada um dos servidores que se envolveu, dedicou seu tempo - o0 mais
precioso bem da humanidade, compartilhou os seus conhecimentos e vivén-
cias e colaborou democraticamente para tornar possivel esta segunda edigdo
do Catalogo do Curriculo Referéncia dos Cursos de Graduagio do IFFar.

Janete Maria De Conto
Diretora de Graduagdo - PROEN

Primavera de 2022, Santa Maria/RS
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INTRODUCAO

ste Catalogo apresenta o Curriculo Referéncia dos Cursos de

Graduagido do IFFar ofertados por mais de uma unidade de ensino

da instituicdo. O Curriculo Referéncia constitui-se na base curricular
comum a todas as ofertas do mesmo curso, planejada a partir do Perfil do
Egresso, das Diretrizes Curriculares Nacionais de cada curso, do Catalogo
Nacional dos Cursos de Tecnologia, no que tange aos cursos deste grau, e das
normativas para a organizagao didatico-pedagdgica dos cursos de graduagio
do IFFar, com vistas na constru¢do de uma unidade e identidade formativa,
respeitadas as particularidades de cada contexto local.

A partir da publicagdo das novas Diretrizes Administrativas e Curriculares
paraa Organizagdo Didatico-Pedagdgica dos Cursos Superiores de Graduagéo
do IFFar, aprovadas pela Resolu¢ido Consup n.° 49, de 18 de outubro de 2021,
os cursos de graduacido com mais de uma oferta reuniram-se para a elaboragao
do seu Curriculo Referéncia, tendo como ponto de partida os insumos
produzidos a partir de questiondrio aplicado aos estudantes concluintes de
cada curso, a discussio sobre o Perfil Profissional do Egresso a ser almejado e
aorganizagao curricular construida coletivamente. O resultado desse trabalho,
que envolveu uma série de reunides, estudos e discussdes entre os docentes
e técnicos administrativos ligados ao ensino, é publicado por meio deste
Catalogo, o qual deve ser tomado como base para a elaboragdo de cada Projeto
Pedagégico de Curso (PPC) de Graduagio, no que lhe couber.

Importante ressaltar que o Curriculo Referéncia constitui uma parte do
que ird compor a Matriz Curricular do Projeto Pedagégico de cada curso. A
flexibilidade curricular é assegurada por meio das disciplinas eletivas, das
atividades complementares de curso e de percentual da carga horaria do
Nucleo Especifico e do Nucleo Pedagogico - este ultimo apenas nos cursos
de Licenciatura —, que sdo planejados no ambito de cada PPC com vistas a
abordar tematicas e projetos locais e regionais. Além disso, as praticas pro-
fissionais que permeiam o curriculo - desenvolvidas especialmente por meio
do estagio curricular supervisionado, da pratica profissional integrada (nos
cursos de bacharelado e tecnologia e da pratica enquanto componente cur-
ricular (nos cursos de licenciatura) - e as atividades de extensdo sdo espagos
formativos planejados e desenvolvidos com base na realidade local de cada
curso, 0s quais permitem a integragdo curricular e a interdisciplinaridade,
conduzindo a uma formagao sélida e engajada com a transformacéo social.



INTRODUCAO

Em termos de conteudo, este documento estd organizado por Grau
(Licenciatura, Tecnologia e Bacharelado), dividindo-se, assim, em trés gran-
des capitulos. No primeiro, inicialmente, sdo apresentadas a organizacio
curricular e as disciplinas dos nucleos que perpassam todos os cursos de
Licenciatura e, na sequéncia, as informacgoes relativas a formagéo especifica
de cada curso de Licenciatura. As informages gerais sobre a organizagao
curricular e os nticleos que perpassam os cursos de Tecnologia, seguidas
pelas informagdes relativas a cada curso de Tecnologia, sdo apresentadas no
segundo capitulo. Por fim, o Catalogo contempla a organizac¢éo curricular e
as disciplinas do nuicleo que perpassa todos os cursos de Bacharelado, seguido
das informacoes especificas de cada curso de Bacharelado ofertado por mais
de um campus do IFFar.

Esta segunda edigdo do Catalogo do Curriculo Referéncia registra mais
um importante marco histérico da trajetéria dos cursos de graduacao do
IFFar, que, a partir de grande esfor¢o de reflexdo e dedicagao coletiva, atua-
liza a base curricular que orienta a formagéo profissional dos estudantes do
IFFar, a partir da consolidacio e incorporagdo de novos conhecimentos e
contribui para a aproximagio, fortalecimento e reconhecimento da impor-
tancia e potencialidade das relagdes entre os servidores dos diferentes campi
na busca constante pela melhoria da qualidade formativa. Espera-se que
este documento, ao ser publicizado, contribua com a sociedade em geral,
em especial com os jovens e adultos interessados em ingressar no IFFar, os
quais poderdo ter uma visao geral sobre a trajetdria formativa dos cursos de
graduagao, que pode contribuir com sua escolha profissional.

Primavera de 2022, Santa Maria/RS.
Neila Pedrotti Drabach
Assessoria Pedagdgica - PROEN
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A organizagdo curricular dos Cursos Superiores de Licenciatura tomou
como base as Diretrizes Curriculares Nacionais para os cursos de Licencia-
tura, Resolugao n° CNE/CP 02/2015, o documento intitulado “Contribui-
¢Oes para o processo de construcdo dos cursos de licenciatura dos Institutos
Federais de Educagio, Ciéncia e Tecnologia’, publicado pelo Ministério da
Educagdo - MEC, e as propostas elaboradas no ambito do GT Licenciaturas,
tomando como base as experiéncias dos cursos da institui¢ao.

A organizagio curricular dos Cursos de Licenciatura observa as deter-
minagdes legais presentes na Lei n.° 9.394/96, as Diretrizes Curriculares
Nacionais os cursos de Licenciatura, normatizadas pela Resolu¢ao CNE/
CP n.° 02, de 1° de julho de 2015, as Diretrizes Institucionais para os cursos
de Graduagido do IFFar, Resolugido n.° 49/2021, e demais normativas insti-
tucionais e nacionais pertinentes ao ensino superior.

A concepgio do curriculo do curso tem como premissa a articulagdo
entre a formagdo académica e o mundo do trabalho, possibilitando a arti-
culagéo entre os conhecimentos construidos nas diferentes disciplinas do
curso com a pratica real de trabalho, propiciando a flexibilizagdo curricular
e a ampliagdo do didlogo entre as diferentes dreas de formacao.

O curriculo dos Cursos de Licenciatura estd organizando a partir de 04
(quatro) nucleos de formagéo, a saber: Nucleo Basico, Nucleo Pedagogico,
Nucleo Especifico e Nucleo Complementar, os quais sdo perpassados pela
Pratica Profissional e pela curriculariza¢do da extenséo.

O Nucleo Basico abrange conhecimentos basilares para a formagao de
professores, independente da drea do curso, visando atender as necessidades
de nivelamento dos conhecimentos necessarios para o avanco do estudante
no curso e assegurar uma unidade formativa nos cursos de Licenciatura.



O Ncleo Pedagdgico abrange os conhecimentos cientificos, educacio-
nais e pedagdgicos, com vistas na compreensdo dos fundamentos teéricos,
politicos e histéricos da educagio e suas articulagdbes com os sistemas, as
escolas e as praticas educacionais, bem como os conhecimentos especificos
que perpassam a formagao e a pratica docente. A carga horaria deste ntcleo
representa a quinta parte do total da carga horaria do curso, de acordo com
o Art. 13, § 5° da Resolug¢do CNE/CP n° 02/2015. Neste Nucleo, conforme
o artigo 172, da Resolugdo Consup n.° 49/2021, no minimo 80% da carga
horiéria total deve ser composta por disciplinas comuns a todos os cursos
de Licenciatura, as quais estdo previstas neste Catdlogo do Curriculo Refe-
réncia, e até 20% da carga hordria podera ser planejada no 4&mbito do NDE
de cada oferta.

O Nucleo Especifico contempla conhecimentos especificos da area de
formagao do curso, incluindo a transposigao didatica dos conteudos na pers-
pectiva da atuagido docente, e demais contetidos previstos nas DCNs da area
e nas DCNs gerais da formacgao de professores. Neste Nucleo, conforme o
artigo 173, da Resolu¢ao Consup n.° 49/2021, no minimo 75% da carga
horiéria total deve ser composta por disciplinas comuns a todas as ofertas do
curso de Licenciatura, as quais estdo previstas neste Catdlogo do Curriculo
Referéncia, e até 25% da carga horaria podera ser planejada no 4mbito do
NDE de cada oferta.

O Nucleo Complementar abrange as atividades complementares de
curso, de, no minimo, 200 horas, incluindo também as disciplinas eletivas
de formagéo complementar que visam a atualizacdo constante da formagao
do professor e o Trabalho de Conclusdo de Curso, quando previsto. E obri-
gatdria a presenca de, no minimo, duas disciplinas eletivas, uma de contetudo
pedagogico e outra de contetido especifico.

A pratica profissional permeia todo o curriculo do curso, desenvolvendo-
-se através da Pratica enquanto Componente Curricular (PeCC), do Estagio
Curricular Supervisionado e das atividades praticas de extensdo desenvolvi-
das no ambito de componentes curriculares, de forma indissociada do ensino
e da pesquisa, com vistas na formagao do perfil profissional do egresso e na
transformacio social.

A Pratica enquanto Componente Curricular (PeCC) tem o objetivo de
proporcionar experiéncias de articulacdo de conhecimentos construidos ao
longo do curso em situagdes de préatica docente; oportunizar o reconheci-
mento e reflexao sobre o campo de atuagao docente; proporcionar o desenvol-
vimento de projetos, metodologias e materiais didaticos préprios do exercicio
da docéncia, entre outros, integrando novos espagos educacionais como locus
da formagéo dos licenciandos. A PeCC esta presente desde o inicio do curso
e articula os conhecimentos basicos, especificos e pedagogicos do curriculo,
voltados & formagao e atuagdo docente, correspondendo ao minimo de 400
(quatrocentas) horas do curriculo.



O Estagio Curricular Supervisionado Obrigatdrio deve apresentar carga
horéria de 400 (quatrocentas) horas, tendo o objetivo de articular os conhe-
cimentos construidos durante o curso e a pratica docente, constituindo-se

em espacgo de formagdo docente.

Libras (Lingua Brasileira de Sinais) ¢é disciplina obrigatoria nos cursos
de Licenciatura. Os contetudos especiais obrigatorios, previstos em Lei, estio
contemplados nas disciplinas e/ou demais componentes do curriculo do
curso, conforme as especificidades previstas legalmente. Estes contetdos
se referem a: Educacio Ambiental, Educacdo das Relacdes Etnico-Raciais e
Ensino de Historia e Cultura Afro-Brasileira, Africana e Indigena, Educagao
em Direitos Humanos e Educagéo para a Diversidade.

Componente

Leitura e Produgdo Textual

Metodologia Cientifica

Libras

C.H.

36h

36h

36h

Ementa

Estratégias de leitura e compreensao dos géneros textuais
das esferas profissional e/ou académica tais como resumo,
resenha, artigo cientifico, entre outros pertinentes a drea de
conhecimento. Recursos linguisticos e discursivos relevantes
para a prética de producdo textual.

Tipos de conhecimento, caracterizacao e producdo do
conhecimento cientifico. Tipos, abordagens e métodos de
pesquisa. Ftica na pesquisa (requlamentacdes, plagio e
autopldgio). Planejamento de pesquisa. Normas técnicas
de trabalhos académico-cientificos. Processos de registro e
comunicacdo do conhecimento cientifico.

Representagdes histdricas, cultura, identidade e
comunidade surda. Politicas Pblicas e Linguisticas na
educacdo de Surdos. Libras: aspectos gramaticais. Préticas
de compreenséo e produgdo de didlogos em Libras.



Componente

Histdria da Educacdo
Brasileira

Filosofia da Educacdo

Sociologia da Educagdo

Psicologia da Educacdo

Politicas, Gestdo e
Organizacao da Educacao

Teorias do curriculo

C.H.

36h

36h

36h

72h

72h

36h

Ementa

Educacdo e historicidade. Educacdo no Brasil Coldnia.
Educacdo no Brasil Império. A constitui¢do do Ensino
Publico no Brasil. A Educagao no periodo Republicano. A
Educacdo na Era Vargas. A Educacdo no Periodo Ditatorial.
A educagdo no periodo de redemocratizacao. A Educacao
no contexto atual. Histdria e Cultura Afro-Brasileira e
Indigena.

Filosofia e Educacdo: diferentes abordagens. A
indissociabilidade entre filosofia e educacdo no
pensamento grego. Fundamentos Epistemoldgicos da
Educacdo. Principais Teorias da Educagdo. A Educacao

a0 longo da histdria e suas questdes filoséficas. Andlise
filoséfico-pedagdgica da educacdo na modernidade e na
contemporaneidade.

A Sociologia da Educacdo na formagdo do professor. Teorias
da Sociologia da Educacdo: Durkheim, Marx, Weber,
Bourdieu, Gramsci e Foucault. Sociologia da Educagao no
Brasil. Educacdo em Direitos Humanos. Educacgo, Cultura e
Sociedade: perspectivas contemporaneas.

Aspectos histdricos entre Psicologia e Educagdo. Processos
de desenvolvimento e aprendizagem na infancia,
adolescéncia e juventude: Comportamentalismo,
Humanismo, Psicanélise, Psicologia Genética,

Psicologia histérico-cultural Transtornos e problemas de
aprendizagem.

A educacdo escolar como direito da cidadania e como
dever do Estado na sociedade brasileira. Organizacao
da Educacdo Brasileira, bases conceituais e normativas.
Politicas governamentais na atualidade para a drea da
educacdo. Gestao da(s) politica(s) da educacdo bésica
nos diferentes niveis e modalidades de sua organizagdo.
Financiamento da Educacdo Bdsica. Gestdo Democratica
da Educacao.

Politicas de curriculo. Diferentes concepcdes, teorias

e préticas de curriculo. O curriculo e seleao cultural:
prescrito e oculto. Curriculo e conhecimento escolar.
Cultura Digital e Curriculo. Curriculo multicultural:
questdes étnico-raciais, género e diversidades implicacdes
para a escola e para o curriculo.



Componente CH. Ementa

Origens no campo da Didética. O papel da Didética

na formacdo do educador. Fundamentos tedrico-

metodoldgicos para a Educacdo Bésica: especificidades das
Diddtica e Organizacdo do 7h praticas educativas para o conhecimento escolar e para o
Trabalho Pedagdgico processo de ensino e aprendizagem. Participantes, espagos

e organizacao das praticas educativas. Planejamento e

organizacdo: gestao, desenvolvimento e avaliacao do

ensino e aprendizagem.

Principios e conceitos da educacdo inclusiva. Politicas
Publicas de Educagdo Inclusiva no Brasil. Tecnologia
Assistiva. Deficiéncia Auditiva/Surdez, Deficiéncia
Processos inclusivos: 7h Visual, Deficiéncia Fisica, Deficiéncia Intelectual, Altas
fundamentos e praticas Habilidades/Superdotacdo, Transtorno do Espectro
Autista. Planejamento de estratégias metodoldgicas
e flexibilizaes curriculares para estudantes com

necessidades educacionais especificas.

Eletiva pedagdgica 36h Ementas a definir no dmbito de cada PPC.



Entre as disciplinas do Nucleo Pedagdgico comuns a todos os cursos de
Licenciatura, estdo as disciplinas de Metodologia do Ensino, as quais possuem
nomenclatura e ementa variaveis de acordo com a drea de conhecimento do

curso, conforme relagio a seguir:

Curso Disciplina
Metodologia do
Ensino de Ciéncias |
Metodologia do
Ensino de Ciéncias Il
Licenciatura em

(iéncias Bioldgicas

Metodologia do
Ensino de Biologia

C.H.

36h

36h

36h

Ementa

Nogdes de Epistemologia das Ciéncias.
Histdria do ensino de Ciéncias no

Brasil; Documentos regulatdrios sobre

o ensino de Ciéncias. Alfabetizacao
cientifica. Transposicdo didatica: sele¢do
do conteddo, andlise e adequacdo de
linguagem.

Tendéncias do ensino de Ciéncias.
Manipulacdo de novas tecnologias
para o ensino das ciéncias. Elaboracao
e selecao de atividades e sua inser¢ao
no planejamento de ensino. Materiais
diddticos e paradidaticos para o ensino
de ciéncias.

A Biologia enquanto ciéncia; histdria

e importancia da Biologia enquanto
componente curricular. Tendéncias
atuais da pesquisa em ensino de
biologia e suas implicacdes para a

sala de aula. Pesquisa como principio
educativo. Metodologias para o ensino
de biologia no ensino médio. Elaboracdo
de propostas de trabalho para o
desenvolvimento de unidades didaticas
no ensino de biologia.



Curso

Licenciatura em
Computacao

Licenciatura em
Matematica

Disciplina

Metodologia
do Ensino de
Computacdo |

Metodologia
do Ensino de
Computacéo Il

Tendéncias e
Metodologias
de Ensino de
Matematica |

Tendéncias e
Metodologias
de Ensino de
Matematica Il

C.H.

36h

72h

72h

36h

Ementa

Metodologias e diferentes

concepgdes curriculares. Conceitos

e reflexdes sobre a Ciéncia da
Computagdo como conhecimento
fundamental. Metodologias do

Ensino da Computacdo: ludicidade,
interdisciplinaridade e contextualizacdo.
Projetos de aprendizagem. Projetos
interdisciplinares. Conceituar aula
magistral, em grupo e para constituicdo
da autonomia. Trés momentos
pedagdgicos. Temas geradores.
Taxonomia de Bloom. Situacbes de
estudo.

Metodologias ativas e Tecnologias de
Informagdo e Comunicagdo. Conceitos
e reflexdes sobre o uso de tecnologias
como ferramenta pedagdgica.
Aprendizagem criativa e Computagdo:
Computacdo Desplugada, programagdo
em blocos, robdtica educacional.
Planejamento de sequéncias diddticas
e projetos interdisciplinares. Andlise

e organizacao de ambientes de
aprendizagem virtuais. Dificuldades no
desenvolvimento de a¢des na Educacdo
em Computacdo.

Estudo das metodologias e tendéncias
de ensino de matematica: Resolugdo de
problemas; Investigacao matematica;
Base Nacional Comum Curricular -
BNCG; Anélise de Erros; Modelagem
matematica.

Estudo das metodologias e

tendéncias de ensino de matematica:
Etnomatematica; Histdria da
matematica; Metodologias ativas; Jogos
no ensino de matematica.



Curso

Licenciatura em
Quimica

Disciplina

Metodologia do
ensino de Ciéncias

Metodologia do
ensino de Quimica

C.H.

72h

Ementa

A evolugdo das Ciéncias Naturais

e sua influéncia no processo de
ensino-aprendizagem dentro e fora
do ambiente escolar. A ciéncia e suas
relagdes com as demais dreas do
conhecimento. As propostas curriculares
e 0s materiais didaticos para o ensino
de ciéncias. Experimentos que podem
ser aplicados no ensino de ciéncias.
Manipulagdo de novas tecnologias
para o ensino das ciéncias. Atividades
de prética de ensino: planejamento,
avaliacdo e ensaios pedagdgicos.

Tendéncias atuais da pesquisa em ensino
de quimica e suas implicacdes para a
sala de aula. Os livros-texto, os materiais
instrucionais. Propostas alternativas
para o ensino de quimica na escola

de nivel médio. A contextualizacdo do
ensino de Quimica em turmas do Proeja.
Elaboracdo de propostas de trabalho
para o desenvolvimento de unidades
diddticas no ensino de quimica na escola
bésica. Avaliagdo no Ensino de quimica.
Perspectivas no Ensino de quimica. A
comunicagdo entre professor e aluno

no ensino de quimica. Modalidades
didaticas. Desenvolvimento Profissional
(postura, saberes, competéncias).



Na carga horaria flexivel do Nucleo Pedagégico (108h), cada oferta de
curso de Licenciatura podera planejar suas disciplinas, sendo obrigatério
contemplar as seguintes tematicas: Saberes Docentes e Formagdo de Pro-
fessores; Educagdo Profissional e Educagio de Jovens e Adultos. A seguir,
sdo sugeridas nomenclaturas e ementas para contemplar estes conteudos.

Disciplina C.H. Ementa

0 saber docente. Saberes da Formagao profissional. Saberes
disciplinares. Saberes Curriculares. Saberes Experienciais.
Saberes da A¢do Pedagdgica. Constituicdo identitdria e
trajetos formativos. Teorias da Formacdo de professores.
Andlise das necessidades de formagao.

Saberes Docentes e A definir
Formacdo de Professores | por curso

Aspectos histdricos da educacdo profissional no Brasil e da
formacdo da classe trabalhadora. Relagdo entre trabalho e
educacdo. Concepgdes e projetos de educagdo profissional
em disputa. Constituicdo e Diretrizes de atuacdo dos
Institutos Federais de Educacao, Ciéncia e Tecnologia.
Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educacdo Profissional

EdEZ?c?%z?Sj?\?:nasl e Adefinir | eTecnoldgica. O trabalho como principio educativo. Politicas
A dultosg porcurso | atuais de educacdo profissional e de educacao de jovens e

adultos. Educacdo de jovens e adultos: sujeitos, historicidade,
principios e fundamentos. Os movimentos de educacdo e
cultura popular como paradigma tedrico e metodoldgico
para o ensino e aprendizagem com jovens e adultos.
Herancas educativas e mobilidade educacional e social das
classes populares.






/. Licenciatura em

CIENCIAS
BIOLOGICAS

O Curso de Licenciatura em Ciéncias Bioldgicas tem carga hordria total
de 3.304 horas e duracio de oito semestres letivos.

2.1. Perfildo Egresso

O Parecer CNE/CES n.° 1.301/2001 e a Resolugdo CNE/CES n.© 07/2002,
que tratam das Diretrizes Curriculares Nacionais para os Cursos de Ciéncias
Bioldgicas, estabelecem que “o Licenciado em Biologia deve ter formagao
generalista, mas solida e abrangente em contetidos, dos diversos campos da
Biologia, preparagdo adequada a aplicacdo pedagdgica do conhecimento e
experiéncias de Biologia e de dreas afins na atuagao profissional como edu-
cador nos ensinos fundamental e médio”

Somando-se a isso, espera-se que o egresso do Curso de Licenciatura
em Ciéncias Bioldgicas do IFFar, como educador, tenha a capacidade de:

= Desenvolver e implementar, dentro das possibilidades existentes, diferen-
tes recursos didaticos e estratégias metodoldgicas, inclusive com uso das

tecnologias digitais da informagao e comunicagéo (TDICs), de modo a

diversificar o processo de ensino e contemplar as diversas formas de apren-

dizagem dos educandos, atento aos pressupostos da educagio inclusiva.

= Desenvolver sua pratica pedagogica buscando estimular a autonomia, a
criatividade e a investiga¢do no pensamento cientifico dos educandos, de
forma que este seja capaz de compreender, relacionar e contextualizar os
conceitos bioldgicos com os processos e fendmenos do cotidiano, desen-
volvendo nos educandos, as capacidades de abstragio e generalizagio.
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Disseminar o conhecimento cientifico e atuar como mediador de deba-
tes e dialogando de maneira horizontal e continua com os estudantes,
buscando desenvolver nestes, o hébito de questionar e buscar fontes
confidveis de informacéo.

Nessa perspectiva, e de acordo com as Diretrizes Nacionais Curriculares
para a formacio de professores, Resolugio CNE/CP n.° 02/2015, busca-se
a formagdo de um profissional intelectual, critico, ético, reflexivo e investi-
gador, comprometido com o processo de ensino e aprendizagem, visando a
formacao de cidadaos capazes de (inter)agir na comunidade local/regional
com responsabilidade social, fundamentado em principios de interdiscipli-
naridade, contextualizacio, democratizagio, pertinéncia e relevincia social,
ética e sensibilidade afetiva e estética.

Esse profissional da educacio deve possuir conhecimentos, habilidades
e competéncias para orientar e mediar o processo de ensino e aprendizagem
nos diferentes espacos, niveis e modalidades de ensino; acolher, respeitar e
dialogar com a diversidade existente na comunidade escolar e social; propor
e incentivar atividades de enriquecimento social e cultural; desenvolver pra-
ticas investigativas; elaborar e executar projetos em educagio; atuar na gestao
escolar; participar nas atividades de planejamento e no projeto pedagdgico
da escola; participar nas reunides pedagdgicas e drgaos colegiados; utilizar
e propor metodologias balizadas pela pesquisa educacional contemporénea,
bem como promover o trabalho cooperativo, estando apto a prosseguir seus
estudos em programas de formagdo continuada e pds-graduagio. Ainda,
deve ser capaz de conhecer a instituicdo educativa como uma organizagao
complexa na fun¢do de promover a educagio para e na cidadania e de para
e na cidadania.

Além disso, os profissionais egressos podem atuar também como difuso-
res de boas praticas ambientais, através do fomento da Educagao Ambiental
nas atividades de ensino, pesquisa e extensdo e como mediadores no processo
de ensino e aprendizagem nos diferentes espagos, niveis e modalidades de
ensino. Devem, ainda, possuir uma base tedrica no que se refere a sua forma-
¢do especifica, assim como no campo pedagdgico, respeitando as diversidades
e tendo a sustentabilidade como principio norteador.



As disciplinas do Nucleo Basico dos cursos de Licenciatura em Ciéncias
Bioldgicas estao previstas no item 1.1.1 deste Catalogo.

O Nucleo Pedagdgico dos cursos de Licenciatura em Ciéncias Bioldgicas
segue as disciplinas e orienta¢des previstas no item 1.1.2 deste Catalogo.

O Nucleo Especifico do curso de Licenciatura em Ciéncias Bioldgicas
tem carga horaria total de 1.512 horas, sendo que 1.152 horas sdo destinadas
a disciplinas comuns a todas as ofertas do curso, conforme quadro a seguir,
e 360 horas constituem a parte flexivel, na qual cada oferta do curso podera
planejar as disciplinas de acordo com a realidade local.

Disciplina C.H. Ementa

Razdo. Grandezas Diretamente e Inversamente Proporcionais.
Matemética para Regra de Trés. Porcentagem. Sistemas de medidas. Estudo das
o 36h P I ! -
(iéncias Bioldgicas fungdes Linear, Quadratica, Exponencial e Logaritmica com
exemplos de aplicacao na Biologia.

Introdugdo a quimica. Estrutura Atdmica. Tabela Periddica.
Quimica para Ciéncias 72h Ligacoes Quimicas. Funcdes Inorganicas. Estequiometria.
Bioldgicas Solugdes. Conceitos fundamentais e principais classes funcionais
dos compostos organicos. Nogdes sobre Isomeria.

Historico da biologia celular. Origem da vida e evolucao

celular. Métodos de estudo em microscopia éptica e eletrdnica.
Diferencas morfoldgicas, estruturais e funcionais entre células
eucariéticas e procariéticas. Aspectos morfoldgicos, bioquimicos
e funcionais da célula eucaridtica, de seus revestimentos e de
seus compartimentos. Integracao morfofuncional dos diferentes
componentes celulares. Ciclo celular: caracteristicas gerais e
requlacdo. Praticas de Biologia Celular.

Biologia Celular 72h

Populacéo, amostra e amostragem. Representacdo de dados
gréfica e tabular. Distribuicdes de frequéncia. Medidas
descritivas: medidas de posicdo e medidas de dispersao.
Regressdo e correlacdo. Nogdes de probabilidade e distribuicdes.
Distribuicdo normal. Nogdes de testes de hip6tese (Quiquadrado
etestet).

Bioestatistica 36h



Disciplina

Embriologia e Histologia
Humana

Bioquimica

Zoologia |

Anatomia e Morfologia
Vegetal

Zoologia Il

Anatomia e Fisiologia
Humanal

Anatomia e Fisiologia
Humanalll

Sistematica de
Angiospermas

C.H.

72h

72h

72h

72h

72h

36h

72h

72h

Ementa

Introducdo ao estudo da Embriologia. Gametogénese,
fecundacdo, desenvolvimento e anexos embriondrios. Células-
tronco. Caracteristicas gerais e funcdes dos tecidos fundamentais:
epitelial, conjuntivo, muscular e nervoso. Organizacéo e
interdependéncia dos vérios grupos de tecidos que compdem o
corpo. Préticas de Embriologia e Histologia.

Conceitos Fundamentais de Bioquimica. Estudo da estrutura

e fungdes bioldgicas das Proteinas, Carboidratos, Lipidios,

Agua, Vitaminas e Sais Minerais. Enzimas. Metabolismo: vias
catabélicas e anabélicas. Glicdlise. Fermentacdo. Ciclo do Acido
(Citrico. Cadeia transportadora de elétrons. Outras vias catabdlicas
e anabdlicas. Metabolismo de lipidos, aminodcidos, proteinas

e bases nitrogenadas. Integracdo metabdlica e requlacdo
hormonal: glucagon e insulina.

Estudo dos animais através da abordagem dos sequintes
aspectos: nomenclatura, classificacdo e Sistematica Filogenética.
Padrdes arquitetdnicos. Origem dos Metazoa. Biologia de
Monoblastozoa, Dicyemida, Placozoa, Porifera, Cnidaria,
(tenophora, Bilateria acelomados e blastocelomados, principais
helmintoses humanas e animais. Bilateria celomados: Annelida e
Mollusca. Praticas de Zoologia l.

Organizacdo Geral das Espermatofitas. Tecidos vegetais: origem,
tipos de células e fungdes dos tecidos. Anatomia e Morfologia dos
Orgdos vegetais. Praticas de Anatomia e Morfologia vegetal.

Estudo da biologia e da sistemética dos animais celomados
protostomios, representados pelos Panarthropoda, Bryozoa,
Brachiopoda, Phoronida, e deuterostomios, representados pelos
filos Echinodermata, Chaetognatha e Hemichordata. Préticas de
Zoologia ll.

Métodos de estudo da anatomia. Reconhecimento da
nomenclatura e posi¢do anatdmica. Planos, eixos e conceitos
sobre a construgdo geral do corpo humano. Osteologia,
sindesmologia, miologia e sistema tegumentar. Préticas de
Anatomia e Fisiologia Humana l.

Estrutura e fungdes dos sistemas: cardiovascular, respiratério,
digestorio, urindrio, reprodutor, enddcrino, nervoso e érgaos do
sentido. Praticas de Anatomia e Fisiologia Humana Il.

Estudo dos principais sistemas de classificacao vegetal,
nomenclatura botanica, técnicas de herborizaco. Caracterizacdo
das principais familias de angiospermas. Praticas de Sistemdtica
de Angiospermas.



Disciplina

Zoologia lll

Ecologia |

Genética e Biologia
Molecular

Ecologia ll

C.H.

72h

36h

72h

72h

Ementa

Origem e caracterizacdo dos Chordata e seus subfilos. Morfologia,
biologia e diversidade dos Protochordata e Vertebrata. Evolucdo,
anatomia e fisiologia das principais linhagens de Vertebrata:
Agnatha, Placodermi, Chondrichthyes, Actinopterygii,
Sarcopterygii, Amphibia, Reptilia, Diapsida e Synapsida. Prticas
de Zoologia Ill.

Historico e defini¢des de ecologia. Niveis de organizacao

em ecologia. Condides abidticas, recursos e adaptacao dos
organismos ao meio. Fatores limitantes e regulatdrios. Habitat
e nicho ecolégico. Padrdes de distribuicao espacial. Parametros
populacionais, histdrias de vida, estratégias reprodutivasr e

K, modelos de crescimento exponencial e logistico e dinamica
populacional. Metapopulagdes. Métodos de amostragem de
populacdes. Préticas de Ecologia l.

Organizacdo do genoma e estrutura bésica do gene. Genética
Mendeliana, caracteres monogénicos, cruzamentos monoibridos,
diibridos e triibridos. Analise de heredogramas e clculo de
probabilidades. Dominancia incompleta. Alelos mltiplos.
Sistema ABO. Interacdo Génica. Epistasia. Heranca quantitativa.
Pleiotropia. Interagdo gene x ambiente. Citogenética, aberragoes
cromossdmicas numéricas e estruturais. Determinagdo do sexo.
Mecanismos moleculares da replicacdo do DNA, transcri¢ao e
tradugdo génica. Gendmica. Tipos de mutagdes. Polimorfismos.
Técnicas de biologia molecular. Bioinformatica. Clonagem.
Transgenia.

Estrutura de comunidades: riqueza, composicdo, abundéncia,
equitabilidade e indices de diversidade. Diversidade alfa, beta
e gama. Dimensdes da diversidade bioldgica: taxondmica,
funcional e filogenética. Distribui¢do de comunidades em
gradientes ambientais continuos e discretos. Padrdes espaciais
de riqueza. Teoria de Biogeografia de llhas. Interagdes ecoldgicas.
Metacomunidades. Sucessdo ecolégica. Energia e matéria

nos ecossistemas: produtividade ecossistémica, cadeias e
cascatas tréficas; ciclos biogeoquimicos. Biociclos, biomas
mundiais e fitogeografia do Brasil. Métodos de amostragem de
comunidades. Praticas de Ecologia Il.



Disciplina CH. Ementa

Definigdes de biologia da conservagdo e biodiversidade.
Ameacas a biodiversidade. Tipos de extincdo: biolégica, na
natureza, ecolégica e local. Vulnerabilidade a extin¢do: raridade,
endemismo e deriva genética. Populagdes minimas vidveis.

Biologia da Conservacdo | 36h | Listas de espécies ameacadas de extingdo, categorias de ameaca
e seus critérios. Valores da biodiversidade. Servicos ambientais.
Estratégias de conservacdo ex-situ e in-situ. Desenvolvimento
sustentavel. Areas protegidas: Unidades de Conservacdo, Reserva
Legal e Areas de Preservagdo Permanente.

Frequéncias génicas e genotipicas. 0 equilibrio de Hardy-

Weinberg. Estrutura populacional. Deriva genética. Migracdo.
Genética de Populagdes 72h Fluxo génico. Mutacoes. Adaptacdo e sele¢ao natural. Especiacao.
e Evolugao Evolucao molecular. Mecanismos macroevolutivos. Histdria

da diversidade bioldgica. Coevolugdo. Genética molecular de

populagdes. Evolucdo humana.

Eletiva Especifica 36h | Ementas a definir no dmbito de cada PPC.

O Nucleo Complementar do Curso de Licenciatura em Ciéncias Biologicas
compreende uma disciplina Eletiva Pedagogica, de 36 horas, uma disciplina
Eletiva Especifica, de 36 horas, planejadas no d&mbito de cada PPC, as quais
estdo previstas na carga horaria dos Nucleos Pedagdgico e Especifico, res-
pectivamente, e 200 horas de Atividades Complementares de Curso (ACCs).

As 400 horas de estagio serdo desenvolvidas na forma de quatro com-
ponentes curriculares, sendo dois voltados ao ensino de Ciéncias no Ensino
Fundamental e os outros dois ao ensino de Biologia no Ensino Médio. A
carga horaria e ementa desses componentes curriculares serdo definidas no
ambito do PPC de cada oferta.

As 400 horas de Préitica enquanto Componente Curricular serdo desen-
volvidas a partir de oito disciplinas articuladoras, uma em cada semestre,
com 50 horas cada, cujas nomenclaturas e ementas sdo planejadas no ambito
de cada PPC.



2.8. Curricularizacao da Extensao

A carga horaria de extensdo a ser prevista na Matriz Curricular deve ser
de, no minimo, 331 horas, inseridas em parte da carga horaria de disciplinas
e/ou ACCs.
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O Curso de Licenciatura em Computagdo tem carga horaria total de
3.340 horas e duragio de oito semestres letivos.

O Egresso do Curso Superior de Licenciatura em Computagdo é um
profissional habilitado para atuar nas areas de Educagido em Computagio,
Informatica na Educagido e Informatica, para o exercicio da docéncia na
condugio do trabalho pedagdgico em espagos educativos formais e ndo-
-formais. Envolvendo-se de forma participativa e atuante na dindmica prdpria
de escolas, empresas e em outras institui¢des, além de construir uma postura
investigativa em torno dos problemas educacionais e especificos das areas
mencionadas, atuando assim, na concepgio de solugdes do desenvolvimento
de processos educacionais.

Tendo como base as Diretrizes Curriculares Nacionais da formagio
para os cursos de Licenciatura em Computacéo e as Diretrizes Curriculares
Nacionais da formagao nos cursos de licenciatura, ao final do curso, o Egresso
devera ter construido as seguintes competéncias profissionais:

Atuar em diferentes contextos do ensino formal e ndo formal, contri-

buindo para a produgido de conhecimentos e para a docéncia multidis-

ciplinar e especializada nas areas da Computagio;

Aplicar, de maneira criativa, critica e efetiva, a informatica e suas tecno-

logias nos processos de planejamento e gestio do ensino e aprendizagem

nas escolas e organizagdes;

Utilizar metodologias voltadas as Tecnologias Digitais da Informagéo e

Comunicagao no processo de ensino e aprendizagem;



Respeitar, acolher e gerir as diferencgas e dificuldades individuais dos
seus alunos;

Desenvolver e validar produtos e servigos de tecnologias educacionais, de
acordo com as demandas das escolas, das organizagdes e dos individuos;

Intervir no processo de ensino através de diferentes estratégias de apren-
dizagem, conforme principios da pratica educativa;

Contribuir democraticamente com o trabalho em equipe, demonstrando
visdo humanistica quanto aos problemas, com consciéncia ética do papel
profissional na sociedade, no cendrio regional, nacional e global;

Apresentar a Computagdo como Ciéncia a sociedade, contribuindo para
dar sentido e significado aos conceitos da Computagio;

Promover o didlogo entre as areas nos diversos espagos educativos,
agindo como facilitador da inser¢do de tecnologias contemporaneas;

Promover discussdes acerca da Cultura Digital presente nos espagos
da sociedade;

Ubuntizar os processos educacionais.

Além disso, de acordo com as Diretrizes Curriculares Nacionais dos

cursos de licenciatura, a formagédo académica deve conduzir o(a) egresso(a):
A integracdo e interdisciplinaridade curricular, dando significado e
relevancia aos conhecimentos e vivéncia da realidade social e cultural,
consoantes as exigéncias da educagio bésica e da educagéo superior para
o exercicio da cidadania e qualificacdo para o trabalho;

A construgdo do conhecimento, valorizando a pesquisa e a extensio
como principios pedagdgicos essenciais ao exercicio e aprimoramento
do profissional do magistério e ao aperfeicoamento da pratica educativa;

Ao acesso as fontes nacionais e internacionais de pesquisa, ao material
de apoio pedagogico de qualidade, ao tempo de estudo e produgio aca-
démica-profissional, viabilizando os programas de fomento a pesquisa
sobre a educagio basica;

As dindmicas pedagdgicas que contribuam para o exercicio profissional
e o desenvolvimento do profissional do magistério por meio de visao
ampla do processo formativo, seus diferentes ritmos, tempos e espacos,
em face das dimensdes psicossociais, histdrico-culturais, afetivas, rela-
cionais e interativas que permeiam a agdo pedagégica, possibilitando as
condigdes para o exercicio do pensamento critico, a resolu¢do de pro-
blemas, o trabalho coletivo e interdisciplinar, a criatividade, a inovagio,
a lideranga e a autonomia;



A elaboragio de processos de formagdo do docente em consonancia com
as mudancas educacionais e sociais, acompanhando as transformagdes
gnosioldgicas e epistemoldgicas do conhecimento;

Ao uso competente das Tecnologias de Informagao e Comunicagdo
(TIC) para o aprimoramento da pratica pedagdgica e a ampliagdo da
formacéo cultural dos(das) profissionais do magistério e estudantes;

A promogio de espacos para a reflexdo critica sobre as diferentes lingua-
gens e seus processos de construgao, disseminacédo e uso, incorporando-
-0s a0 processo pedagdgico, com a intengao de possibilitar o desenvol-
vimento da criticidade e da criatividade;

A consolidagio da educagio inclusiva através do respeito as diferen-
¢as, reconhecendo e valorizando a diversidade étnico-racial, de género,
sexual, religiosa, de faixa geracional, entre outras;

A aprendizagem e ao desenvolvimento de todos(as) os(as) estudantes
durante o percurso educacional por meio de curriculo e atualizacio da
pratica docente que favorecam a formagao e estimulem o aprimoramento
pedagogico das institui¢des.

As disciplinas do Nucleo Basico dos cursos de Licenciatura em Compu-
tagdo estdo previstas no item 1.1.1 deste Catéalogo.

O Nucleo Pedagdgico dos cursos de Licenciatura em Computagdo segue
as disciplinas e orientagdes previstas no item 1.1.2 deste Catalogo.



O Nucleo Especifico do curso de Licenciatura em Computagdo tem
carga hordria total de 1.548 horas, sendo que 1.260 horas sdo destinadas a
disciplinas comuns a todas as ofertas do curso, conforme quadro a seguir, e
288 horas constituem a parte flexivel, na qual cada oferta do curso podera
planejar as disciplinas de acordo com a realidade local.

Disciplina CH. Ementa

Introducdo ao Projeto Pedagdgico do Curso. Evolugdo histérica da
Computagdo, nogdes em Computagdo, informatica e aplicagdes.

Introdugao a 720 Elementos de hardware e software e suas formas de interacao.
Computacao Nogdes de tratamento de arquivos. Sistemas de numeragdo e
codificagdo de dados. Aplicativos e ferramentas utilizados no
ensino.
Elementos do Pensamento Computacional (decomposicdo/
modularidade; algoritmo, reconhecimento de padrdes
Pensamento < ]
Computacional 36h e abstracdo). Estudos de pesquisas sobre o Pensamento
Computacional na Educacdo Infantil, Ensino Fundamental, Médio
e Superior.
Ldgica proposicional (operadores, tabelas-verdade, formulas
Légica Matemitica 36h bem formadas, regras de inferéncia). Implicacdo e equivaléncia.

Quantificadores. Introducéo ao cdlculo de predicados. Relagdo com
aTeoria dos Conjuntos.

Introdugao e prética das estratégias de compreensao escrita, com
Inglés Técnico 36h vistas a habilitacdo a uma leitura mais eficiente e independente de
textos técnicos e variados em lingua inglesa.

Modelo, arquitetura e organizacdo de um sistema de computacao:

Introducdo a . g
. ¢ unidades de entrada e saida, processamento, armazenamento
Arquitetura de 72h < ; . . .
e barramentos. Nogdes de sistemas digitais. Dados e instrucoes.
Computadores . : L
Hierarquia de memorias.
Resolugao de problemas computacionais através de algoritmos.
Nogdes de algoritmo, dado, varidvel, instrugdo e programa.
. Construgdes basicas: atribuicdo, leitura e escrita. Estruturas de
Algoritmos 72h . o )
controle: sequéncia, selecdo e iteracdo. Tipos de dados. Tipos
estruturados bésicos: vetores, matrizes, registros e strings.
Subprogramas: funcdes, procedimentos e recursao.
, . Matrizes. Determinantes. Sistem 0es lineares. Vetor
Algebra Linear 36h atrizes. Determinantes. Sistemas de equacdes lineares. Vetores e

aritmética vetorial.



Disciplina

Linguagem de

Programacdo |

Matematica

Engenharia de
Software

Linguagem de
Programacao Il

Robética Educacional

Estrutura de Dados

Banco de Dados

Interface Homem-
Computador

C.H.

72h

36h

72h

72h

72h

72h

72h

36h

Ementa

Introducdo a relagdo de algoritmos e programas: conceitualizacdo
das formas de representacdo. Apresentacdo de uma linguagem
de programagao (linguagem C). Componentes basicos de um
programa na linguagem C. Desenvolvimento e programacao
na linguagem C. Elementos bdsicos, varidveis e constantes.
Operadores e expressdes: opera¢do de atribuicdo, operadores

e expressdes relacionais e ldgicas. Entrada e saida de dados
por teclado e video. Comandos de controle: uso de estruturas
de decisao em algoritmos, uso de estruturas de repeticdo.
Tipos estruturados de dados: vetores unidimensionais

e multidimensionais. Desenvolvimento de algoritmos.
Modulariza¢do. Depuracdo de programas.

Conjuntos e operagdes, conjuntos numéricos, intervalos.
Sequéncias numéricas: progressao aritmética e progressao
geométrica. Andlise combinatdria: arranjo, permutacdo e
combinacdo.

Introducéo a Engenharia de Software. Processos de
desenvolvimento de software. Engenharia de Requisitos.
Metodologias de desenvolvimento de software. Andlise e
modelagem de sistemas. Testes, implantacdo e manutengao de
sistemas. Qualidade de software.

Introducdo aos conceitos e técnicas de programacdo orientada a
objetos. Modelo de objetos. Classes, atributos, métodos. Diagrama
de Classes da UML. Desenvolvimento de sistemas com classes,
encapsulamento, heranca, polimorfismo, overriding e overloading,
bibliotecas, reusabilidade. Implementacéo de softwares
educacionais.

Histdrico da robdtica educacional. Fundamentos da robética
educacional. Introdugdo a eletronica. Robdtica como instrumento
de apoio a aprendizagem. Exemplo de projeto.

Representacao dos dados, tipos abstratos de dados. Alocacdo
estética e alocacdo dinamica de meméria. . Construcdo de
algoritmos utilizando estruturas de dados. Listas. Filas. Pilhas.
Arvores e grafos. Métodos de Classificacdo e de Pesquisa.

Introdugdo aos Sistemas de Gerenciamento de Bancos de Dados
(SGBD), caracteristicas, usos e vantagens. Tipos/evolugao de
SGBDs; Modelagem Conceitual: Modelo Entidade-Relacionamento,
técnicas de modelagem. Modelo Relacional: Conceitos,
Normalizacio, Algebra Relacional. Introdugéo ao SQL através de
um SGBD.

Fundamentos de IHC. Padrdes de interface. Metodologias

e ferramentas de avaliacdo de interfaces. Usabilidade e
acessibilidade de sistemas. Técnicas para implementagdo de
interfaces. Projeto de interface de software educacional.



Disciplina
Infraestrutura de
Hardware
Tecnologias para

aacessibilidade e
inclusdo

(iéncia, Tecnologia e
Sociedade

Redes de
Computadores |

Jogos Eletronicos

Etica Profissional

Teoria da
Computacao

Eletiva Especifica |

Eletiva Especifica ll

CH.

72h

36h

36h

72h

36h

36h

36h

36h
36h

Ementa

Montagem, configuracao e instalacdo de computadores. Instalacao
de periféricos. Diagnéstico de falhas em computadores.

Tecnologia de Informagao e Comunicacdo para a Educacao Especial.
Estado da arte em Informética na Educacéo Especial. Tecnologias
Assistivas e a utilizacdo de softwares aplicativos de uso especifico
na drea da Educacado.

Compreender os conceitos de Ciéncia, Tecnologia e Sociedade.

As possiveis inter relagdes entre 0s conceitos. Diferentes formas

de conhecimento: conhecimento cientifico e senso comum.
Modernidade e revolugdes cientificas. Tecnocracia e CTS. A Ciéncia,
tecnologia, cultura e trabalho na constituicdo humana. Relaces da
Informatica com a Sociedade, considerando: economia, trabalho,
politica, cultura, gestdo ambiental e a educacdo ambiental.

Mundo do trabalho da Computagdo. Informética, ética e direitos
autorais.

Fundamentos de comunicagao de dados, Transmissdo analdgica
e digital. Sistemas de comunicagdo. Conceito e classificagdo das
redes de computadores. Software de rede: Modelo de Referéncia
e Protocolo TCP/IP. Enderecamento e roteamento IP. Cabeamento
estruturado. Tecnologias wireless.

Histrico, conceitos e aplicagdes de jogos eletrdnicos. Tipos
de jogos. Tipos de jogador. Design e documentagao de jogos.
Mecanicas, dindmicas e elementos de jogo, Motores de jogo.
Projeto de jogo educacional.

Etica, introdugdo e conceitos. Etica aplicada a atividade
profissional. Principios éticos aplicados a Computagdo. Principios
éticos aplicados a Educacdo. Introduggo a LGPD. Ftica no
tratamento de dados digitais. Crimes virtuais.

Introdugao a Teoria da Computagao. Modelos Computacionais
Universais. Computabilidade. Linguagens formais. Autdmatos.
Fungdes recursivas. Introducdo a complexidade.

Ementas a definir no ambito de cada PPC.

Ementas a definir no ambito de cada PPC.

O Nucleo Complementar do Curso de Licenciatura em Computagido
compreende uma disciplina Eletiva Pedagogica, de 36 horas, duas discipli-
nas Eletivas Especificas, de 36 horas cada, planejadas no 4mbito de cada
PPC, as quais estdo previstas na carga horaria dos Nucleos Pedagdgico e
Especifico, respectivamente, e 200 horas de Atividades Complementares de

Curso (ACCs).



3.6. Estagio Curricular Supervisionado Obrigatério

As 400 horas de estagio serdo desenvolvidas na forma de trés compo-
nentes curriculares, sendo que a carga horaria e ementa de cada um destes
componentes curriculares sdo definidas no 4ambito do PPC de cada oferta.

3.7. Pratica enquanto Componente Curricular

As 400 horas de Pratica enquanto Componente Curricular serdo desen-
volvidas a partir de oito disciplinas articuladoras, uma em cada semestre,
com 50 horas cada, cujas nomenclaturas e ementas sdo planejadas no ambito
de cada PPC.

3.8. Curricularizacao da Extensao

A carga horaria de extensdo a ser prevista na Matriz Curricular deve ser
de, no minimo, 334 horas, inseridas em parte da carga horaria de disciplinas
e/ou ACCs.

LICENCIATURA 51







O Curso de Licenciatura em Matematica tem carga horaria total de 3.376
horas e duragio de oito semestres letivos.

Em consonéncia com as Diretrizes Curriculares Nacionais para a forma-
¢do de professores, Resolugao CNE/CP n.° 02/2015, com as Diretrizes Espe-
cificas para os Cursos de Licenciatura em Matematica, Resolugdo CNE/CES
n.°03/2003, com as Diretrizes Institucionais para os cursos de Graduac¢do do
IFFar, Resolugdo Consup n.° 49/2021, e com o Plano de Desenvolvimento
Institucional do IFFar, o perfil profissional do egresso do Curso de Licencia-
tura em Matematica fundamenta-se nos principios da interdisciplinaridade,
contextualizagdo, democratizagdo, pertinéncia e relevincia social, ética e
sensibilidade afetiva e estética, permitindo uma formagao que integra teoria
e pratica, pautada na inovagéo e na sustentabilidade, visando a atuagio nos
anos finais do Ensino Fundamental e no Ensino Médio, além da possibilidade
de prosseguimento dos estudos.

O egresso do Curso de Licenciatura em Matematica é um profissional
capaz de entender os diferentes processos de ensino e de aprendizagem de
Matematica e as varidveis didaticas envolvidas, bem como os processos de
gestdo escolar e educacional. Sdo professores agentes da transformagédo em
sua sociedade, que mobilizam conhecimentos na andlise de estratégias de
ensino e na resolu¢do de problemas com vistas a promover a aprendiza-
gem da Matemdtica. E um profissional capaz de estabelecer dialogos entre
os conhecimentos especificos de sua drea de atuagéo, articulando-os com
outros campos do conhecimento, fazendo conexdes com diferentes realida-
des, atuando na sociedade de maneira comprometida com o desenvolvimento
regional sustentavel.



Deseja-se as seguintes caracteristicas do Licenciado em Matemdtica, de
acordo com as Diretrizes Curriculares Nacionais para os cursos de Matema-
tica, aprovadas pelo Parecer CNE/CES n.° 1.302/2001 e Resolugdo n.> CNE/
CES 03/2003, e as Diretrizes Curriculares Nacionais para a formacio de
professores, aprovadas pela Resolu¢éo n.> CNE/CP 02/2015:

Visdo de seu papel social de educador e capacidade de se inserir em

diversas realidades com sensibilidade para interpretar as agoes dos edu-

candos;

Compreensédo das contribui¢des que a aprendizagem da Matemética
pode oferecer na formagio dos individuos para o exercicio de sua cida-
dania;

Visdo de que o conhecimento matematico pode e deve ser acessivel a
todos e consciéncia de seu papel na superagdo de preconceitos, tradu-
zidos pela angustia, inércia ou rejei¢gdo, que muitas vezes ainda estdo
presentes no ensino e aprendizagem da disciplina.

Capacidade de integragio e interdisciplinaridade curricular, dando sig-
nificado e relevancia aos conhecimentos e vivéncia da realidade social
e cultural, consoantes as exigéncias da educagdo basica e da educacio
superior para o exercicio da cidadania e qualificagdo para o trabalho;

Construgio do conhecimento, valorizando a pesquisa e a extensdo como
principios pedagogicos essenciais ao exercicio e aprimoramento do pro-
fissional do magistério e ao aperfeioamento da pratica educativa;

Acesso as fontes nacionais e internacionais de pesquisa, ao material de
apoio pedagdgico de qualidade, ao tempo de estudo e produgio aca-
démica-profissional, viabilizando os programas de fomento a pesquisa
sobre a educacio bésica;

Desenvolvimento de dinamicas pedagdgicas que contribuam para o exer-
cicio profissional e o desenvolvimento do profissional do magistério
por meio de visio ampla do processo formativo, seus diferentes ritmos,
tempos e espacos, em face das dimensdes psicossociais, histdrico-cultu-
rais, afetivas, relacionais e interativas que permeiam a a¢do pedagogica,
possibilitando as condi¢des para o exercicio do pensamento critico, a
resolugdo de problemas, o trabalho coletivo e interdisciplinar, a criati-
vidade, a inovagdo, a lideranca e a autonomia;

Elaboragédo de processos de formacdo do docente em consonancia com
as mudancas educacionais e sociais, acompanhando as transformagdes
gnosiologicas e epistemoldgicas do conhecimento;

Uso competente das Tecnologias de Informagdo e Comunicagio (TIC)
para o aprimoramento da prética pedagdgica e a ampliagdo da formacéo
cultural dos(das) profissionais do magistério e estudantes;



Promogao de espagos para a reflexéo critica sobre as diferentes lingua-
gens e seus processos de construcio, disseminagéo e uso, incorporando-
-0s a0 processo pedagdgico, com a intengido de possibilitar o desenvol-
vimento da criticidade e da criatividade;

Consolida¢io da educacéo inclusiva através do respeito as diferencas,
reconhecendo e valorizando a diversidade étnico-racial, de género,
sexual, religiosa, de faixa geracional, entre outras;

Valorizagao da aprendizagem e do desenvolvimento de todos(as) os(as)
estudantes durante o percurso educacional por meio de curriculo e atu-
alizagdo da pratica docente que favorecam a formagéo e estimulem o
aprimoramento pedagdgico das instituicoes.

O curriculo do curso de Licenciatura em Matematica do IFFar, de acordo
com o Parecer CNE/CES n.° 1.302/2001, de forma geral, busca desenvolver
as seguintes competéncias e habilidades do egresso:

Capacidade de expressar-se escrita e oralmente com clareza e precisio;

Capacidade de trabalhar em equipes multidisciplinares;

Capacidade de compreender, criticar e utilizar novas ideias e tecnologias
para a resolucéo de problemas;

Capacidade de aprendizagem continuada, sendo sua prética profissional
também fonte de produc¢io de conhecimento;

Habilidade de identificar, formular e resolver problemas na sua drea
de aplicacdo, utilizando rigor légico-cientifico na andlise da situagao-
-problema;

Estabelecer relagoes entre a Matematica e outras dreas do conhecimento;
Conhecimento de questdes contemporaneas;

Educagio abrangente necessaria ao entendimento do impacto das solu-
¢Oes encontradas num contexto global e social;

Participar de programas de formagio continuada;
Realizar estudos de pés-graduacéo;

Trabalhar na interface da Matematica com outros campos de saber.

No que se refere as competéncias e habilidades proprias do educador
matematico, espera-se que o licenciado em Matematica desenvolva ou
domine as capacidades de:

Elaborar propostas de ensino-aprendizagem de Matemdtica para a edu-

cagdo bésica;

Analisar, selecionar e produzir materiais didaticos;



Analisar criticamente propostas curriculares de Matematica para a edu-
cagdo bésica;

Desenvolver estratégias de ensino que favorecam a criatividade, a auto-
nomia e a flexibilidade do pensamento matematico dos educandos,
buscando trabalhar com mais énfase nos conceitos do que nas técnicas,
férmulas e algoritmos;

Perceber a pratica docente de Matematica como um processo dinamico,
carregado de incertezas e conflitos, um espaco de criagio e reflexdo,
onde novos conhecimentos sdo gerados e modificados continuamente;

Contribuir para a realizagdo de projetos coletivos dentro da escola basica.

As disciplinas do Nucleo Basico dos cursos de Licenciatura em Mate-
mdtica estdo previstas no item 1.1.1 deste Catélogo.

O Nucleo Pedagdgico dos cursos de Licenciatura em Matematica segue
as disciplinas e orientagdes previstas no item 1.1.2 deste Catélogo.

O Nucleo Especifico do curso de Licenciatura em Matematica tem carga
hordéria total de 1.584 horas, sendo que 1.224 horas sdo destinadas a disci-
plinas comuns a todas as ofertas do curso, conforme quadro a seguir, e 360
horas constituem a parte flexivel. Na carga horaria da parte flexivel deste
nucleo, cada oferta do curso podera planejar as disciplinas de acordo com
a realidade local, sendo obrigatorio contemplar: fundamentos de algebra e
contetidos matematicos presentes na educacio basica nas areas de algebra,
geometria e analise.

Disciplina CH. Ementa
Limite de uma funcdo real. Continuidade de uma funcdo.
(élculo Diferencial e 7h Derivadas de funcdes de uma varidvel. Derivacdo implicita e
Integral | de ordem superior. Mdximos e minimos relativos. Aplicacdes
de derivadas.

Conceito de diferencial e antidiferencial. Integracao como
antiderivada. Integral indefinida, suas propriedades e

72h técnicas de integracdo. Integral de Riemann. Teorema
fundamental do célculo. Areas de regides planas, volume de
sélidos de revolugdo e comprimento de arco. Aplicacdes.

alculo Diferencial e
Integral Il



Disciplina

Calculo Diferencial e
Integral Il

Equagdes Diferenciais
Ordindrias

Matematica Financeira

Probabilidade e Estatistica

Geometria Plana

Geometria Espacial

Geometria Analitica

Tépicos de Fisica

Historia e Filosofia da
Matematica

C.H.

72h

72h

72h

72h

72h

72h

72h

72h

72h

Ementa

Estudo das fun¢des de duas ou mais varidveis. Superficies
e curvas de nivel. Limite e continuidade. Derivadas parciais
e direcionais. Gradiente, rotacional e divergente. Plano
tangente e reta normal a uma superficie. Estudo dos
extremos relativos. Aplicacoes.

Equacdes diferenciais ordindrias de 12 ordem e suas
aplicacdes. Equagdes diferenciais ordindrias de 22 ordem e
suas aplicagoes.

Juros simples e composto. Célculo de taxas. Descontos.
Equivaléncia de capitais. Séries de pagamentos. Sistemas de
amortizacdo. Educacdo financeira.

Estatistica descritiva: utilizaao e aplicacao em situacoes
reais. Apresentacdo tabular e gréfica da estatistica
descritiva. Medidas de posicao e dispersdo. Probabilidade.
Distribuicao normal de probabilidades.

Construcdo axiomdtica da geometria plana:

elementos fundamentais da geometria; paralelismo;
perpendicularismo e poligonos. Estudo dos tridngulos.
Estudo dos quadrildteros. Estudo da circunferéncia. Areas de
superficies planas.

Estudo axiomdtico da geometria espacial. Poliedros: de
Platdo, Prismas e Piramides. Slidos de revolugdo: Cilindros,
Cones e Esfera.

Vetores no R? e R definicio algébrica e geométrica,
operagdes com vetores e suas propriedades; produto escalar,
produto vetorial, produto misto e suas aplicagdes. Estudo

da equacado da reta no plano e no espaco. Estudo do plano.
Distancias. Posicdes relativas de retas e planos. Angulos
entre retas e planos. Estudo da circunferéncia. Estudo das
conicas.

(inemética, dindmica, trabalho e energia. Principio de
conservacao (Energia e momento).

A matematica na antiguidade. A matematica na Grécia.
A matemética na Arabia, India e China. A matemética
dos séculos XVII, XVIII, XIX e XX. A matematica no Brasil.
Histdria da educacdo matematica: reformas curriculares
e 0 Movimento da Matematica Moderna. Histdria da
matematica no ensino.



Disciplina CH. Ementa

Construcdo axiomatica dos nimeros Naturais e Inteiros.
Indugao matematica. Divisibilidade e critérios de

Fundamentos de 7h divisibilidade. Mdximo Divisor Comum e Minimo Maltiplo

Aritmética Comum. Niimeros primos e Teorema fundamental da
aritmética. Aritmética modular. Construgdo axiomatica dos
nimeros racionais.

Espacos vetoriais. Transformagdes e operadores lineares.
Algebra Linear 72h Teorema do Nuicleo e da Imagem. Autovalores e autovetores.
Operadores diagonalizdveis.

Construcdo dos Numeros Reais. Sequéncias e séries de
niimeros reais. Noges de topologia da reta. Limites de
fungdes de uma varidvel. Continuidade de fun¢des de uma
varidvel. Derivadas de funcdes de uma varidvel.

Fundamentos de Analise 72h

Nogdes de Conjuntos numéricos e operages com conjuntos.

Definicao de funcdo. Tipos de funcdes: injetora, sobrejetora
Fungdes 72h e bijetora; par e impar. Funcdo composta e fungdo

inversa. Funces elementares: afim, modular, quadrética,

exponencial e logaritmica.

Relagdes trigonométricas no triangulo retangulo. Lei
Trigonometria 72h dos senos e dos cossenos. Estudo e andlise de fungdes
trigonomeétricas. Funces trigonométricas inversas.

A importéncia das Tecnologias Digitais na formacdo do
professor de Matemdtica. Metodologias ativas. Ambientes
Tecnologias Digitais para o 36h Virtuais de Aprendizagem e suas aplicacdes no processo
Ensino de Matemética de ensino e aprendizagem da Matematica. Tecnologias e
Recursos Educacionais Digitais no Ensino da Matematica. A
avaliacdo no cendrio das Tecnologias Digitais.

Eletiva Especifica 36h Ementas a definir no dmbito de cada PPC.

O Nucleo Complementar do Curso de Licenciatura em Matematica
compreende uma disciplina Eletiva Pedagdgica, de 36 horas, uma disciplina
Eletiva Especifica, de 36 horas, planejadas no ambito de cada PPC, as quais
estdo previstas na carga horaria dos Nucleos Pedagogico e Especifico, res-
pectivamente, e 200 horas de Atividades Complementares de Curso (ACCs).

As 400 horas de estagio serdo desenvolvidas na forma de quatro com-
ponentes curriculares, sendo que a carga hordria e ementa de cada um dos
componentes curriculares sdo definidas no 4&mbito do PPC de cada oferta.



4.7. Pratica enquanto Componente Curricular

As 400 horas de Pratica enquanto Componente Curricular serdo desen-
volvidas a partir de oito disciplinas articuladoras, uma em cada semestre,
com 50 horas cada, cujas nomenclaturas e ementas sao planejadas no 4mbito
de cada PPC.

4.8. Curricularizacao da Extensao

A carga horaria de extensdo a ser prevista na Matriz Curricular deve ser
de, no minimo, 338 horas, inseridas em parte da carga horaria de disciplinas
e/ou ACCs.
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O Curso de Licenciatura em Quimica tem carga hordria total de 3.304
horas e duragio de oito semestres letivos.

O Egresso do Curso Superior de Licenciatura em Quimica é um profis-
sional habilitado para atuar na docéncia de Ciéncias no Ensino Fundamental
e Quimica no Ensino Médio. Ainda, o Licenciado em Quimica tem outras
atribui¢des profissionais asseguradas pelo Conselho Federal de Quimica,
de acordo com resolugédo propria (RN n.° 36 de 1974 do Conselho Federal
de Quimica).

Em consonancia com as Diretrizes Curriculares Nacionais para a for-
magio de professores, Resolu¢do CNE/CP n.c 02/2015, com as Diretrizes
Especificas para os Cursos de Licenciatura em Quimica, Resolu¢io CNE/
CES n.° 08/2002, com as Diretrizes Institucionais para os cursos de Gradu-
acdo do IFFar, Resolugdo Consup n.° 49/2021, e com o Projeto Pedagdgico
Institucional do IFFar, o licenciado em Quimica no IF Farroupilha recebe
uma base tedrico-pratica sélida na sua drea especifica de formagao, assim
como no campo pedagégico e uma formagédo cultural ampla, sendo a sus-
tentabilidade o principio balizador, preparado para a atuagio profissional
como educador na educa¢io basica (nos anos finais do ensino fundamental
e no ensino médio) e na educagio profissional. O professor deve ser um
profissional intelectual, critico, ético, reflexivo e investigador, comprometido
com o processo de ensino-aprendizagem, visando a formagio de cidadios
capazes de agir na comunidade local/regional com responsabilidade social.
A aproximagdo da formagio do licenciando com a realidade local, seja por



meio de praticas promovidas pelo curso, de projetos e do préprio estagio,
habilita o egresso a intervir na realidade local com vistas na melhoria da
qualidade do ensino.

A formagio do licenciado em Quimica é assegurada pela base comum
nacional, pautada pela concep¢io de educagio como processo emancipatorio
e permanente, bem como pelo reconhecimento da especificidade do trabalho
docente, que conduz a praxis como expressdo da articulagdo entre teoria e
pratica e a exigéncia de que se leve em conta a realidade dos ambientes das
instituicoes educativas da educagio basica e da profissdo. Nessa dire¢ao, o
egresso devera possuir um repertdrio de informagdes e habilidades composto
pela pluralidade de conhecimentos tedricos e praticos, resultado do projeto
pedagdgico e do percurso formativo vivenciado cuja consolidagio vird do seu
exercicio profissional, fundamentado em principios de interdisciplinaridade,
contextualizagdo, democratizagdo, pertinéncia e relevancia social, ética e
sensibilidade afetiva e estética. Assim, o licenciado em Quimica, egresso dos
cursos de formagéo inicial em nivel superior de Licenciatura em Quimica,
estara apto a:

Atuar com ética e compromisso com vistas a constru¢ao de uma socie-

dade justa, equanime, igualitaria;

Compreender o seu papel na forma¢do dos estudantes da educagio

basica a partir de concepgdo ampla e contextualizada de ensino e pro-

cessos de aprendizagem e desenvolvimento destes, incluindo aqueles que
ndo tiveram oportunidade de escolariza¢io na idade propria;

Trabalhar na promogido da aprendizagem e do desenvolvimento de
sujeitos em diferentes fases do desenvolvimento humano nas etapas e
modalidades de educagio basica;

Dominar os contetdos especificos e pedagdgicos e as abordagens ted-
rico-metodoldgicas do seu ensino, de forma interdisciplinar e adequada
as diferentes fases do desenvolvimento humano;

Relacionar a linguagem dos meios de comunicagio a educagio, nos
processos didéatico-pedagdgicos, demonstrando dominio das tecnologias
de informacio e comunicagio para o desenvolvimento da aprendizagem;

Promover e facilitar relagdes de cooperagio entre a institui¢do educativa,
a familia e a comunidade;

Identificar questdes e problemas socioculturais e educacionais, com
postura investigativa, integrativa e propositiva em face de realidades
complexas, a fim de contribuir para a superacdo de exclusoes sociais,
étnico-raciais, econdmicas, culturais, religiosas, politicas, de género,
sexuais e outras;

Demonstrar consciéncia da diversidade, respeitando as diferengas de
natureza ambiental-ecoldgica, étnico-racial, de géneros, de faixas gera-



cionais, de classes sociais, religiosas, de necessidades especiais, de diver-
sidade sexual, entre outras;

Atuar na gestdo e organizagao das institui¢oes de educagao basica, pla-
nejando, executando, acompanhando e avaliando politicas, projetos e
programas educacionais;

Participar da gestdo das instituicdes de educagdo basica, contribuindo
para a elaboragido, implementa¢ao, coordena¢do, acompanhamento e
avaliagdo do projeto pedagégico;

Realizar pesquisas que proporcionem conhecimento sobre os estudantes
e sua realidade sociocultural, sobre processos de ensinar e de aprender,
em diferentes meios ambiental-ecoldgicos, sobre propostas curriculares
e sobre organizacdo do trabalho educativo e préticas pedagogicas, entre
outros;

Utilizar instrumentos de pesquisa adequados para a construgio de
conhecimentos pedagdgicos e cientificos, objetivando a reflexdo sobre
a propria pratica e a discussdo e disseminacio desses conhecimentos;

Estudar e compreender criticamente as Diretrizes Curriculares Nacio-
nais, além de outras determinagdes legais, como componentes de for-
magio fundamentais para o exercicio do magistério.

Para os licenciados em Quimica indigenas e aqueles que venham a atuar
em escolas indigenas, professores da educacédo escolar do campo e da educa-
¢do escolar quilombola, dada a particularidade das populagdes com que tra-
balham e da situagdo em que atuam, sem excluir o acima explicitado, deverio:

Promover didlogo entre a comunidade junto a quem atuam e os outros

grupos sociais sobre conhecimentos, valores, modos de vida, orientagdes

filosdficas, politicas e religiosas proprios da cultura local;

Atuar como agentes interculturais para a valorizagao e o estudo de temas
especificos relevantes.

Além do ja citado anteriormente, o curriculo busca desenvolver no
egresso as competéncias e habilidades expressas no Parecer CNE/CES n°
1.303/2001, que analisa as Diretrizes Curriculares Nacionais para os Cursos
de Quimica, incluindo os cursos de licenciatura nesta 4rea:

COM RELACAO A FORMACAO PESSOAL

Possuir conhecimento sdlido e abrangente na area de atuagdo, com
dominio das técnicas basicas de utilizagdo de laboratoérios, bem como
dos procedimentos necessarios de primeiros socorros, nos casos dos
acidentes mais comuns em laboratérios de Quimica.

Possuir capacidade critica para analisar de maneira conveniente os seus



proprios conhecimentos; assimilar os novos conhecimentos cientificos
e/ou educacionais e refletir sobre o comportamento ético que a socie-
dade espera de sua atuacio e de suas relagdes com o contexto cultural,
socioecondmico e politico.

Identificar os aspectos filosoficos e sociais que definem a realidade edu-
cacional.

Identificar o processo de ensino/aprendizagem como processo humano
em construcgao.

Ter uma visdo critica com relacio ao papel social da Ciéncia e a sua
natureza epistemoldgica, compreendendo o processo historico-social
de sua construgao.

Saber trabalhar em equipe e ter uma boa compreensdo das diversas
etapas que compdem uma pesquisa educacional.

Ter interesse no autoaperfeicoamento continuo, curiosidade e capaci-
dade para estudos extracurriculares individuais ou em grupo, espirito
investigativo, criatividade e iniciativa na busca de solu¢des para ques-
toes individuais e coletivas relacionadas com o ensino de Quimica, bem
como para acompanhar as rapidas mudancas tecnologicas oferecidas pela
interdisciplinaridade, como forma de garantir a qualidade do ensino de
Quimica.

Ter formagao humanistica e profissional que permita exercer plenamente
sua cidadania e respeitar o direito a vida e ao bem estar dos cidadaos.

Ter habilidades que o capacitem para a prepara¢io e desenvolvimento
de recursos didaticos e instrucionais relativos a sua prética e avaliagdo
da qualidade do material disponivel no mercado, além de ser preparado
para atuar como pesquisador no ensino de Quimica.

COM RELACAO A COMPREENSAO DA QUIMICA

Compreender os conceitos, leis e principios da Quimica.

Conhecer as propriedades fisicas e quimicas principais dos elementos
e compostos, que possibilitem entender e prever o seu comportamento
fisico-quimico, aspectos de reatividade, mecanismos e estabilidade.

Acompanhar e compreender os avangos cientifico-tecnoldgicos e edu-
cacionais.

Reconhecer a Quimica como uma constru¢do humana e compreender
os aspectos historicos de sua producio e suas relagdes com o contexto
cultural, socioeconémico e politico.

COM RELACAO A BUSCA DE INFORMACAO E A COMUNICACAO



E EXPRESSAQ

Saber identificar e fazer busca nas fontes de informacdes relevantes para
a Quimica, inclusive as disponiveis nas modalidades eletronica e remota,
que possibilitem a continua atualizagdo técnica, cientifica, humanistica
e pedagogica.

Ler, compreender e interpretar os textos cientifico-tecnologicos em
idioma patrio e estrangeiro (especialmente inglés e/ou espanhol).

Saber interpretar e utilizar as diferentes formas de representagéo (tabelas,
graficos, simbolos, expressoes, etc.).

Saber escrever e avaliar criticamente os materiais didaticos, como livros,
apostilas, “kits”, modelos, programas computacionais e materiais alter-
nativos.

Demonstrar bom relacionamento interpessoal e saber comunicar corre-
tamente os projetos e resultados de pesquisa, na linguagem educacional,
oral e escrita (textos, relatdrios, pareceres, pOsteres, etc.), em idioma
patrio.

COM RELACAOQ AO ENSINO DE QUIMICA
Refletir de forma critica a sua prética em sala de aula, identificando
problemas de ensino/aprendizagem.

Compreender e avaliar criticamente os aspectos sociais, tecnoldgicos,
ambientais, politicos e éticos relacionados as aplicagdes da Quimica na
sociedade.

Saber trabalhar em laboratdrio e saber usar a experimenta¢do em Qui-
mica como recurso didatico.

Possuir conhecimentos basicos do uso de computadores e sua aplicagdo
em ensino de Quimica.

Possuir conhecimento dos procedimentos e normas de seguranc¢a no
trabalho.

Conhecer teorias psicopedagdgicas que fundamentam o processo de
ensino e aprendizagem, bem como os principios de planejamento edu-
cacional.

Conhecer os fundamentos, a natureza e as principais pesquisas de ensino
de Quimica.

Conhecer e vivenciar projetos e propostas curriculares de ensino de
Quimica.

Ter atitude favoravel a incorporagio, na sua pratica, dos resultados da
pesquisa educacional em ensino de Quimica, visando solucionar os pro-
blemas relacionados ao ensino/aprendizagem.

COM RELACAO A PROFISSAQ



Ter consciéncia da importancia social da profissio como possibilidade
de desenvolvimento social e coletivo.

Ter capacidade de disseminar e difundir e/ou utilizar o conhecimento
relevante para a comunidade.

Atuar no magistério, em nivel de ensino fundamental e médio, de acordo
com a legislagdo especifica, utilizando metodologia de ensino variada.

Contribuir para o desenvolvimento intelectual dos estudantes e para
despertar o interesse cientifico em adolescentes.

Organizar e usar laboratdrios de Quimica.

Escrever e analisar criticamente livros didéticos e paradidaticos e indicar
bibliografia para o ensino de Quimica; analisar e elaborar programas
para esses niveis de ensino.

Exercer a sua profissdo com espirito dindmico, criativo, na busca de
novas alternativas educacionais, enfrentando como desafio as dificul-
dades do magistério.

Conbhecer criticamente os problemas educacionais brasileiros.
Identificar no contexto da realidade escolar os fatores determinantes
no processo educativo, tais como o contexto socioeconémico, politica

educacional, administracio escolar e fatores especificos do processo de
ensino e aprendizagem de Quimica.

Assumir conscientemente a tarefa educativa, cuamprindo o papel social
de preparar os alunos para o exercicio consciente da cidadania.

Desempenhar outras atividades na sociedade, para cujo sucesso uma
solida formacao universitaria seja importante fator.



O Além das disciplinas comuns a todos os cursos de Licenciatura, con-
forme item 1.1.1 deste Catalogo, as disciplinas abaixo relacionadas compdem
o Nucleo Basico do curso de Licenciatura em Quimica:

Disciplina CH. Ementa

Grandezas Fisicas. Vetores. Leis e equagdes da Mecanica. Estatica

Fisical 36h e Dindmica dos Fluidos. Introdugdo a Termodindmica.

Geometria analitica: coordenadas cartesianas, ponto, reta e
distancias. Vetores e operacdes com vetores: soma, subtracdo

Matemética Basica 36h | eproduto por escalar. Fungdes algébricas de uma varidvel
real. Fungdes transcendentes: exponenciais, logaritmicas e
trigonomeétricas.

Matéria e Formas de Medida, Atomos, Moléculas e ions.
Tabela Periddica e Propriedades. Ligac6es Quimicas. Fungdes

Quimica Geral 72h | Inorganicas. Férmulas e Equacdes Quimicas. Tipos de Reagdes
Quimicas. Estequiometria. Introducdo a Cinética Quimica.
Introducgo ao Equilibrio Quimico.

O Nucleo Pedagégico dos cursos de Licenciatura em Quimica segue as
disciplinas e orientagdes previstas no item 1.1.2 deste Catalogo.



O Nucleo Especifico do curso de Licenciatura em Quimica tem carga
horiria total de 1.368 horas, sendo que 1.296 horas sdo destinadas a disci-
plinas comuns a todas as ofertas do curso, conforme quadro a seguir, e 144
horas constituem a parte flexivel, na qual cada oferta do curso podera planejar
as disciplinas de acordo com a realidade local.

Disciplina CH. Ementa

Espectroscopia de absorcdo na regido do UV e visivel.
Anélise Instrumental 36h  Cromatografia. Técnicas eletroanaliticas. Anélise de pH.
Condutivimetria.

Origem do Universo e Sistema Solar. Composicao quimica e
estrutura interna do Planeta Terra. Fluxo de energia na Terra
e ciclos biogeoquimicos, relacdes entre os seres vivos e destes
com o meio. Caracteristicas gerais e diversidade dos seres vivos.
Biologia Geral 72h | Classificagdo dos seres vivos e principais caracteristicas de cada
reino. Ecologia de populagdes e comunidades. Introducdo a
biologia celular. Aspectos gerais, anatdmicos, embrioldgicos e
fisioldgicos dos tecidos, drgdos e sistemas do corpo humano e
suas relagdes com o ambiente.
(alculo Diferencial e 72h Limite e continuidade. Derivadas e suas aplicagdes. Integrais
Integral A indefinidas e definidas e suas aplicagdes.
Fungdes de vdrias varidveis: derivacdo e integracdo. Equagdes
diferenciais e suas aplicacdes: definicdes e classificagdes bésicas;
problemas de valor inicial; EDO de varidveis separdveis; EDO

Calculo Diferencial e 72h | exata; e EDO linear de primeira ordem. Sequéncias: definicdes; e

Integral B - R T .
9 limite de uma sequéncia. Séries: definicdes; séries geométricas;

série harmonica; séries; testes de convergéncia; e propriedades
algébricas.

Fsica 36h Leise gquagoe,s.da eletricidade e do eletromagnetismo. Leis e
equagdes da fisica moderna.

Fisico-Quimica 72h Termoquimica. Espontaneidade e Equilibrio. Viscosidade.

Experimental Densidade de Sélidos e Liquidos. Propriedades Coligativas.
Propriedades dos Gases. Termodinamica Quimica. Equilibrio

Fisico-Quimica 72h Quimico eﬂaﬁnldade qmmlca Equilibrios qu!mllc'os homoggneos
e heterogéneos. Teoria cinética dos gases. Cinética de reagdes
quimicas.

Fisico-Quimicall 72h qu,“h.bno entre Fa’sgs. Solugdes liquidas. Eletroquimica. Fisico-
quimica de superficies.

Quimica Analitica 36h Aferico de vidrarias. Volumetria. Gravimetria. Andlise de cations

Experimental e de anions.



Disciplina

Quimica Analitica
Qualitativa

Quimica Analitica
Quantitativa

Quimica Geral

Experimental

Quimica Inorganica
Experimental

Quimica Inorganica |

Quimica Inorganica Il

Quimica Organica
Experimental

C.H.

72h

72h

72h

72h

72h

72h

72h

Ementa

Conceito e objetivos da quimica analitica e andlise quimica
qualitativa. Categorias de andlises quimicas. Revisdo sobre
solugdes eletroliticas, eletrdlitos fortes e fracos, concentracao de
solugdes, unidades de concentracdo e reacdes idnicas. Equilibrio
em solugdes saturadas. Equilibrio quimico. Hidrdlise. Equilibrios
que envolvem complexos. Teoria da oxidacao-reducdo.

Introdugdo a quimica analitica. Gravimetria. Volumetria.
Colorimetria. Medicdo de pH. Complexometria.

Equipamentos Bésicos de Laboratério de Quimica. Operagdes
Gerais de Laboratdrio de Quimica. Conceitos Fundamentais

de Quimica: Andlises, Preparos e Calculos de Rendimentos.
Técnicas de Pesagem e Volume. Separacdo de Misturas. Reagoes
quimicas.

Propriedades, identificacdo e principais compostos. Sintese
de compostos inorganicos e sua caracterizacdo. Sintese de
complexos e quelatos com elementos de transicdo e sua
caracterizacao.

un it
S

Quimica dos elementos das séries “s”, “p", “d", origem,
abundancia e ocorréncia dos elementos representativos e de
transicdo. Propriedades, ligacdes e reatividade dos compostos
dos elementos dos grupos 14, 15, 16 e 17. Quimica do Estado
Sélido.

Compostos de Coordenacdo. Teorias de Ligacao de Valéncia, do
Campo Cristalino e de Orbitais Moleculares. Simetria molecular:
elementos e operacdes de simetria. Reacdes em compostos

de coordenacdo. Isomeria constitucional e estereoisomeria

em compostos de coordenacdo. Introducdo a Quimica de
Organometalicos.

Seguranca no laboratdrio de quimica e no manuseio de produtos
e residuos organicos. Experimentos englobando separacdo,
extracdo, purificacdo e determinacdo de propriedades fisicas

e quimicas de substancias organicas. Introducdo a sintese
organica. Métodos de fracionamento: cromatografia em coluna
e camada delgada.



Disciplina CH. Ementa

Estudo das estruturas organicas, compreendendo ligacoes
quimicas do carbono. Estudo das funcdes orgénicas.

Quimica Organica | 72h  Propriedades fisicas dos compostos organicos. Acidos e bases
em quimica organica. Estereoquimica. Andlise conformacional.
Reagdes de substituicdo e de Eliminacdo.

Reacdes de Adicdo Eletrofilica. Reagdes de oxidacéo e redugao.
Reacdes de compostos aromaticos. Reagdes envolvendo a

Quimica Organica 72h carbonila. Introducdao a Quimica dos compostos heterociclicos.
Introdugao as reacdes de polimerizacao.
Eletiva Especifica 36h | Ementas a definir no ambito de cada PPC.

O Nucleo Complementar do Curso de Licenciatura em Quimica compre-
ende uma disciplina Eletiva Pedagdgica, de 36 horas, uma disciplina Eletiva
Especifica, de 36 horas, planejadas no 4mbito de cada PPC, as quais estdo
previstas na carga hordria dos Nucleos Pedagdgico e Especifico, respectiva-
mente, e 200 horas de Atividades Complementares de Curso (ACCs).

As 400h de estagio serdo desenvolvidas na forma de quatro compo-
nentes curriculares, sendo dois voltados ao ensino de Ciéncias no Ensino
Fundamental e ou outros dois ao ensino de Quimica no Ensino Médio. A
carga horaria e ementa destes componentes curriculares serdo definidas no
ambito do PPC de cada oferta.

As 400 horas de Préitica enquanto Componente Curricular serdo desen-
volvidas a partir de oito disciplinas articuladoras, uma em cada semestre,
com 50 horas cada, cujas nomenclaturas e ementas sdo planejadas no ambito
de cada PPC.

A carga hordria de extensio a ser prevista na Matriz Curricular deve ser
de, no minimo, 331 horas, inseridas em parte da carga horéria de disciplinas
e/ou ACCs.
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1. CURS05 DE
TECNOLOGIA

1.1. Organizacao Curricular dos Cursos de Tecnologia

A organizagdo curricular dos Cursos Superiores de Tecnologia observa as
determinagdes legais presentes na Lei n.° 9.394/96, as Diretrizes Curriculares
Nacionais Gerais para os cursos de Tecnologia, normatizadas pela Resolu¢do
CNE/CP n.° 01, de 05 de janeiro de 2021, as Diretrizes Institucionais para os
cursos de Graduagio do IFFar, Resolu¢io Consup n.° 49/2021, e demais nor-
mativas institucionais e nacionais pertinentes ao ensino superior.

A concepgio do curriculo destes cursos tem como premissa a articulagdo
entre a formagao académica e o mundo do trabalho, possibilitando a articula-
¢do entre os conhecimentos construidos nas diferentes disciplinas do curso com
a pratica real de trabalho, propiciando a flexibilizagdo curricular e a ampliagdo
do didlogo entre as diferentes areas de formacéo.

A organizagdo curricular foi planejada de forma a concretizar e atingir os
objetivos a que estes cursos se propdem, desenvolvendo as competéncias neces-
sarias ao perfil profissional do egresso, atendendo as orienta¢oes do Catdlogo
Nacional de Cursos Superiores de Tecnologia (CNCST), a legislagdo vigente,
as caracteristicas do contexto regional e as concep¢des preconizadas no Plano
de Desenvolvimento Institucional (PDI) do IFFar.

O curriculo dos cursos de Tecnologia estd organizado a partir de 04 (qua-
tro) niicleos de formacéo, a saber: Nicleo Comum, Nucleo Articulador, Nucleo
Especifico e Nucleo Complementar, os quais sdo perpassados pela Pratica Pro-
fissional e pela curricularizagio da extenséo.

O Nucleo Comum destina-se as disciplinas necessarias a formagéo em
todos os cursos de Tecnologia da institui¢do e/ou as disciplinas de contetidos
basicos da drea especifica, visando atender as necessidades de nivelamento dos

CURS0OS DE TECNOLOGIA 77




conhecimentos necessarios para o avanco do estudante no curso e assegurar
uma unidade formativa nos cursos de Tecnologia.

O Nucleo Articulador contempla as disciplinas que perpassam os cursos
de Tecnologia de mesmo eixo tecnoldgico, visando uma identidade tecnoldgica
entre os cursos.

O Nucleo Especifico destina-se as disciplinas especificas da area de for-
magao de cada curso de Tecnologia.

O Nucleo Complementar compreende as atividades complementares, as
disciplinas eletivas e o Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC), quando pre-
visto, visando a flexibilizacio curricular e a atualizagio constante da formagio
profissional.

A pratica profissional deve permear todo o curriculo do curso, desen-
volvendo-se por meio da Pratica Profissional Integrada (PPI), do estagio cur-
ricular supervisionado obrigatdrio, quando previsto, e de outras atividades
tedrico-praticas desenvolvidas no ambito das disciplinas e demais componentes
curriculares.

Somado a estes elementos, o curriculo também é perpassado por atividades
praticas de extensao desenvolvidas no 4mbito de componentes curriculares, de
forma indissociada do ensino e da pesquisa, com vistas na formagao do perfil
profissional do estudante e na transformagao social.

Libras (Lingua Brasileira de Sinais) ¢ disciplina eletiva e/ou optativa nos
cursos de Tecnologia. Os contetidos especiais obrigatdrios, previstos em Lei,
estdo contemplados nas disciplinas e/ou demais componentes curriculares
do curso, conforme as especificidades previstas legalmente. Estes conteudos
se referem a: Educagio Ambiental, Educacio das Relacdes Etnico-Raciais e
Ensino de Histédria e Cultura Afro-Brasileira, Africana e Indigena, Educagio
em Direitos Humanos, Educagio para a Diversidade e, para os cursos que
guardam afinidade, Prevenc¢do e Combate a Incéndios e Desastres.
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1.1.1. Niicleo Comum

Neste Nucleo, todos os cursos de Tecnologia devem prever, no minimo,
as disciplinas listadas a seguir:

Disciplina C.H. Ementa

Estratégias de leitura e compreensao dos géneros
textuais das esferas profissional e/ou académica tais
como resumo, resenha, artigo cientifico, entre outros
pertinentes a drea de conhecimento. Recursos linguisticos
e discursivos relevantes para a pratica de producdo
textual.

Leitura e Producdo Textual 36h

Tipos de conhecimento, caracterizacao e produgao do
conhecimento cientifico. Tipos, abordagens e métodos de
pesquisa. Ftica na pesquisa (requlamentagdes, plagio e
autopldgio). Planejamento de pesquisa. Normas técnicas
de trabalhos académico-cientificos. Processos de registro
e comunicacdo do conhecimento cientifico.

Metodologia Cientifica 36h

Etica como area da filosofia. Fundamentos antropoldgicos
e morais do comportamento humano. Tépicos de ética

na Histdria da Filosofia Ocidental: problemas e conceitos
fundamentais da moralidade. Relacdes humanas na
sociedade contemporanea: Intolerancia e Educagao para
a diversidade; Educacdo em direitos humanos. Ftica
aplicada: Ftica empresarial e Etica profissional. Cdigo de
ética profissional.

Etica Profissional 36h

1.1.2. Nicleo Articulador

O Nucleo Articulador ¢ planejado a partir dos conhecimentos que per-
passam o Eixo Tecnoldgico. Assim, os cursos devem prever na sua Matriz
Curricular as disciplinas do Nucleo Articulador de seu Eixo Tecnoldgico,
conforme especificado a seguir.
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1.1.2.1. Nticleo Articulador do Eixo Tecnolégico Ambiente
e Saude

Disciplina CH. Ementa

Evolucdo histérica do conceito de satide. Determinantes
e condicionantes em sadde. Sadde Coletiva.
Microrganismos patogénicos, doencas de importancia
para a drea da Estética e medidas de prevencao.
Ambiente e Satide 36h | Desenvolvimento sustentdvel, meio ambiente e satde.
Conceitos basicos de Epidemiologia. Saneamento
bésico e higiene nos processos epidemioldgicos. Satide
ocupacional. Normas bdsicas de seguranca do trabalho.
Legislacdo trabalhista ligada a satide e seguranca.

0 Espirito empreendedor. Entendendo 0 mundo dos
negacios. Focalizando o mundo dos negdcios: Criatividade
e Inovagdo. Cooperagdo e comprometimento para criar.
Empreendedorismo 36h | CANVAS. Plano de Negdcio. Empresas e empreendimentos
em estética, estudos de oportunidades de mercado
nacional e mundial. 0 ambiente econdmico atual e suas
consequéncias no mundo empresarial.

1.1.2.2. Niicleo Articulador do Eixo Tecnolégico Controle
e Processos Industriais

Disciplina CH. Ementa

Fundamentos de sequranca do trabalho. Acidente

de trabalho, medidas de prevencao e métodos de
investigacdo de acidentes. Doencas do trabalho.
Seguranca no Trabalho 36h | Legislacdo de Seguranca do Trabalho, Normas
Regulamentadoras e demais Normas Técnicas Aplicdveis.
Ergonomia. Prevencdo e combate a incéndios. Primeiros
Socorros.

Identificacdo e caracterizacdo de conceitos relacionados
a0 empreendedorismo. Apresentacao das caracteristicas
do perfil empreendedor. Processo empreendedor.
Elaboracdo de plano de negdcio. Nogdes de consultoria.
Fungdes da Administracao. Inovacdo e gerenciamento de
projetos.

Empreendedorismo 36h
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1.1.2.3. Nuicleo Articulador do Eixo Tecnolégico Gestdo e
Negobcios

Disciplina C.H. Ementa

Histéria das estratégias de intervengdo no Brasil:
pressupostos tedricos. A relagao publico/privado na
Ambiente e Desenvolvimento sociedade brasileira. Desequilibrios ecossistémicos
) 36h ; X L
Sustentavel urbanos e rurais. Ecodesenvolvimento e sustentabilidade
socioambiental. Arranjos institucionais e politicas

ambientais. Experiéncias regionais. Educacdo Ambiental.

Introdugdo a economia e ao pensamento econdmico.
Conceitos basicos. Nogoes de Microeconomia: Teoria
elementar do funcionamento do mercado. Estruturas de
mercado. Macroeconomia basica: medidas de atividade
Economia 72h | econdmica, teoria da determinacao da renda e do produto
nacional. Introducdo a teoria monetdria e inflagdo. Setor
externo: balangos de pagamentos e taxas de cambio.
Teorias de Desenvolvimento econdmico. Histdria e Cultura
Afro-Brasileira e Indigena.

1.1.2.4. Nucleo Articulador do Eixo Tecnolégico
Informacao e Comunicacao

Disciplina C.H. Ementa

Inovacao Tecnoldgica: definicdo e perspectiva. 0 processo
de inovacao tecnoldgica. Criagao e disseminacdo de
tecnologia. Adogao e implementagao de tecnologia — o
Inovagdo Tecnoldgica 36h | contexto da mudanca. Previsdo e avaliacdo do avanco
tecnoldgico em computagdo e comunicagdo. Andlise do
contexto mundial da tecnologia e inovagao. Fomento a
inovacdo tecnolégica.

Filosofia e conceitos de software livre. Tendéncias

no mundo da informética. Sistema operacional livre
Software Livre 36h | (instalacdo, configuracdo, comandos e aplicativos
basicos). Desenvolvimento de software usando software
livre, Shell Script.
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1.1.2.5. Nuicleo Articulador do Eixo Tecnolégico Produ-

cao Alimenticia

Disciplina

C.H.

Ementa

Informatica

36h

Introdugdo a informatica. Fundamentos de ambiente de
e-learning. Editor de texto, planilha eletronica, software
de apresentacdo. A Internet e sua aplicabilidade no
mundo da pesquisa e do trabalho.

Controle de Qualidade

72h

Conceituacdo. Controle de qualidade. Garantia de
Qualidade. Normalizacao internacional e nacional. Gestdo
da qualidade. Boas praticas de fabricacdo. Procedimentos
operacionais padronizados e Procedimento Padrdo de
Higiene operacional. Sistema de andlise de perigos e
pontos criticos de controle — APPC. Interacao de sistemas.
Estudo de casos. 150 9000 e 22000. Rastreabilidade. Food
fraud e Food defense.

1.1.2.6. Niicleo Articulador do Eixo Tecnolégico
Producao Industrial

Disciplina

C.H.

Ementa

Higiene e Seguranca Industrial

36h

Nogdes gerais de higiene e sequranca industrial.
Principais tipos de riscos existentes. Mapa de riscos.
Equipamentos de protecao coletiva, equipamentos

de protecdo individual e normas de utilizacdo.

Nogdes de primeiros socorros. Doengas ocupacionais,
doengas profissionais e doencas do trabalho. Normas
regulamentadoras. Prevencdo e combate a incéndios e
desastres. Toxicologia industrial: defini¢des e classificacdo
dos agentes tdxicos. Formas de ataque dos agentes
téxicos ao organismo humano. Formas de contaminacdo
com agentes quimicos.

Gestdo e Empreendedorismo

36h

Organizagdes como sistemas e subsistemas que existem
a partir das funcoes da administracao (planejamento,
organizaco, direcdo e controle). Areas organizacionais
e a construgdo da arquitetura organizacional.

Conceitos relacionados ao empreendedorismo. Plano

de Negdcios. Perfil empreendedor. Comportamento
empreendedor. Criatividade e inovaco. Tendéncias e
tépicos contemporaneos em gestdo. Gestao Empresarial.
Qualidade, eficiéncia e eficdcia. Persisténcia e
comprometimento.
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1.1.2.7. Nicleo Articulador do Eixo Tecnolégico Recursos
Naturais

Disciplina C.H. Ementa

Desenvolvimento Rural Brasileiro: ocupagdo do espago
agrdrio, formacao da sociedade, contexto histdrico e
cultural das etnias formadoras (Europeia, Afro-Brasileira
e Indigena), modernizacdo da agricultura e os reflexos
na Sociedade e na Economia. Aspectos socioldgicos da
agricultura brasileira: agricultura patronal, agricultura
familiar, movimentos sociais, reforma agraria e politicas
publicas.

Sociologia Rural 36h

Ambiente, producdo e sustentabilidade. Questdes
ambientais globais e locais relacionadas aos recursos
naturais. Gestdo dos residuos. Legislacdo ambiental.
Educacdo ambiental.

Gestao Ambiental 36h

Desenvolvimento rural sustentavel. Diagndstico de
sistemas agrdrios. Meios e métodos de extensdo rural:
propostas tradicionais e inovadoras de extensdo rural.
Formas e principios cooperativos de extensao rural.

Extensao Rural 36h

1.1.2.8. Nuicleo Articulador do Eixo Tecnolégico Turismo,
Hospitalidade e Lazer

Disciplina CH. Ementa

Historia e Patrimonio: definicdes. Cultura Material e
Imaterial. Memoria e identidade cultural. Museus e
turismo. Preservacao e tombamento. Politicas de turismo
cultural. Grgdos oficiais de turismo cultural. Fducacio
Patrimonial. Reflexdes sobre os aspectos caracterizadores
da formagao cultural brasileira: histéria e meméria

dos povos afro-brasileiros e indigenas. As diversidades
culturais delineadas através das singularidades nas
linguas, nas religides, nos simbolos, nas artes e nas
literaturas. 0 legado dos povos Quilombolas e Guarani.

Histdria e Patrimonio Cultural 36h

Turismo e gastronomia: noges, conceitos e perspectivas.
Aspectos culturais da gastronomia na sociedade.
Turismo e Gastronomia 72h | Interlocugdo histérica entre o turismo e gastronomia.
Atualidades no turismo aplicado a gastronomia. Servicos
gastrondmicos no turismo.
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/. Tecnologia em

ALIMENTOS

O Curso de Tecnologia em Alimentos, situado no Eixo Tecnoldgico de
Produgido Alimenticia, tem carga horaria total de 2.600 horas e duragéo de
seis semestres letivos.

2.1. Perfil do Egresso

O Egresso do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos é um profis-
sional habilitado para atuar em toda a cadeia produtiva de alimentos, com
competéncias técnica e tecnoldgica nessa area, sendo capaz de se inserir
no mundo do trabalho de modo compromissado com o desenvolvimento
regional sustentavel. Sua formagao humanistica e cultural integrada a for-
magao técnica, tecnoldgica e cientifica, lhe permite atuar com base em prin-
cipios éticos, sabendo aprimorar continuamente seus aprendizados a partir
da convivéncia democratica com culturas, modos de ser e pontos de vista
divergentes, sendo cidadéos criticos, propositivos e dindmicos na busca de
novos conhecimentos.

Ao final do curso, o Egresso devera ter construido as seguintes compe-
téncias profissionais:

Planejar, implantar, executar e avaliar os processos relacionados ao

beneficiamento, industrializagdo e conservacio de alimentos e bebidas;

Gerenciar os processos de producéo e industrializagdo de alimentos;
Supervisionar as varias fases dos processos de industrializagéo e desen-
volvimento de alimentos;

Realizar andlises microbioldgicas, bioquimicas, fisico-quimicas, micros-
copicas, sensoriais, toxicologicas e ambientais na produgio de alimentos;
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Coordenar programas de conservagio e controle de qualidade de ali-
mentos;

Gerenciar a manutencio de equipamentos na industria de processa-
mento de alimentos;

Desenvolver, implantar e executar processos de otimizag¢do na produ¢ao
e industrializagdo de alimentos;

Desenvolver novos produtos e pesquisas na drea de alimentos;

Elaborar e executar projetos de viabilidade econdmica e processamento
de alimentos;

Vistoriar, realizar pericia, avaliar, emitir laudo e parecer técnico em sua
area de formacgéo.

2. 2. Nicleo Comum

As disciplinas do Nucleo Comum dos cursos de Tecnologia em Alimen-
tos estdo previstas no item 2.1.1 deste Catalogo.

2. 3. Nucleo Articulador

O Nucleo Articulador dos cursos de Tecnologia em Alimentos segue as
disciplinas no item 2.1.2.5 deste Catélogo.

2. 4. Nucleo Especifico

O Nucleo Especifico do curso de Tecnologia em Alimentos tem carga
horaria total de 1.836 horas, sendo que 1.476 horas sdo destinadas a disci-
plinas comuns a todas as ofertas do curso, conforme quadro a seguir, e 360
horas constituem a parte flexivel, na qual cada oferta do curso podera planejar
as disciplinas de acordo com as demandas da realidade local.

Disciplina C.H. Ementa

Matematica basica: regra de trés, porcentagem, grandezas
diretamente e inversamente proporcionais. Unidades de medida e
suas transformacdes. Topicos de geometria plana e espacial: dreas

Matematica 72h . . - p . -
e volumes. Sistemas lineares. Fungdes: nogdes gerais (dominio,
imagem, contradominio), fungdo polinomial, fungdo exponencial,
funcdo logaritmica.
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Disciplina

C.H.

Ementa

Introducdo a Tecnologia
dos Alimentos

36h

Perfil profissional e dreas de atuacdo do Tecn6logo em Alimentos.
Definigdes, classificacao, funcdes e importancia dos alimentos

e nutrientes. Conceitos, importancia e evolucdo da Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos. Alteracdes em alimentos. Introdugdo aos
principios e processos tecnoldgicos envolvidos no processamento
e conservacao de alimentos. Controle de qualidade e legislagao.
Introducdo a extensdo em Tecnologia de Alimentos.

Quimica Geral e
Inorgnica

72h

Normas de seguranca em laboratdrios. Estrutura atémica.
(lassificacao Periddica. Ligag6es quimicas. Compostos inorganicos:
acidos, bases, sais e dxidos. Reacdes quimicas. Estequiometria.
Solugdes.

Quimica Organica

72h

Atomo de carbono. Propriedades do carbono. Cadeias carbonicas.
Fungdes orgnicas. Isomeria. Reacdes organicas.

Microbiologia Geral

36h

Introdugdo a Microbiologia. Seguranca no Laboratdrio de
Microbiologia. Classificacdo e caracterizacdo dos microrganismos:
bactérias, fungos, virus. Citologia bacteriana. Principios de
nutricdo bacteriana. Obtencdo de energia bacteriana. Reprodugao
bacteriana. Controle do crescimento microbiano. Fundamentos

de laboratdrio. Instrumental basico de microbiologia, técnicas de
semeadura e meios de cultivo.

Quimica de Alimentos

72h

Identificacdo da natureza dos principais componentes dos
alimentos: dgua, lipideos, proteinas, carboidratos, minerais,
vitaminas, pigmentos e aditivos.

Operagbes Unitérias

72h

Introdugao aos processos tecnoldgicos e principios bésicos de
operacdes unitdrias na inddstria de alimentos. Fluxograma
de processos. Fundamentos e equipamentos envolvidos nas
operagdes de pré-processamento, transformagdo, separagao,
conservagdo e outras operacdes complementares.

Quimica Analitica

72h

Algarismos significativos, precisdo e exatidao, erros de
amostragem e medidas. Bases tedricas da analise quimica
qualitativa. Conceito da andlise quantitativa. Principais métodos
gravimétricos e volumétricos. Técnicas de laboratdrio.

Conservacdo dos
Alimentos

36h

Alteracdes em alimentos. Principais processos industriais de
conservacdo dos alimentos: calor, frio, controle da umidade,
aditivos, fermentacdo, irradiacao, embalagens e tecnologias
emergentes.

Microbiologia dos
Alimentos

72h

(aracterizacao dos alimentos sequndo sua microbiota natural

e contaminante. Fatores intrinsecos, extrinsecos e implicitos

que controlam o desenvolvimento microbiano nos alimentos.
Vias de contaminacdo e deterioracao microbiana dos alimentos.
Microrganismos indicadores, patogénicos e starters. Andlises
microbioldgicas de alimentos e &gua empregando métodos
tradicionais e rpidos. Reconhecimento da legislacao vigente e de
critérios e padrdes microbioldgicos.
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Disciplina

C.H.

Ementa

Higiene na Industria de
Alimentos

36h

Principios basicos de higienizacao na industria de alimentos.
Procedimento geral de higienizacao. Agentes quimicos e fisicos
para higienizacao. Tratamento e qualidade da dqua. Avaliagao
da eficiéncia dos procedimentos de higienizacdo. Planejamento,
execucdo e monitoramento de programas de higiene. Legislacao
vigente.

Bromatologia

72h

Caracterizacao dos alimentos sequndo sua composi¢ao quimica.
Amostragem. Métodos para determinacdo da composicao
centesimal e andlises de qualidade em alimentos. Rotulagem
nutricional de alimentos. Legislacdo vigente.

Bioquimica dos
Alimentos

36h

Enzimas e sua utilizagdo na industria de alimentos. Bioguimica
energética. Principais transformacdes bioquimicas de importancia
em alimentos de origem animal e de origem vegetal.

Anélise Sensorial

36h

Objetivo e importancia da andlise sensorial. Campos de aplicacdo.
Fisiologia dos 6rgdos dos sentidos. Fatores que afetam o
julgamento sensorial. Teoria e pratica sobre selecdo e treinamento
dos julgadores. Teoria e prética sobre os principais testes
sensoriais. Andlise estatistica e interpretacao dos resultados.
Estrutura e organizacdo do laboratdrio de andlise sensorial.

Tecnologia de Leites e
Derivados |

36h

Conceitos fundamentais. Produgdo e Consumo. Mecanismo de
produgdo e liberacdo do leite na glandula maméria. Composicao
e valor nutricional do leite. Legislacao vigente. Controle de
qualidade da matéria-prima.

Tecnologia de Frutas e
Hortalicas

72h

Composicdo e valor nutricional de frutas e hortalicas. Colheita e
indices de maturacdo. Qualidade pés-colheita e tecnologias de
armazenamento. Frutas e hortalicas minimamente processadas.
Aplicacdo de atmosfera controlada e modificada. Processamento
de polpas de frutas. Processamento de geleias e doces em massa.
Processamento de conservas vegetais. Obtenco de frutas e
hortalicas cristalizadas, secas e desidratadas. Fermentacao de
frutas e hortalicas. Legislacdo. Utilizacdo de subprodutos.

Tecnologia de Cereais e
Panificacdo

72h

Defini¢des, estrutura e composi¢do quimica de cereais, raizes e
tubérculos. Armazenamento. Tipos de farinhas. Principais cereais,
raizes e tubérculos utilizados na alimentacdo humana. Etapas

de processamento. Tecnologia da producéo de pées, massas e
biscoitos. Embalagem e conservacdo. Controle de qualidade e
legislado.

Tecnologia de Bebidas

72h

Matérias-primas usadas para producdo de bebidas.
Processamento de bebidas ndo-alcodlicas. Processamento de
bebidas alcodlicas fermentadas, destiladas e obtidas por misturas.

Métodos Instrumentais

72h

Principais métodos dpticos, espectrométricos e eletroquimicos de
andlise. Métodos de separagdo cromatogréfica.
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Disciplina CH. Ementa

Tecnologia de producdo de leites de consumo, creme de leite,
manteiga, leites desidratados, leites fermentados, bebidas

Tecnologia de Leites e . - A .
9 72h | lacteas, queijos, gelados comestiveis e sobremesas lacteas.

Derivados Il . ; - L .
Instalaes agroindustriais para laticinios. Controle de qualidade
e legislacdo de produtos lacteos.
Conceitos fundamentais. Producdo e Consumo. Valor nutricional.
Tecnologia de Carnes e 36h Abate humanitdrio de animais. Conversao do misculo em carne.
Derivados | Influéncia de fatores ante mortem e pds mortem na qualidade

da carne.

Ambiente, produgdo e sustentabilidade. Questdes ambientais
Gestdo Ambiental 36h | globais e locais relacionadas aos recursos naturais. Gestdo dos
residuos. Legislacao ambiental. Educacao ambiental.

Contetdo e propriedades funcionais de lipidios em alimentos.
Processamento de 6leos e gorduras vegetais comestiveis:
Tecnologia de Oleos e 72h extracdo, refino e modificagdes por vias fisicas e quimicas.
Gorduras Processamento de margarina, creme vegetal e maionese.
Aplicagdes de dleos e gorduras na industria de alimentos. Controle
de qualidade e legislacao.

(aracterizacdo e Classificacdo dos Residuos Sélidos, Liquidos e
Tratamento de Residuos 72h Poluentes Atmosféricos. Sistemas de Tratamento e Disposicao
Agroindustriais Final dos Residuos Sélidos, Liquidos e Poluentes Atmosféricos

gerados no processo agroindustrial.

Processamento tecnoldgico de derivados de carne: embutidos,
Tecnologia de Carnes e 72h defumados, enlatados, salgados e outros. Controle de qualidade.
Derivados I Instalagdes e equipamentos para indstria de carnes e derivados.
Legislacdo. Utilizacdo de subprodutos.
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2.5. Nuicleo Complementar

O Nicleo Complementar do Curso de Tecnologia em Alimentos tem
carga horaria total de 348 horas, a qual compreende as Atividades Com-
plementares de Curso, com 240 horas, e as disciplinas eletivas, conforme
quadro abaixo:

Disciplina CH. Ementa
Eletival 36h | Ementas a definir no dmbito de cada PPC.
Eletivall 36h | Ementas a definir no &mbito de cada PPC.
Eletiva lll 36h | Ementas a definir no &mbito de cada PPC.

2. 6. Pratica Profissional Integrada

A Pratica Profissional Integrada (PPI) deve ser planejada no 4mbito de
cada PPC, desenvolvendo-se a partir de parte da carga horaria de, no minimo,
trés disciplinas do semestre e, sempre que possivel, de ntcleos distintos do
curriculo, a partir de planejamento que integre os conhecimentos de tais
disciplinas. A carga horaria destinada a PPI deve corresponder a percentual
entre 5% e 10% da carga horaria total do curso, definido em cada PPC, sendo
desenvolvida, preferencialmente, em todos os semestres do curso.

2.7. Estagio Curricular Supervisionado Obrigatério

A Matriz Curricular deve prever estdgio curricular supervisionado
obrigatdrio de 200 horas, sendo que a ementa e regulamento de estagio sdo
planejados no ambito de cada PPC.

2. 8. Curricularizacao da Extensao

A carga horaria de extensio a ser prevista na Matriz Curricular deve ser
de, no minimo, 260 horas, inseridas em parte da carga horéria de disciplinas

e/ou ACCs.
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3. Tecnologia em

ANALISEE
DESENVOLVIMENTO
DE SISTEMAS

O Curso de Tecnologia em Analise e Desenvolvimento de Sistemas, situ-
ado no Eixo Tecnolégico de Informacéo e Comunicagéo, tem carga horaria
total de 2.324 horas e duracio de seis semestres letivos.

3.1. Perfil do Egresso

O Egresso do Curso Superior de Tecnologia em Analise e Desenvolvi-
mento de Sistemas é um profissional habilitado para atuar na drea de Analise e
Desenvolvimento de Sistemas, bem como nas diversas areas da Computagio.

O cbdigo para o Tecndlogo em Andlise e Desenvolvimento de Siste-
mas, segundo a Classificagdo Brasileira de Ocupagdes (CBO/2002), é 212405,
que engloba as seguintes denominagdes: Analista de Comércio Eletronico
(e-commerce), Analista de Sistemas de Informatica Administrativa, Analista
de Sistemas Web (web-master), Analista de Tecnologia da Informagao e Con-
sultor de Tecnologia da Informagao. O tecnélogo em Anélise e Desenvolvi-
mento de Sistemas estard apto a ingressar em programas de Pos-graduagio
nas diversas areas da Computagio.

Ao final do curso, o Egresso devera ter construido as seguintes compe-
téncias profissionais:

Especificar, analisar, projetar, implementar, testar, implantar e manter

sistemas computacionais;

Utilizar modelos, praticas, padrdes e metodologias adequadas no desen-
volvimento de software;

Analisar, projetar e implementar banco de dados para diferentes sistemas
de informagio;
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Compreender diferentes fundamentos das linguagens de programagio,
com énfase na programacéo orientada a objetos;

Compreender as atividades de andlise e extracdo de requisitos para apli-
car na modelagem de sistemas de informagao;

Compreender as necessidades e preferéncias do usuério no processo de
interagdo com sistemas computacionais;

Analisar e viabilizar solu¢des de software para diferentes dreas de conhe-
cimento e aplica¢do a partir de situagdes reais;

Projetar e desenvolver sistemas que integrem hardware e software;
Compreender os modelos de estrutura, bem como os niveis e a hierarquia
organizacional, as fun¢des empresariais e seus processos de negdcios;
Acompanhar a evolugido da drea e contribuir na busca de solugdes ino-
vadoras para as diferentes organizacoes;

Analisar e desenvolver estruturas e solugdes tecnoldgicas associadas a
Software Livre, assim como dar suporte aos usuarios e empresas quanto
a utilizagdo destas tecnologias.

Dar suporte a empresas quanto a implantagdo e uso de tecnologias de
redes de computadores e sistemas operacionais associados a infraes-
trutura de TT;

Projetar, implantar e dar suporte a redes de computadores.

Contribuir democraticamente com o trabalho em equipe, demonstrando
visdo humanistica quanto aos problemas, com consciéncia ética do papel
profissional na sociedade, no cenario regional, nacional e global.
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3. 2. Nicleo Comum

Além das disciplinas comuns a todos os cursos de Tecnologia, conforme
item 2.1.1 deste Catalogo, as disciplinas abaixo relacionadas compdem o
Ntcleo Comum do curso de Tecnologia em Anilise e Desenvolvimento de
Sistema, totalizando 324 horas.

Disciplina C.H. Ementa

Introducdo a lingua inglesa instrumental. Compreens&o
geral dos pontos principais e dos detalhes de um

texto. Leitura e interpretacdo de diferentes géneros
textuais. Emprego de estratégias de leitura. Formacao
de palavras. Ordem das palavras na oragdo, estudo dos
Inglés Instrumental 72h | verbos nos tempos presente, passado e futuro. Estudo do
adjetivo, advérbio, pronomes e elementos de coesdo e
os diferentes e possiveis efeitos de sentidos decorrentes
das relagdes lexicais no texto. Andlise e avaliagdo da
informacdo transmitida por textos técnicos na drea de
Informdtica.

Distribuicdo de Frequéncia, Medidas de Tendéncia Central
e de Dispersdo, Separatrizes, Apresentacdo Gréfica.
Estatistica 36h | Probabilidade Cléssica, Distribuicdo de Probabilidade,
Distribuicdes Discretas e Distribui¢des Continuas. Anélise
de Correlagdo e Regressao Linear.

Teoria dos Conjuntos; Sequéncias e Progressdes; Andlise

Matemdtica para Computacdo 36h Combinatéria; Probabilidade.

Tratamento e privacidade dos dados. Acesso ndo
autorizado a recursos computacionais. Especificidade
do Direito; origem, conceitos fundamentais. Ramos
do Direito. Aspectos juridicos da Internet e comércio
eletronico. Direitos Autorais. Responsabilidade civil e
Direito 36h | penal sobre a tutela da informagdo. Regulamentacdo
do trabalho do profissional da informética. Legislacdo
relativa aos direitos de defesa do consumidor.
Consideracdes sobre contratos de prestacao de servicos.
Sangdes penais. Definicao e conceito de Educacao
Ambiental em TI.

Extensdo: conceitos, marcos legais e politicas
Metodologia Extensionista 36h | institucionais. Extensdo no IFFar: do planejamento a
execugao.
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3. 3. Nucleo Articulador

O Nucleo Articulador dos cursos de Tecnologia em Anédlise e Desen-
volvimento de Sistemas segue as disciplinas no item 2.1.2.4 deste Catalogo.

3. 4. Niicleo Especifico

O Nucleo Especifico do curso de Tecnologia em Analise e Desenvolvi-
mento de Sistemas tem carga horaria total de 1.548 horas, sendo que 1.476
horas sdo destinadas a disciplinas comuns a todas as ofertas do curso, con-
forme quadro a seguir, e 72 horas constituem a parte flexivel, na qual cada
oferta do curso podera planejar as disciplinas de acordo com as demandas
da realidade local.

Disciplina CH. Ementa

Conceitos basicos de informatica. Histdria, geracdes dos
computadores. Sistemas digitais. Aplicacdes da Informatica.

Egnmd;i?t]:;atgs da 72h | Conceitos de hardware. Conceitos do software. Tipos de softwares.
Modalidades de processamento de dados. Nogdes de Sistemas
Operacionais. Internet. Novas tecnologias do mercado de TI.
Proposicdes e Conectivos. Operagdes Logicas sobre Proposicoes.

Légica 36h Construgdes de Tabelas-Verdade. Implicagdo e Equivaléncia Légica.
Argumentos. Técnicas Dedutivas. Quantificadores. Algebra das
Proposicdes e Algebra de Boole.

Algoritmos e Introdugdo a algoritmos. Tipos de dados e instrugdes primitivas.

< 72h | Estrutura sequencial. Estruturas de desvio condicional. Estruturas
Programacao

de repeticdo.

Introdugdo a sistemas de bancos de dados. Modelo entidade-
Banco de Dados | 72h | relacionamento. Modelo relacional. Linguagens de consulta
relacional. Projeto de banco de dados relacional.

Fundamentos da engenharia de software. O processo de
desenvolvimento de software. Modelos de ciclo de vida de
software. Engenharia de Requisitos. Andlise e projeto software.
Metodologias ageis. Gestao de Projetos Ageis.

Engenharia de Software| | 72h

Visdo sistémica. Sistemas de informagdo. Tipologia de sistemas

Fundamentos de 36h de informagdo. Processo decisério e os sistemas de informacao.
Sistemas de Informacdo Negdcios eletrdnicos (e-business). Sistemas de informagdes para
operagdes.
Programacéo | 72h | Vetores. Matrizes. Modularizacdo. Recursividade.
Estrutura de Dados 72h Estruturgs de dado_s: listas, pJIhas, ﬁlas e arvores. Al_gontmos de
ordenacdo e pesquisa. Colecdes e Sistemas de arquivos.
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Disciplina CH. Ementa
Conceituacdo bésica de sistemas operacionais. Histdrico
e evolucdo dos sistemas operacionais. Tipos de sistemas
. I operacionais. Estruturas de sistemas operacionais. Chamadas de
Sistemas Operacionais 36h ) ) e -
sistemas. Linguagem de controle. Inicializagdo e carga de sistema.
Processo e geréncia de Processos. Geréncia de memdria. Geréncia
e sistemas de arquivos.
Implementacao de projetos de banco de dados. Aplicacao de
Banco de Dados Il 72h | conceitos avancados: restricoes de integridade, visdes, gatilhos e
transagoes.
Introducdo a modelagem de sistemas. Conceitos de Orientagdo a
Engenharia de 7h Objetos. Modelagem para andlise e projeto orientados a objetos.
Software Il Linguagem de modelagem unificada (UML). Diagramas UML.
Ferramenta CASE para modelagem Q0.
Fundamentos de orientagdo a objetos: classes, objetos, atributos
< e métodos. Especificadores de acesso. Heranga. Encapsulamento.
Programacao Il 72h . " < -
Polimorfismo. Prética de programacdo usando linguagem de
programagado orientada a objetos.
Principios Bésicos da Interacdo Homem-Computador.
Interface Humano 790 Fundamentos Tedricos em IHC. Ergonomia de Software.
Computador Usabilidade. Acessibilidade. Projeto de Interfaces. Avaliagdo de
Interfaces.
Conceitos de redes de computadores. Classificagdo das redes
quanto as topologias, drea de cobertura. Modelos de Referéncia
Redes de de redes: 0SI e TCP/IP. Sistema de camadas. Redes ponto-a-ponto
72h
Computadores e com elemento concentrador. Componentes de hardware de
uma rede. Camadas do modelo TCP/IP, seus principios, servicos e
protocolos.
Evolugdo da telefonia mével aos dispositivos atuais. Fundamentos
Programacao para 70 da computagdo mdvel. Nogdes de arquitetura de dispositivos
Dispositivos Mdveis méveis. Programacdo para dispositivos mdveis. Componentes
gréficos. Eventos. Persisténcia de dados.
Desenvolvimento de GUI (Interface Gréfica do Utilizador).Conexdo
Programacdo Ill 72h | com banco de dados. Criacdo de tabelas. Insercdo de registros.
Consultas e relatérios e multithreading.
Topicos Avangados Conhecimentos de tecnologias e produtos de redes de
em Redes de 36h )
computadores da atualidade.
Computadores
Topicos Avangados Gestao de Projetos de Software. Qualidade de Software: Normas
em Engenharia de 72h | eModelos de Qualidade. Teste de Software: Fases da atividade de

Software

teste. Técnicas e critérios de Teste.
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Disciplina

C.H.

Ementa

Projetos Cientificos e
Tecnoldgicos

72h

Conceitos sobre gerenciamento de Projetos. Conceitos sobre
gerenciamento de Projetos. O ciclo de vida de projetos. Uso

de Ferramentas para Gerenciamento de Projetos. Areas de
Gerenciamento de Projetos: Integracao. Escopo. Tempo. Custos.
Qualidade. Recursos Humanos. Comunicagdes. Riscos. Aquisicdes.
Laboratdrio de projetos.

Programacdo IV

72h

Desenvolvimento de sistemas estruturado sequndo o padrdo MVC
(Model-View-Controller).

Governanca de
Tecnologia da
Informacao

36h

Governanga corporativa e Governanga de Tl. Alinhamento

entre GC e GTI. Fundamentos da Governanga de Tecnologia

da Informacdo. Planejamento e Gestdo Estratégica de Tl.
Ferramentas de andlise estratégica. Matriz, arquétipos e decisdes
em GTI. Modelos e frameworks de suporte a Governanca de Tl:
ITIL e Cobit. PDTI - plano diretor de tecnologia da informagdo:
conceito, fases e elaboracdo.

Ciberseguranca

36h

Seguranca de sistemas. Andlise de risco. Planos de seguranca.
Auditoria de sistemas. Tipos de ameacas. Plano de Contingéncia.
Controles de Acesso. Gestdo de Seguranga da Informagdo.
Criptografia.

Empreendedorismo

36h

Histdria da Gestao e Empreendedorismo. Conceitos de
Empreendedorismo. Perfil do empreendedor e do Executivo.
Quem é empreendedor. 0 que é ser executivo. 0 que é

ser Administrador. Desenvolvimento das capacidades dos
executivos. Busca de oportunidade e iniciativa. Analise de

risco. Plano de negdcios. Busca de informagdes. Qualidade

e eficiéncia. Persisténcia e comprometimento. Plano de
marketing. Planejamento e monitoramento. Topicos atuais em
Empreendedorismo. Tendéncias em empreendedorismo, gestao e
o futuro da profissao.
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3. 5. Nicleo Complementar

O Nucleo Complementar do Curso de Tecnologia em Analise e Desen-
volvimento de Sistemas tem carga hordria total de 452 horas, a qual compre-
ende as Atividades Complementares de Curso, com 200 horas, as disciplinas
eletivas e o Trabalho de Conclusdo de Curso, conforme quadro abaixo:

Disciplina C.H. Ementa
Eletival 36h | Ementas a definir no ambito de cada PPC.
Eletivall 36h | Ementas a definir no ambito de cada PPC.
Eletiva lll 36h | Ementas a definir no ambito de cada PPC.
TCCl 72h | Ementa a definir no ambito de cada PPC.
Tl 72h | Ementa a definir no dmbito de cada PPC.

3. 6. Pratica Profissional Integrada

A Pratica Profissional Integrada (PPI) deve ser planejada no 4mbito de
cada PPC, desenvolvendo-se a partir de parte da carga horaria de, no minimo,
trés disciplinas do semestre e, sempre que possivel, de ntcleos distintos do
curriculo, a partir de planejamento que integre os conhecimentos de tais
disciplinas. A carga horaria destinada a PPI deve corresponder a percentual
entre 5% e 10% da carga horaria total do curso, definido em cada PPC, sendo
desenvolvida, preferencialmente, em todos os semestres do curso.

3. 7. Estagio Curricular Supervisionado Obrigatoério

O Curso de Tecnologia em Analise e Desenvolvimento de Sistemas néo
prevé Estagio Curricular Supervisionado Obrigatério.

3. 8. Curricularizacao da Extensao

A carga horaria de extensdo a ser prevista na Matriz Curricular deve ser
de, no minimo, 236 horas, sendo 36 horas inseridas na disciplina Metodologia
Extensionista e 200 horas em parte da carga horaria de outras disciplinas e/
ou ACCs.
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Q.Tecnotg_gia em

GESTAO DO
AGRONEGOCIO

O Curso de Tecnologia em Gestao do Agronegdcio, situado no Eixo
Tecnolégico de Recursos Naturais, tem carga horaria total de 2.520 horas e
duragdo de seis semestres letivos.

4.1. Perfil do Egresso

O Tecndlogo em Gestido do Agronegdcio é o profissional que planeja,
projeta e executa empreendimentos voltados para o agronegdcio, projeta
mercados estratégicos e analisa indicadores de mercado para o agronegécio,
afere o desempenho, analisa e controla os custos de produgio do agronegdcio,
caracteriza e interpreta as diversas cadeias produtivas do agronegdcio, planeja
e executa a implanta¢do de arranjos produtivos locais, gerencia empresas/
propriedades rurais, avalia e emite parecer técnico em sua drea de formagao.

A partir da priorizagdo e concep¢ao do IF Farroupilha quanto a formacéo
dos profissionais, o egresso do Curso Superior de Tecnologia em Gestdo do
Agronegdcio terd uma orientagdo com énfase no gerenciamento das cadeias
produtivas, elaboragéo de projetos e programas relacionados as cadeias pro-
dutivas locais/regionais (estaduais e/ou nacionais), destacando, de forma
especifica, os aspectos relacionados aos insumos, processo produtivo, gestio
inovadora, estratégias empreendedoras e distribuicdo ou comercializa¢do
de produtos agropecudrios, respeitando uma visdo gerencial profissional e
sistémica do agronegocio.

Os egressos poderdo, também, participar nas pesquisas tecnoldgicas
visando o aumento da competitividade das cadeias produtivas e, com isso,
reforcando o acréscimo de valor nos produtos e processos produtivos, além
de contribuir para o desenvolvimento local, regional e nacional. O profis-
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sional do CST em Gestdo do Agronegocio do IF Farroupilha, igualmente,
estara preparado para atuar, ativamente, nas orientagdes e/ou pareceres pro-
fissionais, nas discussoes e elaboragdes de projetos de desenvolvimento que
respeitam ou ilustram os seguintes temas emergentes: questdes ambientais
e sustentabilidade; respeito as diversidades culturais; politicas e agdes de
acessibilidade e inclusdo social; entre outras.

O Egresso do CST em Gestdo do Agronegdcio do IF Farroupilha se
configura num profissional com competéncias, habilidades e atitudes que pro-
curam viabilizar e/ou buscar caminhos, estratégias e solugdes tecnologicas,
inovadoras e institucionais que reforcam a competitividade e gestao eficiente
nas cadeias produtivas do agronegé6cio na economia. Por este motivo, o CST
em Gestdo do Agronegdcio pretende formar profissionais com as seguintes
competéncias profissionais em seu perfil:

Administrar processos do agronegdcio em todos os niveis de produgio,

viabilizando solugdes tecnoldgicas competitivas eficientes através de uma

visao sistémica do agronegocio;

Realizar prospec¢do de novos mercados e analisar viabilidade econd-

mica, dominando processos de gestdo de cadeias produtivas do setor;

Detectar e implementar modificagdes nas organiza¢des em fun¢do do
tempo e caracteristicas de cada sistema do agronegdcio;

Desenvolver criatividade para inovar e ser empreendedor, tomando deci-
sOes corretas, destacando atitudes que viabilizem, economicamente, as
organizagdes como propriedades, empresas e cooperativas;

Entender e mensurar os fatores politicos, sociais, econdmicos, ambientais
e institucionais para propor politicas publicas em agronegdcio, esbo-
gar alternativas de captacdo de recursos e gerenciamento moderno ou
competitivo das empresas, focando o desenvolvimento da comunidade,
pais/regido/local;

Planejar e executar projetos sustentaveis para otimizagéo e uso racional
de recursos, dentro de um ambiente de crescente inovagio tecnoldgica
no setor agropecudrio;

Desenvolver raciocinio, sintese de ideias e andlise de conjunturas, pes-
quisas e estudos de mercados nacionais e internacionais;

Atuar com base em principios éticos e de maneira sustentavel;

Possuir autonomia intelectual, com a compreensdo da necessidade de
continuidade, desenvolvimento e aperfeicoamento profissional; e,

Atuar com lideranga para motivar e gerenciar pessoas, respeitando a
ética profissional, a individualidade e, por fim, estimular uma cultura
do coletivo.
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4. 2. Nucleo Comum

Além das disciplinas comuns a todos os cursos de Tecnologia, conforme
item 2.1.1 deste Catalogo, as disciplinas abaixo relacionadas compdem o
Ntcleo Comum do curso de Tecnologia Gestdo do Agronegécio, totalizando

252 horas.

Disciplina

CH.

Ementa

Informatica

36h

Introducdo a informatica. Sistemas Operacionais. Redes
de Computadores e Internet. Editor de Textos. Planilha
Eletrdnica. Apresentador de Slides. Softwares aplicados
a0 Curso.

Matematica

72h

Matemética bdsica: regra de trés e porcentagem. Topicos
de geometria espacial: reas e volumes. Sistemas
lineares. Fungdes: nogdes gerais (dominio, imagem,
contradominio); funcdo polinomial; funcao exponencial;
funcdo logaritmica; fungdes trigonométricas (seno,
cosseno, tangente). Limites: nogdes de limite; limite

e continuidade. Derivadas: interpretacao geométrica,
regras basicas de derivacdo e aplicacdes.

Metodologia Extensionista

36h

Extensdo: conceitos, marcos legais e politicas
institucionais. Extensdo no IFFar: do planejamento a
execucao.

4. 3. Nucleo Articulador

O Ncleo Articulador dos cursos de Tecnologia em Gestdo do Agrone-
gdcio segue as disciplinas no item 2.1.2.7 deste Catédlogo.
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4. 4. Nucleo Especifico

O Nitcleo Especifico do curso de Tecnologia em Gestdo do Agronegécio
tem carga hordria total de 1.692 horas, sendo que 1.368 horas sdo destinadas
a disciplinas comuns a todas as ofertas do curso, conforme quadro a seguir,
e 324 horas constituem a parte flexivel, na qual cada oferta do curso podera
planejar as disciplinas de acordo com as demandas da realidade local.

Disciplina

CH.

Ementa

Estatistica

72h

Introdugdo a estatistica. Varidveis em estatistica. Representacao
tabular e grdfica de dados estatisticos. Nogdes de amostragem.
Estimacdo. Andlise exploratdria de dados. Estatistica Descritiva
e inferencial. Nogdes de Probabilidade. Distribuicdo Normal.
Andlise de regressdo e correlacdo linear. Introducdo a estatistica
experimental; Principios basicos de experimentacdo agricola.
Testes de significancia. Usos de pacotes estatisticos.

Matematica Financeira

36h

Percentagem. Juros Simples. Calculo do juro. Homogeneidade
entre a anuidade de tempo, de taxa de juro e do prazo de
aplicacdo. Taxa proporcional, nominal e efetiva. Juro exato,
comercial e bancdrio. Montante. Juros Compostos. Fator de
(apitalizacdo. Calculo do capital, da taxa e do tempo. Taxas
proporcionais, equivalentes, nominal, efetiva, real e aparente.
Montante por periodos nao inteiros. Desconto Simples. Titulos de
crédito. Desconto comercial. Valor atual comercial. Taxa de juros
efetiva. Equivaléncia de capitais. Desconto Racional. Desconto
Racional em fungdo do valor nominal. Desconto Composto. Valor
atual.

Fundamentos do
Agronegécio

36h

Origem e evolugao do agronegdcio. Agronegdcios: conceitos

e dimensdes. Estudos de cadeias produtivas e sistemas
agroindustriais. Evolucdo da gestao e inovacdo tecnolégica no
agronegdcio. Visao sistémica do agronegdcio. Agronegdcio e sua
interrelacdo com o desenvolvimento econdmico. Mercado mundial
de agronegdcio: oportunidades; desafios e regulacdo.

Gestdo do Agronegécio

36h

A gestdo da producdo rural no agronegdcio. As caracteristicas
dos empreendimentos rurais. A pluriatividade. 0 agronegécio e
aregido. A agricultura familiar e desenvolvimento sustentavel.
Topicos contemporaneos em Agronegdcio. Tendéncias do
Agronegdcio.

Administracdo

36h

Fundamentacdo tedrica da Administracdo. 0 ambiente e as
organizacdes. Areas empresariais. O processo administrativo.

Administracdo da
Producdo e Operagdes

72h

Administracao da producdo e operagdes: Conceitos, pressupostos e
trajetdria histdrica. Sistemas de producdo e operacdes. Estratégia
e trade-offs em produgdo e operacdes. Layout de produgdo e
operacdes. Organizacao do trabalho e ergonomia. Planejamento,
programacdo e controle da produgao.
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Disciplina

C.H.

Ementa

(ontabilidade Rural e
Custos

72h

Atividade Rural. Contabilidade: conceito, objetivos, campo de
aplicacdo. Regimes contdbeis. Contas: conceito, classificacao,
funcdes, estrutura e Plano de Contas. Demonstracdes Contabeis.
Introducdo a contabilidade de custos. Classificacdo dos custos.
Métodos de custeio. A contabilidade como instrumento de
avaliacdo, decisdo e controle das atividades rurais.

Economia Rural

36h

Microeconomia: Fundamentos da economia. Funcionamento do
mercado: demanda, oferta e equilibrio. Custos de producdo pela
Gtica econdmica. Estudo das estruturas de mercado. Formagdo de
precos de bens e de fatores de produgdo sob diferentes tipos de
estruturas. Indicadores macroecondmicos. Desemprego. Juros,
moeda e crédito. Taxa de cambio. Inflagdo. Desenvolvimento
econdmico e distribuicdo de renda. Fundamentos da politica
macroeconomia (Politica fiscal, monetdria e cambial). A realidade
da economia brasileira e seu papel na dindmica internacional.

Empreendedorismo e
Inovacao

36h

Introdugdo ao empreendedorismo. Espirito empreendedor.
Intraempreendedorismo. Elaboragdo de plano de negdcios.
Inovagdo: conceitos, tipologias, processo e difusao. Criatividade e
geracao de novas ideias.

Direito Agrério e
Legislacdo Rural

36h

Nocdes Gerais do Direito. Direitos Fundamentais. Propriedade e
sua fungdo social. Desapropriacdo. Reforma Agraria. Usucapido.
Contratos agrérios: arrendamento, parceria e comodato rural.
Responsabilidade civil, ambiental e criminal. Direitos trabalhistas,
previdencidrios e tributdrios envolvendo o Agronegécio.

Gestdo de Pessoas

36h

0 ambiente organizacional. Desafios para a gestéo de pessoas.

A evolugdo das relagdes de trabalho. 0 modelo de gestao

de pessoas: abordagem conceitual e sua divisao enquanto
subsistemas (provisao, aplicacao, manutencdo, desenvolvimento
e monitoracao).

Planejamento
e Projetos em
Agronegdcios

36h

Nogdes gerais de planejamento. Planejamento estratégico no
espaco rural Projetos: fases do projeto; tipos de projetos; custos
de projetos; planejamento, projetos e produgdo. Empresas e
projetos agropecudrios. Programas e projetos em agronegdcio:
experiéncia brasileira e desenvolvimento.

Politicas Publicas no
Agronegdcio

36h

Politica agricola para o meio rural: politica agricola e politica
agrdria. Instrumentos de politica agricola: preos minimos,
controle da oferta. Estoques reguladores, subsidios, impostos,
precos maximos. Evolugao da politica agricola no Brasil: politicas
publicas dos governos federal, estadual e municipal para o
agronegdcio brasileiro. Politica macroecondmica: politicas de
estimulos fiscais, financeiros e institucionais. Politica florestal e de
protecao ambiental. Politica comercial. Logistica e transporte.
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Disciplina

C.H.

Ementa

Cooperativismo e
Associativismo

36h

Aspectos relativos ao Associativismo e Cooperativismo, histdrico

e sua importancia. Estrutura e funcionamento das organizacdes
do meio rural: cooperativas, sindicatos e associagdes. Legislagdo

e aspectos juridicos do da cooperativa e associacdo. Orgaos
sociais: assembleia geral, conselho administrativo e conselho
fiscal. Responsabilidade social das cooperativas e das associagdes.
Cooperativas: fungdes, objetivos e ramos cooperativos. Gestdo da
organizacdo cooperativa. Cooperativas comerciais. Experiéncias
histdricas de associativismo e cooperativismo no Brasil. Sindicatos
rurais: trabalhadores e empregadores. Cooperativismo e geracdo
derenda.

Fundamentos da
Producdo Vegetal

72h

Histdrico da Agricultura. Principais 6rgdos das plantas e suas
funcdes. Nutricao mineral nas plantas. Absor¢ao e translocacdo
de dgua e solutos nas plantas. Mercados, crescimento e
desenvolvimento vegetal integrados.

(adeia Produtiva de
Aves

36h

Situacdo atual, desafios e perspectivas do mercado de aves

no cendrio nacional e mundial. Avaliacao dos potenciais e
condicionantes da producdo. Legislacao sobre avicultura no Brasil.
Métodos de produgao, sistemas de criacao e manejo. Controle

de qualidade dos produtos. Estratégias de comercializacdo:
marketing e planejamento. Avicultura e sustentabilidade. Gestao
ambiental de empreendimentos avicolas.

(adeia Produtiva de
Suinos

36h

Situacdo atual, desafios e perspectivas do mercado de suinos
no cendrio nacional e mundial. Avaliagao dos potenciais
condicionantes da producdo. Legislacao sobre suinocultura
no Brasil. Métodos de producdo, sistemas de criacdo e
manejo. Controle de qualidade dos produtos. Estratégias de
comercializacdo: marketing e planejamento. Suinocultura

e sustentabilidade. Gestao ambiental de empreendimentos
suinicolas.

(adeia Produtiva de
Bovinos Leiteiros

36h

Situacdo atual, desafios e perspectivas do mercado nacional e
mundial. Avaliacao dos potenciais e condicionantes da produgao.
Legislacao sobre bovinocultura leiteira no Brasil. Métodos de
produgdo, sistemas de produgdo e manejo. Controle de qualidade
dos produtos. Estratégias de comercializagao: marketing e
planejamento. Bovinocultura leiteira e sustentabilidade. Gestdo
ambiental de empreendimentos de bovinocultura leiteira.

(adeia Produtiva de
Bovinos de Corte e
Ovinos

72h

Situagdo atual, desafios e perspectivas do mercado nacional e
mundial. Avaliacao dos potenciais e condicionantes da produgdo.
Legislagao sobre ovinocultura e bovinocultura de corte no Brasil.
Métodos de producdo, sistemas de producdo e manejo. Controle
de qualidade dos produtos. Estratégias de comercializacao:
marketing e planejamento. Ovinocultura, bovinocultura de corte
e sustentabilidade. Gestao ambiental de empreendimentos de
ovinocultura e bovinocultura de corte.
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Disciplina

C.H.

Ementa

(adeia Produtiva de
Culturas Anuais

72h

Panorama do mercado nacional e internacional para as principais
culturas anuais. Caracterizacao da cadeia produtiva de culturas
anuais. Culturas anuais e sua insercao nos arranjos produtivos
locais. Planejamento da producdo agricola de culturas anuais.
Manejo, controle sanitdrio e produtividade. Oportunidades e
ameacas. Cadeias produtivas das principais culturas produtoras
de gréos.

(adeia Produtiva de
Olericultura

36h

Introdugdo ao estudo da olericultura. Caracterizacao dos
empreendimentos. Infraestrutura de produgdo e de mercado de
produgdo. Planejamentos de hortas. Classificagdo das hortalicas.
Métodos de propagacao de hortalicas. Plasticultura. Sistemas
de producdo de hortalicas de folha. Sistemas de producdo

de hortalias de flor. Sistemas de producdo de hortalicas de
fruto. Sistemas de produgdo de hortalicas de raiz e sistemas

de producdo de hortalicas de bulbo. Custos de producdo e
andlise econdmica. Pés colheita de hortalicas, beneficiamento e
comercializacao.

(adeia Produtiva
de Fruticultura e
Silvicultura

36h

Fruticultura e Silvicultura: importéncia econdmica e social; Cadeia
produtiva das principais espécies frutiferas e florestais; Nocdes

de producdo de mudas e implantacdo de espécies frutiferas e
florestais.

Fundamentos da
(iéncia do Solo

72h

Conceito de solos. Fatores de formagéo do solo. Conceito de perfis
de solo. Principios de propriedades fisicas, quimicas e bioldgicas
do solo. Conceito de fertilidade do solo. Leis da fertilidade.
Nutrientes essenciais. Andlise fisico-quimica do solo e andlise
foliar. Principios de adubagdo. Causas e consequéncias da
exploragdo indevida do solo. Classes do solo. Principios da erosao
e seus componentes. Préticas de conservagao do solo.

Mecanizacdo Agricola

72h

Mercado de méquinas agricolas no Brasil. Tratores e motores.
Maquinas de preparo do solo. Mdquinas de implementacao de
culturas. Maquinas e técnicas de colheita e pds-colheita. Normas
de seguranca.

Agrometeorologia

36h

0 clima e a produgdo de alimentos. Diferenca entre clima e tempo.
Sistema nacional e internacional de observagdes meteoroldgicas.
Aimportancia agrometeorolégica da radiacdo solar, temperatura
do ar, temperatura do solo, umidade do ar e do orvalho, geadas,
precipitacdo pluvial, evaporagdo e evapotranspiracdo, balanco
hidrico, ventos. Importéncia do zoneamento agroclimatico.
Variabilidade climética.
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Disciplina

C.H.

Ementa

Gestao de Recursos
Hidricos

36h

A dgua na atmosfera terrestre, na superficie e no subsolo. Ciclo
hidrolégico. Conceitos de bacia hidrogréfica, vazoes e histograma.
Agua no solo, escoamento superficial, interceptaéo, infiltraco,
armazenamento, evaporacdo e evapotranspiracao. Sistemas
deirrigacdo e seu dimensionamento. Legislacdo para uso dos
recursos hidricos e outorga. Gerenciamento de recursos hidricos.

Tecnologia em
Alimentos

72h

Inddstria de alimentos e sua importancia no Agronegécio
nacional e mundial. Evolugao histdrica da Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos. Matérias primas agropecudrias: alteragoes, métodos
de conservacao e processos tecnoldgicos envolvidos no seu
processamento. Principios gerais do controle de qualidade e
legislacao aplicada aos alimentos.

Agroecossistemas e
Agroenergia

72h

Formas de agricultura, convencional e agroecoldgica: principios,
evolugdo, préticas adotadas, resultados, problemas. Conceito

de sistema, ecossistema e agroecossistema. Estruturas dos
agroecossistemas. Fundamentos de ecologia aplicados aos
agroecossistemas. Principios ecoldgicos na agricultura:

dindmica de nutrientes, da dgua e da energia. Dinamica dos
ecossistemas e agroecossistemas, diversidade e estabilidade dos
agroecossistemas. Base ecoldgica do manejo de pragas e doengas.
A ciclagem de nutrientes no agroecossistema através de adubagao
verde e da compostagem. Modelos alternativos de agricultura:
organica, biodinamica, natural. Conceito e importéncia da
agroenergia. Matriz energética do Brasil e agroenergia no

Brasil. Mercado mundial e brasileiro de agroenergia: etanol e
biodiesel. Insercdo brasileira no mercado mundial de agroenergia.
Biomassa: conceitos, fontes e importancia. Implicacdes
econdmicas, sociais e ambientais dos componentes do complexo
agroenergético. Florestas energéticas do Brasil: biogds, etanol,
biodiesel e residuos agropecudrios e florestais.

4.5. Niicleo Complementar

O Nucleo Complementar do Curso de Tecnologia em Gestdo do Agrone-
gocio tem carga hordria total de 348 horas, a qual compreende as Atividades
Complementares de Curso, com 240 horas, e as disciplinas eletivas, conforme
quadro a seguir:
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Disciplina CH. Ementa

Eletiva | 36h | Ementas a definir no dmbito de cada PPC.
Eletiva Il 36h | Ementas a definir no ambito de cada PPC.
Eletiva lll 36h | Ementas a definir no dmbito de cada PPC.

4. 6. Pratica Profissional Integrada

A Pratica Profissional Integrada (PPI) deve ser planejada no 4mbito de
cada PPC, desenvolvendo-se a partir de parte da carga horaria de, no minimo,
trés disciplinas do semestre e, sempre que possivel, de ntcleos distintos do
curriculo, a partir de planejamento que integre os conhecimentos de tais
disciplinas. A carga hordria destinada a PPI deve corresponder a percentual
entre 5% e 10% da carga horaria total do curso, definido em cada PPC, sendo
desenvolvida, preferencialmente, em todos os semestres do curso.

4.7. Estagio Curricular Supervisionado Obrigatoério

A Matriz Curricular deve prever Estagio Curricular Supervisionado
Obrigatorio de 120 horas, sendo que a ementa e regulamento de estagio sao
planejados no ambito de cada PPC.

4. 8. Curricularizacao da Extensao

A carga horaria de extensdo a ser prevista na Matriz Curricular deve ser
de, no minimo, 252 horas, inseridas da seguinte forma: 36 horas na disciplina
de Metodologia Extensionista, 36 horas na disciplina de Extensao Rural e 180
horas em parte da carga horaria de outras disciplinas e/ou ACCs.
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5, lecnologia em

PRODUCAO DE
GRAOS

O Curso de Tecnologia em Produgio de Grios, situado no Eixo Tecnold-
gico de Recursos Naturais, tem carga horaria total de 2.600 horas e duragao
de sete semestres letivos.

5.1. Perfil do Egresso

O Egresso do Curso Superior de Tecnologia em Produgéo de Gréos é um
profissional habilitado para atuar na area de Recursos Naturais.

No IFFar, os egressos terdo além da formagao profissional em determi-
nada area, a formacgdo para atuar na sociedade de maneira comprometida
com o desenvolvimento regional sustentéavel, reconhecendo-se como sujeito
em constante formagao, por meio do compartilhamento de saberes no 4mbito
do trabalho e da vida social.

Ao final do curso, o Egresso devera ter construido as seguintes compe-
téncias profissionais:

Planejar, projetar e executar empreendimentos voltados para a produgéo

de graos.

Elaborar e executar projetos agricolas que compreendem a implanta-

¢do, cultivo, produgao, colheita, pds-colheita, armazenamento, benefi-

ciamento e comercializagdo de graos.

Fiscalizar e executar o controle de qualidade, a classificacdo e a certifi-
cagdo de gréos.

Planejar e empregar tecnologias voltadas para o melhoramento genético
de graos.

Orientar o manejo de solo, adubagéo e receituarios técnicos para a pro-
dugio de grios.
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Realizar vistoria, pericia, avaliagdo e emissdo de laudo e parecer técnico
em sua area de formacao.

Produzir graos e sementes;
Executar analise de sementes e classificagio de gréos;

Responder tecnicamente por laboratdrios de analise de sementes e classi-
ficagdo de graos ou unidades de beneficiamento de graos e/ou sementes;

Controlar a eficiéncia e a qualidade na Produgido de Graos e sementes;
Planejar e executar projetos para o direcionamento e implantacio das
Unidades de Beneficiamento de Graos e Sementes;

Analisar e avaliar o desempenho e a eficiéncia do Sistema de Produgio,
Classificagdo, Secagem, Beneficiamento e Armazenamento de Gréos e
Sementes;

Monitorar e avaliar o impacto ambiental na implanta¢io das novas tec-
nologias na produgio, classificacdo, armazenamento e beneficiamento
de graos e sementes;

Utilizar os recursos computacionais como ferramentas na aplica¢do dos
contetdos estudados.

5. 2. Nucleo Comum

Além das disciplinas comuns a todos os cursos de Tecnologia, conforme

item 2.1.1 deste Catalogo, a disciplina abaixo relacionada compde o Nucleo
Comum do curso de Tecnologia em Produgao de Graos, totalizando 144 horas.

Disciplina CH. Ementa

Metodologia Extensionista 36

Introdugao a extensdo. Diretrizes, principios e
metodologias extensionistas. Pratica profissional
extensionista relacionada a formagdo profissional.
Conceitos tedricos da extensdo, como ferramenta, para
desenvolver solucdes aplicadas as realidades sociais e
tecnoldgicas da produgdo de gréos.

5. 3. Nticleo Articulador

O Nicleo Articulador dos cursos de Tecnologia em Produgédo de Graos

segue as disciplinas no item 2.1.2.7 deste Catalogo.
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5. 4. Nucleo Especifico

O Nicleo Especifico do curso de Tecnologia em Produgido de Graos tem
carga hordria total de 1.800 horas, sendo que a totalidade dessa carga horaria
foi destinada a disciplinas comuns a todas as ofertas do curso, conforme
quadro a seguir.

Disciplina CH. Ementa

Mecénica do corpo rigido. Cinematica. Dindmica. Leis de Newton.
Aplicagdes das leis de Newton. Equilibrio. Torque. Trabalho.

Fisica 36h | Poténcia. Energia. Principios de conservacdo da energia.
Hidrostdtica. Pressdo. Massa e peso especifico. Densidade relativa.
Hidrodinamica. Termologia. Termodinamica.

Citologia. Principais organelas celulares. Plastidios e mitocondrias.
Meristemas. Colénquima e esclerénquima. Xilema e floema.
Parénquimas. Anatomia e morfologia das células, tecidos e drgaos
vegetais.

Morfologia Vegetal 72h

Estrutura Atdmica: Configuracdo e Distribuicdo Eletronica. Tabela
Periédica. Ligagdes Quimicas. Fungdes e Reacdes inorganicas.
Introducéo ao Cdlculo Estequiométrico. Solugdes. PH. Fungdes
Organicas.

Quimica 36h

Razdo. Proporcdo. Grandezas diretamente e inversamente
proporcionais. Regra de trés: simples e composta; direta e

inversa. Porcentagem. Razdes trigonométricas no triangulo
retangulo. Lei dos senos e dos cossenos. Geometria plana: drea das
principais figuras planas. Geometria espacial: volume de sélidos
geométricos.

Matemética 36h

Compreensao do funcionamento de um computador através do
entendimento dos diversos blocos que o compdem. Diferenciacao
einterrelacdo entre hardware, sistema operacional e softwares/
aplicativos. A Internet e sua aplicabilidade no mundo da pesquisa
Informética 36h | edotrabalho. Entendimento e utilizacdo de plataformas

de e-learning. Estudo de editor de textos através de suas
caracteristicas e formatagdes. Desenvolvimento de apresentagdes
com aplicativo e técnicas apropriadas e elaboracao de planilhas
eletronicas.

Introdugdo ao estudo da bioguimica. Organizacao estrutural do
36h sistema biolégico dos organismos vivos. Proteinas. Carboidratos.

Bioquimica Lipideos. Metabolismo da Glicdlise. Ciclo de Krebs e cadeia
respiratdria. Fotossintese e metabolismo dos aminodcidos.
Conceitos bésicos de Estatistica. Organizacao e apresentagao

Estatistica Aplicada 36h tabular e gréfica. Medias de tendéncia central: média;

mediana; moda. Medias de dispersdo: variancia; desvio padrao.
Distribuicdes de probabilidade: normal e binomial.
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Disciplina

C.H.

Ementa

Genética

36h

Introdugdo do estudo da Genética. Genética Mendeliana e Pés-
Mendeliana. Genética Molecular: material genético, estrutura,
funcdo e expressao génica.

Fisiologia Vegetal

72h

Relagdes hidricas nas plantas. Nutri¢do mineral nas plantas.
Fixacdo e metabolismo do Nitrogénio. Absorcdo e translocacao
de solutos nas plantas. Fotossintese e respiracdo. Crescimento e
desenvolvimento vegetal. Vernalizacao. Fotoperiodo. Hormdnios
vegetais. Fisiologia de sementes.

Botdnica

36h

(lassificagdo Botanica. Sistematica: sistemas de classificagdo.
Regras de Nomenclatura Botanica. Herborizacdo e herbérios.

Topografia

72h

Introdugdo a topografia. Mensuracdo direta de distancia e
transposicao de obstaculos. Altimetria. Planimetria. Sistema
de Posicionamento por Satélite: determinacéo de coordenadas;
medidas de dreas.

Experimentacdo
Agricola

36h

Nogdes de amostragem Delineamentos experimentais
inteiramente casualizado; blocos ao acaso; em faixas; fatoriais.
Andlise complementar de experimentos. Andlise de correlacdo.
Andlise de regressdo. Usos de pacotes estatisticos.

Fundamentos da
(iéncia do Solo

72h

Origem do solo. Formagéo do solo. Composicéo do solo: fases
liquida, slida e gasosa. Propriedades fisicas, quimicas e
bioldgicas do solo. Fatores que afetam o crescimento das plantas.
Classificagao dos solos.

Mdquinas e
Implementos Agricolas

72h

Oficina agricola: ferramentas, combustiveis e lubrificantes.
Tratores Agricolas: motores, tipos de tratores, transmissao de
poténcia, acoplamentos, rodados, condicdes de equilibrio e
transferéncia de peso, manutengao, sequranga e operacdo.
Magquinas agricolas: organografia, requlagem, operagao e
manutengao; Implementos para preparo do solo, implantacdo de
culturas, condugdo e tratos culturais.

Hidrdulica Agricola

36h

Mecanismos de hidrostatica e hidrodindmica. Escoamento em
condutos forcados. Escoamento em Condutos Livres. Bombas
hidrdulicas. Golpe de Ariete. Instalacoes de Recalque. Perda
de Carga. Estruturas Hidrdulicas de Condugdo e Reservagao.
Medidores de Velocidade e Vazdo.

Entomologia Agricola

72h

Morfologia, biologia, reproducdo e desenvolvimento de insetos.
Principais géneros de insetos e dcaros de interesse agricola.
Métodos de controle e manejo integrado de pragas.

(limatologia Agricola

36h

Introducdo a Climatologia Agricola. Relagdes terrasol e suas
influéncias sobre os vegetais e animais. Estacdes meteoroldgicas:
principais instrumentos e medicdes realizadas. Elementos do
clima de importancia agropecudria: radiacdo solar, temperatura,
vento, umidade do ar, precipitacao, evapotranspiracdo e geada.
Classificagdes climéticas.
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Disciplina

C.H.

Ementa

(lassificagdo de Graos e
Sementes

36h

Fundamentos para a conservagao dos graos das sementes.
Operacionalizacao da classificagao. Aspectos qualitativos da
classificacdo vegetal. Legislacdo e procedimentos. Pratica de
classificacdo: milho, soja, trigo, feijao, arroz e sorgo

Anélise de Sementes

36h

Amostragem. Anélise de pureza. Exame de sementes silvestres
nocivas. Teste de germinacdo. Determinagdo do teor de umidade.
Teste de tetrazélio. Testes de vigor. Determinagdes adicionais e
outros testes.

Melhoramento
Genético de Plantas

36h

Evolugdo e reprodugdo de plantas cultivadas. Caracteres
quantitativos e qualitativos. Bases genéticas das caracteristicas
e sistemas de condugdo de plantas autdgamas e aldgamas.
Hibridos e variedades. Poliploidia. Genética da resisténcia a
pragas e moléstias.

Fertilidade do Solo

72h

Introdugao a fertilidade do solo. Bases da nutricdo de plantas.
Comportamento de macronutrientes e micronutrientes no solo e
na planta. Avaliacdo da fertilidade do solo. Métodos de adubacao
e de calagem do solo. Fertilizantes minerais e organicos.
Adubacao verde.

Biologia e Controle de
Plantas Daninhas

72h

Biologia e ecologia de plantas daninhas. ldentificacdo e
classificacdo das plantas daninhas. Competicao e interferéncia
das plantas daninhas. Métodos de controle e manejo integrado de
plantas daninhas.

Irrigacao e Drenagem

72h

Importéncia da irrigacdo e drenagem para a agricultura.
Principais caracteristicas da agricultura irrigada. Relagao dgua-
solo-planta-atmosfera. Formas de manejo da irrigacao. Métodos
de irrigacdo. Selecdo e Manutencdo de Sistemas de Irrigacdo.
Metodologia de Elaboragdo de Projetos de Irrigacdo. Avaliacdo

e Qualidade de Sistemas de Irrigacdo. Drenagem Superficial e
Subterranea.

Administracdo e Gestdo

36h

Administracdo com énfase as organizacdes e a teoria geral.
Organizacdes rurais: drea de producdo, drea de recursos humanos,
drea de finangas e drea de comercializacao e marketing. Gestdo
em agronegdcios: origem, impacto, conceitos basicos e cadeias
agroindustriais. Andlises de administracdo em empresas
agropecudrias

Manejo e Conservagdo
do Solo e Agua

72h

Introdugdo ao uso, manejo e conservacdo do solo. Erosdo do
solo: agentes, fases e consequéncias. Sistemas de preparo do
solo. Préticas conservacionistas. Terraceamento. Sistemas de
cultivo. Recuperagdo de dreas degradadas. Classificacdo técnica
interpretativa de solos

Fitopatologia

72h

Conceitos basicos em fitopatologia. Agentes causadores de
doencas em plantas. Sintomas e desenvolvimento de doengas em
plantas. Métodos de controle e manejo integrado de doencas.
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Disciplina

C.H.

Ementa

Plantas de lavoura |

72h

Culturas de trigo, aveia preta, aveia branca, cevada, triticale,
centeio, canola, girassol. Importancia socioeconomica. Origem.
Usos. Morfologia. Fenologia. Clima e zoneamento agroclimatico.
Ecofisiologia. Nutricdo mineral e adubacéo. Manejo e conservagao
do solo. Semeadura. Cultivares. Aspectos das principais plantas
invasoras, pragas e doencas. Colheita, armazenamento,
beneficiamento e classificacdo.

Secagem e
Armazenamento de
Graos e Sementes

72h

Processos termodindmicos e fluidos aplicados a secagem e
armazenamento de graos. Principios basicos de psicrometria
e higroscopia. Indicadores de qualidade dos grdos. Secagem
e secadores. Estrutura para armazenagem de graos. Aeracdo
de graos armazenados. Controle de qualidade na secagem e
armazenamento de grdos e sementes

Geoprocessamento

36h

Conceito de geomética. Bases conceituais e tedricas. Sistemas
de informagbes geograficas (SIG). Nocdes bésicas de cartografia.
Conceitos e fundamentos bdsicos do sensoriamento remoto:
imageamento por satélites, sistemas sensores e comportamento
espectral de alvos. Ferramentas de apoio a levantamentos

de campo. Global Position System (GPS) — teoria e prética.
Softwares. Trabalhos com dados GPS.

Beneficiamento de
Graos e Sementes

72h

Etapas do beneficiamento de gréos e sementes. Controle de
qualidade dos grdos e sementes em cada etapa. Equipamentos
utilizados para o beneficiamento de graos e sementes.
Regulagem e operacdo dos equipamentos utilizados para o
beneficiamento de gréos e sementes

Comercializacdo e
Marketing

36h

Administracao de Marketing. Componentes do plano de
marketing. Andlise do Consumidor. Segmentos de Mercado.
Posicionamento de Produtos. Estratégia de Preos e Produtos.
Desenvolvimento de Mercado e Expansdo de Demanda.
Compreensdo da cadeia de valor mental na direcdo de Marketing.
Interpretacao dos papéis dos consumidores e processadores

Integracao Lavoura —
Pecudria - Floresta

36h

Histdrico e fundamentos da integracdo lavoura — pecudria

- floresta. Principios da interacdo solo - planta — animal —
ambiente. Sistemas de producéo animal, florestal e agricola.
Critérios para a implantacdo do sistema. Beneficios ambientais,
sociais e econdmicos do sistema
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Disciplina CH. Ementa

Culturas de soja, feijao, arroz-irrigado, batata, milho e sorgo.
Importancia sécioecondmica. Origem. Usos. Morfologia.
Fenologia. Clima e zoneamento agroclimatico. Ecofisiologia.
Plantas de lavoura I 72h | Nutricdo mineral e adubagdo. Manejo e conservacdo do solo.
Semeadura. Cultivares. Aspectos das principais plantas invasoras,
pragas, doengas. Colheita, armazenamento, beneficiamento,
dlassificacdo

Legislacao. Funcionamento de maquinas e equipamentos.

Saiide e Seguranca do 36h Causas dos acidentes. Técnicas de como trabalhar com seguranca.
Trabalho Tratamento interpessoal. Capacitacao de pessoal. Primeiros
socorros. Prevencdo e combate a incéndios

Tecnologias de producdo de sementes forrageiras. Planejamento,
avaliacdo e monitoramento da implantagao, manejo e utilizagéo
das forragens de interesse zootécnico, com respeito a sua
biodiversidade, em diferentes sistemas. Técnicas de produgao,
conservacao e distribuicdo de alimentos volumosos, com minimo
impacto ambiental, maxima eficiéncia técnica e econdmica.

Forragicultura 36h

5.5. Nucleo Complementar

O Nucleo Complementar do Curso de Tecnologia em Produgio de Graos
tem carga horaria total de 348 horas, a qual compreende as Atividades Com-
plementares de Curso, com 240h, e as disciplinas eletivas, conforme quadro
abaixo:

Disciplina CH. Ementa
Eletival 36h | Ementas a definir no ambito de cada PPC.
Eletivall 36h | Ementas a definir no ambito de cada PPC.
Eletiva lll 36h | Ementas a definir no ambito de cada PPC.

5. 6. Pratica Profissional Integrada

A Pratica Profissional Integrada (PPI) deve ser planejada no 4mbito de
cada PPC, desenvolvendo-se a partir de parte da carga horaria de, no minimo,
trés disciplinas do semestre e, sempre que possivel, de ntcleos distintos do
curriculo, a partir de planejamento que integre os conhecimentos de tais
disciplinas. A carga horaria destinada a PPI deve corresponder a percentual
entre 5% e 10% da carga horaria total do curso, definido em cada PPC, sendo
desenvolvida, preferencialmente, em todos os semestres do curso.
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5. 7. Estagio Curricular Supervisionado Obrigatoério

A Matriz Curricular deve prever Estagio Curricular Supervisionado
Obrigatério de 200 horas, sendo que a ementa e regulamento de estagio sdo
planejados no ambito de cada PPC.

5. 8. Curricularizacao da Extensao

A carga horaria de extensdo a ser prevista na Matriz Curricular deve ser
de, no minimo, 260 horas, sendo 36 horas inseridas na disciplina Metodologia
Extensionista e 224 horas em parte da carga horaria de outras disciplinas e/
ou ACCs.
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b. Tecnologia em

SISTEMAS
PARA INTERNET

O Curso de Tecnologia em Sistemas para Internet, situado no Eixo Tec-
noldgico de Informagdo e Comunicac¢do, tem carga horaria total de 2.360
horas e duragdo de seis semestres letivos.

6. 1. Perfil do Egresso

O egresso do Curso Superior de Tecnologia em Sistemas para Internet
é um profissional habilitado para atuar na area de Informatica, apoiando os
mais diversos setores empresariais que necessitem de Sistemas de Informa-
¢do para organizar e desenvolver seus empreendimentos através da Internet.

O egresso devera ter formacéo cientifico-tecnologica, bem como habi-
lidades profissionais que o capacitem a desenvolver novas tecnologias, além
de identificar e solucionar possiveis problemas relacionados a Sistemas de
Informagéo para Internet. Ao final do curso, o egresso devera ter construido
as seguintes competéncias profissionais:

Projetar, desenvolver, testar, implantar, manter, avaliar e analisar paginas

para sistemas web;

Avaliar, especificar, selecionar e utilizar metodologias e ferramentas
adequadas para o desenvolvimento de sistemas web;

Elaborar e estabelecer diretrizes para a criagdo de interfaces adequadas
a aplicagdo de acordo com caracteristicas, necessidades e publico-alvo;

Vistoriar, realizar pericia, avaliar, emitir laudo e parecer técnico em sua
drea de formacio;

Identificar topologias, protocolos e padrdes de redes com objetivo de ins-
talar e configurar hardware e software de redes para clientes e servidores;

CURSOS DE TECNOLOGIA 121




Desenvolver estratégias de incentivo ao empreendedorismo e a inova-
¢ao; e

Contribuir democraticamente com o trabalho em equipe, demonstrando
visdo humanistica quanto aos problemas, com consciéncia ética do papel
profissional na sociedade, no cenario regional, nacional e global.

6. 2. Nicleo Comum

As disciplinas do Nicleo Comum dos cursos de Tecnologia em Sistemas
para Internet estdo previstas no item 2.1.1 deste Catalogo.

6. 3. Nucleo Articulador

O Nucleo Articulador dos cursos de Tecnologia em Sistemas para Inter-
net segue as disciplinas no item 2.1.2.4 deste Catalogo.

6. 4. Nucleo Especifico

O Nucleo Especifico do curso de Tecnologia em Sistemas para Internet
tem carga horaria total de 1.692 horas, sendo que 1.368 horas sdo destinadas
a disciplinas comuns a todas as ofertas do curso, conforme quadro a seguir,
e 324 horas constituem a parte flexivel, na qual cada oferta do curso podera
planejar as disciplinas de acordo com as demandas da realidade local.

Disciplina CH. Ementa

Operagdes ldgicas sobre proposicdes. Pensamento computacional.
Conceitos basicos sobre algoritmos. Metodologia de
desenvolvimento de algoritmos. Entrada e saida de dados. Tipos
72h | de dados basicos e estruturados: constantes, varidveis locais

e globais. Construgdes bésicas: atribuicdo, leitura e escrita.
Estruturas de controle: selecao e repeticao. Construcdo de tabelas-
verdade. Operadores aritméticos, relacionais e 16gicos.

Algoritmos e Logica de
Programacao |

Descricdo do protocolo HTTP e suas funcionalidades. Linguagem
Construgao de Paginas de formatagdo. Tags. Descricao de componentes de pdginas.

72h PSS s <
Web | Formuldrios. Linguagem de apresentacdo dinamica. Introdugdo a
formatacdo de estilo.

Fundamentos de extensdo: diretrizes, principios e metodologia.
Sistemas de numeracdo: nogdes gerais, bases numéricas (bindria,
octal, decimal e hexadecimal) e conversdes entre bases. Aritmética

Fundamentos da S < p - <
5 72h | bindria: representacdo de nimeros negativos, soma, subtracdo,
Computacao S . L
multiplicagao e divisao. Algebra Booleana e andlise de circuitos
I6gicos: operadores, propriedades, portas l6gicas e tabela-
verdade. Mapa de Karnaugh.
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Disciplina CH. Ementa
Introdugdo a linguagem de programacdo estruturada. Tipos
Aldoritmos e Logica de de dados. Constantes, varidveis locais e globais. Comandos de
9 €509 72h | atribuicdo, entrada e saida de dados. Estruturas de selecao.
Programacao Il - S o
Estruturas de repeticao. Operadores aritméticos, relacionais e
|6gicos. Vetores e Matrizes. Strings. Subprogramas.
Arquitetura von Neumann. Processador: unidade de
Arquitetura de processamento e unidade de controle. Barramentos: de dados,
Organizacao de 36h | deenderecos de memdria e de controle. Subsistema de memdria:
Computadores registradores, meméria cache, RAM/ROM e meméria secundaria.
Dispositivos de entrada e saida.
Sistema de geréncia de banco de dados (SGBD): histérico e
caracteristicas. Modelos de dados. Modelo relacional. Projeto de
Banco de Dados | 72h | banco de dados: modelagem conceitual (MER). Transformacao
de entidade-relacionamento para relacional. Normalizacéo.
Engenharia reversa de tabelas. Linguagem SQL: DDL e DML.
Construcio de Pginas Introduggo a linguagens de script (cllenE-S|de): vglldqgao dg
Web I 72h | formuldrios. Ferramentas para construgdo e publicagdo de sites.
Frameworks.
Fundamentos de IHC. Histérico, evolugdo e tipos de IHC. Fatores
humanos. Ergonomia. Aspectos cognitivos. Definicao de
Interacdo Humano 36h usabilidade e acessibilidade. Paradigmas da comunicago IHC.
Computador Diretrizes para o design de interfaces. Avaliacdo de interfaces.
Teste de Usabilidade. Padrdes de acessibilidade web (W3C, WCAG
e Emag) e testes de acessibilidade web.
Implementacao de banco de dados em linguagem SQL. Principais
Banco de Dados | 72h comandos DML e DDL. Acesso e manipulacdo de dados.
Introdugdo a engenharia de software. Principios fundamentais
E ) da engenharia de software. Processos de desenvolvimento de
ngenharia de . RS o
72h | software. Engenharia de requisitos. Técnicas de elicitacdo de
Software | - ; -
requisitos. Diagrama de caso de uso. Engenharia de software para
aweb. Introdugdo a UML. Metodologias dgeis.
Linguagem para sites dindmicos: sintaxe e tipos de dados.
Programacao Web | 72h | Operadores e estruturas de controle. Fungdes. Formuldrios web.
Cookies e sessoes. Arquivos. Acesso ao SGBD.
Engenharia de 7h Unified Modeling Language (UML): conceitos introdutérios,
Software I diagramas estruturais e diagramas comportamentais da UML.
Fundamentos da programacdo orientada a objetos: classes,
ProgramagioWeb I 7h objetos, métodos, polimorfismo, heranga, encapsulamento,

mensagens e ciclo de vida. Expressdes regulares. Métodos
construtores. Controle de transagoes. Introducdo ao Ajax.
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Disciplina CH. Ementa

Estrutura e conceitos bésicos de sistemas operacionais. Introdugao
as geréncias de: processos, memdria, dispositivos de entrada

e saida e arquivos. Instalacao e administracao de sistemas
operacionais.

Sistemas Operacionais 72h

Geréncia de projetos de software. Processos da geréncia de
projetos. Estimativas de custo e prazo aplicados a geréncia
72h | de projetos. Testes de software e manutencao. Qualidade de
software. Programas de qualidade e métricas. Normas de
qualidade de software.

Andlise de Projeto de
Software

Empreendedorismo e espirito empreendedor. Habilidades,
atitudes e caracteristicas dos empreendedores. Inicio e ciclo de
Empreendedorismo 36h | vida de umaempresa. Oportunidades de negécios, identificacdo,
selecdo e definicdo do negdcio. Elementos essenciais para iniciar
um novo negécio: o plano de negdcio.

Programacao para Fundamentos da computacao mével. Desenvolvimento de

Dispositivos Mdveis e 72h | aplicagdes e APIs de programacdo para dispositivos méveis.

sem Fio Interface gréfica. Dispositivos mdveis e persisténcia de dados.
Criagdo de paginas web dinamicas. Padrdes de desenvolvimento

Programagao Web Ill 72h | de projeto de software (MVC). Framework de interface de usudrio.
ORM:s.

Estatistica descritiva. Varidveis aleatdrias discretas e continuas.

Estatistica aplicada a 72h | Distribuicoes de probabilidade. Correlacdo e dispersao. Regressdo

Computagdo linear. Ferramentas de andlise de dados.
Padrdes de persisténcia de objetos. Conexao com bancos de
Programagdo Web IV 72h | dados. Geracdo de relatdrios. Criacdo de uma aplicacdo web
completa.
Conceitos de seguranca da informacao e de sequranca de redes.
- Principios e técnicas de seguranca de sistemas de informagao.
Seguranga e Auditoria . : ) L PN
. Sistemas de criptografia. Assinatura digital. Certificacao digital.
em Sistemas de 36h \ . )
< Ataques as redes e sistemas. Metodologia de sequranca e
Informacao

controles administrativos. Ferramentas e técnicas de sequranga
de redes e auditoria.

6. 5. Nticleo Complementar

O Ncleo Complementar do Curso de Tecnologia em Sistemas para
Internet tem carga horaria total de 488 horas, a qual compreende as Ativi-
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dades Complementares de Curso, com 200 horas, as disciplinas eletivas e
as disciplinas de Trabalho e Conclusido de Curso, conforme quadro abaixo:

Disciplina CH. Ementa
Eletiva | 36h | Ementas a definir no dmbito de cada PPC.
Eletiva Il 36h | Ementas a definir no ambito de cada PPC.
Eletiva lll 36h | Ementas a definir no dmbito de cada PPC.
Projeto Eje Trabalho de 72h | Ementa a definir no ambito de cada PPC.
Conclusdo de Curso
Trabalho de Conclusdo 108h | Ementa a definir no dmbito de cada PPC.
de Curso

6. 6. Pratica Profissional Integrada

A Pratica Profissional Integrada (PPI) deve ser planejada no ambito de
cada PPC, desenvolvendo-se a partir de parte da carga hordria de, no minimo,
trés disciplinas do semestre e, sempre que possivel, de nicleos distintos do
curriculo, a partir de planejamento que integre os conhecimentos de tais
disciplinas. A carga horaria destinada & PPI deve corresponder a percentual
entre 5% e 10% da carga hordria total do curso, definido em cada PPC, sendo
desenvolvida, preferencialmente, em todos os semestres do curso.

3. 7. Estagio Curricular Supervisionado Obrigatoério

O Curso de Tecnologia em Sistemas para Internet ndo prevé Estagio
Curricular Supervisionado Obrigatdrio.

3. 8. Curricularizacao da Extensao

A carga horaria de extensdo a ser prevista na Matriz Curricular deve ser
de, no minimo, 236 horas, inseridas em parte da carga horaria de disciplinas
e/ou ACCs.
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| 1. CUR505 DE
BACHARELADO

1. 1. Organizacao Curricular dos Cursos de Bacharelado

A organizagio curricular dos Cursos Superiores de Bacharelado observa
as determinagdes legais presentes na Lei n.© 9.394/1996, as Diretrizes Curri-
culares Nacionais especificas para cada curso de Bacharelado, as Diretrizes
Institucionais para os cursos de Gradua¢ao do IFFar, Resolugido Consup
n.° 49/2021, e demais normativas institucionais e nacionais pertinentes ao
ensino superior.

A concepgio do curriculo do curso tem como premissa a articulagdo
entre a formagio académica e o mundo do trabalho, possibilitando a arti-
culagéo entre os conhecimentos construidos nas diferentes disciplinas do
curso com a pratica real de trabalho, propiciando a flexibiliza¢éo curricular
e a ampliagdo do didlogo entre as diferentes dreas de formacao.

A organizagio curricular do curso foi elaborada de forma a concre-
tizar e atingir os objetivos a que o curso se propde, desenvolvendo as compe-
téncias necessarias ao perfil profissional do egresso, atendendo a legislacao
educacional vigente, as caracteristicas do contexto regional e as concepgdes
preconizadas no Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI) do IFFar.

O curriculo dos cursos de Bacharelado estd organizado a partir de 03
(trés) nucleos de formagio, a saber: Nicleo Comum, Nucleo Especifico e
Nucleo Complementar, os quais sdo perpassados pela Prética Profissional e
pela curricularizagdo da extenséo.

O Ntcleo Comum destina-se as disciplinas necessarias a formagao em
todos os cursos de Bacharelado da instituigdo e/ou as disciplinas de contetidos
basicos da area especifica, conforme as DCNs do curso, visando atender as
necessidades de nivelamento dos conhecimentos necessarios para o avango
do estudante no curso e assegurar uma unidade formativa nos cursos de
Bacharelado.

O Nucleo Especifico destina-se as disciplinas especificas da 4rea de for-
macao do curso de Bacharelado.
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O Nucleo Complementar compreende as atividades complementares,
as disciplinas eletivas e o Trabalho de Conclusio de Curso (TCC), quando
previsto, visando a flexibilizagdo curricular e a atualizagio constante da for-
macéo profissional.

A pratica profissional deve permear todo o curriculo do curso, desen-
volvendo-se por meio das praticas de laboratdrio, da Pratica Profissional
Integrada (PPI), do estagio curricular supervisionado obrigatério, quando
previsto, e de outras atividades tedrico-praticas desenvolvidas no 4mbito das
disciplinas e demais componentes curriculares.

O curriculo também é perpassado por atividades de extensdo desenvolvi-
das no ambito de componentes curriculares, de forma indissociada do ensino
e da pesquisa, com vistas na formacéo do perfil profissional do estudante e
na transformagéo social.

Libras (Lingua Brasileira de Sinais) ¢ disciplina eletiva e/ou optativa nos
cursos de Bacharelado. Os contetidos especiais obrigatdrios, previstos em Lei,
estdo contemplados nas disciplinas e/ou demais componentes curriculares do
curso, conforme as especificidades previstas legalmente. Sao eles: Educagio
Ambiental, Educacdo das Relacées Etnico-Raciais e Ensino de Histéria e
Cultura Afro-Brasileira, Africana e Indigena, Educagio em Direitos Huma-
nos, Educacéo para a Diversidade e, para os cursos que guardam afinidade,
Prevencio e Combate a Incéndios e Desastres.

Neste Nucleo, todos os cursos de Bacharelado devem prever, no minimo,
as disciplinas listadas a seguir:.

Disciplina CH. Ementa

Estratégias de leitura e compreensdo dos géneros textuais
das esferas profissional e/ou académica tais como resumo,

Leitura e Producdo Textual | 36h | resenha, artigo cientifico, entre outros pertinentes a drea de
conhecimento. Recursos linguisticos e discursivos relevantes
para a pratica de produgdo textual.

Tipos de conhecimento, caracterizacdo e producdo do
conhecimento cientifico. Tipos, abordagens e métodos de
pesquisa. Ftica na pesquisa (requlamentacdes, plagio e
autopldgio). Planejamento de pesquisa. Normas técnicas
de trabalhos académico-cientificos. Processos de registro e
comunicagdo do conhecimento cientifico.

Metodologia Cientifica 36h



Etica Profissional

36h

Etica como 4rea da filosofia. Fundamentos antropoldgicos e
morais do comportamento humano. Tépicos de ética na Histdria
da Filosofia Ocidental: problemas e conceitos fundamentais da
moralidade. Relagdes humanas na sociedade contemporénea:
Intoleréncia e Educacdo para a diversidade; Educacdo em
direitos humanos. Etica aplicada: Etica empresarial e Etica
profissional. Codigo de ética profissional.

Informatica®

36h

Compreensdo do funcionamento de um computador

através do entendimento dos diversos blocos que o

compdem. Diferenciacdo e inter-relacdo entre hardware,
sistema operacional e softwares/ aplicativos. A Internet e

sua aplicabilidade no mundo da pesquisa e do trabalho.
Entendimento e utilizacdo de plataformas de e-learning. Estudo
de editor de textos através de suas caracteristicas e formatacdes.
Desenvolvimento de apresentagdes com aplicativo e técnicas
apropriadas e elaboracdo de planilhas eletronicas.

* Exceto para os cursos da drea de Computacdo.
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/. Bacharelado em

ADMINISTRACAO

O Curso de Bacharelado em Administragdo tem carga hordria total de
3.000 horas e duragio de oito semestres letivos.

2.1. Perfil do Egresso

O perfil pretendido do egresso do Curso de Administracido é de um
profissional que possa contribuir na construgdo e implementacio de estra-
tégias, taticas e processos competitivos e inovadores, voltados as tomadas de
decisoes, visando a viabilidade e sustentabilidade das organizagoes, a partir
do uso de habilidades e competéncias de gestdo e lideranga.

Além disso, o perfil desejado do Curso de Graduagido em Administragdo
deve ensejar que o egresso compreenda a realidade social, cientifica, econd-
mica, politica, cultural, ambiental e tecnoldgica do mundo do trabalho, para
nela inserir-se e atuar de forma ética e competente buscando a transforma-
¢do da sociedade em fungido dos interesses sociais e coletivos, presentes ou
emergentes.

Conforme as Diretrizes Curriculares Nacionais para os cursos de Bacha-
relado em Administragdo, Resolugdo CNE/CES n° 05, de 14 de outubro de
2021, o Curso de Graduag¢do em Administracdo deve possibilitar a formagao
profissional que revele, pelo menos, as seguintes competéncias e habilidades:

= Reconhecer e definir problemas, pensar estrategicamente em solugdes e intro-
duzir modificagdes no processo organizacional, com lideranga e criatividade;

= Transferir e propagar conhecimentos, em diferentes graus de complexidade
e de maneira inovadora, para exercer o processo da tomada de deciséo;
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Desenvolver expressido e comunica¢do compativeis com o exercicio
profissional, inclusive nos processos de negociacio e nas comunicagdes
interpessoais ou intergrupais;

Refletir e atuar criticamente sobre a esfera gerencial, compreendendo
sua posi¢do e fung¢do nas organizagdes sob seu controle e gerenciamento;

Aprimorar o raciocinio 1égico, critico e analitico para compreender o
potencial das tecnologias e aplica-las na resolucéo de problemas, poten-
cializando as oportunidades, bem como expressando-se de modo criativo
diante dos diferentes contextos organizacionais e sociais;

Desenvolver capacidade de transferir conhecimentos da vida e da expe-
riéncia cotidianas para o ambiente de trabalho e do seu campo de atu-
acdo profissional, em diferentes modelos organizacionais, revelando-se
profissional adaptavel;

Ter consciéncia da qualidade e das implica¢des éticas do seu exercicio
profissional exercendo-o com iniciativa, criatividade, determinagio,
resiliéncia, vontade de aprender e de mudar.

Os egressos terdo, além da formacao profissional na area do curso, a

formacio para atuar na sociedade de maneira comprometida com o desenvol-
vimento regional sustentével, reconhecendo-se como sujeitos em constante
formagao, por meio do compartilhamento de saberes no 4mbito do trabalho
e da vida social, em consonancia com o Projeto Pedagdgico Institucional.

Além das disciplinas comuns a todos os cursos de Bacharelado, conforme

item 3.1.1 deste Catdlogo, a disciplina abaixo relacionada compde o Nucleo
Comum do curso de Bacharelado em Administracio, totalizando 180 horas.

Metodologia Extensionista | 36h

Disciplina CH. Ementa

Extensao: Conceitos, Marcos Legais e Politicas Institucionais.
Extensdo no IFFar: do planejamento a execucdo.



O Niucleo Especifico do curso de Bacharelado em Administragdo tem
carga hordria total de 2.340 horas, sendo que 1.908 horas sdo destinadas a
disciplinas comuns a todas as ofertas do curso em atendimento as Diretrizes
Curriculares Nacionais do Curso, conforme quadro a seguir, e 432 horas
constituem a parte flexivel, na qual cada oferta do curso podera planejar as
disciplinas de acordo com as demandas da realidade local.

Disciplina CH. Ementa
Pressupostos conceituais e trajetéria histdrica da Administracdo. 0
Teorias 79p | Processo Administrativo e as dreas funcionais da administracdo. 0
Organizacionais | ambiente e as organizagdes. Escola Classica da Administracdo. Teoria
da burocracia. Teoria estruturalista. Teoria das Relagdes Humanas.
Teoria Comportamental e Desenvolvimento Organizacional.
Teorias Abordagem Sistémica na Administracdo. Teoria da Contingéncia.
L 72h . s L - L2
Organizacionais Il Teoria da Administracdo por Objetivos. Teoria da Administracdo por
Processos. Perspectivas tedricas contemporaneas.
Aireas de pesquisa tedrica e aplicada na Administracio. Modelos de
Pesquisa Aplicada a 36h projetos de pesquisa em Administracdo. Etapas para formulagao de
Administracao um projeto de pesquisa em Administracao. Comunicacdo e Relatdrios
de Pesquisa em Administracdo.
Estrutura Organizacional: conceitos, varidveis, tipos, evolucdo. Gestao
Estruturas de Processos. Mapeamento e Modelagem de Processos. Layout,
e Processos 72h | ergonomia e organizacao do trabalho. Ferramentas de Mapeamento
Organizacionais de Processos. Otimizacdo e sustentabilidade de processos. Tendéncias
em Estruturas e processos organizacionais.
Ainformacdo como vantagem competitiva. Sistemas de Informagdes
Gerenciais. Tecnologia da informacdo: tipos e aplicagdes nas dreas da
Sistemas e Administracdo. Infraestrutura de Tecnologia da Informagao. Sistemas
Tecnologias de 72h | integrados, processo decisdrio e exceléncia operacional. Seguranga
Informacdo e protecdo dos dados e informagdes. Sistemas de informagdes na
internet: organizacdes virtuais e comércio eletronico. Tendéncias e
inovagdes em Sistemas e Tecnologias de Informagdes.
Administraco Estratégica: conceitos, pressupostos e processo da
gestdo estratégica. Vantagem competitiva. Concepgoes e Processo de
Administracdo 7h Planejamento Estratégico. Conceitos e pressupostos sobre Estratégia.
Estratégica Formagdo do pensamento estratégico. Escolas da estratégia e
diferentes abordagens sobre Estratégia. Implementacéo do plano
estratégico.
Conceitos Basicos. Regra de trés. Razdo e proporcdo. Porcentagem.
Matematica Aplicada = 72h | Fungdes. Progressao Aritmética e Geométrica. Nogdes de limites e

derivadas e suas aplicacdes.



Disciplina

Matematica
Financeira

Estatistica

Economia

Contabilidade Geral

Estrutura das
Demonstracdes
Contdbeis

Gestao de Custos

Gestao Financeira

Orcamento
Empresarial

C.H.

72h

72h

72h

72h

36h

72h

72h

72h

Ementa

Juros simples e composto. Descontos. Taxa de juros nominal e efetiva.
Fluxo de caixa. Equivaléncia de capitais e de taxas de juros. Séries de
Pagamentos e Sistemas de amortizac6es. Andlise de investimentos.

Conceitos basicos. Andlise exploratdria de dados. Medidas descritivas.
Amostragem. Distribuicao e probabilidade. Correlacao e regressao
linear. Estimacao de Parametros. Inferéncia estatistica.

Fundamentos de economia. Sistemas econdmicos. Fatores de
produgdo. Organizacdo dos mercados. Introdugdo & microeconomia:
oferta, demanda e equilibrio em mercados concorrenciais.
Elasticidades. Estruturas de Mercado. Introdugao a macroeconomia.
Funcionamento das politicas econdmicas: monetdria, fiscal,
comercial e cambial. Desenvolvimento Econdmico. Mercado e sistema
financeiros.

Nogdes basicas de contabilidade geral relacionadas as agoes
administrativas e seus reflexos no Patrimdnio da entidade. As
receitas, custos e despesas e a apuragdo do resultado do exercicio.
Procedimentos bdsicos de escrituragdo. A elaboracéo e estrutura do
Balanco Patrimonial e da Demonstracao do Resultado do Exercicio
(DRE).

Estrutura das Demonstracdes Contabeis; Balango Patrimonial.
Demonstracdo do Resultado do Exercicio; Demonstracdo de Lucros ou
Prejuizos Acumulados; Demonstragdo de Fluxo de Caixa. Introducéo a
Andlise das demonstrag6es contabeis.

Introdugdo a contabilidade de custos. Custos com materiais,
patrimoniais e com pessoal. Classificacdo dos custos. Métodos
de custeio. Critério de rateio dos custos indiretos. Margem de
contribui¢do. Relagdo custo/volume/lucro.

Introducdo a administracdo financeira. Valor do dinheiro no

tempo. Custo do capital. Administracdo de riscos. Andlise das
demonstracdes financeiras. Decisdes de curto prazo: Administracdo
das disponibilidades. Administracdo do capital de giro. Decisdes de
longo prazo: Andlise e decisdo de investimentos - periodo de payback,
Valor Presente Liquido (VPL) e Taxa Interna de Retorno (TIR). Decisées
de financiamentos. Alavancagem e estrutura de capital.

Planejamento e controle financeiro. Conceitos de orcamento
empresarial. Tipos de orcamento. Orcamento de vendas, de produgdo,
de despesas operacionais, de caixa, de Demonstrativo de Resultado de
Exercicio Projetado e de Balanco Patrimonial Projetado. Orcamento de
capital. Controle e avaliagdo do orcamento. Desenvolvimento de um
modelo de orcamento.



Disciplina

Administracao
da Producdo e
Operagoes |

Administracdo
da Producdo e
Operagoes Il

Gestao da Cadeia de
Suprimentos

Direito

Marketing |

Marketing Il

Elaboracdo e Anélise
de Projetos

Inovacdo e
Empreendedorismo

Gestao de Pessoas |

C.H.

72h

72h

72h

72h

72h

72h

72h

72h

72h

Ementa

Administracdo da produgéo e operacdes: Conceitos, pressupostos e
trajetdria histdrica. Sistemas de producdo e operagdes. Estratégia e
trade-offs em producdo e operagdes. Layout de produgdo e operagdes.
Organizacdo do trabalho e ergonomia. Planejamento, programacéo e
controle da producdo.

Sistema lean de produgdo: Conceitos, pressupostos e trajetdria. Teoria
das restrigdes. Tecnologias em processos de produgao e operagoes.
Gestdo e sistemas de qualidade. Seis Sigmas e eficiéncia em producdo
e operacdes. Inovacdo em produgdo e operacdes.

Conceitos, pressupostos, objetivos e trajetdria histdrica. Logistica,
cadeia de suprimentos e agregacdo de valor. Planejamento e
infraestrutura logistica. Localizacao e arranjos fisicos. Armazenagem,
manuseio e acondicionamento dos materiais. Compras e gestao dos
estoques. Logistica reversa e sustentabilidade.

Instituicdes de direito. Nogdes de Direitos Fundamentais. Nocdes

de Direito Civil. Nogdes de Direito Empresarial. Nogdes de Direito do
Trabalho e Previdenciério. Nogdes de Direito do consumidor. Nogdes de
Direito Tributdrio.

Conceitos de Administracao de Marketing. O composto de Marketing.
0 ambiente e o papel do Marketing. Comportamento do consumidor.
Pesquisa de Marketing. Segmentacdo e Posicionamento de mercado.

Planejamento de Marketing. Mudangas no ambiente de Marketing.
Marketing digital. Marketing sustentavel. Marketing de servicos.
Marketing de relacionamento. Marketing pessoal.

Conceitos e tipos de projetos. Estruturas organizacionais para projetos.
0 ciclo de vida de um projeto. Gerenciamento de projetos. Areas de
conhecimento do gerenciamento de projetos. Ferramentas dgeis de
gestdo de projetos. Elaboracdo de um projeto. Andlise de viabilidade
de projetos.

Inovagdo: conceitos, tipologias, processo e difusdo. Criatividade

e geracdo de novas ideias. Ambiente de inovacéo (Interacdo
Universidade e Organizacdes. Parques Tecnoldgicos, incubadoras de
negacios e Sistema Nacional de Inovacdo). Capacidade de Inovagao.
Sistema de Gestdo da Inovacdo nas organizagdes (Pesquisa e
Desenvolvimento. Estratégias, técnicas e ferramentas de Inovagao.
Indicadores de Inovagdo). Propriedade Intelectual. Inovacéo e
Internacionalizacdo. Empreendedorismo. Visdo Empreendedora. Tipos
e caracteristicas do Empreendedor. Lideranca Empreendedora. Ideias
e oportunidades de negdcios. Modelos de negdcios e geracao de
solugdes.

Fundamentos da Gestdo de pessoas. Evolugdo histdrica. Papéis do
Gestor de pessoas. Visdo geral dos processos da gestdo de pessoas.
Processos de provisdo, aplicacdo e desenvolvimento de pessoas.



Disciplina

Gestao de Pessoas Il

Comportamento
Organizacional

Sociologia

Gestdo Ambiental

Semindrios de
Extensao

C.H.

72h

72h

36h

36h

36h

Ementa

Processos de gestdo de pessoas: recompensar, manter e monitorar
pessoas. Gestao estratégica de pessoas. Gestdo por competéncias.

Fundamentos do Comportamento Organizacional. Individuo nas
organizagdes. Gestao da Diversidade. Atitudes e satisfacdo no
trabalho. Emocdes e sentimentos. Personalidade e Valores. Percepcdo,
Decisdo e Criatividade. Motivacdo no Trabalho. Grupo e equipes

de trabalho. Comunicacdo. Lideranca. Poder e politica. Conflito e
Negociacao. Cultura e clima organizacional.

Fundamentos Sociolégicos. Andlise da sociedade. Grupos sociais.
Estrutura de classes e processos de mudangas. Histdria e Cultura
Afro-Brasileira e Indigena. deologia e Alienacdo. Politica e poder
nas organizagdes. Sistema capitalista e o trabalho na sociedade
contemporanea.

Introdugdo a Gestdo Ambiental. As questdes ambientais globais e
acordos internacionais. Economia ambiental e aspectos regionais

do meio ambiente no Brasil. Valoracdo ambiental e instrumentos
econdmicos para a gestao ambiental. Normas de sistemas de

gestdao ambiental, 5014000. Sistema de gestao integrada. 0
desenvolvimento sustentavel: concepgdes e conceitos. As dimensdes e
os desafios do desenvolvimento sustentdvel. Diretrizes para sistemas
de producdo mais limpa, certificacdo de produtos (selo verde),
Andlise de Ciclo de Vida (ACV). Minimizacdo da geracdo de residuos
industriais. Educacdo Ambiental.

A Extensdo em uma perspectiva articuladora com o Ensino e a
Pesquisa. Elaboracao e desenvolvimento de atividades e projetos de
Extensdo numa abordagem multi e interdisciplinar.



2. 4. Nucleo Complementar

O Nucleo Complementar do Curso de Bacharelado em Administracdo
tem carga horaria total de 480 horas, a qual compreende as Atividades Com-
plementares de Curso, com 192 horas, as disciplinas eletivas e as disciplinas
de Trabalho de Conclusdo de Curso, conforme quadro abaixo:

Disciplina CH. Ementa
Eletival 36h | Ementas a definir no &mbito de cada PPC.
Eletivall 36h | Ementas a definir no dmbito de cada PPC.
Eletiva lll 36h | Ementas a definir no dmbito de cada PPC.
Eletiva IV 36h | Ementas a definir no dmbito de cada PPC.

Trabalho de Conclusao de

72h | Ementa a definir no dmbito de cada PPC.
Curso |

Trabalho de Conclusao de

72h | Ementa a definir no ambito de cada PPC.
Cursoll

2. 5. Pratica Profissional Integrada

A Pratica Profissional Integrada (PPI) deve ser planejada no ambito de
cada PPC, desenvolvendo-se a partir de parte da carga hordria de, no minimo,
trés disciplinas do semestre e, sempre que possivel, de nicleos distintos do
curriculo, a partir de planejamento que integre os conhecimentos de tais
disciplinas. A carga horaria destinada & PPI deve corresponder a percentual
entre 5% e 10% da carga horaria total do curso, definido em cada PPC, sendo
desenvolvida, preferencialmente, em todos os semestres do curso.

2. 6. Estagio Curricular Supervisionado Obrigatorio

O Curso de Bacharelado em Administragao nao prevé Estagio Curricular
Supervisionado Obrigatdrio.

2.7. Curricularizacao da Extensao

A carga horaria de extensdo a ser prevista na Matriz Curricular deve ser
de, no minimo, 300 horas, inseridas da seguinte forma: 36 horas na disciplina
de Metodologia Extensionista, 36 horas na disciplina de Semindrios de Exten-
sd0 e 228 horas em parte da carga horaria de outras disciplinas e/ou ACCs.
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3. Bacharelado em

AGRONOMIA

O Curso de Bacharelado em Agronomia tem carga hordria total de 4.082
horas e duragdo de dez semestres letivos.

3.1. Perfil Profissional do Egresso

Em consonancia com as Diretrizes Curriculares Nacionais para os
cursos de Agronomia, Resolugao CNE/CES n.° 01/2006, com as Diretrizes
Institucionais para os cursos de Graduagdo do IFFar, Resolugdo Consup
n.° 049/2021, e com o Projeto Pedagégico Institucional do IFFar, o Egresso
Bacharel em Agronomia devera ter valores humanisticos, principios éticos e
capacidade técnico-cientifica para uma atuagio profissional multidisciplinar,
na busca pelo desenvolvimento sustentavel da regido de inser¢do. Devera ser
critico, proativo e criativo na identificagdo e resolugdo de problemas coti-
dianos inerentes a sociedade, considerando suas peculiaridades econdmicas,
politicas, sociais, culturais e ambientais. Para tanto, o profissional devera
atuar a partir de uma visdo sistémica e integrada na apropriacdo, adaptagao
e transformagao de tecnologias aliadas ao exercicio da atividade profissional.

Ao final do curso, o Egresso devera ter construido as seguintes compe-
téncias profissionais:

= Realizar inovag¢des tecnoldgicas na drea da agropecudria, a partir de
solida formacéo técnico-cientifica;

= Projetar, coordenar, analisar, fiscalizar, assessorar e supervisionar pro-
jetos voltados a sua area de atuagao;
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Realizar vistorias, pericias, avaliagdes, laudos e pareceres técnicos com
comprometimento ético, técnico e social, respeitando a flora e a fauna,
com o intuito de conservar ou recuperar o solo, o ar e a dgua, utilizando
tecnologias integradas e sustentaveis ao ambiente;

Exercer atividades de docéncia, pesquisa e extensio no ensino técnico
profissional, ensino superior, andlise, experimentagio, ensaios e divul-
gacdo técnica e extensao;

Compreender e formular ideias, conhecimentos, desenvolver o senso
critico, a criatividade com o intuito de resolver problemas, considerando
os fatores politicos, sociais, econdmicos, ambientais e culturais de forma
ética e humanistica para contemplar as demandas da sociedade;

Desenvolver a criticidade por meio da capacidade de adaptagdo com
flexibilidade, criatividade atendendo as novas demandas;

Entender as necessidades individuais, sociais e locais relacionando ao
contexto tecnoldgico, socioecondmico, gerencial e organizacional, assim
como utilizar e conservar de modo racional os recursos disponiveis,
priorizando a conservagio e equilibrio do ambiente;

Participar e atuar na organizagio e gerenciamento empresarial e comu-
nitario de todos os segmentos das cadeias produtivas de alimentos, fibras
e outros produtos agropecuarios, interagindo e influenciando nos pro-
cessos decisorios e na gestao de politicas setoriais.

Além das disciplinas comuns a todos os cursos de Bacharelado, conforme
item 3.1.1 deste Catalogo, a disciplina abaixo compde o Nucleo Comum do
curso de Bacharelado em Agronomia, totalizando 180 horas.

Disciplina CH. Ementa

Conceitos e principios bdsicos da extensao. Estrutura
36h | organizacional da extensao, tipos de atividades, elaboragao e
desenvolvimento de projetos e acdes de extensao.

Metodologia
Extensionista



O Nucleo Especifico do curso de Bacharelado em Agronomia tem carga
hordria total de 3.186 horas, sendo que 2.556 horas sdo destinadas a discipli-
nas comuns a todas as ofertas do curso, conforme quadro a seguir, e 630 horas
constituem a parte flexivel, na qual cada oferta do curso podera planejar as
disciplinas de acordo com as demandas da realidade local.

Disciplina CH. Ementa

Matemética bdsica: razdo, proporcdo, regra de trés, porcentagem.
Matematica Aplicada =~ 54h | Unidades de medidas. Calculo de dreas e volumes. Matrizes. Sistemas
lineares.

Conceitos de Quimica Geral. Estrutura Atomica. Ligacdes Quimicas.
Funcdes Inorganicas e Organicas. Reacdes Quimicas. Estequiometria.
Solugdes e seu preparo. Equilibrio Quimico. Nogdes Gerais de Quimica
Analitica. Nogdes Gerais de Laboratério.

Quimica Aplicada 54h

Introdugao a cinematica e Dinamica. Mecanica dos Fluidos:

Fisica Aplicada 54h Hidrostatica e Hidrodindmica. Fisica térmica.

Varidveis qualitativas e quantitativas. Amostragem: métodos,
populagdo e amostra. Estatistica Descritiva: distribuicdo de
frequéncdias, descricao gréfica dos dados, medidas de posicdo e

Estatistica Geral 54h | dispersdo. Probabilidade: distribuicao de probabilidade para varidveis
aleatdrias discretas e continuas. Testes de hipéteses. Regressao e
correlacdo: coeficiente de correlagdo, determinagdo, equacao dos
minimos quadrados.

Agronomia no Brasil. Perfil profissional. O exercicio profissional.

Mundo do trabalho. Nog6es gerais da realidade agropecudria brasileira
36h  egadcha. Conhecimento do Projeto Pedagdgico do Curso e das

atividades de ensino, pesquisa, extensdo e produgdo desenvolvidas

no Campus.

Iniciacao a
Agronomia

Citologia vegetal. Histologia vegetal. Aspectos anatomicos e

Morfologia Vegetal 72h morfologia externa dos 6rgdos vegetativos e reprodutivos.

Regras de nomenclatura botanica. Herbdrio: conceito e preparo
Botanica Agricola 36h | de exsicatas. Sistematica e taxionomia das principais familias de
angiospermas e gimnospermas com interesse agrondmico.

Genética Mendeliana: segregacdo monofatorial e bifatorial. Genética
quantitativa e de populacdes. Ligacdo e acdo génica. Mapeamento

néti h " ” ) o <
Genética 36 genético. Genética Molecular: material genético, estrutura, fungdo e
expressao génica. Nogoes de Engenharia Genética.
Relagdes hidricas. Nutricdo mineral e transporte de solutos. Fundes
N e deficiéncia dos elementos minerais nas plantas. Fotossintese.
Fisiologia Vegetal 72h p

Metabolismo do nitrogénio nas plantas. Metabolismo secundario.
Translocagdo no floema. Fitohormdnios. Fisiologia do estresse.



Disciplina

Desenho Técnico

Bioquimica
Tecnologia de

produtos de origem
vegetal

Tecnologia de
produtos de origem
animal

Forragicultura

Avicultura

Suinocultura

QOvinocultura

Bovinocultura de
Leite

Bovinocultura de
Corte

Agroclimatologia

C.H.

36h

54h

36h

36h

54h

36h

36h

36h

36h

36h

54h

Ementa

Conceitos e Normas de desenho técnico. Escalas numéricas e escalas
graficas. Nogdes de geometria descritiva: vistas ortograficas e
perspectivas. Desenho em CAD: extensdes de arquivos graficos,
principais softwares, ferramentas para visualizacdo, elaboracéo e
edicdo de desenhos.

Estrutura e funcdo de Biomoléculas: carboidratos, lipidios, proteinas e
enzimas. Bioquimica da respiracdo celular e fotossintese.

Metabolismo de frutos e hortalicas na fase de pés-colheita. Tecnologia
do processamento de frutas e hortalicas, de bebidas fermentadas e
destiladas, de farinhas e de dleos vegetais. Controle de Qualidade

Principios e métodos de obtencdo da matérias-primas de origem
animal (carnes, leites, ovos e mel). Tecnologia e processamento de
leite, carne e derivados. Controle de Qualidade.

Pastagens Naturais. Pastagens cultivadas. Alimentos conservados.
Planejamento forrageiro.

Importancia socioecondmica da avicultura. Principais raas e
linhagens de aves. Sistemas de produgdo e criacdo de aves de corte e
postura. Manejo geral: sanitdrio, nutricional e reprodutivo. Instalacdes
e bem-estar animal na avicultura.

Introdugdo e importancia da suinocultura. Evolugdo genética e racas
de importancia produtiva. Sistemas de produgao e criacao de suinos.
Equipamentos e instalacdes. Biosseguridade. Manejo reprodutivo,
nutricional e sanitério. Tratamento dos dejetos. Bem-estar animal.

Introdugao e importancia econdmica da ovinocultura. Ovinocultura no
Brasil. Ragas e selecdo. Sistemas de Producdo e Criacao. Manejo geral:
sanitario, nutricional e reprodutivo. Caracteristicas de carne, pele e |3
ovina. Bem-estar animal.

Importancia e perspectivas da bovinocultura de leite. Raas e
genética. Sistemas de producdo. Sistemas de Criaco: Fase de cria,
recria, lactacdo e periodo seco. Manejo nutricional, reprodutivo e
sanitario. Equipamentos e instalagoes na propriedade leiteira. Bem-
estar animal.

Introdugdo a bovinocultura de corte. Escrituragdo zootécnica. Sistemas
de produgdo e criagdo. Ragas e cruzamentos. Sistemas de cria, recria e

terminacdo de bovinos de corte. Manejo geral: sanitério, nutricional e

reprodutivo. Bem-estar animal.

Conceitos fundamentais para Climatologia. Relacdo Terra-Sol e

suas influéncias sobre os animais e vegetais. Atmosfera. Estacoes
meteoroldgicas. Elementos e fatores climaticos. Calor nos vegetais.
Grdfico psicométrico. Evaporacao e evapotranspiracdo. Orvalho.
Geada. Balanco hidrico climdtico. Variabilidade climética. Zoneamento
Agroclimatico.



Disciplina

Biologia do Solo

Ecologia Agricola

Fertilidade do Solo

Entomologia
Agricola

Fruticultura

Melhoramento de
Plantas

Fitopatologia

Manejo e
Conservagdo do Solo

Herbologia

Plantas de Lavoura |

C.H.

36h

36h

72h

72h

72h

54h

72h

54h

72h

72h

Ementa

Introdugdo ao Estudo da Biologia do Solo. Artrépodes do Solo;
Aracnideos; Miridpédos; Nematdides ndo Fitopatogénicos; Moluscos;
Crustdceos e Outros Organismos do Solo. Oligoquetas. Biodiversidade
e Raizes de Vegetais Superiores.

Conceitos fundamentais de ecologia. Niveis de organizagdo

bioldgicos e suas propriedades emergentes. Fatores ecoldgicos e
produtividade. Ecossistemas. Comunidades e populagdes. Crescimento
e desenvolvimento vegetal: ciclos circadianos e tropismo. Competi¢ao
em comunidades vegetais.

Bases conceituais da fertilidade do solo. Amostragem de solo e tecido
vegetal. Acidez do solo e calagem. Dindmica dos macronutrientes

e micronutrientes no solo e na planta. Fertilizantes e corretivos
minerais. Adubacdo organica. Solos alagados.

Morfologia, biologia, reproducdo e desenvolvimento de insetos.
Principais géneros de insetos e dcaros de interesse agricola. Métodos
de controle e manejo integrado de pragas.

Organizacao da producdo e cadeia fruticola. Propagacao de frutiferas.
Planejamento e instalagdo de viveiros e pomares de frutiferas. Manejo
das frutiferas e pomares: plantio, adubacdo, poda, raleio, manejo

de pragas, doengas e plantas indesejadas, colheita, classificagdo e
armazenamento de frutos.

Introdugao ao melhoramento de plantas. Variabilidade genética.
Melhoramento de plantas autégamas, aldgamas e de reproducdo
assexuada. Biotecnologia aplicada ao melhoramento de plantas.
Registro e protecdo de cultivares.

Conceitos basicos em fitopatologia. Agentes causadores de doengas
em plantas. Sintomas e desenvolvimento de doencas em plantas.
Métodos de controle e manejo integrado de doencas.

Introdugdo ao uso, manejo e conservagao do solo e da dgua. Erosdo
do solo. Sistemas de preparo do solo. Sistemas de cultivo. Praticas
conservacionistas. Recuperacdo de dreas degradadas.

Ecofisiologia das plantas daninhas: identificacdo (Exsicata),
mecanismos de reproducdo, banco de sementes, dorméncia e
disseminagdo. Mecanismos de interferéncia. Métodos de controle
de plantas daninhas. Manejo Integrado de Plantas Daninhas.
Mecanismos de acdo de herhicidas. Resisténcia de plantas daninhas
aos herbicidas. Tecnologia de aplicacao.

Cereais e culturas de inverno com importancia agricola regional.
(aracterizacdo da cultura e importancia socioecondmica. Fenologia.
(lima e zoneamento agroclimético. Ecofisiologia. Nutri¢do mineral
e adubacdo. Semeadura. Cultivares. Aspectos das principais

plantas invasoras, pragas e doencas. Colheita, armazenamento,
beneficiamento e classificacdo.



Disciplina

Plantas de Lavoura Il

Integracdo Lavoura-
pecudria- floresta

Olericultura

Estatistica
Experimental

Topografia |

Geoprocessamento

Maquinas Agricolas

C.H.

72h

36h

72h

72h

72h

36h

72h

Ementa

Culturas de verao com importancia agricola regional. Caracterizacao
da cultura e importancia socioecondmica. Fenologia. Exigéncias
edafoclimaticas e zoneamento climatico. Ecofisiologia. Nutri¢do
mineral e adubacdo. Semeadura. Cultivares. Aspectos das principais
plantas invasoras, pragas, doencas. Colheita, armazenamento,
beneficiamento, classificacdo.

Historico e fundamentos da integracdo lavoura — pecudria -

floresta. Principios da interacdo solo - planta — animal — ambiente.
Sistemas de producdo animal, florestal e agricola. Planejamento de
implantacdo do sistema. Beneficios ambientais, sociais e econdmicos
do sistema.

Introdugdo e importancia da olericultura. Produgdo comercial de
hortalicas. Classificacdo das hortalicas. Fatores agrocliméticos na
producdo de hortalicas. Propagacdo e producdo de mudas. Manejo
da irrigacdo e da fertirrigacdo. Sistemas de produgdo de hortalicas,
no solo e fora do solo. Aspectos bésicos relacionados a colheita,
classificagdo, embalagem e comercializagdo.

Planejamento e manejo de experimentos. Delineamentos e esquemas
experimentais basicos. Andlises de fatores de tratamento qualitativos
e quantitativos em experimentos.

Planimetria. Estadimetria. Goniometria. Medicdes de angulos

e distancias indiretos. Equipamentos de medicdo eletrdnicos.

Erros e tolerancias nos levantamentos topograficos. Métodos de
levantamentos topograficos: irradiacdo, interseccdo, caminhamento
perimétrico. Mapas e plantas topogréficas. Nogdes de GNSS e sua
utilizacdo.

Geoprocessamento: introducdo e conceitos. Nogdes bdsicas de
cartografia. Conceitos e fundamentos basicos do sensoriamento
remoto: imageamento por satélites, sistemas sensores e
comportamento espectral de alvos. GNSS: aquisi¢do de dados por
receptores de localizacdo e suas aplicagdes. Sistemas de informacdes
geograficas (SIG): Estruturacdo, introducdo e manipulacdo de banco
de dados aplicados a agropecuéria.

Motores a combustéo de uso agricola: combustiveis, ciclo de
funcionamento, componentes e sistemas. Tratores de roda:
classificacdo, fungdes, constituicdo, transmissao de poténcia,
acoplamentos, operacao e manutengdo. Implementos de preparo do
solo, semeadura e pulverizacdo: organografia, requlagem, operagao e
manutengdo. Maquinas para colheita.



Disciplina

Topografia ll

Construgdes Rurais

Mecanizacao
Agricola

Hidraulica Agricola

Irrigacdo e
Drenagem

Projeto Integrador
Extensionista |

Projeto Integrador
Extensionista Il

C.H.

36h

36h

72h

54h

72h

90h

90h

Ementa

Altimetria: Introducgo, equipamentos utilizados. Precisao do
nivelamento. Avaliagdo dos erros. Métodos de nivelamento:
Nivelamento geométrico e nivelamento trigonométrico.
Representacdo do relevo — perfil longitudinal, curvas de nivel e plano
cotado. Sistematizacdo de terras. Locacdo de terracos e obras para
conservacdo do solo e da dgua. Levantamento planialtimétrico para
projetos de barragens.

Materiais de construgao. Estudo dos diversos materiais de construcao
civil aplicados nas construgdes rurais. Nogoes de resisténcia dos
materiais. Técnicas construtivas. Projetos de construcdes rurais.
Planta baixa e cortes. Conforto ambiental. Instalacdes elétricas rurais.
Prevencao e combate a incéndios e desastres.

Nogdes de oficina mecanica agricola. Avaliagdo e ensaios de méquinas:
instrumentacdo e metrologia; configuracdo e adequagao operacional.
Sistemas mecanizados: capacidade operacional, planejamento,
dimensionamento e selecdo de conjuntos mecanizados. Custo
operacional mecanizado. Tecnologias e inovagdes aplicadas em
madquinas agricolas.

Propriedades dos fluidos. Hidrostatica. Equacdo da continuidade.
Equacéo de Bernoulli. Escoamento uniforme e variado. Perdas de
carga. Escoamento em condutos forcados: teorema de Bernoulli,
medidores de vazdo em condutos forcados, condutos equivalentes,
sifdes, encanamentos complexos, ligagdo de reservatdrios e golpe de
ariete. Mdquinas hidrdulicas: bombas, estacdes de recalque. Medicdo
de Vazdo. Barragens de terra.

Importancia da irrigacao e drenagem para a agricultura.
Caracteristicas da agricultura irrigada. Agua no solo. Relagdo dqua-
solo-planta-atmosfera. Métodos de irrigacdo. Sele¢do e manutencéo
de sistemas de irrigacao. Manejo da irrigacdo. Elaboracdo de
projetos de irrigacao. Avaliacao e qualidade de sistemas de irrigacdo.
Drenagem superficial e subterranea.

Desenvolvimento de atividades de Extensao adequadas a realidade
e etapa em que o curso estd inserido, em consondncia com o perfil
do egresso e a missao institucional. Préticas Profissionais Integradas
(PPI).

Desenvolvimento de atividades de Extensao adequadas a realidade
e etapa em que o curso estd inserido, em consondncia com o perfil
do egresso e a missdo institucional. Praticas Profissionais Integradas
(PPI).



Disciplina CH. Ementa

Desenvolvimento de atividades de Extensao adequadas a realidade
Projeto Integrador n © etapa em que o curso estd inserido, em consondncia com o perfil
Extensionista lll do egresso e a missao institucional. Préticas Profissionais Integradas
(PPI).

Contextualizacdo do desenvolvimento rural brasileiro: ocupacao do
espaco agrdrio, formagdo da sociedade, formato da agricultura e os
reflexos na politica, sociedade e na economia. Diagndstico adequado
72h | dos sistemas agrarios. Métodos em extensao rural apropriados ao
desenvolvimento rural sustentdvel. Histdria e cultura Afro-Brasileira,
Africana e Indigena. Educacdo em direitos humanos. Meios e métodos
de extensdo rural.

Sociologia e
Extensao Rural

3. 4. Nicleo Complementar

O Nucleo Complementar do Curso de Bacharelado em Agronomia tem
carga horaria total de 396 horas, a qual compreende as Atividades Comple-
mentares de Curso, com 180 horas, as disciplinas eletivas e as disciplinas de
Trabalho de Conclusido de Curso, conforme quadro abaixo:

Disciplina CH. Ementa
Eletival 36h | Ementas a definir no ambito de cada PPC.
Eletivall 36h | Ementas a definir no &mbito de cada PPC.
Eletiva lll 36h | Ementas a definir no dmbito de cada PPC.
Eletiva IV 36h | Ementas a definir no dmbito de cada PPC.
EletivaV 36h | Ementas a definir no &mbito de cada PPC.

Trabalho de Conclusao de

18h | Ementa a definir no dmbito de cada PPC.
Curso|

Trabalho de Conclusao de

18h | Ementa a definir no ambito de cada PPC.
Cursoll

3. 5. Pratica Profissional Integrada

A Pratica Profissional Integrada (PPI) tera carga horaria de 252 horas,
sendo desenvolvida no 4mbito das disciplinas articuladoras de Projeto Inte-
grador Extensionista I, IT e III.
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3. 6. Estagio Curricular Supervisionado Obrigatoério

A Matriz Curricular deve prever Estagio Curricular Supervisionado
Obrigatdrio de 320 horas, sendo que a ementa e regulamento de estagio sdo
planejados no ambito de cada PPC.

3.7. Curricularizacao da Extensao

A carga horaria de extensdo a ser prevista na Matriz Curricular deve ser
de, no minimo, 410 horas, inseridas da seguinte forma: 36 horas na disciplina
de Metodologia Extensionista, 90 horas na disciplina de Projeto Integrador
Extensionista I, 90 horas na disciplina de Projeto Integrador Extensionista
II, 72 horas na disciplina de Projeto Integrador Extensionista III, 72 horas
na disciplina de Sociologia e Extensdo Rural e 50 horas em parte da carga
horaria de outras disciplinas e/ou ACCs.
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