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PLANOS DE TRABALHO PARA O ENSINO REMOTO

Com a publicacédo da Portaria MEC n° 544/2020, que indica a manutencédo das atividades de ensino de forma remota, em todo o
pais, até 31 de dezembro de 2020, e a permanéncia do cenario de ascendéncia da curva da Covid 19, a instituicao se deparou com a necessidade
de retomada das atividades letivas no formato de ensino remoto. A partir de longo processo de pesquisa junto a comunidade académica e
formacdo tanto para servidores, quanto para estudantes, o IFFar retomou suas atividades letivas no dia 03 de agosto, com base no calendario
académico aprovado pelo CONSUP, conforme a Resolugdo CONSUP n° 39, de 24 de julho de 2020.

No planejamento para a substituicdo das praticas presenciais para atividades em meios digitais, os cursos desenvolveram Plano de
Trabalho especifico para os componentes curriculares que envolvem préticas, conforme orientacdo da Portaria MEC n° 544/2020. Com vistas
na publicizagdo dessas informaces, constam a seguir o(s) plano(s) de trabalho dos componentes curriculares que envolvem praticas, 0s quais

foram elaborados para o periodo de desenvolvimento de forma remota do calendario letivo.



] ]
MINISTERIO DA EDUCACAO (] ] |
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA . .
TN - INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA INSTITUTO
U kX FEDERAL
Farroupilha

PLANO DE TRABALHO EMERGENCIAL
(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)

CURSQO: Superior de Tecnologia em Alimentos
CAMPUS: Santa Rosa
SEMESTRE/ANO: 1° /2020

Essa disciplina € : Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
() pratica
() tedrica
( X)) parte tedrica e parte pratica

( x )SIM
( )NAO

Disciplina:
ALIMENTOS FUNCIONAIS

Docente Responsavel:
Joseana Severo

CH Presencial (até 16/03/20): CH Ensino Remoto (de 17/03 a 14/05/20): CH Ensino Remoto — parte 1l (de 03/08 a 18/09/20): | CH Total:
0 horas 16 horas 20 horas 36

Ementa (mesma para o SIGAA):

Conceito de alimento funcional e nutracéutico. Fontes de alimentos funcionais. Prébiodticos e probioticos. Fibras alimentares. Amido resistente. Oligossacarideos nédo
digeriveis. Vitaminas antioxidantes. Acidos graxos essenciais. Compostos provenientes do metabolismo secundario vegetal: fendlicos, carotenoides e alcaloides. Fitatos.
Atividade antioxidante. Inovacdes e novas fontes de alimentos funcionais. Consumo e beneficios a salde. Tendéncias do mercado. Legislacéo.

Conhecimentos/conteudos teoricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — parte Il (de 03/08/20 a 18/09/20):
Prébioticos e probidticos. Fibras alimentares. Amido resistente. Oligossacarideos ndo digeriveis. Acidos graxos essenciais. Inovacdes e novas fontes de alimentos
funcionais. Consumo e beneficios a saide. Tendéncias do mercado.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto:
Videoaulas gravadas pela docente e disponibilizada para os alunos no Youtube. Tira davidas utilizando Google meet. Disponibilizacdo material em pdf no Sigaa e no grupo
de WhatsApp da turma.

Avaliac@o adotada para o Ensino Remoto:
Questionario que devera ser respondido no SIGAA ou enviado por e-mail para a docente responsavel. Sera avaliada também a participacdo dos alunos nas atividades
sincronas e assincronas propostas.

Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:

( x ) remota, utilizando os recursos tecnoldgicos disponiveis.
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() presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizacao do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:
Equipamento com acesso a internet.

**Conhecimentos/contelidos praticos a serem trabalhados de forma remota:

Havia a previséo de realizagéo de 1 aula pratica (2h/aula) no plano de ensino inicial da disciplina de alimentos funcionais com o objetivo de complementar os conhecimentos
relacionados ao topico “atividade antioxidante”, através da realizacdo de analise de atividade antioxidante de diferentes sucos de frutas utilizando o radical livre DPPH no
laboratério de Bromatologia. Através dessa aula pratica os alunos iriam visualizar, através da mudanca de coloracéo do radial livre, a variagdo na atividade antioxidante de
sucos de frutas. Nao ha prejuizo na integralizacdo da disciplina a ndo realizagdo dessa atividade pratica, tendo em vista que o assunto sera trabalhado e explicado através
de videoaula, com a demonstracéo de imagens e resultados obtidos em artigos cientificos, que demonstram como a andlise é realizada e os resultados obtidos em estudos.

**Conhecimentos/conteldos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais:

N&o se aplica.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto:

A aula préatica (2H/aula) seria realizada para complementar o assunto “atividade antioxidante” trabalho na disciplina. O assunto sera trabalhado e explicado através de video
aula, com a demonstracéo de imagens e resultados obtidos em artigos, que demonstram como a analise é realizada e resultados obtidos em estudos, ndo havendo prejuizo
a formacéo dos alunos.

* indicar os equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.

** gpenas para 0s componentes curriculares praticos ou com CH pratica, registrar os conhecimentos/contelidos praticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia
adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem pratica da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°.
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PLANO DE TRABALHO EMERGENCIAL
(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)

CURSQO: Superior de Tecnologia em Alimentos
CAMPUS: Santa Rosa
SEMESTRE/ANO: 1 /2020

Esta disciplina é: Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?

) Pratica

(

() Tebrica E X ; ﬁ&ﬂo

( x ) Parte tedrica e parte pratica

Disciplina: Analise Sensorial

Docente Responsavel: Paula Michele Abentroth Klaic

CH Presencial (até 16/03/20): Oh CH Ensino Remoto (de 17/03 a 14/05/20): CH Ensino Remoto — parte 1l (de 03/08 a 18/09/20): | CH Total até 18/09: 36h
16h 20h CH Total da disciplina: 36h

Ementa (mesma para o SIGAA): Objetivo e importancia da analise sensorial. Campos de aplicacdo. Fisiologia dos érgaos dos sentidos. Fatores que afetam o julgamento
sensorial. Teoria e prética sobre selecdo e treinamento dos julgadores. Teoria e pratica sobre 0s principais testes sensoriais. Andlise estatistica e interpretacdo dos
resultados. Estrutura e organizacao do laboratério de analise sensorial.

Conhecimentos/conteddos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — parte 1l (de 03/08/20 a 25/09/20): Sele¢cdo e treinamento da equipe sensorial; Métodos
utilizados para treinamento da equipe sensorial. Testes de reconhecimento de gostos e testes de reconhecimento de odores. A Estatistica na avaliagdo sensorial. Principais
testes discriminativos: delineamento, painel de julgadores, analise de dados, estatistica e interpretacdo dos resultados. Principais testes afetivos: delineamento, painel de
julgadores, analise de dados, estatistica e interpretacéo dos resultados. Introducdo aos métodos descritivos.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto: As aulas serdo gravadas em videos e disponibilizadas aos alunos. Seréo realizados encontros pelo Google Meet, conversas
pelo grupo de WhatsApp, bem como serdo disponibilizados materiais em PDF para leitura dos alunos. Serao realizados questionarios para fixacdo do conhecimento.

Avaliacdo adotada para o Ensino Remoto: Sera realizada avaliacdo através da entrega de atividades referentes aos assuntos abordados na disciplina pelo SIGAA.

Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:
( x ) remota, utilizando os recursos tecnoldgicos disponiveis.

( .) presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizagdo do exame.
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*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto: o aluno devera ter acesso a computador (ou outro dispositivo) com acesso a internet para acompanhar as aulas online
(YouTube, Google Meet, ou outra plataforma de streaming), bem como acessar ao SIGAA, realizar avaliacdes e enviar as tarefas solicitadas. O aluno devera ser capaz de
acessar ao SIGAA, editar arquivos de texto, abrir arquivos em formatos PDF, apresentacdes de slides e videos.

**Conhecimentos/conteddos praticos a serem trabalhados de forma remota: neste semestre estava previsto realizar aula pratica de reconhecimento de gostos e de
reconhecimento de odores, bem como de alguns testes discriminativos e afetivos.

**Conhecimentos/conteddos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais: a disciplina sera finalizada de forma remota neste semestre.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto: as préticas previstas serdo explicadas para os alunos através de video aulas, onde irei trabalhar de forma teérica como se da
a conducéo desses testes com demonstracéo de imagens. Além disso, também serdo disponibilizados outros materiais que estdo em acervo de dominio publico (videos do
YouTube, por exemplo) que contemplem os contelidos abortados.

* indicar os equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.

** gpenas para 0s componentes curriculares praticos ou com CH pratica, registrar os conhecimentos/contelidos praticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia
adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem pratica da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°,
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PLANO DE TRABALHO EMERGENCIAL Farroupilha
(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSO: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM ALIMENTOS
CAMPUS: SANTA ROSA
SEMESTRE/ANO: 01 /2020
Esta(e) disciplina/semestre possui alguma CH prética? Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
( )SIM (x)SIM
( )NAO ( )NAO
(X) EM PARTE (_ )EMPARTE
Disciplina: BIOQUIMICA DE ALIMENTOS
Docente Responsavel: VERA MARIA KLAJN
CH Presencial (até 16/03/20): CH Ensino Remoto (de 17/03 a 14/05/20): CH Ensino Remoto — parte Il (de 03/08 a 18/09/20): | CH Total:
14h 144h 8h 36h

Ementa (mesma para o SIGAA):
Acidos nucléicos: estrutura, reagbes. Enzimas: catalise enzimatica, mecanismo, controle, classifica¢cdo. Utilizacdo das enzimas nas indlstrias de alimentos. Principais
transformag®es bioguimicas de importancia em alimentos de origem animal e de origem vegetal.

Conhecimentos/conteddos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — parte Il (de 03/08/20 a 25/09/20):
Principais transformacdes bioquimicas de importancia em alimentos de origem animal e de origem vegetal.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto:
Aulas tedricas pelo Google Meet, Videoaulas, Exercicios, Atividades de pesquisa.

Avaliacdo adotada para o Ensino Remoto:
Questionarios online, Trabalhos de pesquisa apresentados pelo Google Meet ou através do envio de video, Provas online.

Em caso de reprovacdo por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:
( X ) remota, utilizando os recursos tecnolégicos disponiveis.

() presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizacdo do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:
Computador ou celular, Internet
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**Conhecimentos/contetidos praticos a serem trabalhados de forma remota:
Acidos Nucléicos: Extracdo do DNA; Enzimas: Determinacao de atividade enzimatica

*Conhecimentos/contelidos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais:
O conteudo tedrico ja foi trabalhado, restando apenas a realizagéo das atividades praticas complementares ao efetivo entendimento do contetdo.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto:

As referidas atividades préticas serdo demonstradas aos académicos através da utilizacdo de videoaulas que contemplem a compreensao, entendimento e consolidacdo do
contelido proposto e ja trabalhado teoricamente.

* indicar 0s equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.
** gpenas para 0s componentes curriculares praticos ou com CH prética, registrar os conhecimentos/contetdos préaticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia

adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem pratica da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°.
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(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSQO: Superior de Tecnologia em Alimentos
CAMPUS: Santa Rosa
SEMESTRE/ANO: 01 /2020
Esta(e) disciplina/semestre possui alguma CH prética? Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
(X)SIM ( X)SIM
( )NAO ( )NAO
() EMPARTE (_ )EMPARTE
Disciplina: Higiene na Industria de Alimentos
Docente Responsavel: Gislaine Hermanns
CH Presencial (até 16/03/20): CH Ensino Remoto (de 17/03 a 14/05/20): CH Ensino Remoto — parte 1l (de 03/08 a 18/09/20): CH Total:
10h 18h 08h 36h

Ementa (mesma para o SIGAA):

Principios basicos de higienizacdo na industria de alimentos. Procedimento geral de higienizagdao. Agentes quimicos para higienizacdo. Tratamento e
qualidade da agua. Avaliacdo da eficiéncia microbioldgica de sanitizantes quimicos associados ao procedimento de higienizacdo. Higiene alimentar e
higiene ambiental. Fundamentos da legislacdo de alimentos segundo o Ministério da Saude e Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Conhecimentos/contetdos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — parte Il (de 03/08/20 a 18/09/20):

- Higiene e comportamento pessoal de manipuladores de alimentos;

- Tratamento e qualidade da agua;

- Avaliagao da eficacia microbiolégica de sanitizantes quimicos;

- A disciplina de Higiene na Industria de Alimentos participa da PPI — Prética Profissional Integrada, em conjunto com as disciplinas de Microbiologia de Alimentos e
Conservacéo de Alimentos.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto:

- Videoaulas gravadas pela professora e disponibilizadas pelo youtube e postadas no SIGAA;

- Interagcdo com alunos para discussao dos assuntos e atividades propostas (seminério e questdes) através da plataforma do Google Meet;

- Disponibilizacdo dos materiais através do grupo de WhatsApp da disciplina e através da postagem dos materiais no SIGAA;

- A realizacdo da PPI seréa realizada remotamente, através da orientacdo dos trabalhos pelo Google Meet e o trabalho sera todo teérico, com apresentacdo de um trabalho
final escrito.
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Avaliacdo adotada para o Ensino Remoto:
- Apresentacdo de seminarios em grupos pela plataforma do Google Meet;

- Questionario pelo SIGGA.

Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:
( X)) remota, utilizando os recursos tecnoldgicos disponiveis.

( .) presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realiza¢do do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:
A fim de poder acompanhar a disciplina os alunos necessitam possuir um computador ou smartphone com acesso a internet.

**Conhecimentos/conteddos praticos a serem trabalhados de forma remota:
- Higiene e comportamento pessoal dos manipuladores de alimentos;
- Eficacia microbiolégica de agentes sanitizantes quimicos.

**Conhecimentos/conteldos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais:

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto:
- A demonstracéo sobre a importancia dos testes de swab, dentro do tépico referente a Higiene e comportamento pessoal sera realizada através de videos demonstrativos;
- A eficacia de agente sanitizantes serd demonstrada através de video ilustrativo.

* indicar os equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.

** gapenas para 0s componentes curriculares praticos ou com CH pratica, registrar os conhecimentos/conteddos praticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia
adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem pratica da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°.
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PLANO DE TRABALHO EMERGENCIAL P
(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSQO: Superior de Tecnologia em Alimentos
CAMPUS: Santa Rosa
SEMESTRE/ANO: 01 /2020
Essa disciplina é: Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
() pratica ( x)SIM
( )tebrica ( )NAO
( x ) parte tedrica e parte pratica
Disciplina: Quimica Geral e Inorganica
Docente Responsavel: Fabricio Ferrarini
CH Presencial (até 16/03/20): 24 CH Ensino Remoto (de 17/03 a 14/05/20): 20 CH Ensino Remoto — parte Il (de 03/08 a 18/09/20): 28 CH Total até 18/09:
72 horas

CH horaria Total da
disciplina: 72 horas

Ementa (mesma para o0 SIGAA): Normas de seguran¢a em laboratérios. Estudo das regras de seguranca, postura e conduta em laboratério e plantas de alimentos. Ligacdes
quimicas. Compostos inorganicos: 4cidos, bases, sais e 6xidos. Rea¢des quimicas e estequiometria. No¢Bes de solucdo, emulsdo e suspensdo. Concentracdo de solugdes.

Conhecimentos/conteldos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — parte Il (de 03/08/20 a 25/09/20): Identificacdo das principais fun¢des inorganicas. Reacdes
Quimicas. Célculo de solugdes e estequiometria.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto: as aulas serdo conduzidas através de videoaulas e encontros via Google Meet (ou outra plataforma de streaming). Além disso
serdo disponibilizadas listas com atividades para melhor compreensao dos contetdos abordados.

Avaliacdo adotada para o Ensino Remoto: a avaliagdo sera dada na forma de trabalhos e/ou provas que os alunos desenvolverao remotamente e enviados pela plataforma
do SIGAA.

Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:
( x) remota, utilizando os recursos tecnolégicos disponiveis.

( .) presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizacao do exame.
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Farrounilha
*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto: computador (ou outro dispositivo) com acesso a internet para acompanhar as aulas online (YouTube, Google Meet, ou outra

plataforma de streaming) e enviar as tarefas solicitadas. O aluno devera ser capaz de editar arquivos de texto, abrir arquivos em formatos PDF, apresentacfes de slides e
videos.

**Conhecimentos/contelidos praticos a serem trabalhados de forma remota: os contelidos praticos preveem a identificagdo e manuseio dos principais equipamentos e
vidrarias utilizados em um laboratério de quimica e o preparo de solucgdes.

**Conhecimentos/conteldos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais: o0 componente curricular sera finalizado de forma remota.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto: algumas préaticas descritas anteriormente seréo realizadas no laboratério de quimica do IFFar Campus Santa Rosa pelo
professor (individualmente) e sera disponibilizado para os alunos através de uma videoaula. Além disso, sera disponibilizado para os alunos outros materiais que estao em
acervo de dominio publico (videos do YouTube, por exemplo) que contemplem os contetdos abortados durante as aulas e venham a acrescentar na formacao dos discentes

* indicar os equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.

** gpenas para 0s componentes curriculares praticos ou com CH prética, registrar os conhecimentos/contelidos préticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia
adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem prética da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°,
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el Farroupilha
PLANO DE TRABALHO EMERGENCIAL P
(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSQO: Superior de Tecnologia em Alimentos
CAMPUS: Santa Rosa
SEMESTRE/ANO: 01 /2020
Essa disciplina é: Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
() pratica ( x)SIM
( )tebrica ( )NAO
( x ) parte tedrica e parte pratica
Disciplina: Quimica Orgénica
Docente Responsavel: Fabricio Ferrarini
CH Presencial (até 16/03/20): 12 CH Ensino Remoto (de 17/03 a 14/05/20): 32 | CH Ensino Remoto — parte Il (de 03/08 a 18/09/20): 28 CH Total até 18/09:
72 horas

CH horéria Total da
disciplina: 72 horas

Ementa (mesma para o SIGAA): Atomo de carbono. Propriedades do carbono. Cadeias carbénicas. Uso de modelos de moléculas. Radicais livres. Funges organicas:
Hidrocarbonetos, principais fungdes oxigenadas. Principais fungBes nitrogenadas. FuncBes mistas. Isomeria. Estereoquimica. Biomoléculas. Reacdes de sintese e
retrosintese. Propriedades fisicas e estrutura molecular. Rea¢Bes acido-base. Forca de &cidos e bases. Relacdo entre estrutura e acidez. Efeito do solvente na acidez.
Compostos organicos como bases; Reacdes idnicas - Rea¢des de substituicdo e eliminagcdo. Reacdes de substituicdo nucleofilica.

Conhecimentos/conteddos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — parte Il (de 03/08/20 a 25/09/20): estrutura, nomenclatura e propriedades, métodos de
obtencéo e reacdes de alcinos e aromaticos. Identificagdo de elementos organdgenos. Solubilidade e interagdo de compostos organicos com diferentes solventes.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto: as aulas serédo conduzidas através de videoaulas e encontros via Google Meet (ou outra plataforma de streaming). Além disso,
serd disponibilizado listas com atividades para melhor compreenséo dos contetdos abordados.

Avaliacdo adotada para o Ensino Remoto: a avaliacdo sera dada na forma de trabalhos e/ou provas que os alunos desenvolverao remotamente e enviados pela plataforma
do SIGAA. A avaliacdo da Pratica Profissional Integrada (PPI), ser4 dada na forma de um trabalho escrito, 0 qual os alunos irdo redigir um artigo acerca do tema que foi
selecionado, de acordo com o projeto da PPl apresentado no inicio do semestre.
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Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:
( x ) remota, utilizando os recursos tecnologicos disponiveis.

() presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realiza¢éo do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto: computador (ou outro dispositivo) com acesso a internet para acompanhar as aulas online (YouTube, Google Meet, ou outra
plataforma de streaming) e enviar as tarefas solicitadas. O aluno devera ser capaz de editar arquivos de texto, abrir arquivos em formatos PDF, apresentacfes de slides e
videos.

**Conhecimentos/contelidos praticos a serem trabalhados de forma remota: os conteldos praticos preveem a identificacdo de elementos organdgenos, os quais fazem parte
da constituicdo das diferentes cadeias e fungdes organicas, tais como carbono, hidrogénio, oxigénio, dentre outros. Serdo feitas andlises de solubilidades de compostos
organicos e a interacdo destes com diferentes solventes. Além disso, a disciplina faz parte da Préatica Profissional Integrada (PPI), juntamente com os componentes
curriculares de Metodologia Cientifica e Introdugdo a Tecnologia de Alimentos.

**Conhecimentos/conteddos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais: o componente curricular seré finalizado de forma remota.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto: 0s ensaios para identificacdo desses elementos serdo realizados no laboratdrio de quimica do IFFar Campus Santa Rosa
pelo professor (individualmente) e sera disponibilizado para os alunos através de uma videoaula. Além disso, sera disponibilizado para os alunos outros materiais que estao
em acervo de dominio publico (videos do YouTube, por exemplo) que contemplem os conteldos abortados durante as aulas e venham a acrescentar na formacao dos
discentes. A PPI serd conduzida de forma teérica, na forma de um trabalho de pesquisa.

* indicar os equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.

** gpenas para 0s componentes curriculares praticos ou com CH pratica, registrar os conhecimentos/contelidos praticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia
adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem pratica da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°.




MINISTERIO DA EDUCAGAO -
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA (1]
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA INSTITUTO
FEDERAL
Farroupilha
PLANO DE TRABALHO EMERGENCIAL
(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSQO: Superior de Tecnologia em Alimentos
CAMPUS:Santo Augusto
SEMESTRE/ANO: 2° /2020
Esta disciplina/componente é? Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
() PRATICA (x )SIM
( ) TEORICA ( )NAO
( x ) PARTE TEORICA E PARTE PRATICA
Disciplina:
Quimica Analitica
Docente Responsavel:
Marieli da Silva Marques
CH Ensino Remoto — (2020/2): 72 CH a ser desenvolvida no retorno das atividades presenciais: | CH Total do componente:72

Ementa (mesma para o SIGAA):

Técnicas de laboratdrio. Tratamento estatistico dos dados experimentais, algarismos significativos, precisdo e exatidado, erros. Volumetria de Neutraliza¢do. Volumetria de Oxi-
reducdo. Volumetria de Complexacgéo. Volumetria de Precipitacdo. Métodos Opticos: espectrofotometria UV/Vis, espectrometria IV, espectrometria de absor¢éo atébmica
espectrometria de massa. Métodos eletroquimicos: potenciometria. Métodos de separagdo: cromatografia.

Conhecimentos/contetdos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — (2° semestre 2020): Vidraria de laboratério, calibracéo de vidraria; Fundamentacéo tetrica da
volumetria de neutralizagcéo, oxirreducdo, complexacéo e precipitacéo.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto: AAulas sincronas via google meet pré-agendadas e no horario em que ocorreria normalmente se fosse presencial, para aqueles que
tiverem problemas de conexdo sera disponibilizada a aula gravada(mediante a solicitagéo); sugestao de videos e textos complementares; realizagdo de atividades como
resolugdo de exercicios, sintese ou resumo dos principais topicos, indicagdo de textos e artigos cientificos, etc.

Avaliac@o adotada para o Ensino Remoto:
Entrega de atividades nas datas previamente combinadas.

Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:
( x ) remota, utilizando os recursos tecnoldgicos disponiveis.

( .) presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizacdo do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:
Sugestao dos livros bibliografia basica; computador/smartphone/tablet e acesso a internet. No caso de AEE, as atividades serdo encaminhadas ao NAPNE para adaptacdes
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**Conhecimentos/conteidos praticos a serem trabalhados de forma remota: Preparo de solucées, padronizacéo e armazenamento de solucdeyTeepibase faz uma titulacéo,
exemplos de aplicacéo.

**Conhecimentos/contetidos préaticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais:

Utilizacdo de videos demonstrativos constantes em sites de instituicdes de ensino e simuladores como
https://phet.colorado.edu/pt_BR/simulations/filter?subjects=chemistry&sort=alpha&view=grid

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto:
Para verificar progresso na aprendizagem dos conhecimentos praticos abordados sera realizado questionario e exercicios com os estudantes.




MINISTERIO DA EDUCAGAO -
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA (1]
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA INSTITUTO
FEDERAL
Farroupilha
PLANO DE TRABALHO EMERGENCIAL
(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSO: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM ALIMENTOS
CAMPUS:Santo Augusto
SEMESTRE/ANO: 2° /2020
Esta disciplina/componente é? Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
(X ) PRATICA (X )SIM
( ) TEORICA ( )NAO
() PARTE TEORICA E PARTE PRATICA
Disciplina: INFORMATICA
Docente Responsavel: ADAO CARON CAMBRAIA
CH Ensino Remoto — (2020/2): 36 HORAS CH a ser desenvolvida no retorno das atividades presenciais: | CH Total do componente: 36 HORAS

0

Ementa (mesma para o SIGAA):

Compreensdo do funcionamento de um computador através do entendimento dos diversos blocos que o compdem. Diferenciacdo e inter-relacdo entre hardware, sistema operacional e
softwares/aplicativos. A Internet e sua aplicabilidade no mundo da pesquisa e do trabalho. Entendimento e utilizacdo de plataformas de e-learning. Estudo de editor de textos através
de suas caracteristicas e formatagGes. Desenvolvimento de apresentacGes com aplicativo e técnicas apropriadas e elaboragdo de planilhas eletronicas.

Conhecimentos/conteldos teoricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — (2° semestre 2020): )
INTRODUCAO A DISCIPLINA; SOFTWARE E HARDWARE; IMPACTOS DA INFORMATICA NA AREA DE ALIMENTOS.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto:
Todas as atividades serdo postadas no Sigaa. Aulas de no maximo 1 hora no Google Meet (gravadas e compartilhadas com alunos). Tutoriais para orientar os alunos na
construcéo dos trabalhos.

Avaliacdo adotada para o Ensino Remoto: Desenvolvimento das atividades de aula.

Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:

( X ) remota, utilizando os recursos tecnoldgicos disponiveis.




MINISTERIO DA EDUCAGAO -
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA T
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA INSTITUTO
i FEDERAL
( .) presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realiza¢éo do exame. Farroupilha

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:

Visando a acessibilidade pedagogica dos estudantes com necessidades educacionais especiais, bem como os com dificuldades de aprendizagem, estes serdo considerados
conforme suas especificidades, podendo ser flexibilizado a eles desde a metodologia adotada nas aulas, até a entrega de material com a devida antecedéncia, com as
adaptacdes necessarias para seu bom aproveitamentos as atividades propostas. Aos alunos com deficiéncia visual tendem-se o cuidado de disponibilizar materiais em word,
PDF, pois estes sdo compativeis com o leitor de tela utilizado pelo estudante, além de materiais ampliados, se necessario for. Todas as particularidades educacionais seréo
respeitadas e avaliadas de forma que o estudante tenha condi¢fes reais de aquisicdo do conhecimento e aprendizado. Todos os alunos que necessitam de algum equipamento
especifico para realizagéo das atividades ja foram contemplando no mapeamento realizado pelas coordenacdes.

**Conhecimentos/conteldos praticos a serem trabalhados de forma remota:
EXPLORER , NAVEGADORES E ASSINATURA NO GMAIL; MAPA CONCEITUAL; CARTAZ NO CANVA; FERRAMENTA ONLINE - GOOGLE DRIVE (FORMULARIO); FERRAMENTA ONLINE -

GOOGLE DRIVE (DOCS — ENCAMINHAR TRABALHO PIRAMIDE ALIMENTAR); INFOGRAFICO NO CANVA; FERRAMENTA ONLINE - GOOGLE DRIVE (FORMATACAO DOCS);
FERRAMENTA ONLINE GOOGLE DRIVE — APRESENTACOES; SEMINARIO DE APRESENTACAO DA PIRAMIDE ALIMENTAR.

**Conhecimentos/contetdos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais:
Todos os conteudos seréo trabalhados de forma remota. Caso retornemos antes do término do semestre trabalharei as praticas no laboratério de informatica.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto:
Todos os contelidos previstos na disciplina de Informatica serdo desenvolvidos (é necessario que os alunos tenham acesso a computadores em casa).




MINISTERIO DA EDUCAGAO -
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA (1]
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA INSTITUTO
FEDERAL
Farroupilha
PLANO DE TRABALHO EMERGENCIAL
(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSO: TECNOLOGIA EM ALIMENTOS
CAMPUS:Santo Augusto
SEMESTRE/ANO: 2° /2020
Esta disciplina/componente é? Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
() PRATICA ( X )SIM
( ) TEORICA ( )NAO
( X ) PARTE TEORICA E PARTE PRATICA
Disciplina: TECNOLOGIA DE CEREAIS E PANIFICACAO
Docente Responsavel:
LEIDI DAIANA PREICHARDT
CH Ensino Remoto — (2020/2): CH a ser desenvolvida no retorno das atividades presenciais: | CH Total do componente: 72

72 0

Ementa (mesma para o SIGAA):

DefinigGes, estrutura e composicao quimica de cereais, raizes e tubérculos. Armazenamento. Tipos de farinhas. Principais cereais, raizes e tubérculos utilizados na
alimentacdo humana. Etapas de processamento. Tecnologia da producdo de pdes, massas e biscoitos. Embalagem e conservagdao. Subprodutos e bebidas a base de cereais.
Controle de qualidade e legislacao.

Conhecimentos/contetdos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — (2° semestre 2020):
Beneficiamento de cereais, producédo de farinhas (Etapas do processamento). Tecnologia de producdo de paes, massas e biscoitos e subprodutos e bebidas a base de cereais.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto:
Aulas realizadas pelo Google Meet e praticas demonstradas através de videos.
Seréo utilizados, também, videos disponibilizados pela professora, acervo préprio e, também, alguns disponiveis na internet “YouTube”.

As aulas serdo postadas no Sigaa com antecedéncia, assim como material de leitura.

Avaliacdo adotada para o Ensino Remoto:
Participacdo dos encontros e atividades desenvolvidas pelos alunos, questionarios e tarefas. As atividades avaliativas serdo previamente combinadas com os alunos, tendo data e
tempo para realizacdo e entrega, sendo realizadas via plataforma SIGAA.

Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:
( x ) remota, utilizando os recursos tecnologicos disponiveis.

() presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizacdo do exame.
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*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:

O aluno precisa dispor de acesso a internet e equipamento que proporcione a visualizacdo dos slides e materiais em power point, pdf e videos compartilhados e disponibilizados
pelo Sigaa. Além disso, de forma complementar, para aplicar e fazer a repeticdo das praticas observadas em video, o aluno podera utilizar utensilios e cozinha doméstica (fogao,
forno, bacias, potes, e alguns ingredientes utilizados nas formulacdes). Cabe ressaltar que a repeticdo e execugcdo das praticas no ambiente doméstico sera de forma
complementar e do interesse de cada aluno. Apesar da ndo obrigatoriedade, os estudantes serédo instigados e desafiados a repetir as praticas na sua casa.

**Conhecimentos/conteddos praticos a serem trabalhados de forma remota:
As praticas serdo demonstradas por videos, acervo da professora, e utilizagdo dos videos disponiveis no YouTube.

**Conhecimentos/contetdos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais:
A disciplina serd adaptada para ser totalmente trabalhada através de ensino remoto.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto:
A equivaléncia sera feita através da gravacdo e uso de videos demonstrativos dos procedimentos praticos. Cada estudante, dentro das suas condi¢bes, podera reproduzir as

praticas na sua casa, utilizando utensilios e cozinha doméstica.
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INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA

PLANO DE TRABALHO EMERGENCIAL
(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)

CURSQO: Superior de Tecnologia em Alimentos
CAMPUS: Santo Augusto
SEMESTRE/ANO: 2° /2020

INSTITUTO
FEDERAL

Farroupilha

Esta disciplina/componente é?

() PRATICA

( ) TEORICA

( x ) PARTE TEORICA E PARTE PRATICA

(x )SIM
( )YNAO

Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?

Disciplina:
Métodos Instrumentais

Docente Responsavel:
Marieli da Silva Marques

CH Ensino Remoto — (2020/2): 72

CH a ser desenvolvida no retorno das atividades presenciais:

CH Total do componente:72

Ementa (mesma para o SIGAA):

Métodos Opticos e espectrométricos: espectrofotometria UV/Vis, espectrometria no infravermelho, espectrometria de absor¢ao atomica e espectrometria
de massa. Métodos eletroquimicos: potenciometria. Métodos de separacdo: cromatografia em coluna, papel, camada delgada, gasosa e liquida de alta

eficiéncia.

Conhecimentos/contetdos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — (2° semestre 2020): Principio dos métodos espectroscopicos, especialmente a espectrofotometria
UV/vis, exemplos e aplica¢des; Principio dos métodos eletroquimicos com énfase na potenciometria e condutometria, exemplos e aplicac¢des; Principio dos métodos

cromatograficos, exemplos e aplicagdes.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto: AAulas sincronas via google meet pré-agendadas e no horario em que ocorreria normalmente se fosse presencial, para aqueles que
tiverem problemas de conexao sera disponibilizada a aula gravada(mediante a solicitagdo); sugestao de videos e textos complementares; realizagao de atividades como
resolucdo de exercicios, sintese ou resumo dos principais topicos, indicacdo de textos e artigos cientificos, etc.

Avaliacdo adotada para o Ensino Remoto:

Entrega de atividades nas datas previamente combinadas.

Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:

( x ) remota, utilizando os recursos tecnoldgicos disponiveis.

( .) presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizagdo do exame.
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*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto: Farroupilha

Sugestéo dos livros bibliografia basica; computador/smartphone/tablet e acesso a internet. No caso de AEE, as atividades serao encaminhadas ao NAPNE para adaptacdes

**Conhecimentos/contelidos praticos a serem trabalhados de forma remota:
Principio de funcionamento do espectrofotdmetro e analise espectrofotométrica; principio de medida potenciométria, determinacao de pH

**Conhecimentos/conteldos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais:

Utilizacao de videos demonstrativos constantes em sites de instituicdes de ensino e simuladores como
https://phet.colorado.edu/pt_ BR/simulations/filter?subjects=chemistry&sort=alpha&view=grid

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto:
Para verificar progresso na aprendizagem dos conhecimentos praticos abordados serd realizado questiondrio e exercicios com os estudantes.




MINISTERIO DA EDUCACAO

SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA

PLANO DE TRABALHO EMERGENCIAL
(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)

CURSO: TECNOLOGIA EM ALIMENTOS
CAMPUS:Santo Augusto
SEMESTRE/ANO: 2° /2020

INSTITUTO
FEDERAL

Farroupilha

Esta disciplina/componente é?

() PRATICA

( ) TEORICA

( X ) PARTE TEORICA E PARTE PRATICA

( X )SIM
( )NAO

Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?

Disciplina: TECNOLOGIA DE BEBIDAS

Docente Responsavel:
AELSON ALOIR SANTANA BRUM

CH Ensino Remoto — (2020/2):
72

CH a ser desenvolvida no retorno das atividades presenciais:
0

CH Total do componente: 72

Ementa (mesma para o SIGAA):

Recepcdo e controle da matéria-prima. Caracteristicas estruturais e quimicas de matérias-primas na producao de bebidas e cha. Processamento de cervejas, vinhos e bebidas
destiladas, preparo de café torrado e soltvel, industrializacdo de sucos, tecnologia de refrigerantes e tecnologias de vinagres. Bebidas a base de cereais: obtencdo do malte.
Bebidas fermentadas. Bebidas destiladas. Bebidas fermentodestiladas.

Conhecimentos/contetdos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — (2° semestre 2020):
Caracteristicas de bebidas alcodlicas e ndo alcodlicas: cerveja, vinhos, uisque, tiquira, vodca, licores, cachaca, conhaque; sucos de frutas, chés, refrigerantes e café.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto:

As aulas serdo realizadas através de videos gravados pelo professor e um encontro no Google Meet para uma sesséo de solucionar ddvidas.

Seréo utilizados, também, videos disponiveis no “Youtube” que expliquem de forma mais didatica algumas partes do conteudo.

As aulas serao realizadas com envio de material prévio apresentado em “Power point” e textos. Em seguida, o encontro virtual pela plataforma “Google Meet” para maiores

explicagcbes

Avaliac@o adotada para o Ensino Remoto:

Questionario realizado de forma remota, através de questionario via plataforma SIGA ou Google formulario

Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:

(_ x ) remota, utilizando os recursos tecnologicos disponiveis.
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() presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizagdo do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:
Os alunos precisaram ter celular ou computador com acesso a internet para acompanhar as aulas por videos, materiais de apoio e acessar a plataforma SIGA.

**Conhecimentos/conteldos praticos a serem trabalhados de forma remota:
As praticas serdo demonstradas por videos do YouTube

**Conhecimentos/conteldos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais:
Na volta das atividades presenciais estas mesmas praticas poderao ser realizadas de forma mais elaborada através de oficinas para estes alunos.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto:
A realizac@o de préaticas relacionadas ao componente curricular, estas serdo substituidas por videos de praticas demonstrativas e atividades experimentais complementares

adaptadas para serem realizadas em casa, ambos com produc¢éo de relatos escritos ou orais por parte dos estudantes como forma de ensino, diagnéstico e avaliagdo, atendendo
a Resolucdo 03/2018 do CNE, que trata das Diretrizes Curriculares Nacionais para o Ensino Médio, em seu Art.17 88°, no qual fica expresso que “areas do conhecimento devem
propiciar ao estudante a apropriagdo de conceitos e categorias basicas e ndo o acumulo de informagdes e conhecimentos, estabelecendo um conjunto necessario de saberes

integrados e significativos”.
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INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA INSTITUTO
FEDERAL
Farroupilha
PLANO DE TRABALHO EMERGENCIAL
(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSQO: Superior de Tecnologia em Alimentos
CAMPUS:Santo Augusto
SEMESTRE/ANO: 2° /2020
Esta disciplina/componente é? Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
() PRATICA (X) SIM
( ) TEORICA ( )NAO
( X ) PARTE TEORICA E PARTE PRATICA
Disciplina: Tecnologia de Frutas e Hortalicas
Docente Responsavel: Cintia Guarienti
CH Ensino Remoto — (2020/2): 72 h CH a ser desenvolvida no retorno das atividades presenciais: | CH Total do componente: 72 h

N&o se aplica

Ementa (mesma para o SIGAA): Qualidade pés-colheita de frutas e hortalicas: fatores que influem na qualidade de frutas, transformacdes metabdlicas de frutas e hortalicas na
pés-colheita, manuseio pds-colheita (garantia de qualidade), indices de maturacéo utilizados em frutas e hortalicas. Frutas e hortalicas minimamente processadas: etapas do
processamento minimo de frutas e hortalicas, consequéncias do processamento minimo de frutas e hortalicas, aplicacdo de atmosfera controlada e modificada. Processamento
de sucos, néctares e polpas pasteurizadas e concentradas. Processamento de conservas e picles. Processamento de geleias, doces em massa, doces em pasta, doces em calda
e compotas. Obtencéo de fruta/doces cristalizados. Frutas e hortalicas secas e desidratadas. Fermentacdo de frutas e hortalicas. Legislacdo. Utilizacdo de subprodutos.

Conhecimentos/contetdos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — (2° semestre 2020):

Fatores que influenciam na qualidade de frutas, transformagdes metabdlicas de frutas e hortalicas na pds-colheita, manuseio pés-colheita (garantia de qualidade), indices de
maturacdo utilizados em frutas e hortalicas. Técnicas de processamentos de frutas e hortalicas: minimamente processadas; sucos, néctares e polpas pasteurizadas e
concentradas; conservas e picles; geleias, doces em massa, doces em pasta, doces em calda e compotas; fruta/doces cristalizados; frutas e hortalicas secas e desidratadas;
fermentacéo de frutas e hortalicas. Legislacdo. Utilizacdo de subprodutos.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto: Serdo realizadas aulas sincronas e assincronas (gravadas); sera disponibilizado material suplementar (slides, textos) quando
necessario; o aluno fard pesquisas sobre os assuntos do componente curricular e podera comparar resultados que serdo obtidos nas aulas praticas demonstrativas, através da
elaboracao de relat6rio ou parecer técnico.
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Avaliacdo adotada para o Ensino Remoto:
Sera avaliada a entrega de atividades e a participacdo do estudante, havera um questionario avaliativo online no SIGAA e também a analise de relatério ou parecer técnico.

Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:
( X ) remota, utilizando os recursos tecnol6gicos disponiveis.

() presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realiza¢do do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:
Para a realizacdo das atividades o aluno necessitara de acesso a internet, equipamento (celular ou computador) para acompanhar as aulas sincronas e assincronas, e-mail
institucional e acesso ao SIGAA.

**Conhecimentos/contetidos praticos a serem trabalhados de forma remota:
Indices de maturacéo e diferentes técnicas de processamento de frutas e hortalicas

**Conhecimentos/conteldos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais:
N&o se aplica

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto:

Serdo disponibilizadas aulas praticas demonstrativas (gravadas), os procedimentos serdo equivalentes aos que ocorreriam na aula presencial, porém as acdes serdo realizadas
pelo professor. Também serdo propostas atividades praticas simples relacionadas ao processamento de frutas e hortalicas, com uso de materiais domésticos, que possam ser
executadas de forma adaptada na residéncia do aluno.
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PLANO DE TRABALHO EMERGENCIAL
(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSO: TECNOLOGIA EM ALIMENTOS
CAMPUS:Santo Augusto
SEMESTRE/ANO: 2° /2020
Esta disciplina/componente é? Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
() PRATICA ( X )SIM
( ) TEORICA ( )NAO
( X ) PARTE TEORICA E PARTE PRATICA
Disciplina: TECNOLOGIA DE PESCADOS
Docente Responsavel: AELSON ALOIR SANTANA BRUM
CH Ensino Remoto — (2020/2): CH a ser desenvolvida no retorno das atividades presenciais: | CH Total do componente: 36

36 0

Ementa (mesma para o SIGAA):

Valor nutritivo, classificacdo de espécies e caracteristicas. Principais alteracGes da carne de pescado e legislacdo relacionado ao controle de qualidade.
Captura e etapas de processamento. Diferentes métodos de conservacao. Processamento e elaboracdo de subprodutos.

Conhecimentos/contetdos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — (2° semestre 2020):

Introducao; Tipos de pescado; Microbiologia do pescado; Composicdo quimica do pescado; Deterioracdo do pescado; Aproveitamento de residuos; Consumo e producao

Metodologia adotada para o Ensino Remoto:

As aulas serdo realizadas através de videos gravados pelo professor e um encontro no Google Meet para uma sessao de solucionar duvidas.
Seréo utilizados, também, videos disponiveis no “Youtube” que expliquem de forma mais didatica algumas partes do contetdo.

As aulas serao realizadas com envio de material prévio apresentado em “Power point” e textos. Em seguida, o encontro virtual pela plataforma “Google Meet” para maiores
explicacbes

Avaliacéo adotada para o Ensino Remoto:
Questionario realizado de forma remota, através de questionario via plataforma SIGA ou Google formulario.

Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:
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() presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizagdo do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:
Os alunos precisaram ter celular ou computador com acesso a internet para acompanhar as aulas por videos, materiais de apoio e acessar a plataforma SIGA.

**Conhecimentos/conteldos praticos a serem trabalhados de forma remota:
As praticas serdo demonstradas por videos do YouTube

**Conhecimentos/conteldos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais:
Na volta das atividades presenciais estas mesmas praticas poderao ser realizadas de forma mais elaborada através de oficinas para estes alunos.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto:
A realizac@o de préaticas relacionadas ao componente curricular, estas serdo substituidas por videos de praticas demonstrativas e atividades experimentais complementares

adaptadas para serem realizadas em casa, ambos com producéo de relatos escritos ou orais por parte dos estudantes como forma de ensino, diagndstico e avaliacao, atendendo
a Resolucdo 03/2018 do CNE, que trata das Diretrizes Curriculares Nacionais para o Ensino Médio, em seu Art.17 88°, no qual fica expresso que “areas do conhecimento devem
propiciar ao estudante a apropriagdo de conceitos e categorias basicas e ndo o acumulo de informacdes e conhecimentos, estabelecendo um conjunto necessario de saberes

integrados e significativos”.
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(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSO: TECNOLOGIA EM ALIMENTOS
CAMPUS:Santo Augusto
SEMESTRE/ANO: 2° /2020
Esta disciplina/componente é? Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
() PRATICA ( X )SIM
( ) TEORICA ( )NAO
( X ) PARTE TEORICA E PARTE PRATICA
Disciplina: TECNOLOGIA DE CARNES E DERIVADOS Il
Docente Responsavel: GILBERTO ARCANJO FAGUNDES
CH Ensino Remoto — (2020/2): CH a ser desenvolvida no retorno das atividades presenciais: | CH Total do componente: 72

72 0

Ementa (mesma para o SIGAA):

Abate humanitario de animais. Processamento tecnoldgico de derivados de carne: embutidos, defumados, enlatados, salgados e outros. Controle de qualidade. Instalacdes e
equipamentos para industria de carnes e derivados. Legislacdo. Utilizacdo de subprodutos. Conservagdo e armazenamento da matéria prima e produtos elaborados.

Conhecimentos/contetdos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — (2° semestre 2020):

Qualidade higiénico-sanitarias das carnes. Carnes processadas (curadas, defumadas, embutidos, conservas). Sais de cura e coadjuvantes de tecnologia.
Culturas starters.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto:

O professor produzira e disponibilizara, por meios digitais, materiais e videos sobre o0s assuntos. Poderdo ser feitas gravagfes de aulas, utilizacdo de videos /
artigos / ebooks disponiveis na Internet. Algumas aulas serdo na forma de encontros virtuais, e 0s alunos serdo encorajados a fazerem uso de chat / féruns /
aplicativos de comunicagéo instantanea.

Avaliacéo adotada para o Ensino Remoto:
Os estudantes serdo avaliados quantitativamente como forma de observar a capacidade deles em expressar através do seu entendimento 0os conhecimentos

construidos. Os indicadores avaliativos qualitativos levardo em conta a participacdo, envolvimento dos alunos por meio de questionamentos e colaboragcdes
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pertinentes durante a expoigéo dos contetdos. Os instrumentos avaliativos constardo de uma (2) avaliagdo escrita (para verffitagéid@a aprendizagem final), e
trés (3) relatérios de atividades/pesquisas sobre assuntos pertinentes.

Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:
( x) remota, utilizando os recursos tecnoldgicos disponiveis.

() presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realiza¢do do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:
Dispositivo com acesso a Internet (computador / tablet / celular). Caso seja possivel, o aluno podera fazer uso de livros/artigos sobre os contetdos.

**Conhecimentos/conteddos praticos a serem trabalhados de forma remota:
Producao de salame e copa. Producéo de defumados: linguica, bacon, copa, apresuntado, presunto. Producdo de embutidos: linguica frescal e defumada, paio

e salaminho caseiro. Industrializacdo de carne suina. Processamento de carne de frango.

**Conhecimentos/conteldos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais:
Na volta das atividades presenciais estas mesmas praticas poderao ser realizadas de forma mais elaborada através de oficinas para estes alunos.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto:
O componente curricular prevé aulas praticas sobre a producdo de derivados carneos, contudo, essas praticas serdo substituidas por videos aulas que
demonstrem o processamento de obtencdo destes produtos.




PLANO DE TRABALHO EMERGENCIAL
(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSO: TECNOLOGIA EM ALIMENTOS
CAMPUS: Santo Augusto
SEMESTRE/ANO: 02/2020

S i Essa(e) disciplina/semestre sera finalizada(o)
Essa disciplina/componente é?

( )PRATICA
( ) TEORICA
( X) PARTE TEORICA E PARTE PRATICA

em formato remoto?
( X)SIM
( )NAO

Disciplina: Estagio Curricular Supervisionado

Docente Responsavel: Nao se aplica

CH Presencial
16/03/20):

N&o se aplica

(até

CH Ensino Remoto (de
17/03 a 14/05/20):

N&ao se aplica

CH Ensino Remoto — parte Il
(de 03/08 a 25/09/20):

N&ao se aplica

CH Total:
200 horas

Ementa (mesma para o SIGAA):

O Estagio Curricular Supervisionado Obrigatério, como um dos instrumentos de pratica
profissional no curso superior Tecnologia em Alimentos, tem a duracdo de 200 horas relégio e
poderé ser realizado a partir da conclusdo do quinto semestre. A orientagdo de Estagio deve
ser realizada pelo coordenador ou professor orientador e visa a preparagdo e orientagdo do
estudante para a elaboracao do relatdrio final conforme organizacdo do curso. Além disso, tem
0 objetivo de orientar os estudantes sobre aspectos relacionados a ética, pontualidade,
assiduidade, atividades que devem ou ndo ser realizadas, relatério, documentagdo etc. O
estagio deverd ser realizado em empresas que possuam alguma relagdo com o curso, com
profissional disponivel para supervisionar e orientar o estudante durante as atividades

realizadas.

Conhecimentos/conteldos tedricos a serem trabalhados no Estagio Remoto

- Oferecer aos alunos a oportunidade de aperfeicoar seus conhecimentos e conhecer as

relagBes sociais que se estabelecem no mundo do trabalho e especificamente na sua area

profissional,

- Complementar o processo de ensino e aprendizagem, relacionando contelddos e contextos,
conhecendo inovacdes tecnoldgicas existentes;

- Incentivar o desenvolvimento das potencialidades individuais, propiciando o surgimento de
novas geracoes de profissionais empreendedores;

- Promover a integracéo da instituicdo com a comunidade;

- Proporcionar ao aluno vivéncia com as atividades desenvolvidas por instituicdes publicas ou




privadas relacionadas a area de atuacao do curso que frequenta;
- Proporcionar aos alunos as condi¢cdes necessarias ao estudo e soluges dos problemas

demandados pelos agentes sociais.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto:

- A orientagao de Estagio sera realizada de forma remota, via “Google meet”, juntamente com o
envio de materiais complementares para leitura.

O Estagio Curricular Supervisionado quando realizado de forma remota, serdo realizadas as

seguintes atividades:

- Planejamento das atividades entre orientador (a) e orientado (a):

- S&o diversas as demandas pela parte concedente do estdgio, desde elaboracdo de um
manual de boas praticas, pesquisa via internet por algum assunto necessario a atividade da
empresa, pesquisa sobre legislacdo entre outras atividades que serdo analisadas por aluno
juntamente com orientador.

- Acompanhamento, na medida do possivel, a elaboracao das atividades, podendo reunir-se de
maneira remota, gravar recados, recomendacdes e instru¢Bes, posteriormente, enviar ao
estudante;

- Realizagdo de defesas com socializagdo das atividades e registros via “Google meet”,

conforme orientacdo do setor de estagios e Normas do Regulamento de Estagio dos cursos.

Avaliacéo adotada para o Ensino Remoto:

- A avaliacdo estara vinculada a realizacao das atividades remotas, elaboracéo do relatério de
estagio e posteriormente socializa¢do de forma remota, conforme Normas do Regulamento de

Estagio dos Cursos.

Em caso de reprovacado por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:

( X ) Remota, utilizando os recursos tecnoldgicos disponiveis.
() Presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a

realizacdo do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:

Visando a acessibilidade pedagdgica dos estudantes com necessidades educacionais
especiais, bem como os com dificuldades de aprendizagem, estes serdo considerados
conforme suas especificidades, podendo ser flexibilizado a eles com as adaptacfes
necessérias para seu bom aproveitamento as atividades propostas. Todas as particularidades
educacionais serdo respeitadas e avaliadas de forma que o estudante tenha condicdes reais de
aquisicdo do conhecimento e aprendizado. Todos os alunos que necessitam de algum

equipamento especifico para realizagdo das atividades ja foram contemplados no mapeamento




realizado pelas coordenacdes.

**Conhecimentos/contelidos praticos a serem trabalhados de forma remota:

Todos aqueles mencionados no item “Conhecimentos/conteddos tedricos a serem trabalhados

no Estagio Remoto” vinculado ao objetivo do estagio do curso DE Tecnologia em Alimentos.

**Conhecimentos/contelldos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades

presenciais:

Nao se aplica, pois as atividades vinculadas ao Estagio Curricular Supervisionado serdo

concluidas durante o periodo de atividades remotas.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto:

- Flexibilizacdo das atividades para poder atender a demanda e a conclusdo do curso pelos

estudantes;
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