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TECNICO EM AGROINDUSTRIA

Integrado PROEJA

1. Detalhamento do curso

Denominagio do Curso: Técnico em Agroindustria

Forma: Integrado
Modalidade: Educagio de Jovens e Adultos
Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia

Ato de Criagao do Curso: Resolu¢do CONSUP n°077, de 12 de setembro de 2013

Quantidade de Vagas:35 vagas
Turno de oferta: noturno
Regime Letivo: alternancia
Regime de Matricula: por série

Carga horaria total do curso: 2400 horas relégio

Tempo de duragdo do Curso: 03 anos
Periodicidade de oferta: anual

Local de Funcionamento: Campus Jaguari, Br 287, Km 360, Estrada do Chapadao-
CEP 977760-000 -Interior-Jaguari/RS- Telefone 55 3255 0200

2. Contexto educacional
2.1. Histérico da Instituicao

A Lei N° 11.892/2008 instituiu a Rede Federal
de Educagéo Profissional, Cientifica e Tecnoldgica
e criou os Institutos Federais de Educacéo, Ciéncia
e Tecnologia, com a possibilidade da oferta de edu-
cagdo superior, bésica e profissional, pluricurricular
e multicampi, especializada na oferta de educagio
profissional técnica e tecnoldgica nas diferentes
modalidades de ensino, bem como, na formagéo de
docentes para a Educagdo Bésica. Os Institutos Fede-
rais possuem autonomia administrativa, patrimonial,
financeira e didatico pedagdgica.

O Instituto Federal Farroupilha (IF Farrou-
pilha) nasceu da integragdo do Centro Federal de
Educacio Tecnoldgica de Sdo Vicente do Sul, de sua
Unidade Descentralizada de Julio de Castilhos, da
Escola Agrotécnica Federal de Alegrete e da Unidade
Descentralizada de Ensino de Santo Augusto que per-
tencia ao Centro Federal de Educagio Tecnoldgica de
Bento Gongalves. Desta forma, o IF Farroupilha teve
na sua origem quatro Campus: Campus Sao Vicente
do Sul, Campus Julio de Castilhos, Campus Alegrete
e Campus Santo Augusto.

O IF Farroupilha expandiu-se, em 2010, com a
criagdo dos Campus Panambi, Campus Santa Rosa
e Campus Sdo Borja, em 2012, com a transformagio
do Ntcleo Avancado de Jaguari em Cdmpus e, em
2013, com a criagio do Campus Santo Angelo e a
implantagdo do Campus Avancado de Uruguaiana.
Assim, atualmente, o IF Farroupilha estd constitu-
ido por nove cAmpus e um cdmpus avangado, com
a oferta de cursos de formagéo inicial e continuada,
cursos técnicos de nivel médio, cursos superiores e
cursos de pds-graduagdo, além de outros Programas
Educacionais fomentados pela Secretaria de Edu-
cagio Profissional e Tecnoldgica do Ministério da
Educagio (SETEC/MEC).O IF Farroupilha atua em
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outras 38 cidades do Estado, a partir da oferta de
cursos técnicos na modalidade de ensino a distancia.

A Reitoria do IF Farroupilha estd localizada na
cidade de Santa Maria, a fim de garantir condi¢ées
adequadas para a gestdo institucional, facilitando a
comunicagdo e integragdo entre os campus.

Com essa abrangéncia, o IF Farroupilha visa a
interiorizacio da oferta de educagio publica e de qua-
lidade, atuando no desenvolvimento local a partir da
oferta de cursos voltada para os arranjos produtivos,
culturais, sociais e educacionais da regido. Assim, o IF
Farroupilha, com sua recente trajetéria institucional,
busca perseguir este propdsito, visando constituir-se
em referéncia na oferta de educagdo profissional e
tecnoldgica, comprometida com as realidades locais.

As instalagoes fisicas onde hoje se localiza o
Campus Jaguari comegaram em 1954, quando o
Ministério da Agricultura constituiu as instalagdes
do Posto Agropecuario do Chapadao, no 1° Distrito
de Jaguari. Posteriormente, funcionaram o Nucleo de
Treinamento Agricola e a Escola Municipal Agricola.
Apos sucessivas investidas dos poderes executivos em
consolidar um ambiente de ensino técnico e tecno-
légico de qualidade para a comunidade do Vale do
Jaguari, foi inaugurado no dia 5 de dezembro de 2012
o Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia
Farroupilha Campus Jaguari, que marcou um peri-
odo de expanséo do Instituto Federal Farroupilha no
interior do estado do Rio Grande do Sul.

O inicio das atividades pedagdgicas do Campus
aconteceu em 2013, com a migra¢do das turmas de
Técnico em Agricultura, Técnico em Informatica
Concomitantes e Técnico em Vendas PROEJA que
comecaram as suas atividades no ano de 2010, no
Campus Avancado do Chapadéo, pertencente ao
Campus Sdo Vicente do Sul. Ainda em 2013, 0 Cam-
pus Jaguari ofertou os Cursos Técnicos em Adminis-
tragdo e Técnico em Agroindustria Concomintantes
através do programa PRONATEC. Além de uma série
de cursos de FORMAGAO INICIAL E CONTINU-

ADA via PRONATEC e Programa Mulheres Mil.

O Campus estd localizado na localidade do Cha-
padao, interior do municipio de Jaguari e tem por
objetivo atender a comunidade do Vale do Jaguari,
através de cursos técnicos de nivel médioe cursos de
graduacio, promovendo a profissionalizagdo para
o mundo de trabalho, sendo o foco a formagdo do
trabalhador do campo, da agricultura familiar e do
profissional da educagdo. O Campus Jaguari do Ins-
tituto Federal Farroupilha possui uma drea de 102
hectares que estd a disposi¢ao de toda a comunidade,
seja para ingressar nos cursos oferecidos, seja tam-
bém para eventos e parcerias entre comunidade e
Instituto. Atualmente, a equipe que integra o quadro
de profissionais, estd assim composta: quatorze pro-
fessores efetivos, nove temporarios, quatorze técnicos
administrativos e 28 servidores terceirizados. Atende
no ano de 2014, em torno de 620 matriculas, nas
diversas modalidades de ensino ofertadas na Ins-
titui¢do.

No ano de 2014, oferta o Curso Técnico em
Agroindustria Integrado e PROEJA, além do Curso
Superior de Licenciatura em Educa¢io do Campo,
com duas habilita¢oes: Ciéncias Agrarias e Ciéncias
da Natureza.

O Céampus Jaguari também possui o Nucleo
de Estudo em Agroecologia e Produgdo Organica
Farroupilha - NEAF cuja proposta é inserir a ciéncia
agroecoldgica no ensino profissional e tecnoldgico
agricola, a partir da constituicdo de espagos adequa-
dos de ensino e aprendizagem e, principalmente, na
transformacéo da realidade local por meio de agdes
de formagdo e capacitagdo técnica em produgio
organica.

2.2. Justificativa de oferta do
curso

A oferta da Educagdo Profissional e Tecnoldgica
no Instituto Federal Farroupilha se dd em observéan-
cia a Lei de Diretrizes e Bases da Educagio Nacional
n° 9.394/1996. Esta oferta também ocorre em con-
sonancia com as Diretrizes Curriculares Nacionais
para a Educagio Profissional Técnica de Nivel Médio,
propostas pela Resolugdo CNE/CEB n° 06 de 20 de
setembro de 2012 e, em 4mbito institucional, com as
Diretrizes Institucionais da organizagio administra-
tivo-diddtico-pedagégica para a Educagdo Profissional
Técnica de Nivel Médio no Instituto Federal Farroupi-
Iha, definidas pela Resolugao CONSUP N° 102, de
02 DE DEZEMBRO DE 2013 e demais legislagdes
nacionais vigentes.

A presente proposta nasce da necessidade de
cumprir com o que determina a Lei 11.892/2008,
que prevé o minimo de 50% das vagas ofertadas nos
Institutos Federais em Cursos Técnicos, prioritaria-
mente na forma integrada, garantindo a oferta de

escolarizagdo as comunidades locais e regionais, com
a possibilidade de verticaliza¢do na construgdo de
itinerarios formativos.

O Campus Jaguari, inserido em uma regiio,
cuja economia é, essencialmente, dependente do
setor primdrio, tem como algumas das atividades
produtivas os vinhedos, a cana-de-agucar, produgédo
de grios e bovinos de leite e corte. Associa-se a isso,
o fato de que o municipio de Jaguari, principalmente
alocalidade -Chapadao-, contar com uma popula-
¢do descendente, em sua maioria de italianos. Essa
realidade colabora para que a agroindustria seja
uma opg¢io de renda, delineada pela produgio de
vinhos, cachaca, dlcool e ainda produtos coloniais,
como doces, queijos e embutidos.

Nesse sentido, o Curso Técnico em Agroin-
dustria Integrado representa a constituicdo de uma
proposta para contribuir com a qualificagdo para o
desenvolvimento do trabalho no campo, com base
nos principios da sustentabilidade com foco agroeco-
légico, cujo processo educacional/profissionalizante
deverd estar direcionado para a busca e implantag¢do
de novas opgdes de culturas e outras fontes alterna-
tivas de renda.

Dados da Secretaria Municipal de Agricultura
do municipio de Jaguari revelam que existe mais
de 100 alambiques de cachaca em funcionamento,
atividade essa que esta ligada a cadeia da cana-de-
-agucar. Também nesta cadeia produtiva é possivel
encontrar muitas agroindustrias de rapaduras, apro-
ximadamente, mais de dez unidades. Em relagdo a
cadeia produtiva da vitivinicultura, ha uma coope-
rativa com mais de 45 associados, com trés cantinas
de produgio de vinhos legalizadas no municipio de
Jaguari. Porém, é de conhecimento que, na cidade
e regido, ha vérios estabelecimentos que operam na
ilegalidade, muitas vezes, por falta de conhecimento
e de profissionais habilitados na area. Neste sentido,
o Curso Técnico em Agroindustria Integrado vem a
contribuir para o conhecimento acerca da legislagao
vigente aplicada ao setor agroindustrial e formar
profissionais aptos a atuar sob a responsabilidade
técnica nesses estabelecimentos ou em seu proprio
empreendimento.

Nesse contexto de abrangéncia do Campus
Jaguari surge o Curso Técnico em Agroindustria
Integrado- PROEJA, com o intuito de fortalecer essas
representagdes empreendedoras do seu territorio do
Vale do Jaguari, agregando valor ao cidadao e sua
producio n(d)esse territério. Um curso pensando
-do campo a mesa-,isto é, um percurso formativo que
integre ndo s os conhecimentos bésicos do Ensino
Médio, mas também os saberes necessarios para a
formagio de Técnicos em Agroindustria que com-
preendam a cadeia produtiva dos alimentos desde
sua produgdo, transformagdo e comercializagdo
conforme explicito na matriz curricular do curso.

O curso Técnico em Agroindustria Integrado-
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TECNICO EM AGROINDUSTRIA

Integrado PROEJA

-PROE]JA sera ofertado na Pedagogia da Alternancia
em consonancia com a legislagao vigente, como a
LDB em seu Artigo 23.:

A educagdo basica poderd organizar-se em séries
anuais, periodos semestrais, ciclos, alternancia regu-
lar de periodos de estudos, grupos ndo seriados, com
base na idade, na competéncia e em outros critérios,
ou por forma diversa de organizagio, sempre que
o interesse do processo de aprendizagem assim o
recomendar.

A opgdo pela Pedagogia da Alternancia se
justifica tendo em vista a liberdade de organizar a
Educagdo Bésica nessa modalidade, de acordo com a
LDB 9394/96. Igualmente é fundamental explicar que
o compromisso do IF Farroupilha - CAmpus Jaguari
em oferecer a formagéo para todas as comunidades
do Vale do Jaguari implica em respeitar a procedéncia
multipla dos alunos, e, nessa légica, oferecer condi-
¢Oes de acesso e permanéncia.

Esse pressuposto estd presente na LDB 9395/96,
artigo 23, paragrafo segundo, quando afirma que é
importante adequar-se as peculiaridades locais. O
cumprimento legal das horas letivas, nessa modali-
dade, estardo garantidas de acordo com o calendério
escolar, que prevé quantitativo de 50% horas para o
tempo escola e 50% para o tempo comunidade, tendo
em vista também as especificidades dos sujeitos, seus
saberes e experiéncias caracteristicos deste publico.
Como traz o Documento Base do PROEJA:

A perspectiva precisa ser, portanto, de formagio
navida e para a vida e ndo apenas de qualificacdo do
mercado ou para ele.

Por esse entendimento, nio se pode subsu-
mir a cidadania a inclusdo no -mercado de
trabalho-, mas assumir a forma¢io do
cidaddo que produz, pelo trabalho, a si e
o mundo. Esse largo mundo do trabalho -
ndo apenas das modernas tecnologias, mas
de toda a construgao histérica que homens
e mulheres realizaram, das mais simples,
cotidianas, inseridas e oriundas no/do es-
pago local até as mais complexas, expressas
pela revolugao da ciéncia e da tecnologia
(BRASIL, 2007, pg. 13)

A Pedagogia da Alternancia oportuniza uma
formagdo calcada na experiéncia, no trabalho, no
mundo da produgéo, na imersio dos estudantes na
comunidade, compreendida como um espago edu-
cativo, que otimiza a aprendizagem.

A Organizagio Curricular do curso, estruturada
em trés nucleos (comum, politécnico e especifico), e a
metodologia da Pedagogia da Alternéincia, desenvol-
vida em dois tempos (tempo escola e tempo comuni-
dade), permite uma ampla articulagéo que propor-
ciona maior dinamismo e um trabalho pedagdgico
interdisciplinar. A distribui¢do de carga horaria no
conjunto das disciplinas e nos anos, permite ao jovem
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e adulto compreender fenémenos mais simples da
vida ao seu redor para aos poucos construir conceitos
mais complexos, obedecendo sobretudo uma logica
da capacidade de desenvolvimento e compreensio
de acordo com as etapas do processo de formagio e
também do perfil que se quer ao final da formagao.

Essa organiza¢do adotara o regime anual, com
alternancia regular de periodos de estudos totali-
zando 200 dias letivos anuais. A carga horaria total do
Curso compde as disciplinas exigidas pelos niicleos,
organizada em trés anos.

Esta metodologia consiste em adotar prin-
cipios formativos que contemplem a valorizagio
daquilo que jd se sabe para construir o saber sistema-
tizado, ou seja, valoriza as aprendizagens construidas
ao longo do itinerario formativo, bem como trabalha
muito préximo a familia e comunidade destes estu-
dantes para a constitui¢do de seus saberes futuros.
Além de oportunizar que o estudante seja um ator
sdcioprofissional que constréi sua formagio ao longo
do ir e vir dos seus tempos, a saber: tempo escola e
tempo comunidade.

Desta forma, o Instituto Federal Farroupilha
Campus Jaguari propde a realizagdo do Curso Téc-
nico em Agroindustria Integrado PROEJA, pois acre-
dita que se trata de uma proposta que visa a atender a
necessidade de escolarizagdo e formagio profissional
dos jovens residentes na regido do Vale do Jaguari,
em consondncia com a realidade econémica e social
da regido.

2.3. Objetivos do curso
2.3.1. Objetivo Geral

Formar profissionais capacitados a desenvolver
atividades de agregacdo de valor a cadeia produtiva
de alimentos, articulando os conhecimentos da
ciéncia, da técnica e da tecnologia aos processos de
transformagdo e conservacdo de alimentos, capaz
de aprimorar e criar novas tecnologias de produtos
e processos agroindustriais.

2.3.2. Objetivos Especificos

Operacionalizar o processamento de alimentos
nas areas de laticinios, carnes, beneficiamento de
grios, cereais, bebidas, frutas e hortalicas.

Auxiliar e atuar na elaboragio, aplicacio e ava-
liagdo de programas preventivos, de higienizacdo
e sanitiza¢do da produgio agroindustrial.

Atuar em sistemas para diminui¢do do impacto
ambiental dos processos de producéo agroindus-
trial.

Acompanhar o programa de manutengio de
equipamentos na agroindustria.

Implementar e gerenciar sistemas de controle
de qualidade.

Identificar e aplicar técnicas mercadologicas
para distribui¢do e comercializacdo de produtos.

2.4. Requisitos e formas de
acesso

Para ingresso no Curso Técnico em Agroin-
duastria PROEJA serd obrigatdria a comprovagiao
de conclusdo do ensino fundamental, mediante
apresentacio do histdrico escolar.

Séo formas de ingresso:

Processo Seletivo conforme previsao institu-
cional em regulamento e edital especifico;

Transferéncia conforme regulamento institu-
cional vigente ou determinagéo legal.

3. Politicas institucionais no
ambito do curso

3.1. Politicas de Ensino, Pesquisa
e Extensao

O ensino proporcionado pelo IF Farroupilha é
oferecido por cursos e programas de formagao inicial
e continuada, de educagio profissional técnica de nivel
médio e de educagio superior de graduagio e de pds-
-graduagdo, desenvolvidos articuladamente a pesquisa
e 4 extensdo, sendo o curriculo fundamentado em
bases filosoficas, epistemoldgicas, metodolégicas,
socioculturais e legais, expressas no seu projeto Politico
Pedagdgico Institucional e norteadas pelos principios
da estética, da sensibilidade, da politica, da igualdade,
da ética, da identidade, da interdisciplinaridade, da
contextualizagdo, da flexibilidade e da educagdo como
processo de formagio na vida e para a vida, a partir
de uma concepg¢io de sociedade, trabalho, cultura,
ciéncia, tecnologia e ser humano.

Neste sentido, sdo desenvolvidas algumas praticas:
Apoio ao trabalho académico e a praticas interdis-
ciplinares, sobretudo nos seguintes momentos: pro-
jeto integrador englobando as diferentes disciplinas;
participacdo das atividades promovidas pelo Ntcleo
de Estudos e Pesquisas Afro-brasileiros e Indigenas
(NEABI) como a Semana Nacional da Consciéncia
Negra; organizagdo da semana académica do curso;
estagio curricular e atividades complementares.

As agdes de pesquisa do IF Farroupilha cons-
tituem um processo educativo para a investigagao,
objetivando a produgdo, a inovagio e a difusdo de
conhecimentos cientificos, tecnologicos, artistico-
-culturais e desportivos, articulando-se ao ensino e a
extensdo e envolvendo todos os niveis e modalidades
de ensino, ao longo de toda a formacéo profissional,
com vistas ao desenvolvimento social, tendo como
objetivo incentivar e promover o desenvolvimento de
programas e projetos de pesquisa, articulando-se com

orgdos de fomento e consignando em seu or¢amento
recursos para esse fim. Neste sentido, sdo desenvol-
vidas as seguintes a¢des: Apoio a iniciagdo cientifica,
a fim de despertar o interesse pela pesquisa e instigar
os estudantes na busca de novos conhecimentos.
O IF Farroupilha possui o programa Institucional
Boas Ideias, além de participar de editais do CNPq
e da FAPERGS. Ainda, incentivo a participacdo dos
estudantes no Programa Ciéncia sem Fronteiras. Esse
programa busca promover a consolida¢do, expansao
e internacionaliza¢do da ciéncia e tecnologia, da ino-
vagdo e da competitividade brasileira por meio do
intercimbio e da mobilidade internacional. A par-
ticipagdo dos estudantes neste programa viabiliza o
intercAmbio de conhecimentos e de vivéncias pessoais
e profissionais, contribuindo para a formagao critica
e concisa destes futuros profissionais.

As ag¢des de extensdo constituem um processo
educativo, cientifico, artistico-cultural e desportivo
que se articula ao ensino e a pesquisa de forma indis-
sociavel, com o objetivo de intensificar uma relagao
transformadora entre o IF Farroupilha e a sociedade
e tem por objetivo geral incentivar e promover o
desenvolvimento de programas e projetos de extensao,
articulando-se com 6rgaos de fomento e consignando
em seu orcamento recursos para esse fim.

O Instituto possui o programa institucional de
incentivo a extensao (PIIEX), no qual os estudantes
podem auxiliar os coordenadores na elaboragdo e
execugdo destes projetos. Os trabalhos de pesquisas
e extensdo desenvolvidos pelos académicos podem
ser apresentados na Mostra Académica Integrada do
Céampus e na Mostra da Educagao Profissional e Tec-
noldgica promovida por todos os Campus do Instituto,
além disso, é dado incentivo a participagdo de even-
tos, como Congressos, Semindrios entre outros, que
estejam relacionados a drea de atuagdo dos mesmos.

3.2. Politicas de Apoio ao
Estudante

Seguem nos itens abaixo as politicas do IF
Farroupilha voltadas ao apoio aos estudantes, des-
tacando as politicas de assisténcia estudantil, apoio
pedagdgico e educagio inclusiva.

3.2.1. Assisténcia Estudantil

A Assisténcia Estudantil do IF Farroupilha é uma
Politica de Agdes, que tém como objetivos garantir
0 acesso, o €xito, a permanéncia e a participagdo
de seus estudantes no espago escolar. A Instituigio,
atendendo o Decreto n°7234, de 19 de julho de 2010,
que dispde sobre o Programa Nacional de Assisténcia
Estudantil (PNAES), aprovou por meio da Resolugdo
n°12/2012 a Politica de Assisténcia Estudantil do
Instituto Federal de Educagéo, Ciéncia e Tecnologia
Farroupilha, a qual estabelece os principios e eixos
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que norteiam os programas e projetos desenvolvidos
nos seus campus.

A Politica de Assisténcia Estudantil abrange
todas as unidades do IF Farroupilha e tem entre os
seus objetivos: promover o acesso e permanéncia
na perspectiva da inclusao social e da democratiza-
¢do do ensino; assegurar aos estudantes igualdade
de oportunidades no exercicio de suas atividades
curriculares; promover e ampliar a formagéo inte-
gral dos estudantes, estimulando a criatividade, a
reflexdo critica, as atividades e os intercimbios de
carater cultural, artistico, cientifico e tecnoldgico;
bem como estimular a participa¢do dos estudantes,
por meio de suas representagdes, no processo de
gestdo democratica.

Para cumprir com seus objetivos, o setor de
Assisténcia Estudantil possui alguns programas
como: Programa de Seguranca Alimentar e Nutri-
cional; Programa de Promogéo do Esporte, Cultura
e Lazer; Programa de Atengdo a Satde; Programa de
Apoio a Permanéncia; Programa de Apoio Didatico-
-Pedagdgico, entre outros.

Dentro de cada um desses programas existem
linhas de a¢6es, como, por exemplo, auxilios finan-
ceiros aos estudantes, prioritariamente aqueles em
situagdo de vulnerabilidade social (auxilio perma-
néncia, auxilio transporte, auxilio as atividades extra-
-curriculares remuneradas, auxilio alimentacéo) e,
em alguns cAmpus, moradia estudantil.

A Politica de Assisténcia Estudantil, bem como
seus programas, projetos e agdes,é concebida como
um direito do estudante, garantido e financiado pela
Institui¢do por meio de recursos federais, assim como
pela destinagdo de, no minimo, 5% do orgamento
anual de cada Campus para este fim.

Para o desenvolvimento destas ac¢des, cada
Céampus do Instituto Federal Farroupilha possui em
sua estrutura organizacional uma Coordenagédo de
Assisténcia Estudantil (CAE), que, juntamente com
uma equipe especializada de profissionais e de forma
articulada com os demais setores da Instituicio, trata
dos assuntos relacionados ao acesso, permanéncia,
sucesso e participacdo dos estudantes no espago
escolar.

A CAE do Campus Jaguari é composta por
uma equipe de 08 servidores, como coordenador
de assisténcia estudantil, médico, enfermeiro, assis-
tente social, nutricionista, odontdlogo e assistente de
alunos. E oferece em sua infraestrutura: refeitorio,
moradia estudantil, sala de convivéncia, espago para
as organizagdes estudantis.

3.2.2. Apoio Pedagégico aos
Estudantes

O apoio pedagogico ao estudante é realizado
direta ou indiretamente através dos seguintes 6rgéos
e politicas: Nucleo Pedagégico Integrado, atividades
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de nivelamento, apoio psicopedagdgico e programas
de mobilidade académica.

3.2.2.1. Nucleo Pedagégico Integrado

O Niucleo Pedagoégico Integrado (NPI) é um
orgio estratégico de planejamento, apoio e assesso-
ramento didatico-pedagogico, vinculado a Diregdo
de Ensino do Campus, ao qual cabe auxiliar no
desenvolvimento do Projeto de Desenvolvimento
Institucional (PDI), no Projeto Politico Pedagdgico
Institucional (PPI) e na Gestdo de Ensino do Campus,
comprometido com a realizagdo de um trabalho vol-
tado as agdes de ensino e aprendizagem, em especial
no acompanhamento didatico-pedagdégico, opor-
tunizando, assim, melhorias na aprendizagem dos
estudantes e na formagdo continuada dos docentes
e técnico-administrativos em educagio.

O NPI ¢ constituido por servidores que se
inter-relacionam na atua¢do e operacionaliza¢do
das a¢des que permeiam os processos de ensino e
aprendizagem na institui¢do. Tendo como membros
natos os servidores no exercicio dos seguintes cargos
e/ou fungdes: Diretor (a) de Ensino; Coordenador
(a)Geral de Ensino; Pedagogo(o); Responsével pela
Assisténcia Estudantil no Campus; Técnico(s) em
Assuntos Educacionais lotado(s)na Direcdo de
Ensino. Além dos membros citados poderéo ser con-
vidados para compor o Nucleo Pedagégico Integrado,
como membros titulares, outros servidores efetivos
do Céampus.

A finalidade do NPI é proporcionar estratégias,
subsidios, informagdes e assessoramento aos docen-
tes, técnico-administrativos em educagio, estudantes,
pais e responsaveis legais, para que possam acolher,
entre diversos itinerarios e opgdes, aquele mais ade-
quado enquanto projeto educacional da institui¢io
e que proporcione meios para a formagio integral,
cognitiva, inter e intrapessoal e a inser¢éo profissio-
nal, social e cultural dos estudantes.

Além do mais, a constitui¢ao desse nucleo tem
como objetivo, promover o planejamento, imple-
mentagio, desenvolvimento, avaliagdo e revisdo das
atividades voltadas ao processo de ensino e aprendi-
zagem em todas as suas modalidades, formas, graus,
programas e niveis de ensino, com base nas diretrizes
institucionais.

3.2.2.2. Atividades de Nivelamento

Entende-se por nivelamento o desenvolvimento
de atividades formativas que visem recuperar
conhecimentos que sdo essenciais para o que o
estudante consiga avancar no itinerdrio formativo
de seu curso com aproveitamento satisfatdrio. Tais
atividades serdo asseguradas ao estudante, por meio
de:

a) recuperacdo paralela desenvolvida com o obje-

tivo que o estudante possa recompor aprendizados
durante o periodo letivo;

b) projetos de ensino elaborados pelo corpo
docente do curso, aprovados no ambito do Programa
Institucional de Projetos de Ensino, voltados para
contetidos/temas especificos com vistas & melhoria
da aprendizagem nos cursos superiores;

¢) programas de educacio tutorial, que incen-
tivem grupos de estudo entre os estudantes de um
curso, com vistas a aprendizagem cooperativa;

d) demais atividades formativas promovidas
pelo curso, para além das atividades curriculares que
visem subsidiar/sanar as dificuldades de aprendiza-
gem dos estudantes.

No IF Farroupilha Campus Jaguari sdo desen-
volvidas atividades de diagndstico e revisdo, com
o0 objetivo de atender a recuperagdo de saberes e
conhecimentos, no periodo inicial do ano letivo
ou quando se fizer necessario. Todos os docentes
disponibilizam no minimo duas horas-aula semanais
para atendimento aos estudantes. Este acerto é feito
direto entre docente e estudante, contando com o
apoio e ciéncia da coordenacio de eixo/curso e setor
pedagdgico.

3.2.2.3. 3.2.2.3 Atendimento
Psicopedagégico

O IF Farroupilha Campus Jaguari possui uma
equipe de profissionais voltada ao atendimento psi-
copedagogico dos estudantes, tais como: pedagogo,
assistente social, técnico em assuntos educacionais e
assistente de aluno.

A partir do organograma institucional estes
profissionais atuam em setores como: Coordenagio
de Assisténcia Estudantil (CAE), Coordenag¢io de
Agbes Inclusivas (CAI) e Nticleo Pedagdgico Integrado
(NPI), os quais desenvolvem agdes que tem como foco
o atendimento ao estudante.

O atendimento psicopedagdgico compreende
atividades de orientagio e apoio ao processo de ensino
e aprendizagem, tendo como foco nio apenas o estu-
dante, mas todos os sujeitos envolvidos, resultando,
quando necessario, na reorientacdo deste processo.

As atividades de apoio psicopedagdgico atenderdo
ademandas de carater pedagdgico, psicoldgico, social,
entre outros, através do atendimento individual e/ou
em grupos, com vistas & promogcio, qualificagio e res-
significagdo dos processos de ensino e aprendizagem.

Os estudantes com necessidade especiais de
aprendizagem terdo atendimento educacional espe-
cializado pelo Ntcleo de atendimento a pessoas com
necessidades especificas (NAPNE), que visa oferecer
suporte ao processo de ensino e aprendizagem de
estudantes com deficiéncia, transtornos globais do
desenvolvimento e altas habilidades/superdotagio,
envolvendo também orientacdes metodolédgicas aos
docentes para a adaptagdo do processo de ensino as

necessidades destes sujeitos.

Acredita-se que é fundamental destacar as a¢cdes
conjuntas que serdo desenvolvidas no cimpus, com o
objetivo de qualificar o atendimento psicopedagdgico,
aos jovens e adultos, garantindo o acesso e permanén-
cia dos mesmos no curso:

Debate permanente da comunidade institu-
cional a respeito da implantagao e consolidagido
de politicas inclusivas, minimizando os desafios
enfrentados no cotidiano da instituigéo.

Participacdo da equipe pedagdgica no processo
de acompanhamento dos professores quanto a
organiza¢do do planejamento e das avaliagdes
para os estudantes, com a finalidade de definir
adequagdes necessarias com suas especificidades.

Tutorar as condi¢des de acesso, permanéncia e
conclusio de curso dos estudantes da Institui¢io.

3.2.2.4. Mobilidade Académica

O IF Farroupilha mantém programas de mobi-
lidade académica entre institui¢des de ensino do
pais e instituigdes de ensino estrangeiras, através de
convénios interinstitucionais ou através da adesao
a programas governamentais, visando incentivar e
dar condigbes para que os estudantes enriquecam
seu processo formativo a partir do intercimbio com
outras institui¢des e culturas.

As normas para mobilidade académica estdo defi-
nidas e regulamentadas em documentos institucionais
proprios.

3.2.3. Educacao Inclusiva

Entende-se como educagio inclusiva a garantia
de acesso e permanéncia do estudante na instituigdo
de ensino e do acompanhamento e atendimento do
egresso no mundo do trabalho, respeitando as dife-
rencas individuais, especificamente, das pessoas com
deficiéncia, diferengas étnicas, de género, cultural,
socioecondmica, entre outros.

O Instituto Federal Farroupilha priorizard agoes
inclusivas voltadas as especificidades dos seguintes
grupos sociais, com vistas a garantia de igualdade de
condigdes e oportunidades educacionais:

I - pessoas com necessidades educacionais especi-
ficas: consolidar o direito das pessoas com deficiéncia
visual, auditiva, intelectual, fisico motora, multiplas
deficiéncias, altas habilidades/superdotagéo e trans-
tornos globais do desenvolvimento, promovendo sua
emancipagio e inclusio nos sistemas de ensino e nos
demais espagos sociais;

IT - género e diversidade sexual: o reconheci-
mento, o respeito, o acolhimento, o didlogo e o con-
vivio com a diversidade de orienta¢des sexuais fazem
parte da constru¢do do conhecimento e das relagoes
sociais de responsabilidade da escola como espago
formativo de identidades. Questdes ligadas ao corpo,
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a prevengdo de doengas sexualmente transmissiveis,
a gravidez precoce, a orientacdo sexual, a identidade
de género sdo temas que fazem parte desta politica;

III - diversidade étnica: dar énfase nas agdes
afirmativas para a inclusdo da populagido negra e da
comunidade indigena, valorizando e promovendo a
diversidade de culturas no 4mbito institucional;

IV - oferta educacional voltada as necessidades
das comunidades do campo: medidas de adequagdo da
escola a vida no campo, reconhecendo e valorizando a
diversidade cultural e produtiva, de modo a conciliar
tais atividades com a formagdo académica;

V - situagdo socioecondmica: adotar medidas para
promover a equidade de condigdes aos sujeitos em
vulnerabilidade socioeconémica.

Para a efetivacio das a¢des inclusivas, o IF Far-
roupilha constituiu o Plano Institucional de Incluséo,
que promovera a¢des com vistas:

I - a preparagio para o acesso;

II - a condigbes para o ingresso;

III - a permanéncia e conclusdo com sucesso;

IV - ao acompanhamento dos egressos.

Para auxiliar na operacionaliza¢do da Politica de
Educagdo Inclusiva, o Campus Jaguari conta com o
Nucleo de Atendimento a Pessoas com Necessida-
des Especificas e Nucleo Estudos e Pesquisas Afro-
-brasileiras e Indigena.

Com vistas a educagdo inclusiva, sio ainda desen-
volvidas agdes que contam com adaptagio e flexibi-
lizagdo curricular, a fim de assegurar o processo de
aprendizagem, e com aceleracdo e suplementacio de
estudos para os estudantes com Altas Habilidades/
Superdotagio.

Entre as ag6es pontuais, o Cimpus Jaguari desen-
volve:

Oferta de cursos de formacdo continuada a
comunidade académica abordando temas relacio-
nados a inclusio.

Atendimento e acompanhamento das pessoas
com necessidades especiais do Campus com vistas
a maximizar suas potencialidades.

Articulagdo dos diversos setores da institui¢do,
buscando estimular a inclusdo das pessoas com
necessidades especiais.

Definir prioridades de a¢des, como a aquisi¢éo
de equipamentos, softwares e materiais didatico-
-pedagdgico a serem utilizados nas praticas edu-
cativas inclusivas.

Progressivamente instalar atividades de pes-
quisa, ensino e extensdo com foco na educagio
inclusiva.

3.2.3.1. NAPNE

O Nucleo de Apoio as Pessoas com Necessidades
Educacionais Especiais (NAPNE) tem por finalidade
promover a cultura da educagio para a convivéncia,
aceitagdo da diversidade e, principalmente, buscar a
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quebra de barreiras arquitetonicas, educacionais e ati-
tudinais na institui¢éo, de forma a promover incluséo
de todos na educagéo. Para tanto, o Campus Jaguari
tem em seu quadro um docente Educador Especial
e um Intérprete de Libras e contard, brevemente,
com uma sala multifuncional que tem por finalidade
disponibilizar equipamentos de informatica, mobili-
arios, materiais pedagdgicos e de acessibilidade, com
vistas a apoiar a amplia¢do da oferta do atendimento
educacional especializado - AEE.

Dentre as agdes do NAPNE em todos os
Campus, destacam-se: a formagdo continuada de
servidores em educag¢ido que, no ano de 2014, ird
trabalhar com o Projeto -Acessibilidade na Edu-
cagdo Superior do Instituto Federal de Educagio,
Ciéncia e Tecnologia Farroupilha: Caminhos para a
Inclusdo-, com o apoio do Programa Incluir SEESP/
SESU/MEC-2010. Isso contempla o Plano de acessi-
bilidade arquitetdnica para todos os prédios novos
e reformas dos antigos; acessibilidade pedagdgica,
em que estamos trabalhando com as adequagdes e
adaptagdes curriculares, e, o regulamento da termi-
nalidade especifica para estudantes com deficiéncia;
salas multifuncionais do NAPNE que auxiliam na
elaboracdo de materiais pedagdgicos; e espaco de
estudos aos estudantes com necessidades especiais
e a todos que quiserem usufruir da mesma.

Levando em consideragéo as agdes previstas no
Decreto n° 5.296/2004, que dispde sobre acessibili-
dade, no Art. 6° O atendimento prioritario compre-
ende tratamento diferenciado e atendimento ime-
diato as pessoas, sendo assim o NAPNE do Campus
Jaguari, prima pelo tratamento diferenciado a todos
os seus estudantes com necessidades especiais, desde
o seu diagnostico e encaminhamento aos profissio-
nais responsaveis, até os atendimentos pedagdgicos,
adaptagdes curriculares necessarias, avaliacdes dife-
renciadas e uso de tecnologias assistivas com vistas
ao acesso e permanéncia destes estudantes.

3.2.3.2. NEABI

O NEABI - Nucleo de Estudos Afro-Brasileiros
e Indigenas foi implantado em cada Campus com
o objetivo de cumprir as Leis n° 10.639/03 e n°
11.645/08 que instituem as Diretrizes Curriculares
Nacionais para a Educagdo das Rela¢des Etnico-
-Raciais e para o Ensino da Histéria e Cultura Afro-
-Brasileira e Indigena.

OCampus Jaguari esta voltado para as agdes
afirmativas e em especial para a drea do ensino sobre
Africa, Cultura Negra e Hist6ria do Negro no Brasil,
pautado nas Leis acima citadas, que normatizam a
inclusdo das tematicas nas diferentes dreas de conhe-
cimento e nas agdes pedagdgicas.

Como proposta para a efetivacio da politica de
a¢des afirmativas, pretende-se sensibilizar e capacitar
servidores em educagio, para a valorizagdo de nossa
sociedade brasileira pluriétnica e multicultural. Isso

através de palestras, oficinas e discussoes reflexivas
que sensibilizem e orientem a construgéo dos curri-
culos dos cursos e de materiais pedagdgicos em todos
os niveis de ensino do Instituto Federal Farroupilha.

O Instituto Federal Farroupilha propde-se a
inserir a tematica da Afrodescendéncia brasileira
a fim de construir uma referéncia potencializadora
do respeito a plurietnicidade e multiculturalidade
nas localidades de sua atuagdo sensibilizando e
capacitando toda a comunidade escolar interna para
direcionar as a¢des inclusivas, originando uma rede
de a¢oes valorativas da multiculturalidade existente
na atual sociedade.

3.2.4. Acompanhamento de Egressos

O acompanhamento dos egressos sera realizado
por meio do estimulo a criagdo de associagdo de
egressos, de parcerias e convénios com empresas e
institui¢des e organiza¢des que demandam estagid-
rios e profissionais com origem no IF Farroupilha.
Também serdo previstos a criagdo de mecanismos
para acompanhamento da inser¢do dos profissionais
no mundo do trabalho e a manutencédo de cadastro
atualizado para disponibilizacdo de informagoes
reciprocas.

O IF Farroupilha concebe o acompanhamento
de egressos como uma a¢do que visa ao planeja-
mento, defini¢do e retroalimenta¢io das politicas
educacionais da institui¢do, a partir da avaliagdo da
qualidade da formacao ofertada e da interagdo com
a comunidade.

Além disso, o acompanhamento de egressos
visa ao desenvolvimento de politicas de formacéo
continuada, com base nas demandas do mundo do
trabalho, reconhecendo como responsabilidade da
instituicao o atendimento aos seus egressos.

A instituicdo mantém programa institucional de
acompanhamento de egresso, a partir de agdes conti-
nuas e articuladas, entre as Pro-Reitorias de Ensino,
Extensdo e Pesquisa, Pos-graduacgio e Inovagio e
Coordenagio de Cursos.

4. Organizacao didatico
pedagégica

4.1. Perfil do Egresso

O profissional Técnico em Agroindustria, de
modo geral, no Instituto Federal Farroupilha, recebe
formagao que o habilita para operacionalizar o pro-
cessamento de alimentos nas areas de laticinios, car-
nes, beneficiamento de gréos, cereais, bebidas, frutas
e hortaligas. Auxilia e atua na elaboragéo, aplicagdo e
avaliagdo de programas preventivos, de higienizagdo
e sanitizagdo da producdo agroindustrial. Atua em
sistemas para diminui¢do do impacto ambiental dos

processos de produgdo agroindustrial. Acompanha
o programa de manuten¢ido de equipamentos na
agroindustria. Implementa e gerencia sistemas de
controle de qualidade. Identifica e aplica técnicas
mercadoldgicas para distribui¢do e comercializagdo
de produtos.

Ainda recebe formagido que habilita para:

Compreender processos agroindustriais
nas areas de beneficiamento, processamento e
conservacdo de alimentos e bebidas, atuando no
controle de qualidade destes produtos e de suas
matérias primas.

Integrar equipes responséveis pela implan-
tagdo, execu¢do e acompanhamento de progra-
mas de higienizacio e qualidade (BPE, PPHO e
APPCC) que visem a seguranga alimentar;

Manusear com técnica e precisao, instrumen-
tos e equipamentos de laboratérios especificos
para analises fisico-quimicas, microbioldgicas e
sensoriais de alimentos e bebidas;

Atuar em sistemas para diminui¢do do
impacto ambiental;

Ser empreendedor na darea de ciéncia e tec-
nologia de alimentos;

Compor equipes multiprofissionais, auxi-
liando na elaboragdo e execucgdo de projetos
pertinentes a drea;

Prestar assisténcia técnica em agroindustrias
e cooperativas;

Auxiliar na elaboragdo de pareceres e rela-
térios;

Identificar e aplicar técnicas mercadoldgicas
para os produtos agroindustriais;

Inserir-se no mundo do trabalho com base em
principios éticos buscando o desenvolvimento
regional sustentavel;

Interagir e aprimorar continuamente seus
aprendizados sendo cidadéos criticos, propo-
sitivos e dindmicos na busca de novos conhe-
cimentos.

O IF Farroupilha, em seus cursos, ainda prioriza
a formagdo de profissionais que:

Tenham competéncia técnica e tecnoldgica
em sua drea de atuagdo;

Sejam capazes de se inserir no mundo do
trabalho de modo compromissado com o desen-
volvimento regional sustentavel;

Tenham formac¢do humanistica e cultura
geral integrada a formagéo técnica, tecnoldgica
e cientifica;

Atuem com base em principios éticos e de
maneira sustentavel;

Saibam interagir e aprimorar continuamente
seus aprendizados a partir da convivéncia demo-
cratica com culturas, modos de ser e pontos de
vista divergentes;

Sejam cidadéos criticos, propositivos e diné-
micos na busca de novos conhecimentos.
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4.2. Organizacao curricular

A concepgio do curriculo do curso tem como
premissa a articulagdo entre a formacgdo académica
e o mundo do trabalho, possibilitando a articulagdo
entre os conhecimentos construidos nas diferentes
disciplinas do curso com a pratica real de trabalho,
propiciando a flexibiliza¢do curricular e a ampliagdo
do didlogo entre as diferentes dreas de formagao.

O curriculo do Curso Técnico em Agroindustria
PROEJA estd organizado a partir de03 (trés) nicleos
de formagio: Nucleo Basico, Nucleo Politécnico e
Ncleo Tecnolégico, os quais sdo perpassados pela
Pratica Profissional.

O Nucleo Basico é caracterizado por ser um
espago da organizagdo curricular ao qual se destinam
as disciplinas que tratam dos conhecimentos e habi-
lidades inerentes a educagéo bésica e que possuem
menor énfase tecnoldgica e menor area de integragdo
com as demais disciplinas do curso em relagdo ao
perfil do egresso.

No curso integrado é constituido essencialmente
a partir dos conhecimentos e habilidades nas dreas de
linguagens e seus codigos, ciéncias humanas, mate-
mdtica e ciéncias da natureza, que tém por objetivo
desenvolver o raciocinio l6gico, a argumentagio, a
capacidade reflexiva, a autonomia intelectual, contri-
buindo na constituicdo de sujeitos pensantes, capazes
de dialogar com os diferentes conceitos.

O Nicleo Tecnoldgico é caracterizado por ser
um espaco da organizagdo curricular ao qual se des-
tinam as disciplinas que tratam dos conhecimentos
e habilidades inerentes a educagdo técnica e que
possuem maior énfase tecnoldgica e menor area de
integragdo com as demais disciplinas do curso em
relagdo ao perfil profissional do egresso. Constituir-
-se basicamente a partir das disciplinas especificas
da formacgdo técnica, identificadas a partir do
perfil do egresso que instrumentalizam: dominios
intelectuais das tecnologias pertinentes ao eixo
tecnoldgico do curso; fundamentos instrumentais
de cada habilitagido; e fundamentos que contemplam
as atribui¢des funcionais previstas nas legislagoes
especificas referentes a formacgao profissional.

O Nucleo Politécnico ¢ caracterizado por ser um
espago da organiza¢do curricular ao qual se desti-
nam as disciplinas que tratam dos conhecimentos e
habilidades inerentes a educagao bésica e técnica, que
possuem maior area de integragdo com as demais dis-
ciplinas do curso em relagéo ao perfil do egresso bem
como as formas de integracdo. O Ntcleo Politécnico
¢ 0 espago onde se garantem, concretamente, conte-
udos, formas e métodos responséveis por promover,
durante todo o itinerdrio formativo, a politecnia, a
formacéo integral, omnilateral, a interdisciplina-
ridade. Tem o objetivo de ser o elo comum entre
o Nucleo Tecnoloégico e o Nucleo Basico, criando
espacos continuos durante o itinerdrio formativo
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para garantir meios de realizacido da politécnica.

A carga horaria total do Curso Técnico em
Agroindustria Integrado é de 2400 horas relégio,
composta pelas cargas dos nicleos que sdo: 1080horas
relégio para o Nucleo basico, 480 horas reldgio para
o Nucleo Politécnico e de 840 horas relogio para o
Nucleo Tecnologico.

Para o atendimento das legislacdes minimas e
o desenvolvimento dos contetidos obrigatérios no
curriculo do curso apresentados nas legislagoes
Nacionais e Diretrizes Institucionais para os Cur-
sos Técnicos, além das disciplinas que abrangem as
tematicas previstas na Matriz Curricular, o corpo
docente ird planejar, juntamente com os Nucleos liga-
dos a Coordenagio de A¢oes Inclusivas do cdmpus,
como NAPNE (Nucleo de Atendimento as Pessoas
com Necessidades Especificas) e NEABI (Nucleo
de Estudos Afro-Brasileiro e Indigena), e demais
setores pedagdgicos da instituicdo, a realizagdo de
atividades formativas envolvendo estas tematicas,
tais como palestras, oficinas, semanas académicas,
entre outras. Tais acdes devem ser registradas e docu-
mentadas no 4mbito da coordenagio do curso, para
fins de comprovagéo.

Em atendimento a Lei n° 13.006, de 26 junho
de 2014, que acrescenta o § 8° ao art. 26 da Lei n°
9.394, de 20 de dezembro de 1996, o IF Farroupi-
lha ira atender a obrigatoriedade da exibi¢do de
filmes de produgdo nacional, sendo a sua exibigdo
obrigatdria por, no minimo, 2 (duas) horas men-
sais em cada Campus. Os filmes nacionais a serem
exibidos deverdo contemplar tematicas voltadas aos
conhecimentos presentes no curriculo dos cursos,
proporcionando a integra¢do curricular e o trabalho
articulado entre os componentes curriculares.

4.2.1. A Pedagogia da Alternancia
no Curso Técnico em Agroindustria
PROEJA

O curso Técnico em Agroindustria Integrado
na Modalidade de Educagio de Jovens e Adultos -
PROEJA, assume a pedagogia da alternincia como
forma de metodologia pedagogica e concepgdo de
ensino e aprendizagem, visando atender o publico
a que se destina, jovens e adultos.

Nessa dire¢do, é fundamental refletir que:

[...] aformagdo tedrica geral na escola que,
além das disciplinas basicas, engloba uma
preparagdo para a vida associativa e co-
munitdria. A énfase na formagéo integral
do jovem, na participagdo das familias na
condugio do projeto educativo e na gestdo
da escola, assim como a perspectiva de de-
senvolvimento local sdo os outros princi-
pios que, articulados a alternancia, susten-
tam o projeto pedagdgico [...] (QUEIROZ
& SILVA, 2008, p. 3).

Assim, a proposta curricular é organizada a partir
de um tempo-escola e um tempo-comunidade, com
a garantia de que 50% das horas de cada disciplina
sejam realizadas no tempo-escola e 50% de horas
sejam cumpridas no tempo comunidade. Entende-se
-que a escola e a comunidade sdo tempo/espagos para
construgio e avaliagio de saberes-. (MOLINA; SA,
2011, p. 221). Ou seja, a proposta do curso objetiva
articular teoria e pratica, proporcionando aos estu-
dantes compreender os problemas e tensionamentos
de sua realidade e construir conhecimentos para que
seja possivel intervir neste campo em que atuaréo.

A carga horaria total do Curso Técnico em
Agroindustria PROEJA, proposto pela Pedagogia da
Alternancia, é de 2400 horas reldgio, composta pelas
cargas: do tempo escola de 1200horas reldgio em
tempo comunidade e 1200 horas relégio em tempo
comunidade.

Nos estudos de Gimonet (2007), a Pedagogia
da Alternancia ingressa num espago e tempo em
que se diversificam as instituigdes, bem como os
atores implicados. Nessa compreensio, o estudante
¢ um ator num determinado contexto de vida e num
territdrio. Os professores assumem o papel de forma-
dores, e enquanto monitores buscam conhecer a situ-
acdo familiar e/ou profissional dos estudantes, para
perceber seu quadro de vida e de trabalho, bem como
suas aptiddes, criando um clima de segurancga, que
permita ao alternante assumir de forma autonéma
seu processo de aprendizagem. Desse modo, garantir
éxito para o processo de pedagogia da alternancia,
pressupoe estabelecer uma qualidade relacional que
precisa haver entre todos os envolvidos em fungio
das necessidades percebidas (questionamento, orien-
tagdo, sugestoes, enfrentamentos).

Nessa diregdo, o papel do professor é selecionar
referenciais tedricos que atendam aos grandes eixos
de seu campo de conhecimento; construir instru-
mentos que irdo subsidiar o processo de ensino e
aprendizagem; orientar o plano de estudo ou guia de
tempo comunidade que serd entregue aos alternantes
antes de sua saida da institui¢do, garantindo que as
atividades no tempo comunidade, sejam produtivas.
Para tanto, a incumbéncia central do professor é zelar
pela aprendizagem do estudante no tempo escola e
no tempo comunidade.

Cabe salientar, que cada estudante terd um pro-
fessor (monitor) que fara o acompanhamento mais
proximo a este, sejam nas visitas as familias em suas
realidades (estdo previstas duas visitas por ano), ao
orientar e auxiliar a construgdo dos tempos comu-
nidades, como também na elabora¢io do portfolio.
O professor/monitor também tem incumbéncias
especificas, como incentivar o estudante a fazer a
leitura da realidade, a partir de analises e reflexdes de
experiéncias vivenciadas no cotidiano, do didlogo e
trabalho junto a familia,articulando com as politicas
publicas e bases tedricas estudadas no tempo escola.

Deverd manter contato constante com o estudante,
sua familia e comunidade, zelando pela realizagdo das
atividades e pela permanéncia dele no curso. Devera
estar em constante didlogo com a coordenagio,
encaminhando as dificuldades dos estudantes aos
setores responsaveis. E um profissional que interage
com o estudante e os demais professores, indicando
caminhos, dinamizando as atividades e atribuindo
sentido e significado ao processo formativo. Nesse
processo, o professor serd acompanhado e orientado
pela Coordenagio do Curso, Coordenagio de Ensino,
pois se acredita que nos momentos de tempos comu-
nidades, articulam-se a¢des de ensino, pesquisa e
extensao.

O estudante é um jovem, adulto, protagonista
e responsavel pelo seu aprendizado e seu desen-
volvimento, portanto, precisa ser participante nas
diferentes atividades propostas, assumindo com res-
ponsabilidade sua formacio. Evidencia-se que a res-
ponsabilidade da formagao precisa ser compartilhada
entre os professores e estudantes em formacéio. Para
tanto, os envolvidos necessitam ter oportunidade de
intervir no curso, com ideias e sugestdes, para que
as agdes planejadas promovam aprendizagens que
fagam sentido para professores e estudantes.

A Pedagogia da Alternancia aponta para uma
relagdo trabalho-educagio, tendo por base a coope-
ra¢do e a autogestdo. Nesse sentido, o curso assume
a formagdo integral e vé o estudante trabalhador
como possuidor de saberes e com a possibilidade
de construir conhecimentos tanto no espago escola,
quanto no espago comunidade. Por isso, cada ano
do curso se dividira em tempo de escola e tempo
comunidade, ambos com uma interligagdo e com
uma relacdo com a pesquisa e a extensao.

TEMPO ESCOLA: Nesse espaco, o estudante
participard de atividades formais de ensino no Cam-
pus Jaguari e/ ou em outros espagos escolares. As ati-
vidades envolvem aulas, aulas integradas, semindrios,
praticas pedagdgicas integradas, sistematizagdo dos
portfélios, planejamentos de estudos e avaliagdes. E
um momento de problematizagdo, de busca de res-
postas tedricas e praticas para o setor agroindustrial
e defini¢ao das atividades para o tempo comunidade.

No curso, o tempo escola sera realizado por
periodos alternados durante a semana (segunda-
-feira, terca-feira e quarta-feira) garantindo os 50%
da carga horaria, no tempo escola, de acordo com a
matriz curricular.

TEMPO COMUNIDADE: Compreende o
tempo que os estudantes desenvolverdo seus planos
de estudo na familia, comunidade (localidade, bairro)
onde vivem, ou institui¢des conveniadas(escolas,
cooperativas, EMATER s, etc.), este tempo aconte-
cerd nas quintas e sextas-feiras (consideradas como
letivas). As agdes compreenderio atividades praticas
de pesquisa, estudos, desenvolvimento de projetos
de pratica pedagdgica integrada. Esse tempo tera
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como subsidio, o guia do tempo comunidade, com
atividades construidas de forma coletiva pelo grupo
de professores, ou especificas de cada disciplina, este
trabalho tem como principal objetivo que os estu-
dantes facam a leitura de sua realidade, formulem
questdes e articulem estas com as bases tedricas vistas
no tempo escola.

Outro importante material diddtico que ird pau-
tar o trabalho do estudante nesse tempo séo os livros
que tera acesso na biblioteca do Instituto Federal e
que poderd levar para o tempo comunidade como
apoio no processo de aprendizagem. Em cada tempo
comunidade, seja esse integrado ou individual, o
professor dard subsidios para essa articulagio entre
o0s espagos/tempos educativos.

No tempo comunidade, o alternante sera acom-
panhado pela familia que juntamente com os profes-
sores, assumem um papel importante na formagio
integral dos estudantes, auxiliando de forma perma-
nente nas tarefas a serem desenvolvidas. Na verdade,
estudos indicam que o individuo estrutura-se pelas
continuas aprendizagens que vai construindo ao
longo da vida, sendo que inicialmente elas se ddo
no universo familiar. Desse modo, a familia é convi-
dada a cooperar, ajudar e dinamizar esse processo de
formacio integral dos estudantes, proporcionando
orientagio e direcionando-os para a compreensio do
mundo. Nesse sentido, é oportuno referir:

A crianga, o adolescente ou o adulto, den-
tro de uma estrutura de formagédo ndo estd
$6. Vive num contexto familiar, social, am-
biental, cultural, profissional (...).Todos
os elementos deste contexto sdo espagos
essenciais para a constru¢do de sua iden-
tidade, de suas aprendizagens, de seu de-
senvolvimento. (GIMONET, 2007, p.105).

Acredita-se que quando os lagos entre familia,
comunidade e escola estéo fortalecidos, os estudantes
sentem-se mais encorajados e animados, revelando-
-se em uma experiéncia positiva em prol da educagio.

O percentual da carga horaria total a ser garan-
tido no tempo comunidade é de 50% da carga-horaria
total do curso.

As atividades e os instrumentos da alternancia
sdo base de sustentagdo dessa proposta pedagogica,
pois sem eles corre-se o risco de ficar na intengdo
ou se traduzir numa férmula vazia. A implemen-
tagdo dos instrumentos pedagdgicos (abaixo), sdo
elementos técnicos fundamentais que irdo subsidiar
o saber-fazer pedagdgico, para que nesse processo
educativo e formativo relevantes aprendizagens sejam
construidas.

Serdo instrumentos e estratégias pedagogicas de
orientagdo e acompanhamento do tempo escola e
tempo comunidade:

1. Plano de Formagéao: ocorrerd necessaria-
mente no inicio do ano em que a Coordenagéo de
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Eixo Tecnoldgico juntamente com os professores
definem a organiza¢do do tempo escola e tempo
comunidade, integrando as atividades de abertura
do periodo letivo. Esse plano apresenta as temdticas
principais que serdo desenvolvidas na PPI (Pratica
Pedagoégica Integrada) do semestre e/ou ano (con-
forme o grupo acordar), com énfase no percurso da
cadeia de produgio dos alimentos.

2. Plano de Ensino: serd construido pelo pro-
fessor responsavel pela disciplina no ano e devera
conter: objetivos, metodologia, tempo escola, tempo
comunidade, atividades integradoras, bibliografia
basica e complementar, avaliagdo, entre outros.

3. Relato da vivéncia (Coloca¢ao em comum):
relato oral das pesquisas e vivéncias do tempo comu-
nidade, que devera ser apresentado resumidamente
pelo estudante, & turma e aos professores, quando
do retorno do tempo comunidade. Servird como
ponto de partida para os estudos do tempo escola.
O relato da vivéncia acontecera nos dias de aulas do
tempo escola, sendo realizado pelo professor que
encaminhou responsavel pelo tempo comunidade
naquela semana.

4. Portfolio do estudante (Plano de estudo): é
o registro fisico de todas as etapas realizadas durante
o0 ano. Registra e reflete, de forma sistematica, as
aprendizagens, concepgdes, motivagdes, opinides,
propositos, dificuldades, as vivéncias realizadas no
tempo escola e tempo comunidade. O portfdlio sera
orientado pelo professor-monitor, mas é responsa-
bilidade do estudante elaborar e entregar, sempre
que solicitado. Esse instrumento devera apresentar:

Aprendizagens construidas em cada um dos
anos do curso;

Sistematizagdo das agdes realizadas no tempo
escola;

Sistematizagdo das agdes realizadas no tempo
comunidade;

Reflexdo critica do processo de desenvolvi-
mento das atividades e suas limitagdes;

Andlise critica: autoavaliagdo da participa¢do
NO Processo.

5. Guia do tempo comunidade: contém o
trabalho organizado pelo(s) professor(es), com
assuntos abordados no tempo escola, os temas que
necessitam ser estudados e atividades a serem reali-
zadas no tempo comunidade. Como o préprio nome
diz, este instrumento sera o guia do estudante no
desenvolvimento do tempo comunidade. Pode ser
realizado por disciplina, intitulado individual, ou de
forma integrada (com duas ou mais disciplinas). Os
aspectos mais significativos destes estudos e ativida-
des devem ser anexados ao Portfélio do estudante.

6. Relatorio de Alternincia/Monitoria: Ins-
trumento utilizado pelo professor monitor para
registrar todas as atividades e orienta¢des realizadas
no acompanhamento do alternante e devera ser reali-
zado apods o retorno do trabalho realizado no tempo

comunidade. O relatdrio de Alternancia/Monitoria,
conforme o numero de tempos comunidades e visitas
de monitorias, previsto no calendario.

7. Visitas de Estudos: serdo planejadas de
acordo com os objetivos propostos, relevancia para
a formagdo dos estudantes do PROEJA e sugestoes
advindas de professores e estudantes.

8. Visitas do professor a Realidade do Estu-
dante: acontecerdo, no minimo duas vezes no ano,
uma no primeiro semestre e outra no segundo.

9. Seminario Integrador: é o espaco de siste-
matiza¢do do desenvolvimento do projeto da PPL
Este espaco devera ser proporcionado ao final de
cada ano. O seminario integrador deve constituir-se
num espago interdisciplinar de formagéo e andlise
critica das atividades e vivéncias desenvolvidas no
curso. Poderao ser convidados palestrantes externos
para contribuir nesse momento.

E importante referendar, que essa proposta de
instrumentos pedagdgicos estd presente no parecer
do Conselho Nacional de Educagdo, da Camara de
Educagao Basica N° 1/2006, construidos a partir das
experiéncias dos Centros Familiares de formacéo por
alternancia - Escolas Familias Agricolas (EFA), Casas
Familiares Rurais (CFR) e Escolas Comunitérias
Rurais (ECOR)- que ja adotam esses instrumentos.

4.2.2. Flexibilizacdo Curricular

O curso Técnico em Agroindustria PROEJA rea-
lizara, quando necessario, adaptagdes no curriculo
regular, para torna-lo apropriado as necessidades
especificas dos estudantes publico alvo da politica
nacional de educagdo especial na perspectiva da
educagdo inclusiva (2008), visando a adaptagéo e
flexibilizagdo curricular ou terminalidade especifica
para os casos previstos na legislagdo vigente. Sera
previsto ainda a possibilidade de a aceleragdo para
concluir em menor tempo o programa escolar para
os estudantes com altas habilidades/superdotacéo.

Estas acoes deverdo ser realizadas de forma articu-
lada com o Nucleo Pedagégico Integrado (NPI),
a Coordenagio de Assisténcia Estudantil (CAE) e
Coordenacio de A¢des Inclusivas (CAI).

A adaptagio e flexibilizagido curricular ou termi-
nalidade especifica serdo previstas, conforme capitulo
V da Avaliacio da educagéo profissional técnica de
nivel médio, Titulo V das A¢des Inclusivas, das Dire-
trizes Institucionais.

4.2.3. Nucleo de Ac¢bes
Internacionais - NAI

A criagdo do Nucleo de Ag¢des Internacionais
(NAI) é motivada pela demanda de internacionali-
zagdo do IF Farroupilha por meio de programas de
Intercimbio como o Ciéncia sem Fronteiras, Estagios
no Exterior, Visitas Técnicas Internacionais e demais
oportunidades promovidas pela instituigdo (regidas
pelo Programa de Apoio a Internacionaliza¢do do IF
Farroupilha - PAINT), e sendo que tal nticleo tem por
finalidade proporcionar aos estudantes desta institui-
¢do uma possibilidade diferenciada de aprendizagem
de linguas estrangeiras modernas e a interagdo com
culturas estrangeiras.

Para tanto, a matricula na Lingua Estrangeira
Moderna (LEM) para o curso Técnico em Agroin-
dustria na forma integrada se d4 em duas formas,
uma em carater obrigatorio e outra de forma optativa.

A oferta obrigatéria da LEM, de matricula obri-
gatoria ao estudante, serd definida de acordo com
perfil profissional do egresso para o eixo tecnoldgico
em questdo, sendo inserida na matriz curricular de
cada curso.

A oferta da LEM, em caréter obrigatdrio pela
institui¢do e de matricula facultativa para o estu-
dante, serd oferecida por meio de cursos de idiomas
estruturados, preferencialmente, pelo NAI de cada
Campus, no qual o estudante recebera certificagio
referente a carga hordria cursada.
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4.3. Representacao grafica do perfil de formacao

4.4, Matriz Curricular
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- Periodos CH (h/a)*
Ano Disciplinas quinzenais . TC. Ch.
Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira 2 40 56 96
-.Ll'ngua Portugugsa e + Introducio 3 Gests . Informatica 2 40 56 96
Literatura Brasileira « Filosofia A ':0';: d‘l‘jg‘;a‘: estdo . Matematica 2 40 56 9
* Informatica Sl -Ig’rodu 0 Agropecudria . Bl 2 0 B 2
* Matematica « Composicdo de Alimentos §<0 grop —
* Biologia e Nutricao Pl LIEE . Quimica 2 40 >0 %
. Quim?ca ; Alimentos e . Filosofia 2 40 48
< . . .
° Sociologia 2 40 48
. Introdugdo a Gestdo Agroindustrial 2 40 48
. Composicdo de Alimentos e Nutri¢do 3 60 36 96
, Producdo Agropecuaria 3 60 84 144
» Lingua Portuguesa e 2 T . -
Literatura Brasileira 3 s Sanaliselsensoriall Microbiologia de Alimentos 2 40 56 96
« Educagdo Fisica 7l ° Filosofia a i . <cinli
¢ 2 iologi 4l ° Tecnologia de Produtos de ‘ Subtotal da carga horéria de disciplinas no ano 480 480 | 960
 Matematica S I Sodio og~|a . "8 Origem Vegetal |
« Biologia Sl ° Instalacdes e Operagdes S8l - Higiene e Controle de Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira 2 40 56 9
. o NIl Agroindustriais S . —
* Quimica B =3l Qualidade . Educacao Fisica 2 40 8 48
. < .
* Fisica g 2 B Matematica 2 40 56 9%
B siologia 2 40 8 48
B Fisica 2 40 56 9%
o B auimica 2 40 56 %
[_'t-"“g:'a POB"Ug.rffsa e + Tecnologia de produtos de ? . Filosofia 1 20 28 48
iteratura Brasileira i
" hol * Filosofia origem ve.getal Il o . Sociologia 1 20 28 48
* Lingua Espanhola el  Tecnologia de Produtos de . Andlise S - 5 20 o a8
* Arte Gestio Aeroindustrial Origem Animal nalise Sensoria
* Histdria estao Agroindustria * Gestao Ambiental e . Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal | 3 60 84 144
* Geografia Tratamento de Residuos . Instala¢des e Operacdes Agroindustriais 3 60 36 96
. Higiene e Controle de Qualidade 2 40 56 96
‘ ‘ Subtotal da carga hordaria de disciplinas no ano 480 480 960
l Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira 2 40 8 48
LEGENDA . Lingua Espanhola 2 40 48
- Disciplinas do Ndcleo Basico . Arte 2 40 48
B Historia 2 40 56 96
- Disciplinas do Nticleo Politécnico e . Geografia 2 40 56 96
< [ Filosofia 1 20 28 48
- Disciplinas do Nucleo Tecnoldgico . Sociologia 1 20 28 48
. Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal || 3 60 84 144
B Gestao Agroindustrial 3 60 36 9%
. Tecnologia de Produtos de Origem Animal 4 80 112 192
Gestdo Ambiental e Tratamento de Residuos 1 40 56 96
Subtotal da carga horéaria de disciplinas no ano 480 480 960
Carga Horaria total de disciplinas (hora aula) 2.880
Carga Horaria total de disciplinas (hora relégio) 2.400
Carga Horaria total do curso (hora relégio) 2.400

*hora aula: 50 mim
LEGENDA

- Disciplinas do Ntcleo Basico

- Disciplinas do Ndcleo Politécnico - Disciplinas do Ntcleo Tecnoldgico
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4.5, Pratica Profissional

A pritica profissional, prevista na organizacio
curricular do curso, deve estar continuamente
relacionada aos seus fundamentos cientificos e tec-
nolégicos, orientada pela pesquisa como principio
pedagdgico que possibilita ao estudante enfrentar
o desafio do desenvolvimento da aprendizagem
permanente.

No Curso Técnico em Agroinduastria PROEJA,
a pratica profissional acontecera em diferentes situa-
¢Oes de vivéncia, aprendizagem e trabalho, atividades
especificas do Tempo Comunidade, em ambientes
especiais, tais como laboratdrios, oficinas, entre outros,
bem como investiga¢do sobre atividades profissionais,
projetos de pesquisa e/ou intervengao, visitas técnicas,
simulagdes, observagdes e outras.

Estas praticas profissionais serdo articuladas entre
as disciplinas dos periodos letivos correspondentes. A
adogdo de tais préticas possibilita efetivar uma agédo
interdisciplinar e o planejamento integrado entre os
elementos do curriculo, pelos docentes e equipes
técnico-pedagogicas. Nestas praticas profissionais
também serdo contempladas as atividades de pes-
quisa e extensdo em desenvolvimento nos setores da
institui¢do e na comunidade regional, possibilitando o
contato com as diversas dreas de conhecimento dentro
das particularidades de cada curso.

4.5.1. Pratica Profissional Integrada

A Pratica Profissional Integrada - PPI deriva da
necessidade de garantir a pratica profissional nos
cursos técnicos do Instituto Federal Farroupilha, a ser
concretizada no planejamento curricular, orientada
pelas diretrizes institucionais para os cursos técnicos
do IF Farroupilha e demais legislagdes da educagio
técnica de nivel médio.

A Pratica Profissional Integrada, nos cursos
técnicos integrados, visa a agregar conhecimentos
por meio da integragio entre as disciplinas do curso,
resgatando assim, conhecimentos e habilidades
adquiridos na formagcéo bésica.

A Pratica Profissional Integrada no Curso Téc-
nico em Agroindustria PROEJA tem por objetivo
aprofundar o entendimento do perfil do egresso e
areas de atua¢do do curso, buscando aproximar a
formacéo dos estudantes com o mundo de trabalho.
Da mesma forma, a PPI pretende articular horizon-
talmente o conhecimento dos trés anos do curso,
oportunizando um espago de discussdo e um espago
aberto para entrelacamento entre as disciplinas.

A aplicabilidade da Prética Profissional Inte-
grada no curriculo tem como finalidade incentivar
a pesquisa como principio educativo promovendo
a interdisciplinaridade e a indissociabilidade entre
ensino, pesquisa e extensdo através do incentivo a
inovagdo tecnoldgica.
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A PPI é um dos espagos no qual se busca formas
e métodos responsaveis por promover, durante todo o
itinerario formativo, a politecnia, a formacio integral,
omnilateral, a interdisciplinaridade, integrando os
nucleos da organizacio curricular.

A pritica profissional integrada deve articular os
conhecimentos trabalhados em no minimo, quatro
disciplinas contemplando necessariamente discipli-
nas da drea basica e da drea técnica, definidas em
projeto préprio de PPI, a partir de reunido do cole-
giado do Eixo Tecnolégico de Produgéo Alimenticia.

As atividades correspondentes as préticas pro-
fissionais integradas ocorrerdo ao longo das etapas,
orientadas pelos docentes titulares das disciplinas
especificas. Estas praticas deverdo estar contempladas
nos planos de ensino das disciplinas que as realizaréo,
além disso, preferencialmente antes do inicio letivo
que as PPIs serdo desenvolvidas, ou no maximo, até
vinte dias uteis a contar do primeiro dia letivo do
ano, devera ser elaborado um projeto de PPI que
indicara as disciplinas que fardo parte das praticas.
O projeto de PPI sera assinado, aprovado e arquivado
juntamente com o plano de ensino de cada disciplina
envolvida. A carga horaria total do Projeto de PPI
de cada ano faz parte do computo de carga horaria
total, em hora aula, de cada disciplina envolvidas
diretamente na PPI. A ciéncia formal a todos os
estudantes do curso sobre as Praticas Profissionais
Integradas em andamento no curso ¢ dada a partir da
apresentacdo do Plano de Ensino de cada disciplina.

A coordenacio do curso deve promover reunides
periddicas (no minimo duas) para que os docentes
orientadores das praticas profissionais possam inte-
ragir, planejar e avaliar em conjunto com todos os
docentes do curso a realiza¢do e o desenvolvimento
das mesmas.

Estas praticas profissionais integradas serdo
articuladas entre as disciplinas do periodo letivo cor-
respondente. A adogao de tais praticas possibilitam
efetivar uma agéo interdisciplinar e o planejamento
integrado entre os elementos do curriculo, pelos
docentes e equipe técnico-pedagdgica. Além disso,
estas praticas devem contribuir para a construgio
do perfil profissional do egresso.

A PPI no curso Técnico em Agroindustria Inte-
grado PROEJA, que serd desenvolvido na Pedagogia
da Alternéncia terd a carga horaria total de 288 horas
aula, acontecera, preferencialmente, no tempo comu-
nidade, onde os estudantes poderdo desenvolver e
construir seu conhecimento através do contato direto
com o mundo do trabalho, sem deixar de lado sua
formagédo cidadd. A distribui¢do da carga horaria
para Pratica Profissional Integrada ficara assim posta,
conforme decisdo do colegiado de eixo tecnoldgico:
96 horas aulas no primeiro ano, 96 horas aulas no
segundo ano e 96 horas aulas no terceiro ano.

Os resultados esperados da realizagdo da PPI,
prevendo, preferencialmente, o desenvolvimento de

produgéo e/ou produto (escrito, virtual e/ou fisico)
conforme o Perfil Profissional do Egresso bem como
a realizagdo de no minimo um momento de socia-
lizagdo entre os estudantes e todos os docentes do
curso por meio de seminario, oficina, dentre outros.

No caso dessa metodologia pedagdgica da
Pedagogia da Alternéncia, as Praticas Profissionais
Integradas estardo contempladas no Plano de Forma-
¢do que serd organizado em cada inicio de semestre
e/ ou ano.

4.5.2. Estagio Curricular
Supervisionado nao Obrigatério

Para os estudantes que desejarem realizar estagio
curricular ndo obrigatério, com carga hordria nao
especificada, além da carga hordria minima do curso,
terdo essa possibilidade, desde que estabelecido con-
vénio e termos de compromisso entre as empresas
ou institui¢des e o Instituto Federal Farroupilha que
garantam as condigdes legais necessarias.

4.6. Avaliacao
4.6.1. Avaliacao da Aprendizagem

Conforme as Diretrizes Institucionais para os
Cursos Técnicos do IF Farroupilha, a avaliagdo da
aprendizagem dos estudantes do curso Técnico em
Agroindustria Integrado, visa a sua progressao para o
alcance do perfil profissional do curso, sendo continua
e cumulativa, com prevaléncia dos aspectos qualitati-
vos sobre os quantitativos, bem como dos resultados
ao longo do processo sobre os de eventuais provas
finais.

A avaliagdo dos aspectos qualitativos compreende,
além da apropriacdo de conhecimentos e avaliagio
quantitativa, o diagnostico, a orientagdo e reorientagio
do processo de ensino aprendizagem, visando ao apro-
fundamento dos conhecimentos e o desenvolvimento
de habilidades e atitudes pelos(as) estudantes.

A avaliagdo do rendimento escolar enquanto ele-
mento formativo é condi¢do integradora entre ensino
e aprendizagem, devendo ser ampla; continua, gradual,
dinimica e cooperativa, acontecendo paralelamente
ao desenvolvimento dos contetidos.

Para a avaliagdo do rendimento dos estudantes,
serdo utilizados instrumentos de natureza variada e
em ndmero amplo o suficiente para poder avaliar o
desenvolvimento de capacidades e saberes, com énfa-
ses distintas, ao longo do periodo letivo.

O professor deixara claro aos estudantes, por meio
do Plano de Ensino, no inicio do periodo letivo, os
critérios para avaliagdo do rendimento escolar. Os
resultados da avaliagio da aprendizagem deverdo ser
informados ao estudante pelo menos duas vezes por
semestre, ou seja, ao final de cada bimestre, a fim de
que estudante e professor possam, juntos, criar con-

digbes para retomar aspectos nos quais os objetivos
de aprendizagem nio tenham sido atingidos. Serdo
utilizados, no minimo, trés instrumentos de avaliacdo
desenvolvidos no decorrer do semestre letivo.

O IF Farroupilha nao prevé a possibilidade de
progressdo parcial, sendo assim, os estudantes deve-
rdo ter éxito em todos os componentes curriculares
previstos na etapa da organizagdo curricular, para dar
sequéncia ao seu itinerario formativo e ser matriculado
na etapa seguinte ou para conclusio do curso no caso
do ultimo ano, conforme Diretrizes Institucionais dos
Cursos Técnicos do IF Farroupilha.

Durante todo o itinerario formativo do estudante
deverio ser previstas atividades de recuperagdo para-
lela, complementacéo de estudos dentre outras para
atividades que o auxiliem a ter éxito na sua aprendi-
zagem, evitando a ndo compreensio dos conteudos,
a reprovagdo e/ou evasdo. A carga horaria da recu-
peragéo paralela ndo esta incluida no total da carga
horéria da disciplina e carga hordria total do curso.

Cada docente devera propor, em seu planeja-
mento semanal, estratégias de aplicagdo da recupe-
ragdo paralela, dentre outras atividades, visando a
aprendizagem dos estudantes, as quais deveréo estar
previstas no plano de ensino, com a ciéncia da CGE
e da Assessoria Pedagogica do Campus.

Ap6s avaliagdo conjunta do rendimento escolar
do estudante, o Conselho de Classe Final decidira
quanto a sua retencdo ou progressio, baseado na
analise dos comprovantes de acompanhamento de
estudos e oferta de recuperagio paralela. Serdo previs-
tas durante o curso avaliagdes integradas envolvendo
os componentes curriculares, para fim de articulacdo
do curriculo.

O sistema de avaliagio do IF Farroupilha é regu-
lamento por normativa propria. Entre os aspectos
relevantes segue o exposto abaixo:

Os resultados da avaliagio do apro-
veitamento sdo expressos em notas.
- Nas disciplinas anuais o célculo da nota final do
periodo devera ser ponderada, tendo a nota do
primeiro semestre peso 4 (quatro) e do segundo
semestre peso 6 (seis);

Para o estudante ser considerado aprovado,
devera atingir: Nota 7,0 (sete), antes do Exame
Final; Média minima 5,0 (cinco), ap6s o Exame
Final.

No caso do estudante ndo atingir, ao final da
ota ponderada, o valor7,0,e sua nota for superior
a 1,7, terd direito a exame, sendo assim definido:

A média final da etapa terd peso 6,0 (seis);

O Exame Final terd peso 4,0 (quatro).
Considera-se aprovado, ao término do periodo

letivo, o (a) estudante (a) que obtiver nota, conforme orien-
tado acima, e frequéncia minima de 75% em cada ano.

Maior detalhamento sobre os critérios e proce-
dimentos de avaliagio serdo encontrados no regula-
mento proprio de avaliagdo.
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4.6.2. Autoavaliacdo Institucional

A avaliagdo institucional é um orientador para o
planejamento das a¢des vinculadas ao ensino, a pes-
quisa e a extensdo, bem como a todas as atividades
que lhe servem de suporte. Envolve desde a gestdo até
o funcionamento de servigos basicos para o funcio-
namento institucional, essa avaliacdo acontecera por
meio da Comissdo Prépria de Avaliagdo, instituida
desde 2009 através de regulamento proprio avaliado
pelo CONSUP.

Os resultados da autoavaliagio relacionados ao
Curso Técnico em Agroindustria PROEJA serdo toma-
dos como ponto de partida para agdes de melhoria
em suas condicdes fisicas e de gestdo.

4.7. Critérios e procedimentos
para aproveitamento de estudos
anteriores

O aproveitamento de estudos anteriores compre-
ende o processo de aproveitamento de componentes
curriculares cursados com éxito em outro curso.

No Curso Técnico em Agroindustria Integrado
PROEJA néo havera a possibilidade de aproveitamento
de estudos, salvo se for de outro curso de educagio
profissional conforme Parecer CNE/CEB 39/2004
ou casos de mobilidade académica, conforme regu-
lamento institucional especifico.

O aproveitamento de estudos anteriores poderd
ser solicitado pelo estudante e deve ser avaliado por
Comissdo de Andlise composta por professores da
area de conhecimento com os critérios expostos nas
Diretrizes Institucionais para os cursos técnicos do
IF Farroupilha.

4.8. Critérios e procedimentos de
certificacao de conhecimento e
experiéncias anteriores

Entende-se por Certificagdo de Conhecimentos

Anteriores a dispensa de frequéncia em componente
curricular do curso em que o estudante comprove
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dominio de conhecimento por meio de aprovagio
em avaliacdo a ser aplicada pelo IF Farroupilha.

Conforme as Diretrizes Institucionais para os
Cursos Técnicos do IF Farroupilha a certificagdo
de conhecimentos por disciplina somente pode ser
aplicada em curso que prevé matricula por disciplina,
ndo cabendo a certificagdo de conhecimentos para
os estudantes do curso Integrado, a ndo ser que a
certificagdo de conhecimento demonstre dominio de
conhecimento em todos os componentes curriculares
do periodo letivo a ser avaliado.

4.9. Expedicao de Diploma e
Certificados

Conforme a Diretrizes Institucionais para os
Cursos Técnicos, a certificacdo profissional abrange
a avaliacdo do itinerdrio profissional e de vida do
estudante, visando ao seu aproveitamento para pros-
seguimento de estudos ou ao reconhecimento para
fins de certificagdo para exercicio profissional, de
estudos ndo formais e experiéncia no trabalho, bem
como de orientacio para continuidade de estudos,
segundo itinerdrios formativos coerentes com os his-
toricos profissionais dos cidadios, para valorizagdo
da experiéncia extraescolar.

O IF Farroupilha devera expedir e registrar,
sob sua responsabilidade, os diplomas de técnico de
nivel médio para os estudantes do Curso Técnico em
Agroindustria Integrado PROEJA, aos estudantes
que concluiram com éxito todas as etapas formativas
previstas no seu itinerario formativo.

Os diplomas de técnico de nivel médio devem
explicitar o correspondente titulo de Técnico em
Agroindustria, indicando o eixo tecnoldgico ao qual
se vincula. Os histéricos escolares que acompanham
os diplomas devem explicitar os componentes curri-
culares cursados, de acordo com o correspondente
perfil profissional de conclusio, explicitando as
respectivas cargas hordrias, frequéncias e aprovei-
tamento dos concluintes.

4.10. Ementario
4.10.1. Componentes curriculares obrigatérios

]

Periodo Letivo: 1°ano

Componente Curricular: Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira
Carga Horaria (h/a): 96

Ementa ‘

Leitura compreensiva. Elementos da comunicagdo, estudo, producdo e analise de textos narrativos, descritivos
e dissertativos. Nogdes gramaticais: elementos de coeréncia e coesdo textual.Ortografia e acentuacdo. Variacdo
linguistica.Linguagem oral e escrita em contextos formais de uso.Géneros textuais e analise linguistica.A linguagem
e suas manifesta¢cdes na arte, teatro, cinema e musica.Literatura brasileira em seus aspectos antropolégicos,
histéricos, culturais, sociais e politicos. Leitura de textos e/ou obras literarias dos principais autores da literatura
brasileira.

Enfase Tecnoldgica ‘

Leitura compreensiva.Elementos da comunicagdo, estudo, producdo e analise de textos narrativos, descritivos e
dissertativos.No¢bes gramaticais: elementos de coeréncia e coesdo textual.

Area de Integracdo ‘

Informdtica (Processamento de informag¢des.Armazenamento de dados.Operag¢des de cédpia e movimentagles
de arquivos e pastas. Criacdo e configuragdo basica de apresentacdes). Educagdo Fisica (Definicdo dos temas
da cultura corporal do movimento - CCM). Arte (Leitura e apreciacdo de imagem).Histéria(As participagdes das
sociedades africanas e indigenas na colonizagdo: a contribuicdo africana e indigena para os costumes e habitos
brasileiros (musica, religiosidade, culinaria e linguagem)).

Bibliografia Basica

CEREJA, William Roberto, MAGALHAES, Thereza Cochar. Portugués: linguagens. Volumes 1, 2 e 3. Sdo Paulo:
Atual,2010.

ABAURRE, Maria Luiza; PONTARA, Marcela. Gramatica - texto: andlise e construcdo de sentido. Sdo Paulo: Moderna,
2009.

NICOLA, Jose de. TERRA, Ernani. Gramatica, Literatura e Producao de textos. Editora Scipione, 2002.

Bibliografia Complementar

SAVIOLI, Francisco Platdo; FIORIN, José Luiz. Li¢des de texto: leitura e redacdo. 5. ed. Sdo Paulo: Atica, 2006.
ABAURRE, Maria Luiza; PONTARA, Marcela. Literatura Brasileira - tempos, Leitores e Leituras. Sdo Paulo: Moderna,
2005.

BISOL, Leda. Introdugao a estudos de Fonologia do Portugués Brasileiro. 57 Ed. EdiPUCRS. 2010.

Componente Curricular: Sociologia ‘

Carga Horaria (h/a): 48 Periodo Letivo: 1°ano

Ementa

O objeto da Sociologia, sua génese e suas transformagdes. Consolidagdo do capitalismo e o surgimento da
sociologia. A relacdo individuo-sociedade e o processo de socializagdo. Sociologia classica: principais autores
(Comte, Weber, Durkheim e Marx). Conceitos sociolégicos fundamentais: relag8es de poder, de classe, ideologia,
cultura, institui¢cdes sociais. Sociologia e direitos humanos. Sociologia do trabalho. O processo de envelhecimento
humano, respeito e valoriza¢do do idoso.

Enfase Tecnolégica ‘

O objeto da Sociologia, sua génese e suas transformacdes. A relacdo individuo-sociedade e o processo de socia-
lizagdo. Sociologia classica: principais autores (Comte, Weber, Durkheim e Marx).

Area de Integragdo ‘

Filosofia - Conhecimento (atitude) mitico, religioso, filos6fico, do senso comum e cientifico. Introducao a Gestao
Agroindustrial - Conceito e analise das cadeias agroindustriais. Composicdo de Alimentos e Nutri¢ado - Segu-
ranca alimentar e nutricional. Produg¢do Agropecuaria - Introducdo a agricultura e pecuaria: histérico, conceitos,
sistemas e processos de produgao.

Bibliografia Basica ‘

GIDDENS, Anthony. Sociologia. Tradu¢do de Ronaldo Cataldo Costa. 6°. ed. (rev. e atualiz. por Philip W. Sutton).
Porto Alegre: Ed. Penso, 2012.

CUIN, Charles-Henry e GRESLE, Francois. Histéria da sociologia. S3o Paulo, Ensaio, 1994.

QUINTANEIRO, Tania. Um Toque de Classicos (Durkheim, Marx E Weber). Editora Ufmg. Belo Horizonte, 1999.

Bibliografia Complementar ‘

CASTRO, A. M. e DIAS, E. Introdugdo ao pensamento socioldgico - Sociologia (Durkheim, Weber, Marx e Parsons).
Rio de Janeiro: Eldorado, 1983.

DIMENSTEIN, Gilberto; GIANSANTI, Alvaro Cesar; RODRIGUES, Marta M. Assumpcdo. Dez ligdes de sociologia
para um Brasil cidad&o. Sao Paulo: FTD, 2008.

DURKHEIM, Emile. As regras do método socioldgico. Sdo Paulo: Nacional, 1984.
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‘ Componente Curricular: Filosofia ‘ Componente Curricular: Biologia

Carga Horaria (h/a): 48 Periodo Letivo: 1°ano Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 1°ano

‘ Ementa ‘ ‘ Ementa ‘
Introducdo a filosofia: atitude filoséfica, origem e defini¢do da filosofia. Periodos, campos de estudo, aspectos e Introducdo a biologia e seus niveis de organizag¢do. Estrutura e funcdo nas células vivas (Citologia). No¢des basicas
principais correntes da filosofia. A atividade racional, a ignorancia e a verdade. Conhecimento (atitude) mitico, de Sistematica (filogenia).Aspectos gerais da zoologia (de invertebrados e vertebrados) de interesse agrope-
religioso, filoséfico, do senso comum e cientifico. Introdugdo a l6gica. Bases da légica formal. Func¢des da légica. cuario (parasitologia). Agroecologia.Melhoramentos genéticos (biotecnologia) e suas implica¢cdes na produgdo
Educag¢do em direitos humanos. agropecuaria.

Enfase Tecnolégica ‘ Enfase Tecnolégica ‘

Introducao a filosofia: atitude filoséfica, origem e defini¢do da filosofia. Periodos, campos de estudo, aspectos e Aspectos gerais da zoologia (de invertebrados e vertebrados) de interesse agropecuario (parasitologia). Melho-
correntes da filosofia.Conhecimento (atitude) mitico, religioso, filoséfico, do senso comum e cientifico. ramentos genéticos (biotecnologia) e suas implicagdes na produgdo agropecuaria

Area de Integragdo ‘ Area de Integragdo ‘

Sociologia: Sociologia e direitos humanos. Microbiologia de Alimentos (Diversidade de virus, bactérias, fungos e parasitas de importancia em alimentos).
‘ Composicéo de Alimentos e Nutrigdo (Agua. Lipidios. Proteinas. Carboidratos. Vitaminas. Minerais).

Bibliografia Basica

- L. . . - - Bibliografia Basica ‘
ABBAGNANDO, Nicola. Dicionario de Filosofia. 4. ed. Sdo Paulo: Martins Fontes, 2000.

ARANHA, Maria Lucia de Arruda. EJA Moderna:filosofia:ensino médio- 1. Ed.- Sdo Paulo: Moderna, 2013. AMABIS, J. M.; MARTHO, G. R.Biologia. v. 1, v. 2 e v. 3.( Biologia das células) 3% Ed. Moderna, 2010.

CHAUI, Marilena. Iniciagao a filosofia: ensino médio. Vol. Unico, Sdo Paulo, Atica, 2010. LOPES, S.;ROSSO,S. Biologia. v. 1,v. 2 e v. 3. 1 ed, Ed.Saraiva, 2010

‘ BIZZO,N.. Novas bases da biologia. . v. 1, v. 2 e v. 3. 1%ed. Ed. Atica, 2010

Bibliografia Complementar

GAARDER, Jostein. O Mundo de Sofia. S&o Paulo: Companhia das Letras, 1995.

CIRNE-LIMA, C. R. V. Dialética para Principiantes. Porto Alegre: Edipucrs, 1996. AMORIM, D.S. Principios basicos de evolugao e filogenia. 2000.

ALVES, Rubem. Filosofia da Ciéncia. Sdo Paulo: Brasiliense, 1998 (Loyola: 2000). BIZZO, N. Ciéncias: facil ou dificil?(22 Ed). Editora Atica, Sdo Paulo, 2002.
ROSA, Antonio Vitor. Agricultura e meio ambiente. Sdo Paulo, Atual, 1998.

. PV , B Componente Curricular: Quimica
Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 1°ano -
— Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 1°ano
Ementa I— —‘

Bibliografia Complementar ‘

Componente Curricular: Matematica ‘

Ementa

Operacdes: Casas decimais. Radiciagdo. Potenciagdo. Fra¢des. Critérios de divisibilidade em situagdo problema. ‘

RazBes. Proporcdes. Regra de trés. Porcentagem. Sistema de medidas. Nogbes de geometria plana. Nogdes de Transformagdes quimicas do/ no cotidiano e suas propriedades. Seguranca e instrumentacdo em laboratério de
trigonometria. Areas e volumes. No¢8es de matematica financeira. quimica. Quimica no sistema produtivo, industrial e rural. Estrutura atémica. Classificacdo periddica. Ligagdes

quimicas. Fung¢des inorganicas. Rea¢des quimicas. Calculos quimicos. Contaminantes inorganicos de importan-
‘ cia em alimentos. Solug¢des: concentracdo de solugdes, diluicdo, mistura de solugdes, padronizagdo. Educagao
ambiental: constituicdo das substancias e seus efeitos no meio ambiente, nos alimentos e organismo humano.

Enfase Tecnolégica

Regra de trés. Porcentagem. No¢des de geometria plana.

Enfase Tecnolégica ‘

Area de Integracdo ‘

- . - . -~ X X X Classificacdo periddica. Ligagdes quimicas. Fungdes inorganicas. Reac¢des quimicas. Calculos quimicos. Solugdes:
Produgdo Agropecudria (Sistema de Produgdo e caracteristicas das matérias-primas de origem vegetal. Sistema de concentracio de solucdes, diluicio, mistura de solucdes, padronizacio.

producdo e caracteristica das matérias-primas de origem animal). Informdtica (Introducdo a planilha eletronica). ' ' '
Composicdo de Alimentos e Nutri¢do (Valor energético e ingestdo diaria recomendada (IDR). Calculo de determinagao
de carboidratos e valor energético).

Area de Integracdo ‘

Biologia (Melhoramentos genéticos (biotecnologia) e suas implicagdes na producdo agropecuaria). Matematica
‘ (Operac8es: Casas decimais. Razdes. Proporc¢des.Regra de trés.Porcentagem.Sistema de medidas). Composi¢ao

. . P . = . . de Alimentos e Nutri¢ao (Classificacdo dos alimentos. Guias alimentares. Rotulagem nutricional. Valor energético
DANTE, Luiz Roberto; Matematica: contexto e aplicagdes; vol. 1, 5 ed., Sdo Paulo: Saraiva, 2011. e ingestdo diria recomendada (IDR). Alimentos funcionais. Educacgo alimentar).

DANTE, Luiz Roberto. Tudo é Matematica. Sdo Paulo: Atica, 2010. (6° ao 9° ano).
GIOVANNI, José Ruy; BONJORNO, José Roberto. Matematica Completa. Volume Unico, Sdo Paulo: FTD, 2002.

Bibliografia Basica

Bibliografia Basica ‘

‘ Bibliografia Complementar ‘ ATKINS, Peter W.; JONES, Loretta. Principios de quimica: questionando a vida moderna e o meio ambiente. 5.ed.
. . L - R Porto Alegre: Bookman, 2012.
IEOZZI, Gelson e outros. Matematica: ciéncias e aplicag¢des. 5. ed. Sdo Paulo:Atual, 2010. (volume 1, 2 e 3)(6° ao PERUZZO, Tito Miragaia; CANTO, Eduardo Leite do. Quimica na abordagem do cotidiano: quimica geral e
9° ano). ) . . . . ) . inorganica. Volume 1 e Volume 2. [Projeto Moderna Plus]. Sdo Paulo: Moderna, 2009.
MORI, Iracema; ONAGA, Dulce Satiko. Matematica: ciéncias e desafios. 16. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2010. (6° ao SANTOS, P.LW.; MOL, S.G. Quimica cidad&: materiais, substancias, constituintes, quimica ambiental e suas
9° ano). implicag8es sociais. Volumes 1 e 2: ensino médio - Sdo Paulo: Nova Geragdo, 2010.

RIBEIRO, Jackson. Matematica: ciéncia, linguagem e tecnologia. Sdo Paulo: Scipione, 2010. (volume 1, 2 e 3).

Bibliografia Complementar

MANAHAN, Stanley E. Quimica ambiental. 9.ed. Porto Alegre: Bookman, 2013.

REIS, M. Quimica: meio ambiente, cidadania e tecnologia. Volumes 1 e 2 - Sdo Paulo: FTD, 2010.

ROSA, Gilber; GAUTO, Marcelo; GONCALVES, Fabio. Quimica analitica: praticas de laboratério. Porto Alegre:
Bookman, 2013.
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Componente Curricular: Informatica

Carga Horaria (h/a): 96

]

Periodo Letivo: 1°ano

Ementa ‘

Introducdo ao ambiente operacional.Processamento de informagdes.Armazenamento de dados. Operacdes de
copia e movimentacdes de arquivos e pastas.Utilizacdo de dispositivos de entrada e saida.Navegadores Web.
Introducdo a aplicativos para o processamento de documentos. Criagdo e configuragdo basica de apresentagdes.
Introducdo a planilha eletrénica. Reconhecimento e utiliza¢cdo de recursos basicos em ambientes virtuais de
aprendizagem (AVA).

Integrado PROEJA

Enfase Tecnolégica ‘

Introducdo a aplicativos para o processamento de documentos. Introdugdo a planilha eletrdnica.

Area de Integragdo ‘

Lingua Portuguesa (Ortografia e acentuagdo).Matemdtica (Casas decimais. Radiciagdo.Potenciacdo. Fragdes).

Bibliografia Basica ‘

CAPRON, H.L. et all. Introdugao a Informatica. 8° Edicdo. Editora Pearson. 2008. )
RALVES, W.P. Informatica Fundamental - Introdugdo ao Processamento de Dados. Editora Erica, 2010.
COX, J.; PREPPERNAU, J. Microsoft Office Word 2007- Passo a passo. Porto Alegre, Bookman, 2007.

Bibliografia Complementar ‘

COX, J.; PREPPERNAU, J. Microsoft Office Excel 2007 - Passo a passo. Porto Alegre, Bookman, 2007.
GOOKIN, D. PCs para Leigos. Editora Alta Books, 2008.
WALLACE, L.; Office 2007 para Leigos, editora Alta Books, 12 edi¢do, 2006.

Componente Curricular: Introdu¢do a Gestdo Agroindustrial ‘

Carga Hordria (h/a): 48 Periodo Letivo: 1° ano

Ementa

O papel do técnico em agroindustria. Fundamentos e classificacdo das agroindustrias. Conceito e andlise das
cadeias agroindustriais. Politicas publicas para a agroindustria.O processo empreendedor. Caracteristicas do
comportamento empreendedor. Conceitos de marketing. Composto de marketing. Estratégias de vendas. Habi-
lidades necessarias para a gestdo de uma unidade de producdo agroindustrial.

Enfase Tecnolégica ‘

Politicas Publicas para agroindustria. Habilidades necessarias para gestdo de uma unidade de producdo agroin-
dustrial.

Area de Integracdo ‘

Produgdo Agropecudria (Introdugdo as boas praticas agropecuarias: histérico, conceitos e normas).Sociologia
(Sociologia do trabalho).

Bibliografia Basica ‘

MIOR, L. C. Agricultores familiares, agroinduistrias e redes de desenvolvimento rural. Chapecé: Argos, 2005.
GOVERNO FEDERAL. O Perfil daagroindustria rural no Brasil: Uma analise com base nos dados do censo
agropecuario 2006. Brasilia: IPEA, 2013.

CONSEA - Conferéncia Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional. A construcao da Politica Nacional de
Seguranca Alimentar e Nutricional. Olinda, PE: CONSEA, 2004.

Bibliografia Complementar

ZYLBERSZTAJN, D.; NEVES, M. F. Economia e gestdo de negdcios agroalimentares. S3o Paulo: Pioneira, 2000.
POLLAN, Michael. Em defesa da comida: um manifesto. Rio de Janeiro: Intrinseca, 2008.
POULAIN, Jean Pierre. Sociologias da alimentagdo: os comedores e o espaco social. Florianépolis: UFSC, 2004.
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Componente Curricular: Composicdo de Alimentos e Nutri¢do ‘
Periodo Letivo: 1°ano

Carga Horaria (h/a): 96

Ementa

Agua. Lipideos. Proteinas. Carboidratos. Fibra alimentar. Vitaminas. Minerais. Enzimas. Aditivos alimentares.
Agentes toxicos naturalmente presentes em alimentos. Agentes toxicos contaminantes diretos e indiretos de
alimentos. Carcinégenos em alimentos.Classificagdo dos alimentos. Guias alimentares. Rotulagem nutricional.
Valor energético e ingestao diaria recomendada (IDR). Digestdo e absor¢do de nutrientes. Nutricdo nos ciclos de
vida. Alimentos funcionais. Alimentos para fins especiais. Desnutri¢do. Educacdo alimentar. Seguranca alimentar e
nutricional. Determina¢do de umidade e sélidos totais, cinzas, lipideos, proteinas e fibras. Calculo de determinacdo
de carboidratos e valor energético. Determinacdo de acidez e pH.

Enfase Tecnoldgica ‘

Agua. Lipideos. Proteinas. Carboidratos. Fibra alimentar. Vitaminas. Minerais. Enzimas. Aditivos alimentares.
Rotulagem nutricional. Valor energético e ingestdo diaria recomendada (IDR).

Area de Integracdo ‘

Biologia(Estrutura e funcdo nas células vivas (Citologia). Melhoramentos genéticos (biotecnologia) e suas implica¢des
na producdo agropecuaria). Quimica (Introdug¢do a quimica organica.Cadeias carbdnicas.Fun¢des organicas e suas
nomenclaturas. Isomeria espacial.Substancias organicas de ocorréncia natural de importancia agroindustrial.
Constituicdodas diferentes fun¢Bes organicas). Matemdtica (Operagdes: Casas decimais. Fragbes. Critérios de
divisibilidade. Raz&es. Proporcdes. Regra de trés. Porcentagem. Sistema de medidas. Areas e volumes). Fisica
(O papel da fisica na interacdo do individuo com o ambiente, do impacto das tecnologias associadas as ciéncias
naturais nos processos de produc¢do, no desenvolvimento do conhecimento e na vida social).

Bibliografia Basica

CECCHI, Heloisa Mascia. Fundamentos tedricos e praticos em analise de alimentos.2.ed. Campinas: Editora
Unicamp, 2003.

MAHAN, L. Kathleen; ESCOTT-STUMP, Sylvia; RAYMOND, Janice L. Krause Alimentos, Nutricdo e Dietoterapia.
13.ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2013.

ORDONEZ PEREDA, Juan A. Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos. Porto Alegre:
Artmed, 2005.

Bibliografia Complementar

COSTA, Neuza Maria Brunoro; ROSA, Carla de Oliveira Barbosa. Alimentos funcionais: componentes bioativos
e efeitos fisioldgicos. Rio de Janeiro: Rubio, 2010.

LINDEN, Sénia. Educagdo Alimentar e Nutricional: Algumas Ferramentas de Ensino. 2.ed. Sdo Paulo: Varela, 2011.
RIBEIRO, Eliana Paula; SERAVALLI, Elisena A. G. Quimica de alimentos.2.ed. Sdo Paulo: Edgar Blucher: Instituto
Maua de Tecnologia, 2007.

Componente Curricular: Producdo Agropecuaria ‘

Carga Horaria (h/a): 144 Periodo Letivo: 1°ano

Ementa

Introducdo a agricultura e pecuaria: histérico, conceitos, sistemas e processos de produgdo. Introdug¢do as boas
praticas agropecuarias: historico, conceitos e normas. Sistemas de produgao e caracteristicas das matérias primas
de origem vegetal. Boas praticas na pré-colheita e p6s-colheita de matérias-primas de origem vegetal. Sistemas
de producdo e caracteristicas das matérias-primas de origem animal. Boas praticas na produg¢do animal.

Enfase Tecnolégica ‘

Sistemas de producdo e caracteristicas das matérias-primas de origem vegetal. Sistemas de Producdo e caracte-
risticas das matérias-primas de origem animal.

Area de Integracdo ‘

Matemdtica (Areas e volumes).Introducéo & gestéo agroindustrial (O papel do técnico em agroindustria). Composicdo
de alimentos e nutricéo (Classificacdo dos alimentos. Seguranca alimentar e nutricional).Microbiologia de Alimentos
(Padrdes microbiolégicos para alimentos).

Bibliografia Basica ‘

LIMA, Urgel de Aimeida. Matérias-primas dos alimentos. Sdo Paulo: Blucher, 2010.

KOBLITZ, Maria Gabriela Bello. Matérias-primas alimenticias: Composicdo e Controle de Qualidade. Rio de
Janeiro: Guanabara Koogan, 2011.

NETO, Fénelon do Nascimento. Recomendacdes basicas para a aplicagcdo das boas praticas agropecuarias e
de fabricagdo na agricultura familiar. Brasilia, DF: Embrapa Informagdo Tecnolégica, 2006.

Bibliografia Complementar

FERREIRA, S. M. R. Controle de qualidade em sistemas de alimentacao coletiva. Sao Paulo: Varela, 2002.
MAZOYER, Marcel; ROUDART, Laurence. Histéria das agriculturas no mundo: do neolitico a crise contemporanea.
Sao Paulo: UNESP/NEAD, 2010.

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simdes. Higiene e vigilancia sanitaria de alimentos.4.ed.
Barueri, SP: Manole, 2011.
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Integrado PROEJA

Componente Curricular: Microbiologia de Alimentos
Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 1°ano

Ementa

Diversidade de virus, bactérias, fungos, e parasitas de importancia em alimentos. Fatores intrinsecos e extrinsecos
que controlam o crescimento microbiano. Micro-organismos patogénicos: patogenicidade dos micro-organismos,
epidemiologia e manifestac8es clinicas das doencas transmitidas por alimentos. Micotoxinas. Micro-organismos
deteriorantes: degradacdo de componentes dos alimentos, altera¢8es de sabor, odor, cor e textura dos alimentos.
Micro-organismos indicadores. Padr8es microbiolégicos para alimentos. Introdu¢do aos métodos de analise
microbioldgica de alimentos.Biosseguranca e instrumentagdo. Lavagem e esteriliza¢do de utensilios.Preparo de
meios de cultura e solu¢es.Preparo de amostra, diluicdes. Procedimentos para contagem e pesquisa de micro-
-organismos. Procedimentos de microscopia 6ptica. Coloragdo de Gram.

Enfase Tecnolégica

Diversidade de virus, bactérias, fungos, e parasitas de importancia em alimentos. Fatores intrinsecos e extrin-
secos que controlam o crescimento microbiano. Micotoxinas. Micro-organismos deteriorantes: degradac¢do de
componentes dos alimentos, alteragdes de sabor, odor, cor e textura dos alimentos.

Area de Integragdo

Biologia: Estrutura e funcdo nas células vivas (Citologia). Quimica (Fungdes organicas e suas nomenclaturas. Substan-
Cias organicas de ocorréncia natural de importancia agroindustrial. Constituicdo das diferentes func8es organicas).
Matemdtica (Operagdes: Casas decimais. Potenciacdo. Fra¢8es. Critérios de divisibilidade. Razbes. Proporgdes. Regra
de trés. Porcentagem). Fisica (O papel da fisica na intera¢do do individuo com o ambiente, do impacto das tecnologias
associadas as ciéncias naturais nos processos de produgdo, no desenvolvimento do conhecimento e na vida social).
Composicdo de Alimentos e Nutri¢dio (Agua. Lipideos. Proteinas. Carboidratos. Vitaminas. Enzimas. Agentes toxicos
naturalmente presentes em alimentos. Agentes toxicos contaminantes diretos e indiretos de alimentos. Valor
energético e ingestdo diaria recomendada (IDR). Digestao e absor¢do de nutrientes. Nutricdo nos ciclos de vida.
Alimentos funcionais. Alimentos para fins especiais. Determina¢do de acidez e pH).

Bibliografia Basica

SILVA JUNIOR, Eneo Alves da.Manual de controle higiénico-sanitario em servicos de alimentacgdo. 6.ed. Sdo
Paulo: Varela, 2006.

FRANCO, Bernardete B. Gombossy de Melo; LANDGRAF, Mariza. Microbiologia dos alimentos. Sdo Paulo: Atheneu,
2001.

SILVA, Neusely da; JUNQUEIRA, Valéria Christina Amstalden; SILVEIRA, Neliane Ferraz de Arruda. Manual de
métodos de andlise microbiolégica de alimentos e dgua.4.ed. Sdo Paulo: Varela, 2010.

Bibliografia Complementar

JAY, James M. Microbiologia de alimentos.6.ed. Porto Alegre: Artmed, 2005.

FORSYTHE, Stephen J. Microbiologia da Seguranca dos Alimentos.2.ed. Porto Alegre: Artmed, 2013.

TONDO, Eduardo César; BARTZ, Sabrina. Microbiologia e sistemas de gestdo da seguranca de alimentos.
Porto Alegre: Sulina, 2012.

Componente Curricular: Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira
Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 2°ano

Ementa

]

Modos de organizagdo textual.Narra¢do.Descri¢do.Dissertacdo com énfase no dissertativo-expositivo. Leitura e
compreensdo textual. Organizagdo do paragrafo. Sintaxe. Morfossintaxe.Tendéncias e caracteristicas basicas da
formacdo da literatura brasileira.Implica¢des para a formacdo da cultura.

Enfase Tecnolégica

Modos de organizagdo textual.Leitura e compreensao textual.

Area de Integragdo

Arte (Histéria da Arte e Cultura Visual (da pré-histéria ao contemporaneo).Leitura e apreciacdo de imagem).

Bibliografia Basica

MARTINO, Agnaldo. Portugués esquematizado. 2° Ed. Editora Saraiva: 2013.
NICOLA, Jose de. TERRA, Ernani. Gramatica, Literatura e Producdo de textos. Editora Scipione, 2002.
ABAURRE, Maria Luiza; PONTARA, Marcela. Produgao de texto - Interlocu¢do e Géneros. Sdo Paulo: Moderna, 2007;

Bibliografia Complementar

ROSA, Maria Carlota. Introducdo a Morfologia. Editora: Contexto. 2000.

CEREJA, William Roberto, MAGALHAES, Thereza Cochar. Portugués: linguagens. Volumes 1, 2 e 3. Sdo Paulo:
Atual:2010.

NICOLA, Jose de. TERRA, Ernani. Gramatica, Literatura e Producao de textos. Editora Scipione, 2002.
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Componente Curricular: Biologia

Carga Horaria (h/a): 48

]

Periodo Letivo: 2° ano

Ementa ‘

Aspectos da natureza da ciéncia. Aspectoshistéricos e modernos da genética, de Gregor Mendel até os recentes
avancos no conhecimento genético e suas aplica¢8es (biotecnologia). Aspectos historicos e modernos das teorias
de evolugdo biolégica, de Darwin a moderna teoria evolucionista. Conceitos fundamentais de Ecologia.

Enfase Tecnolégica ‘

Aspectoshistoéricos e modernos da genética, de Gregor Mendel até os recentes avangos no conhecimento genético
e suas aplicacBes (biotecnologia).

Area de Integracdo ‘

Gestdo ambiental e tratamento de residuos (Politica Nacional de Residuos Sélidos. Legislacdo ambiental. Sistema
de Gestdo ISO 14.000. Educagao ambiental e sustentabilidade).

Bibliografia Basica ‘

AMABIS, J. M.; MARTHO, G. R.Biologia. v. 1, v. 2 e v. 3.( Biologia das células) 3% Ed. Moderna, 2010.
LOPES, S.;ROSSO,S. Biologia. v. 1, v. 2 e v. 3. 1% ed, Ed.Saraiva, 2010.
BIZZO,N.. Novas bases da biologia..v. 1, v. 2 e v. 3. 1%ed. Ed. Atica, 2010

Bibliografia Complementar ‘

AMORIM, D.S. Principios basicos de evolugao e filogenia. 2000.
BIZZO, N. Ciéncias: facil ou dificil?(2® Ed). Editora Atica, Sdo Paulo, 2002.
SCARLATO, Francisco C.; PONTIN, Joel A. cons. RODRIGUES, Sérgio de A.Do nicho ao lixo: ambiente, sociedade

Componente Curricular: Quimica

Carga Horaria (h/a): 96

e educacgao. Sdo Paulo: Atual, 1992. - Série meio ambiente.

Periodo Letivo: 2°ano

Ementa ‘

Introducdo a quimica organica. Cadeias carbonicas. Fun¢des organicas e suas nomenclaturas. Estrutura e proprie-
dade dos compostos organicos. Isomeria plana. Isomeria espacial. Substancias organicas de ocorréncia natural
de importancia agroindustrial. Bioprocessos aplicados a produ¢do biocombustiveis. Poluentes organicos de
importancia agroindustrial. Educa¢do ambiental: constituicdo e a atuagao dos compostos organicos e seus efeitos
no meio ambiente. Constituicdo das diferentes fun¢des organicas, sua toxicologia e associa¢do as suas intera¢des
com o meio ambiente e o organismo humano.

Enfase Tecnolégica ‘

Introducdo a quimica organica. Cadeias carbdnicas. Func¢des organicas e suas nomenclaturas. Estrutura e pro-
priedade dos compostos organicos. Isomeria plana. Isomeria espacial.

Area de Integracdo ‘

Biologia (Conceitos fundamentais de Ecologia) Gestao Ambiental e Tratamentos de Residuos(Educacao ambiental
e sustentabilidade. Relagdes homem versus natureza. O que é EA. Objetivos da EA. Consumo e residuos sélidos).
Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal | (Processos de fermentacdo e destilacdo de bebidas). Instala¢des
e Operacgdes Agroindustriais (Operacdes de conservacao de alimentos: métodos de conserva¢do baseados no
emprego de calor, frio, modificagdo de pH, modificacdo de atmosfera, modificacao de atividade de agua, aditivos
alimentares, irradiagdo. Operacdes de transformagdo de alimentos: redu¢do de tamanho, aumento de tamanho,
mistura, moldagem, modifica¢do de textura, extrusdo, operac¢8es de separacao, transformagdes quimicas. Proces-
sos fermentativos e enzimaticos).

Bibliografia Basica

ATKINS, Peter W.; JONES, Loretta. Principios de quimica: questionando a vida moderna e o meio ambiente. 5.ed.
Porto Alegre: Bookman, 2012.

PERUZZO, Tito Miragaia; CANTO, Eduardo Leite do. Quimica na abordagem do cotidiano: quimica organica.
Volume 3. [Projeto Moderna Plus]. Sdo Paulo: Moderna, 2009.

SANTOS, P.L.W.; MOL, S.G. Quimica cidada: materiais, substancias, constituintes, quimica ambiental e suas
implicag¢des sociais. Volume 3: ensino médio - Sdo Paulo: Nova Geragdo, 2010.

Bibliografia Complementar

GAUTO, Marcelo; ROSA, Gilber. Quimica industrial. Porto Alegre: Bookman, 2013.
MANAHAN, Stanley E. Quimica ambiental. 9.ed. Porto Alegre: Bookman, 2013.
REIS, M. Quimica: meio ambiente, cidadania e tecnologia. Volume 3 - S3o Paulo: FTD, 2010.
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Componente Curricular: Fisica

Carga Horaria (h/a): 96

]

Periodo Letivo: 2°ano

Ementa ‘

Grandezas Fisicas. Sistema Internacional de Unidades. Conceitos de Cinematica. Densidade. Calor. Temperatura.
Ondas. Eletricidade.O papel da fisica na intera¢do do individuo com o ambiente, do impacto das tecnologias
associadas as ciéncias naturais nos processos de produ¢do, no desenvolvimento do conhecimento e na vida social.

Enfase Tecnolégica ‘

O papel da fisica na intera¢do do individuo com o ambiente, do impacto das tecnologias associadas as ciéncias
naturais nos processos de producdo, no desenvolvimento do conhecimento e na vida social.

Area de Integracdo ‘

Instalagbes e Operagbes Agroindustriais (No¢Bes de arquitetura, construcdo e manutencdo civil, hidraulica e elétrica
de instala¢des agroindustriais).

Bibliografia Basica ‘

MAXIMO, A.; ALVARENGA, B. Curso de Fisica. Vol. 1, 2 e 3. S30 Paulo: Scipione, 2000.

GREF, G. R. E. F. Leituras de Fisica: Fisica Térmica. Disponivel em: http://www.if.usp.br/gref/pagina01.html. Acesso
em maio de 2014.

GREF, G. R. E. F. Leituras de Fisica: Eletromagnetismo. Disponivel em: http://www.if.usp.br/gref/pagina01.html.
Acesso em maio de 2014.

Bibliografia Complementar ‘

RAMALHO, J. Os Fundamentos da Fisica -vol1. Mecanica .82 Ed. Moderna, 2010.
RAMALHO, J. Os Fundamentos da Fisica -vol2. Termologia, 6ptica geométrica e ondas. 8 Ed. Moderna, 2010.
RAMALHO, J. Os Fundamentos da Fisica -vol3. Eletricidade. 8 Ed. Moderna,2010.

Componente Curricular: Matematica ‘

Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 2°ano

Ementa

Operacgdes envolvendo conjuntos numéricos. Fungdes de 1° grau, 2° grau, exponencial, logaritmica e trigonomé-
trica. Matrizes. Determinantes. Sistemas Lineares. No¢des de Andlise combinatéria e probabilidade.Nog&es de
estatistica. Educagdo para o transito: a Matematica e o transito.

Enfase Tecnolégica ‘

Operacdes envolvendo conjuntos Numéricos. Fung¢8es de 1° Grau, 2° grau, exponencial, logaritmica e trigono-
métrica.No¢des de estatistica.

Area de Integragdo ‘

Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal | (Processos de fermentacdo e destilacdo de bebidas. Produgdo de
acucar, melado, rapadura e alcool)./nstalagcées e Operagdes Agroindustriais (Introducdo a seguranca no trabalho).

Bibliografia Basica ‘

GIOVANNI, José Ruy; BONJORNO, José Roberto. Mateméatica Completa. Volume Unico, Sdo Paulo: FTD, 2002.
IEZZI, Gelson e MURAKAMI, Carlos. Fundamentos de Matemaética Elementar, vol. 1. Sdo Paulo: Atual Editora, 2006.
LIMA, Elon Lajes. A Matematica do Ensino Médio, vol. 1 Rio de Janeiro: Sociedade Brasileira de Matematica, 2003.

Bibliografia Complementar ‘

IEZZI, G. etall. Fundamentos da Matematica Elementar. Trigonometria, volume 3, Atual Editora, 2004.

MORI, Iracema; ONAGA, Dulce Satiko. Matematica: ciéncias e dasafios. 16. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2010. (6° ao
9° ano).

RIBEIRO, Jackson. Matematica: ciéncia, linguagem e tecnologia. Sdo Paulo: Scipione, 2010. (volume 1, 2 e 3).
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Componente Curricular: Educagdo Fisica

Carga Horaria (h/a): 48

]

Periodo Letivo: 2° ano

Ementa ‘

Definicdo dos temas da cultura corporal do movimento - CCM. Aptidao fisica relacionada a saude (diagndstico).
Passagem do jogo ao esporte. Praticas corporais sistematizadas - esportes com e sem intera¢do. Diagnostico -
esportes de invasdo. Diagnostico - esportes de rede. Ginastica laboral e sua relagdo com a educagdo profissional.
Atividade fisica, salde e lazer. Praticas corporais junto a natureza. Representag¢des sociais sobre a CCM (praticas
corporais e sociedade e praticas corporais e saude).

Enfase Tecnolégica ‘

Praticas corporais sistematizadas - esportes com e sem interagdo. Ginastica laboral e sua relagdo com a educagdo
profissional. Atividade fisica, saude e lazer.

Area de Integracdo ‘

Composicdo de Alimentos e Nutricdo: Agua. Lipideos. Proteinas. Carboidratos. Fibra Alimentar. Classificacdo dos
alimentos. Rotulagem nutricional. Valor energético e ingestdo diaria recomendada (IDR). Alimentos funcionais.
Higiene e Controle de Qualidade: Higiene pessoal. Histdria:Processos histdricos da colonizacdo europeia na América,
especialmente, a Latina.Filosofia: Conhecimento (atitude) mitico, religioso, filoséfico, do senso comum e cientifico.
O belo e a questdo do gosto. A existéncia ética. Sociologia: O processo de envelhecimento humano, respeito e
valorizagdo do idoso. Respeito as diferengas, mutliculturalismo e diversidade. Cultura, poder e consumo. Estratificag]
do e desigualdade social. Economia e rela¢8es de trabalho.

Bibliografia Basica ‘

DANTAS, E. H; OLIVEIRA, R. . Exercicio, maturidade e qualidade de vida. Rio de Janeiro: Shape, 2003.

FREIRE, P; Pedagogia da autonomia: saberes necessarios a pratica educativa /Paulo Freire. - Sdo Paulo: Paz e
Terra, 1996.

KUNZ, E. Educagao Fisica:ensino e mudancas. ljui: Unijui, 1991.

Bibliografia Complementar ‘

COLETIVO DE AUTORES. Metodologia do ensino da Educagao Fisica. Sdo Paulo: Cortez, 1992.

RICHTER, A.C. Dos lugares do Esporte nas aulas de Educagdo Fisica: Algumas possibilidades de intervencao
pedagdgica. Revista Brasileira de Ciéncias do Esporte, Campinas, v.1, n.1, 2009.

SCHILDER, P. A imagem do corpo: as energias construtivas da psique. Trad. Rosanne Wertman. Sdo Paulo:
Martins Fontes, 1999.

Componente Curricular: Filosofia ‘

Carga Horaria (h/a): 48 Periodo Letivo: 2° ano

Ementa

Historia e elementos da légica.As falacias.Os tipos de argumentagdo.Aargumentacdo silogistica.A preocupag¢do
com o conhecimento, percep¢do, memoria e imaginagdo.Linguagem e pensamento.A consciéncia e suas possi-
bilidades.No¢8es basicas de metafisica e ontologia.Cultura, religido e artes.Estética: a vivéncia através da arte.
Arte e realidade.Imitacdo e representacdo.O belo e a questdo do gosto.Aarte como forma de pensamento.O
significado na arte.Arte e técnica.A arte como fendmeno social. Fungdo social da arte e do artista.Arte e educagdo.
Artee cultura de massa.

Enfase Tecnolégica ‘

Histéria e elementos da légica.A preocupacdo com o conhecimento, percep¢do, meméria e imaginagdo. NocSes
basicas da metafisica e ontologia.Funcdo social da arte e do artista.

Area de Integracdo ‘

Sociologia (Conceito de cultura. Respeito as diferencgas, multiculturalismo e diversidade. Cultura e cidadania.
Direitos humanos).

Bibliografia Basica ‘

ABBAGNANO, Nicola. Dicionério de Filosofia. 4. ed. Sdo Paulo: Martins Fontes, 2000.
ARANHA, Maria Lucia de Arruda. Filosofando: Introdugdo a Filosofia. 4. ed.-Sdo Paulo: Moderna, 2009.
CHAUI, Marilena. Iniciagdo a filosofia: ensino médio. Vol. Unico, Sdo Paulo, Atica, 2010.

Bibliografia Complementar ‘

MARCONDES, Danilo. Filosofia, linguagem e comunicagdo. Sdo Paulo: Cortez, 1992.
SAVATER, Fernando. Etica para um Jovem. 3. Ed. Lisboa: Presenca, 1995.
ALVES, Rubem. O que é religido. Sdo Paulo: Brasiliense, 1989.

B Agropecudria Integrado PROEJA 39

V[30¥d ope.dsiul

VIdLSNANIOEDY W3 ODINDHL

7

s



‘ Componente Curricular: Sociologia

Carga Horaria (h/a): 48 Periodo Letivo: 2° ano

Ementa

]

‘ Componente Curricular: Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal | ‘

Carga Horaria (h/a): 144 Periodo Letivo: 2° ano

Ementa ‘

7

Conceito de cultura. Respeito as diferengas, multiculturalismo e diversidade. Poder, politica e sociedade. Cultura
e Cidadania. Identidades culturais, étnicas e raciais. Direitos Humanos e Antropologia. Cultura, poder e consumo.
Industria cultural e cultura de massas. Teorias da Globalizacdo. Identidades na era da Globaliza¢do. Direitos
Humanos. Educagdo para o transito. Problemas urbanos e o direito a cidade.

Fisiologia pos-colheita de frutas e hortalicas. Escurecimento enzimatico. Processamento minimo de frutas e
hortalicas. Producdo de conservas em éleo e em vinagre. Producdo de derivados do tomate. Producdo de geleias,
doces em massa, frutas em calda, frutas cristalizadas e frutas desidratadas. Produgdo de polpas, sucos, néctares,
refrigerantes, chas, vinhos, espumantes, cervejas, licores e cachaga. Processos de fermentacdo e destilacdo de
bebidas. Producdo de aclcar, melado, rapadura e alcool. Legislacdo aplicada.

Integrado PROEJA

Enfase Tecnolégica

Enfase Tecnolégica ‘

Cultura e cidadania. Direitos Humanos. Identidades culturais, étnicas e raciais.

Area de Integracdo

Fisiologia p6s-colheita de frutas e hortalicas. Produgdo de geleias, doces em massa, frutas em calda, frutas
cristalizadas e frutas desidratadas. Processos de fermentacao e destilacdo de bebidas. Producdo de acucar,
melado, rapadura e alcool.

Filosofia - No¢des basicas de metafisica e ontologia.Cultura, religido e artes.

Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira - Tendéncias e caracteristicas basicas da formacdo da literatura
brasileira.Implicagbes para a formacdo da cultura. Biologia - Aspectos histéricos e modernos das teorias de
evolugdo bioldgica, de Darwin a moderna teoria evolucionista. Educagao Fisica-Representac8es sociais sobre a
CCM (praticas corporais e sociedade; praticas corporais e saude).Andlise Sensorial - Métodos subjetivos e afetivos.

Area de Integracdo ‘

Matemdtica (Fungdes de 1° grau, 2° grau, exponencial, logaritmica e trigonométrica).Quimica (Bioprocessos aplicados
a producdo biocombustiveis)./nstala¢bes e operacdes agroindustriais (Operagdes de conservagdo de alimentos:
métodos de conservagdo baseados no emprego de calor, frio, modificagdo de pH, modificagdo de atmosfera,
modificacdo de atividade de agua, aditivos alimentares, irradiacdo . Processos fermentativos e enzimaticos).

z

TECNICO EM AGROINDUSTRIA

Bibliografia Basica

Bibliografia Basica ‘

CARVALHO, José Murilo de. Cidadania no Brasil: o longo caminho. Rio de Janeiro: Civilizagdo Brasileira, 2001.
GIDDENS, Anthony. Sociologia. Traducdo de Ronaldo Cataldo Costa. 6°. ed. (rev. e atualiz. por Philip W. Sutton).
Porto Alegre: Ed. Penso, 2012.

HALL, Stuart. A identidade cultural na Pés-Modernidade. Rio de Janeiro, DP&A Editora, 1997.

OETTERER, Marilia; REGITANO-D'ARCE, Marisa Aparecida Bismara. Fundamentos de ciéncia e tecnologia de
alimentos. Barueri, SP: Manole, 2006.

VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni. Bebidas alcoélicas: ciéncia e tecnologia. Sdo Paulo, Blucher, 2010.
VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni. Bebidas ndo alcodlicas: ciéncia e tecnologia. Sdo Paulo, Blucher, 2010.

Bibliografia Complementar

Bibliografia Complementar ‘

LIMA, Roberto Kant de; NOVAES, Regina Reyes (Organ.). Antropologia e direitos humanos - Prémio ABA/FORD.
Niteréi: EQUFF, 2001.

IANNI. Octavio. Sociedade global. Rio de janeiro: Cia das Letras. 1998.

LARAIA, Roque De Barros. Cultura, Um Conceito Antropolégico. Editora Jorge Zahar/RJ, 1997.

CHITARRA, Maria Isabel Fernandes; CHITARRA, Adimilson Bosco. Pés-colheita de frutas e hortaligas: fisiologia e
manuseio. Lavras: UFLA, 2005.

MORETTI, Celso Luiz. Manual de processamento minimo de frutas e hortali¢as. Brasilia: Embrapa, 2007.
VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni. Industria de bebidas: inovacdo, gestdo e producdo. Sdo Paulo, Blucher, 2010.

Componente Curricular: Analise Sensorial

Carga Horaria (h/a): 48 Periodo Letivo: 2° ano

Ementa

Componente Curricular: Instalacdes e Operac6es Agroindustriais ‘
Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 2°ano

Ementa

Alcance e aplicagdo da analise sensorial. Morfologia e fisiologia dos receptores sensoriais. Condi¢8es para degus-
tagdo. Selecdo e treinamento de equipe. Métodos discriminativos. Métodos descritivos. Métodos subjetivos e
afetivos. Correlagdo entre medidas sensoriais e medidas instrumentais.

Enfase Tecnolégica

Alcance e aplicagdo da analise sensorial. Métodos discriminativos. Métodos subjetivos e afetivos.

Area de Integracdo

Matemadtica (Operagdes: Casas decimais. Radiciacdo. Potenciacdo. Fra¢des.Critériosde divisibilidade)./Informdtica
(Processamento de informag¢des. Armazenamento de dados. Introducdo a aplicativos para o processamento de
documentos. Introducdo a planilha eletrénica). Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira (Elementos da comunicacao,
estudo, producdo e analise de textos narrativos, descritivos e dissertativos).

Planejamento e execucdo de projetos agroindustriais. No¢Ses de arquitetura, constru¢cdo e manutencao civil,
hidraulica e elétrica de instala¢des agroindustriais. No¢des de desenho e manutenc¢do de equipamentos. Ope-
racBes de conservacdo de alimentos: métodos de conservacdo baseados no emprego de calor, frio, modificacdo
de pH, modificacdo de atmosfera, modificacdo de atividade de agua, aditivos alimentares, irradiacdo. Operacdes
de transformacdo de alimentos: redu¢do de tamanho, aumento de tamanho, mistura, moldagem, modificacdo
de textura, extrusao, operagdes de separac¢ao, transformacdes quimicas. Processos fermentativos e enzimaticos.
Embalagens para alimentos. Influéncia da embalagem na decisdo de compra. Embalagens como ferramentas de
marketing. Introducdo a seguranga no trabalho. Fatores causais de acidentes de trabalho. Prevencdo de acidentes
de trabalho. Programa de Prevencdo de Riscos Ambientais (PPRA). Mapas de riscos. Equipamentos de prote¢do
individual e coletiva. Doencas ocupacionais ligadas as atividades agroindustriais. Programa de Controle Médico
e Saude Ocupacional (PCMSO). Comissdo Interna de Prevenc¢do de Acidentes (CIPA). Prevengdo e combate a
incéndio. Normas regulamentadoras direcionadas para agroindustrias.

Enfase Tecnolégica

Bibliografia Basica

ALMEIDA, T. C. A; HOUGH, G.; DAMASIO, M. H.; SILVA, M. A. A. P. Avancos em analise sensorial. S3o Paulo:
Varela, 1999.

DUTCOSKY, Silvia Deboni. Anélise sensorial de alimentos.3.ed. Curitiba: Champagnat, 2011.

MINIM, Valéria Paula Rodrigues. Andlise sensorial: estudos com consumidores. 3.ed. Vicosa: UFV, 2013.

Noc¢des de arquitetura, constru¢do e manutencdo civil, hidraulica e elétrica de instala¢des agroindustriais.Ope-
racdes de conservacao de alimentos: métodos de conservac¢do baseados no emprego de calor, frio, modificagdo
de pH, modificacdo de atmosfera, modificacdo de atividade de agua, aditivos alimentares, irradiacdo. Operag¢des
de transformacdo de alimentos: redu¢do de tamanho, aumento de tamanho, mistura, moldagem, modificagdo
de textura, extrusdo, operagdes de separacdo, transformagdes.Prevencdo de acidentes de trabalho.

Area de Integragdo ‘

Bibliografia Complementar

Matemadtica (Nog¢des de estatistica). Tecnologia de produtos de origem vegetal | (Processos de fermentagdo e desti-
lagdo de bebidas. Producdo de acucar, melado, rapadura e alcool).Higiene e controle de qualidade (Boas praticas
de fabricagdo e de manipulagdo de alimentos).

ARAUJO, Wilma Maria Coelho; MONTEBELLO, Nancy Di Pilla; BOTELHO, Raquel B. A.; BORGO, Luiz Antonio. Alquimia
dos alimentos. Sdo Paulo: SENAC, 2008.

ELLENDERSEN, Luciana de Souza Neves; WOSIACKI, Gilvan (Orgs.). Andlise sensorial descritiva quantitativa:
estatistica e interpretacdo. Ponta Grossa: UEPG, 2010.

NETO, Benicio Barros; SCARMINIO, leda S.; BRUNS, Roy E. Como fazer experimentos: aplica¢cdes na ciéncia e na
industria. Porto Alegre: Bookman, 2010.

40  Projeto Pedagdgico Curso Técnico @

Bibliografia Basica ‘

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas. 2.ed. Porto Alegre: Artmed, 2006.
SILVA, Carlos Arthur Barbosa da; FERNANDES, Aline Regina. Projetos de empreendimentos agroindustriais: produtos
de origem animal. Vicosa: UFV, 2003.
SILVA, Carlos Arthur Barbosa da; FERNANDES, Aline Regina. Projetos de empreendimentos agroindustriais: produtos
de origem vegetal. Vigosa: UFV, 2003.

Bibliografia Complementar

GAVA A. ], SILVA, C. A. B.; FRIAS, ). R. G. Tecnologia dos alimentos: principios e aplicagdes. Sdo Paulo: Nobel. 2008.
BARBOSA FILHO, A. N. Seguranca no trabalho e gestdo ambiental. 4.ed. Sdo Paulo: Atlas, 2011.
MATTOS, U. A. O.; MASCULO, F. S. (Orgs.). Higiene e seguranca do trabalho. Rio de Janeiro: Elsevier/ABEPRO, 2011.
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Periodo Letivo: 2°ano

Componente Curricular: Higiene e Controle de qualidade
Carga Horaria (h/a): 96

Ementa ‘

Condi¢des para qualidade da agua. Limpeza e sanitizagdo de instalagdes e superficies de equipamentos e utensilios.
Agentes fisicos e quimicos de limpeza e de sanitizagdo. Métodos de higieniza¢do. Métodos de avalia¢do da eficiéncia
da higienizagdo. Controle de infesta¢des. Higiene pessoal. Orgdos regulamentadores e fiscalizadores. Padrdes
de Identidade e Qualidade. Importancia e aplicagdo do controle de qualidade agroindustrial. Implementacédo e
manutencgdo de Sistemas de Gestdo de Qualidade. Documentos do Sistema de Gestdo de Qualidade. Boas Praticas
de Fabricacdo e de Manipulagdo de Alimentos. Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle. Normatizagdo ISO.

Integrado PROEJA

Enfase Tecnolégica ‘

Limpeza e sanitizacdo de instalagdes e superficies de equipamentos e utensilios. Orgdos regulamentadores e
fiscalizadores.Implementagdo e manutencao de Sistemas de Gestdo de Qualidade.

Area de Integragdo ‘

Biologia (Introduc¢do a biologia e seus niveis de organiza¢do. Nogdes basicas de Sistematica (filogenia). Aspectos
gerais da zoologia (de invertebrados e vertebrados) de interesse agropecuario (parasitologia)). Quimica(Cadeias
carbdnicas. Func¢des organicas e suas nomenclaturas.Estrutura e propriedade dos compostos organicos. Subs-
tancias organicas de ocorréncia natural de importancia agroindustrial.Bioprocessos aplicados a produc¢do de
biocombustiveis.Poluentes organicos de importancia agroindustrial. Educagdo ambiental: constitui¢do e a atuagdo
dos compostos organicos e seus efeitos no meio ambiente. Fisica (Calor. Temperatura. Eletricidade). Matemdtica
(Operacdes: Casas decimais. Frag@es. Critérios de divisibilidade. Raz6es. Propor¢des. Regra de trés. Porcentagem.
Sistema de medidas. Areas e volumes).

Bibliografia Basica

SILVA JUNIOR, Eneo Alves da.Manual de controle higiénico-sanitario em servicos de alimentagdo. 6.ed. Sdo
Paulo: Varela, 2006.

FRANCO, Bernardete B. Gombossy de Melo; LANDGRAF, Mariza. Microbiologia dos alimentos. Sdo Paulo: Atheneu,
2001.

SILVA, Neusely da; JUNQUEIRA, Valéria Christina Amstalden; SILVEIRA, Neliane Ferraz de Arruda. Manual de
métodos de andlise microbiolégica de alimentos e dgua.4.ed. Sdo Paulo: Varela, 2010.

Bibliografia Complementar

JAY, James M. Microbiologia de alimentos.6.ed. Porto Alegre: Artmed, 2005.

FORSYTHE, Stephen J. Microbiologia da Seguranca dos Alimentos.2.ed. Porto Alegre: Artmed, 2013.

TONDO, Eduardo César; BARTZ, Sabrina. Microbiologia e sistemas de gestdo da seguranca de alimentos.
Porto Alegre: Sulina, 2012.

Componente Curricular: Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira ‘

Carga Horaria (h/a): 48 Periodo Letivo: 3°ano

Ementa

Géneros textuais de base dissertativo-argumentativa.Vozesdo texto (discurso citado e discurso relatado).Uso
social da lingua para a exposicdo oral e escrita.Pontuagdo (periodo composto por coordenagdo e subordinagao),
Concordancia Verbal.Leitura e producdo textual. Documentos oficiais e producdo académica. Estudo de obras
literarias e suas caracteristicas contos, cronicas, filmes, musicas e literatura riograndense.

Enfase Tecnolégica ‘

Géneros textuais de base dissertativo-argumentativa. Estudo de obras literarias e suas caracteristicas contos,
crdnicas, filmes, musicas e literatura riograndense.

Area de Integragdo ‘

Lingua Espanhola (Comunicag¢do escrita e oral. No¢Bes da estrutura gramatical - Morfologia. Sistema fonético e
grafico. Leitura e compreensdo de textos escritos). Sociologia (Conceito de cultura. Cultura e Cidadania). Arte (A
funcdo social, cognitiva e comunicativa da arte e a integra¢do entre as linguagens. Leitura e apreciacdo de imagem).

Bibliografia Basica ‘

NICOLA, Jose de. TERRA, Ernani. Gramatica, Literatura e Producao de textos. Editora Scipione, 2002.
MARTINO, Agnaldo. Portugués esquematizado. 22 Ed. Editora Saraiva: 2013.

MARTINS, Dileta Silveira; ZILBERKNOP, Lubia Scliar. Portugués Instrumental - De Acordo com as Normas da
ABNT. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

Bibliografia Complementar ‘

SAUTCHUCK, Inez. Pratica da Morfossintaxe.Como e por que aprender andlise (morfo)sintética. 2% Ed. Editora Manole.
2010.
ABAURRE, Maria Luiza; PONTARA, Marcela. Produgao de texto - Interlocu¢do e Géneros. Sdo Paulo: Moderna, 2007.
ABAURRE, Maria Luiza; PONTARA, Marcela. Gramadtica - texto: analise e construcdo de sentido. Sdo Paulo: Moderna,
2009.
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Componente Curricular: Lingua Espanhola

Carga Horaria (h/a): 48

]

Periodo Letivo: 3°ano

Ementa ‘

Comunicagdo escrita e oral.Origem e formagdo do idioma Espanhol e/ou castelhano.No¢8es da estrutura gramatical
- Morfologia. Sistema fonético e grafico. (Abecedario, Articulos, Pronombres, Puntuacion, Saludos, Dias, meses
y expresionestemporales, Numerales, Horas, Sustantivos, Adjetivos, Pronombres, Preposiciones, Contraciones,
Conjunciones). Sintaxe e ortografia; (Empleo de E/Y, muy/mucho, Algunosheterogenéricos y heterosemanticosy
acentuacion). Conversacién/dialogo y produccién textual. Saudac¢des formais e informais. No¢des de usos e valores
dos modos e tempos verbais: Verbos regulares e irregulares. Compreensao auditiva. Leitura e compreensdo de
textos escritos. Producdo oral e escrita basica. Cultura geral dos paises hispanicos.

Enfase Tecnolégica ‘

Comunicagdo escrita e oral. Leitura e compreensdo de textos escritos.

Area de Integragdo ‘

Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira(Géneros textuais de base dissertativo-argumentativa. Vozes do texto
(discurso citado e discurso relatado. Uso social da lingua para a exposicdo oral e escrita. Leitura e producdo
textual).Filosofia (Educagdo em direitos humanos).

Bibliografia Basica ‘

ALADREN, Maria Del Carmen. Espafiolactual: textos, gramatica, ejercicios.Editora Sagra Luzzatto, 2010.
GONZALEZ HERMOSO, A. Espafiollenguaextranjera: curso pratico.Edelsa, 1995. )
MARTIN, Ivan Rodrigues. Espanhol Série Brasil: Ensino Médio, Sdo Paulo: Atica, 2004, vol. Unico.

Bibliografia Complementar ‘

BARALO, Marta. La aquisicion del espafiol como lengua extranjera. Madrid: Arco/Libros, 2004..
FANJUN, Adrian. Gramdtica y practica de Espainol para brasilefios: conrespuestas.Sdo Paulo: Moderna, 2005.
MATTEBON, Francisco. Gramatica comunicativa delespafiol. Madrid: Edelsa, 1998.

Componente Curricular: Histéria ‘

Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 3°ano

Ementa

Processos histéricos da coloniza¢do europeia na América, especialmente, a Latina. Historia e Cultura Afro-Brasileira
e Indigena. Andlise da colonizagdo no Brasil e o estabelecimento da sociedade colonial. As participa¢des das
sociedades africanas e indigenas na colonizagdo: a contribuicdo africana e indigena para os costumes e habitos
brasileiros (musica, religiosidade, culinaria e linguagem). A introdu¢do da mao de obra escrava e as relagdes
econdmicas entre Portugal e a América Portuguesa. A influéncia da Revolugao Francesa no processo de indepen-
déncia e formacdo do Brasil Imperial. O | Reinado e a elite nacional. As regéncias e a administracdo de D. Pedro
Il. Os movimentos sociais e a luta abolicionista, com a introducdo da republica oligadrquica do século XX. O Brasil
republicano: republica oligarquica, Periodo Vargas, Populismo, Ditadura e Abertura Politica. A formacdo da classe
operaria e 0s movimentos sociais do campo.

Enfase Tecnoldgica ‘

Processos histéricos da coloniza¢do europeia na América, especialmente, a Latina. As participagdes das sociedades
africanas e indigenas na colonizacdo: a contribuicdo africana e indigena para os costumes e habitos brasileiros
(mUsica, religiosidade, culinaria e linguagem). O | Reinado e a elite nacional. A formacdo da classe operaria e os
movimentos sociais do campo.

Area de Integracdo ‘

Sociologia (Cidadania e formas de participagdo democratica) Filosofia (Cidadania formal e/ou participativa) Geo-
grafia (O processo de Industrializacdo no Brasil) Lingua Portuguesa e Literatura (Estudo de obras literarias e suas
caracteristicas contos, cronicas, filmes, musicas e literatura riograndense) Arte (Cultura Indigena)

Bibliografia Basica ‘

HOLANDA, Sérgio Buarque & FAUSTO, Boris. Coleg¢do Histéria Geral da Civilizagao Brasileira. Editora Bertrand
Brasil, 11 volumes, 2008.

FAUSTO, Boris. Histéria do Brasil. EDUSP 14° Ed. 2012. ;

VAINFAS, Ronaldo; FERREIRA, Jorge & FARIA, Sheila de Castro. Histéria - Vol. Unico. Editora Saraiva. 2010

Bibliografia Complementar ‘

DELGADO, Lucilla& FERREIRA, Jorge. Brasil Republicano Vol. 1 - O tempo do liberalismo excludente. Civilizacdo
Brasileira. 2003.

ALVES, Maria Helena Moreira. Estado e Oposi¢ao no Brasil. EDUSC, 2005.

FREYRE, Gilberto. Casa Grande e Senzala. Global Editora. 2006.
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Componente Curricular: Geografia
Carga Horaria (h/a): 96
Ementa

Periodo Letivo: 3°ano

Integrado PROEJA

Nogdes de cartografia. Estrutura geolodgica da terra. A dindmica da atmosfera, litosfera e hidrosfera. Biomas do
Brasil. O processo de Industrializa¢do no Brasil. Recursos energéticos. A Producdo de Energia no Brasil. A agricultura
e a Questdo Agraria no Brasil. A Producdo Agropecuaria Brasileira. A Agroindustria no Brasil. Uso Sustentavel dos
Recursos Naturais (agua, solo, lencdis freaticos, fauna, flora, entre outros). O processo de globalizacdo. Regides
do Brasil. Geografia do Rio Grande do Sul: formagdo territorial, caracteristicas fisicas e humanas. Urbanizagdo e
sociedade: problemas ambientais urbanos e rurais. Pressdo demografica sobre o meio ambiente. Principio da
Conservacgao e Defesa Civil.

Enfase Tecnolégica

Nocdes de cartografia. Estrutura geolodgica da terra. A dinamica da atmosfera, litosfera e hidrosfera. A Produgdo
de Energia no Brasil. A agricultura e a Questdo Agraria no Brasil. O processo de globaliza¢do. Urbanizagdo e
sociedade: problemas ambientais urbanos e rurais.

Area de Integragdo

Gestdo Ambiental e Tratamento de Residuos: Aproveitamento de subprodutos agroindustriais e mitiga¢do do
Impacto Ambiental. Legislacgdo Ambiental.Biologia - Conceitos Fundamentais de Ecologia. Aspectos histoéricos e
modernos das teorias de evolucdo biolégica, de Darwin a moderna teoria evolucionista.Histéria- As participacdes
das sociedades africanas e indigenas na colonizagdo: a contribuicdo africana e indigena para os costumes e habitos
brasileiros (musica, religiosidade, culinaria e linguagem). O Brasil republicano: republica oligarquica, Periodo
Vargas, Populismo, Ditadura e Abertura Politica.Sociologia - Identidades culturais, étnicas e raciais. Problemas
urbanos e o direito a cidade. Estratificacdo e desigualdade social. Direitos humanos e meio ambiente. Espaco,
territério e sociedade. Educa¢do ambiental e desenvolvimento sustentavel.

Bibliografia Basica

MARTINI, A.; DEL GAUDIO, S. R. Geografia: 3° ano/Ensino Médio. Sao Paulo: IBEP, 2010.

MOREIRA, J. C.; SENE, E. Geografia: ensino médio, vol. Unico. Sdo Paulo: Scipione, 2011.

SILVA, C. R. Geodiversidade do Brasil: conhecer o passado, para entender o presente e prever o futuro. Rio de
Janeiro: CPRM, 2008.

Bibliografia Complementar

CASTELLS, M. A Sociedade em Rede/volume 1. S3o Paulo: Paz e Terra, 2006.
CASTRO, J. Geografia da Fome. Editora Civilizagdo Brasileira. 52 edi¢do, 2005.
SCHNEIDER, P. R. Histéria e Geografia do Rio Grande do Sul/Ensino médio. Porto Alegre: Editora FTD, 2010.

Componente Curricular: Arte
Carga Horaria (h/a): 48
Ementa

Periodo Letivo: 3°ano

Histéria da Arte e Cultura Visual (da pré-histéria ao contemporaneo). Cultura Indigena. A funcdo social, cognitiva
e comunicativa da arte e a integracdo entre as linguagens. Leitura e apreciacdo de imagem.Andlise das técnicas e
materiais das diferentes manifestagdes artisticas. Reconhecimento de elementos que compreendem a linguagem
musical. Contextualiza¢do de periodos da Histéria da MUsica. Leitura ritmica.

Enfase Tecnolégica

Histéria da Arte e Cultura Visual (da pré-histéria ao contemporaneo). A fun¢do social, cognitiva e comunicativa
da arte e a integracdo entre as linguagens. Leitura e apreciacdo de imagem, andlise das técnicas e materiais das
diferentes manifesta¢des artisticas. Contextualiza¢cdo de periodos da Histéria da Musica.

Area de Integragdo

Lingua Portuguesa:A linguagem e suas manifesta¢gdes na arte, teatro, cinema e musica.Literatura brasileira em seus
aspectos antropologicos, histoéricos, culturais, sociais e politicos. Estudo de obras literarias e suas caracteristicas
contos, crénicas, filmes, musicas e literatura riograndense. Histdria: Processos histéricos da coloniza¢do europeia
na América, especialmente, a Latina. Analise da coloniza¢do no Brasil e o estabelecimento da sociedade colonial.
As participa¢des das sociedades africanas e indigenas na colonizacdo, a contribuicdo africana e indigena para
0s costumes e habitos brasileiros (musica, religiosidade, culinaria e linguagem). A formacado da classe operaria
e 0s movimentos sociais do campo. Filosofia:Cultura, religido e artes.Estética: a vivéncia através da arte. Arte e
realidade. Imitacdo e representac¢do. O belo e a questdo do gosto.A arte como forma de pensamento. O significado
na arte.Arte e técnica. A arte como fendmeno social.Fun¢do social da arte e do artista.Arte e educacdo. Arte e
cultura de massa. Sociologia:Movimentos sociais. Espaco, territério e sociedade. Educacdo ambiental e desen-
volvimento sustentavel. Biologia: Aspectos histéricos e modernos das teorias de evolucdo biolégica, de Darwin a
moderna teoria evolucionista. Conceitos fundamentais de Ecologia.Geografia: O processo de Industrializa¢gdo no
Brasil. Uso sustentdvel dos Recursos Naturais (agua, solo, lengois freaticos, fauna, flora, entre outros). Regides
do Brasil. Urbanizacdo e sociedade: problemas ambientais urbanos e rurais. Gestdo Ambiental e Tratamento de
Residuos:Gerenciamento de residuos sélidos agroindustriais.Educacdo ambiental e sustentabilidade.

Bibliografia Basica

BEYER, Esther e KEBACH, Patricia. Pedagogia da musica: experiéncias de apreciacdo musical. Porto Alegre:
Mediagdo, 2009.

GOMBRICH, Ernst H.A. Histéria da arte Sdo Paulo: LTC. Editora, 2000.

HERNANDEZ, Fernando. Catadores da Cultura Visual. Porto Alegre: Mediagao, 2007.

Bibliografia Complementar

PROENCA, Graca. Histéria da arte. Sdo Paulo: Atica, 2007.
COSTA, Cristina. Questdes de arte. O belo, a percepcao estética e o fazer artistico. S3o Paulo: Moderna, 2004.
COELHO, Teixeira. Diciondrio critico de politica cultural: cultura e imagindrio. S3o Paulo: lluminuras, 1997.

44 Projeto Pedagdgico Curso Técnico @

Componente Curricular: Filosofia ‘
Carga Horaria (h/a): 48 Periodo Letivo: 3°ano

Ementa —‘

A existéncia ética.A filosofia moral: concepg¢des filoséficas sobre o bem e o mal, verdade e determinismo.A
liberdade.A atitude cientifica.As ciéncias na histéria. Origem da politica, significados. Relagdes entre comunidade
e poder. Liberdade e igualdade. Esfera publica e privada. Cidadania formal e/ou participativa. A democracia.

Enfase Tecnoldgica ‘

A existéncia da ética.A filosofia moral: concepc¢des filoséficas sobre o bem e o mal, verdade e determinismo.A
liberdade.Cidadania formal e/ ou participativa.A democracia.

Area de Integracdo ‘

Sociologia (Movimentos sociais. Cidadania e formas de participa¢do democratica). Histéria (O Brasil republicano:
republica oligarquica, Periodo Vargas, Populismo, Ditadura e Abertura Politica. A formacdo da classe operaria e
0s movimentos sociais do campo. A introducdo da méo de obra escrava e as relagdes econémicas entre Portugal
e a América Portuguesa).

Bibliografia Basica ‘

MARCONDES, Danilo. Filosofia, linguagem e comunicagao. Sdo Paulo: Cortez, 1992.
FEITOSA, Charles. Explicando a Filosofia com Arte. Rio de Janeiro:Ediouro Multimidia; 2009.
CABRERA, Julio. O Cinema Pensa. Rio de Janeiro:Rocco, 2006.

Bibliografia Complementar ‘

FEARN, Nocholas. Aprendendo a Filosofar em 25 ligdes: do poco de Tales a desconstrugdo de Derridaw. Rio de
Janeiro:Jorge Zahar Ed.; 2004.

SAVATER,Fernando. As perguntas da Vida. Trad. Mdnica Stahel. Sdo Paulo:Martins Editora, 2005.

MARCUSE, H. Aideologia da sociedade industrial. Rio de Janeiro: Civilizacdo Brasileira, 1967.

Componente Curricular: Sociologia —‘
Carga Horaria (h/a): 48 Periodo Letivo: 3°ano

Ementa

Estratificacdo e desigualdade social. Poder, politica e estado. Economia e rela¢gdes de trabalho. Movimentos
sociais. Cidadania e formas de participacdo democratica. Direitos humanos e meio ambiente. Espaco, territério
e sociedade. Educacao ambiental e desenvolvimento sustentavel.

Enfase Tecnolégica ‘

Estratificagdo e desigualdade social. Economia e rela¢des de trabalho. Movimentos sociais.Direitos humanos e
meio ambiente.

Area de Integracdo ‘

Filosofia - Origem da politica, significados. Rela¢des entre comunidade e poder. Liberdade e igualdade. Esfera
publica e privada. Cidadania formal e/ou participativa. Histéria - Processos historicos da colonizagdo européia
na América, especialmente Latina. Geografia - Urbanizacdo e sociedade: problemas ambientais urbanos e rurais.
Arte - Cultura Indigena. A fun¢do social, cognitiva e comunicativa da arte e a integra¢do entre as linguagens.
Leitura e apreciacdo de imagem. Andlise das técnicas e materiais das diferentes manifesta¢des artisticas. Ges-
tdo Ambiental e Tratamento de Residuos - Educa¢do ambiental e sustentabilidade. Lingua Portuguesa e
Literatura Brasileira - Géneros textuais de base dissertativo-argumentativa. Vozes do texto (discurso citado e
discurso relatado).

Bibliografia Basica

OLIVEIRA, L. F. de; COSTA, R. C. R. da.Sociologia para jovensdo século XXI. Rio de Janeiro: Imperial Novo Milénio, 2007.
GIDDENS, Anthony. Sociologia. Traducao de Ronaldo Cataldo Costa. 62. ed. (rev. e atualiz. por Philip W. Sutton).
Porto Alegre: Ed. Penso, 2012.

GIDDENS, A. Capitalismo e moderna teoria social. 5 ed. Lisboa: Presenca, 2000.

Bibliografia Complementar

FERREIRA, L. C. Ideias para uma sociologia da questao ambiental no Brasil. Sdo Paulo: Ed.Annablume, 2006.
QUINTANEIRO, Tania. Um Toque de Classicos (Durkheim, Marx E Weber). Editora Ufmg. Belo Horizonte, 1999.
MARX, Karl. O Capital, Livro I, volume I. S3o Paulo: Nova Cultural, 1988.
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Componente Curricular: Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal Il
Carga Horaria (h/a): 144 Periodo Letivo: 3°ano

Ementa

]

Introducdo a Tecnologia de Graos. Diversidade de éleos vegetais. Processos de extracdo e refino de 6leos vege-
tais. Tratamentos de modificacdo de lipidios: hidrogenagdo, interesterificacao, fracionamento. Coprodutos da
industria de 6leos e gorduras. Producdo de derivados do cacau. Diversidade de cereais. Producdo de farinhas de
cereais. Matérias-primas e ingredientes para panificacdo e confeitaria. Equipamentos e utensilios de panificacao
e confeitaria. Principios basicos de panificacdo e confeitaria. Diversidade de massas, pades e biscoitos. Producdo
de pdes artesanais. Producdo de bolos, tortas e doces regionais. Producao de derivados de raizes tuberosas e
tubérculos. Legislacdo aplicada.

Enfase Tecnolégica

Diversidade de 6leos vegetais. Processos de extracdo e refino de 6leos vegetais. Matérias-primas e ingredientes
para panificacdo e confeitaria. Principios basicos de panificacdo e confeitaria. Produ¢do de pdes artesanais.
Producdo de bolos, tortas e doces regionais. Produ¢do de derivados de raizes tuberosas e tubérculos.

Area de Integragdo

Introdugdo a Gestdo Agroindustrial (Conceitos de Marketing. Composto de Marketing).Gestdo Ambiental e Trata-
mentos de Residuos (Gerenciamento de residuos soélidos agroindustriais),

Bibliografia Basica

OETTERER, Marilia; REGITANO-D'ARCE, Marisa Aparecida Bismara. Fundamentos de ciéncia e tecnologia de
alimentos. Barueri, SP: Manole, 2006.

SEBESS, Paulo. Técnicas de padaria profissional. 2.ed. Sao Paulo, SENAC: 2010.

SEBESS, Mariana G. Técnicas de confeitaria profissional. 3.ed. SGo Paulo, SENAC: 2010.

Bibliografia Complementar

ARAUJO, Julio Maria A. Quimica de alimentos: teoria e préatica. 5.ed. Vicosa: Editora UFV, 2011.
CAUVAIN, S. P. & YOUNG, L. S. Tecnologia da panificagdo.Barueri, SP: Manole, 2009.
GISSLEN, Wayne. Panificagdo e confeitaria profissionais. 5.ed. Barueri, SP: Manole, 2011.

Componente Curricular: Gestdo Agroindustrial

Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 3°ano

Ementa

Definicdo de producdo e logistica e suas aplicabilidades. Organizacdo da producdo de bens e servigos. Gestdo
de estoque e suas implica¢des. Conceitos de custos e sua importancia para a gestdo agroindustrial. No¢&es de
contabilidade e finangas. Desafios e papel da gestdo de recursos humanos nas organizagdes. Legislacdo para a
agroindustria. Nocdes de Direito Trabalhista.

Enfase Tecnolégica

Definicdo de producdo e logistica e suas aplicabilidades. Conceitos de custos e sua importancia para a gestdo
agroindustrial. Desafios e papel da gestdo de recursos humanos nas organizagdes.

Area de Integracdo

Geografia (A Agroindustria no Brasil).Filosofia (Esfera publica e privada).Sociologia (Economia e relagdes de trabalho).

Bibliografia Basica

BERTOLINO, Marco Tulio. Gerenciamento da qualidade na induistria alimenticia: énfase na seguranca dos
alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2010.

EMBRAPA; SEBRAE. Iniciando um pequeno grande negécio agroindustrial. (Colecdo). Brasilia, DF: EMBRAPA, 2004.
BATALHA, Mério Otavio. Gestao agroindustrial. v.1,2. 4.ed. Sdo Paulo: Atlas, 2007.

Bibliografia Complementar

SLACK, N. et al. Administra¢do na producgdo. 3° Ed. Sdo Paulo: Atlas, 2009.
BRIGHAM, E. F.; GAPENSKI, L. C.; EHRARDT, M. C. Administracao financeira: teoria e pratica. Sdo Paulo: Atlas, 2001.
KOTLER, P.; KELLER, K. Administragdo de marketing: a biblia do marketing. Sdo Paulo: Prentice Hall, 2007.
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Componente Curricular: Tecnologia de Produtos de Origem Animal ‘
Carga Horaria (h/a): 192 Periodo Letivo: 3°ano

Ementa ‘

Tecnologia de carnes: fisiologia post-mortem do musculo animal e indicadores de alteracdo, caracteristicas funda-
mentais, conservacdo e producdo de produtos carneos frescos, crus temperados, tratados pelo calor, curados e
salgados. Tecnologia de Pescados: caracteristicas fundamentais, conservacdo e produgdo de produtos derivados
da pesca. Tecnologia de Leite e Derivados: caracteristicas fundamentais e producao de leites de consumo, doce
de leite, creme de leite, manteiga, leites fermentados, bebidas lacteas e queijos. Tecnologia de Produtos Apicolas:
caracteristicas fundamentais, conservac¢do e beneficiamento de mel, prépolis, pélen e geleia real. Tecnologia de
Ovos e Derivados: caracteristicas fundamentais, conservagdo e processamento de ovos pasteurizados, congelados
e desidratados. Legislacdo aplicada.

Enfase Tecnolégica

Tecnologia de carnes: fisiologia post-mortem do musculo animal e indicadores de alteracdo, caracteristicas fun-
damentais, conservagdo e producdo de produtos carneos frescos, crus temperados, tratados pelo calor, curados
e salgados.Tecnologia de Leite e Derivados: caracteristicas fundamentais e producdo de leites de consumo, doce
de leite, creme de leite, manteiga, leites fermentados, bebidas lacteas e queijos. Tecnologia de Produtos Apicolas:
caracteristicas fundamentais, conservacgdo e beneficiamento de mel, prépolis, pélen e geleia real.

Area de Integragdo ‘

Sociologia (Educagdo ambiental e desenvolvimento sustentavel).Geografia (A producdo agropecuaria brasileira).
Higiene e Controle de Qualidade (Boas praticas de fabricacdo e de manipulacdo de alimentos).

Bibliografia Basica ‘

ORDONEZ PEREDA, Juan A. Tecnologia de alimentos: alimentos de origem animal. Porto Alegre: Artmed, 2005.
MONTEBELLO, Nancy de Pilla; ARAUJO, Wilma M. C. Carnes &cia.2.ed. Sdo Paulo: SENAC, 2006.

MONTEIRO, Adenilson Abranches; PIRES, Ana Clarissa dos Santos; ARAUJO, Emiliane Andrade. Tecnologia de
producdo de derivados do leite. Vicosa: UFV, 2011.

Bibliografia Complementar ‘

OETTERER, Marilia; REGITANO-D'ARCE, Marisa Aparecida Bismara. Fundamentos de ciéncia e tecnologia de
alimentos. Barueri, SP: Manole, 2006.

LAWRIE, R. A. Ciéncia da carne. Porto Alegre: Artmed, 2004.

SALINAS, R. Alimentos e nutri¢do. 3.ed. Porto Alegre: Artmed, 2002.

Componente Curricular: Gestdo Ambiental e Tratamentos de Residuos
Carga Horaria (h/a): 96 A 3°ano

Ementa ‘

Origem e caracteristicas dos residuos agroindustriais. Gerenciamento de residuos sélidos agroindustriais. Politica
Nacional de Residuos Sélidos. Niveis e sistemas de tratamento de efluentes liquidos. Tratamento biolégico de
efluentes agroindustriais. Aproveitamento de subprodutos agroindustriais e mitigacdo do impacto ambiental.
Legislacdo ambiental. Sistema de Gestdo ISO 14.000.Educacao ambiental e sustentabilidade. Relagdes homem
versus natureza. O que é EA. Objetivos da EA. Consumo e residuos soélidos.

Enfase Tecnolégica ‘

Gerenciamento de residuos agroindustriais. Educa¢do ambiental e sustentabilidade.

Area de Integracdo ‘

Composicdo dos Alimentos e Nutricdo (Agua. Carboidratos. Proteinas). Microbiologia de Alimentos (Diversidade de
virus, bactérias, fungos e parasitas de importancia em alimentos. Fatores intrinsecos e extrinsecos que controlam
o crescimento microbiano. Micro-organismos deteriorantes: degradacdo de componentes dos alimentos, altera-
¢Bes de sabor, odor, cor e textura dos alimentos). Produ¢do Agropecudria (Sistemas de producdo e caracteristicas
das matérias primas de origem vegetal). Biologia (Estrutura e funcdo nas células vivas (Citologia).Melhoramentos
genéticos (biotecnologia) e suas implicacBes na producdo agropecuaria). Quimica (Introducdo a quimica organica.
Cadeias carbdnicas. Fun¢des organicas.Substancias organicas de ocorréncia natural de importancia agroindustrial).
Instalacdes e Operagbes Agroindustriais (Processos fermentativos e enzimaticos). GestdoAgroindustrial (Legislacdo para
a agroindustria). Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal | (Legislacdo aplicada). Tecnologia de Produtos de Origem
Vegetal Il (Legislacdo aplicada). Tecnologia de produtos de Origem Animal (Legislacdo aplicada).

Bibliografia Basica ‘

BERTOLINO, Marco Tulio. Sistemas de gestao ambiental na induastria alimenticia. Porto Alegre: Artmed, 2012.
GEBLER, Luciano; PALHARES, Julio Cesar Pascale. Gestdo ambiental na agropecuaria. Brasilia: Embrapa, 2007.
HAMMES, Valéria Sucena (Org.) Educagdao ambiental para o desenvolvimento sustentavel. v.1,2,3,4,5,6,7.
Brasilia: Embrapa, 2011.

Bibliografia Complementar ‘

MENDONCA, Regina Célia Santos; BIANCHINI, Maria das Gracas de Assis; CARELI, Roberta Torres. Higieniza¢ao
em agroindustrias de alimentos. Brasilia: LK Editora, 2006.

PHILIPPI JR, Arlindo; PELICIONI, Maria Cecilia Focesi. Educagao ambiental e sustentabilidade. 2.ed. Barueri,
SP: Manole, 2014.

SANTANNA JR., Geraldo Lippel. Tratamento biolégico de efluentes: fundamentos e aplicagdes. Rio de Janeiro:
Interciéncia, 2010.
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4.10.2. Componentes Curriculares Optativos

Para os cursos na forma integrada no qual o Curso Técnico em Agroindustria Integrado PROEJA se enquadra,
as disciplinas na forma optativa se referem a uma Lingua Estrangeira Modernas (LEM) e Lingua Brasileira de
Sinais - LIBRAS. Essas disciplinas sdo de oferta obrigatoria pela institui¢do e de matricula optativa aos estudantes.

A oferta da LEM, ofertada preferencialmente pelo Nucleo de Ag¢des Internacionais - NAI estd melhor
detalhada no item 4.2.3. desse projeto.

O IF Farroupilha Campus Jaguari oferecera de forma optativa aos estudantes a Lingua Brasileira de Sinais
- LIBRAS através de oficinas e/ou projetos. A carga horaria destinada a oferta da disciplina optativa nao faz
parte da carga hordria minima do curso.

No caso do estudante optar por fazer a disciplina de LIBRAS, devera ser registrado no histdrico escolar do
estudante a carga horaria cursada, bem como a frequéncia e o aproveitamento. O periodo de oferta/vagas, bem
como demais disposi¢es sobre a matricula e disciplina optativa serdo regidas em edital préprio a ser publicado
pelo Campus.

PROGRAMA DA DISCIPLINA: Iniciacdo a Libras ‘

Carga Horaria (h/a): 40 horas

Ementa ‘

Breve historico da Educacdo de Surdos. Conceitos Basicos de Libras. Introducdo aos aspectos linguisticos da
Libras. Vocabulario basico de Libras.

Bibliografia Basica ‘

ALMEIDA, E.C.; DUARTE, P. M. Atividades llustradas em Sinais da Libras. Editora Revinter, 2004.

GESSER, A. Libras? Que lingua é essa? Crencas e preconceitos em torno da lingua de sinais e da realidade surda.
S&o Paulo: Parabola Editorial, 2009.

KARNOPP, L. QUADROS, R. M. B. Lingua de Sinais Brasileira - Estudos Linguisticos, Florian6polis, SC: Armed, 2004.

Bibliografia Complementar ‘

BOTELHO, P. Segredos e Siléncios na Educagao dos Surdos. Editora Autentica, Minas Gerais, 7-12,1998.
CAPOVILLA, F. C. Dicionario Enciclopédico llustrado Trilingue - Lingua Brasileira de Sinais. S&do Paulo: Edusp,
2003.

FELIPE, T. A. Libras em Contexto. Programa Nacional de Apoio a Educacao dos Surdos, MEC: SEESP, Brasilia, 2001.

5. Corpo docente e técnico administrativo em educacao

Os itens 5.1 e 5.2 descrevem, respectivamente, o corpo docente e técnico administrativo em educagio,
necessarios para funcionamento do curso, tomando por base o desenvolvimento simultdneo de uma turma
para cada periodo do curso. Nos itens abaixo, também estara disposto as atribui¢es do coordenador de Eixo
Tecnoldgico, do colegiado de eixo tecnoldgico e as politicas de capacitagio.

5.1. Corpo docente necessario para o funcionamento do curso

Descricao

N° Formacao Nome Titulagdo
Graduagdo: Lic. Letras Portugués Espanhol

. Especializacdo: Gestdo Ambiental

6 Letras/Espanhol  Josete Bitencourt Cardoso Mestrado: Préticas Socioculturais e Desenvolvimento

Social (em andamento)
. ) Graduacgdo: Tecnologia em Alimentos

7 Alimentos Juan Marcel Frighetto Mestrado: Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos
Graduagdo: Educacdo Fisica

8 Educacdo Fisica Leonardo Germano Kriger Esp. Pesquisa e Ensino do Movimento Humano

Mestrado: Educacao

Graduacdo: Fisica

9 Fisica Lilian PiechaMoor Mestrado: Fisica e Astronomia
Doutorado: Fisica e Astronomia (em andamento)
Graduacdo: Lic. Letras (Portugués, Inglés e Respec-
Letras/ Portu- . tivas Literaturas)
10 gués- Inglés Lucas Martins Flores Especializacdo: Leitura, Escrita, Andlise e Prod. Textual
Mestrado: Linguistica Aplicada (em andamento)
o P . Graducacdo: Lic. Histéria
11 Historia Lucas Maximiliano Monteiro Mestrado: Historia
Graduacdo: Ciéncias Biologicas
12 Biologia Luciane Carvalho Oleques Zﬂssaﬁéjo: Educacdo em Ciéncias: quimica da vida
Doutorado: Educa¢do em Ciéncias (em andamento)
13 Alimentos Marcos Batista da Rosa Graduagdo: Tecnélogo em Agroindustria
- .- Graduagdo: Matematica
14 Matematica Mauricio Osmall Jung Mestrado: Matematica
Graduagdo: Agronomia
15 Agronomia Mauricio Guerra Bandinelli Mestrado: Agronomia
Doutorado: Agronomia
. . . Graduagdo: Quimica
16 Quimica Juliana Limana Malavolta Mestrado: Quimica
. ) . . Graduacgdo: Lic. em Filosofia
17 Filosofia Ricardo Rodrigues Mestrado: Filosofia
18 Agronomia Narielen Moreira de Morais Graduacdo: Agronomia
Mestrado: Agronomia (em andamento)
) . . Graduagdo: Lic. em Geografia
19 Geografia Ricardo NogueiraZanatta Mestrado: Geografia
. . . ) Graduacgdo: Biologia
20 Biologia Tanira Marinho Fabres Mestrado: Agronomia
Graduagdo: Informatica
21 Informatica Thiago SantiBressan Mestrado: Geomatica

Doutorado: Sensoriamento Remoto (em andamento)

5.1.1. Atribuicdo do Coordenador de Eixo Tecnolégico

‘ Descricao ‘
‘ N° ‘ Formacéao ‘ Nome ‘ Titulagdo ‘
Graduacdo: Zootecnia
1 Zootecnia Aline Tatiane Nunes Mestrado: Zootecnia
Doutorado: Zootecnia (em andamento)
Graduagdo: Ciéncias Biolégicas
2 Biologia Bruna Vielmo Camargo Pinto | Especializagdo: Conservagdo da Biodiversidade
Mestrado: Biodiversidade Animal
3 Estudos Sociais Dirce Maria Goulart Graduacdo: Estudos Sodiais

Sociologia

Arte

Rojane Brum Nunes

Nelci Andreatta Kunzler
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Especializacdo: Educagdo

Graduagdo: Sociologia
Mestrado: Antropologia Social

Graduacdo: Educagdo Artistica
Mestrado: Educac¢do nas Ciéncias

O Coordenador do Eixo Tecnolégico de Produgio Alimenticia do qual o Curso Técnico em Agroindustria
Integrado faz parte, tém por fundamentos basicos, principios e atribui¢des, assessorar no planejamento, orien-
tacdo, acompanhamento, implementagdo e avaliagio da proposta pedagodgica da instituigdo, bem como agir de
forma que viabilize a operacionalizagio de atividades curriculares dos diversos niveis, formas e modalidades da
Educagio Profissional Técnica e Tecnoldgica, dentro dos principios da legalidade e da eticidade, e tendo como
instrumento norteador o Regimento Geral e Estatutario do Instituto Federal Farroupilha.

A Coordenagio de Eixo Tecnoldgico tém carater deliberativo, dentro dos limites das suas atribui¢des, e cardter
consultivo, em relagio as demais instancias. Sua finalidade imediata é colaborar para a inovagio e aperfeigoamento
do processo educativo e zelar pela correta execugio da politica educacional do Instituto Federal Farroupilha,
por meio do didlogo com a Dire¢do de Ensino, Coordenagio Geral de Ensino e Nucleo Pedagdgico Integrado.

Além das atribuigdes descritas anteriormente, segue regulamento préprio aprovado pelas instancias superiores
do IF Farroupilha que deverio nortear o trabalho dessas coordenagdes.
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5.1.2. Atribuicdes do Colegiado de
Eixo Tecnolégico

Conforme as Diretrizes Institucionais para os
Cursos Técnicos do IF Farroupilha, o Colegiado de
Eixo Tecnoldgico é um orgao consultivo responsavel
pela concepgio do Projeto Pedagdgico de Curso de
cada curso técnico que compde um dos Eixos Tecno-
légicos ofertados em cada Campus do IF Farroupilha
e tem por finalidade, a implantagio, avaliagdo, atuali-
zagdo e consolidagdo do mesmo.

O Colegiado de Eixo Tecnoldgico é responsavel
por:

Acompanbhar e debater o processo de ensino
e aprendizagem;

Promover a integragdo entre os docentes,
estudantes e técnicos administrativos em educagéo
envolvidos com o curso;

Garantir a formagao profissional adequada aos
estudantes, prevista no perfil do egresso e no PPC;

Responsabilizar-se com as adequagdes neces-
sarias para garantir qualificagdo da aprendizagem
no itinerario formativo dos estudantes em curso;

Avaliar as metodologias aplicadas no decorrer
do curso, propondo adequagdes quando neces-
sdrias;

Debater as metodologias de avaliagdo de
aprendizagem aplicadas no curso, verificando a
eficiéncia e eficacia, desenvolvendo métodos de
qualificacdo do processo,entre outras inerentes
as atividades académicas no cAmpus e atuara de
forma articulada com o GT dos Cursos Técnicos
por meio dos seus representantes de cAmpus.

5.2. Corpo Técnico Administrativo
em Educacdo necessario para o
funcionamento do curso

O Técnico Administrativo em Educac¢do no Ins-
tituto Federal Farroupilha tem o papel de auxiliar na
articulagdo e desenvolvimento das atividades admi-
nistrativas e pedagdgicas relacionadas ao curso, como
o objetivo de garantir o funcionamento e a qualidade
da oferta do ensino, pesquisa e extensdo na Instituicio.

O Instituto Federal Farroupilha Campus Jaguari
conta com um cargo Técnico Administrativo em
Educagdo composto por assistente em administragéo,
administrador, técnico em agropecudria, pedagogo,
técnico em assuntos educacionais, médico, assistente
de aluno, assistente social, nutricionista, enfermeiro,
agréonomo, contador, técnico em laboratdrio de ali-
mentos, bibliotecario, auxiliar administrativo, auxiliar
de biblioteca e técnico em tecnologia da informago.
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5.3. Politicas de Capacitacao
para os Docentes e Técnicos
Administrativos em Educacao

O Programa de Desenvolvimento dos Servidores
Docentes e Técnico- Administrativos do IF Farroupilha
devera: efetivar linhas de a¢io que estimulem a quali-
ficagdo e a capacitagdo dos servidores para o exercicio
do papel de agentes na formulagio e execugio dos
objetivos e metas do IF Farroupilha.

Entre as linhas de a¢do deste programa estrutu-
ram-se de modo permanente:

a) Formacdo Continuada de Docentes em Servigo;

b) Capacitagao para Técnicos Administrativos
em Educagio;

¢) Formagédo Continuada para o Setor Pedagogico;

d) Capacita¢ao Gerencial.

6. Instalacgdes fisicas

O Campus oferece aos estudantes do Curso
Técnico em Agroindustria, uma estrutura que pro-
porciona o desenvolvimento cultural, social e de apoio
a aprendizagem, necessarias ao desenvolvimento
curricular para a formacéo geral e profissional, com
vistas a atingir a infraestrutura necessaria orientada
no Catdlogo Nacional de Cursos Técnicos conforme
descrito nos itens a seguir:

6.1. Biblioteca

O Instituto Federal Farroupilha Campus Jaguari
opera com o sistema especializado de gerenciamento
da biblioteca, possibilitando facil acesso acervo que
estd organizado por areas de conhecimento, facili-
tando, assim, a procura por titulos especificos, com
exemplares de livros e periddicos, contemplando todas
as areas de abrangéncia do curso.

A biblioteca oferece servico de empréstimo,
renovagio e reserva de material, consultas informa-
tizadas a bases de dados e ao acervo virtual e fisico,
orientacdo bibliografica e visitas orientadas. As normas
de funcionamento da biblioteca estdo dispostas em
regulamento préprio.

O acervo estd catalogado no sistema Pergamum,
o qual permite que os usudrios facam pesquisas no
catalogo on-line, reservas e renovagdes. Possui 10com-
putadores para acesso dos usudrios, computadores
para o atendimento e processamento técnico, mesas
de estudos em grupo, ilhas de estudo individual, estan-
tes, armdrio guarda-volumes e carro para guarda de
materiais. A biblioteca é equipada com sistema de
seguranca antifurto e ar condicionado.

O setor dispoe de orientagio e capacitagdo paraa
normaliza¢do de trabalhos académicos de acordo com
as normas da ABNT; auxilia em pesquisas cientificas
e capacita para pesquisa no sistema especializado
da biblioteca.

6.2. Areas de ensino especificas

Espaco Fisico Geral ‘ Qtde. ‘
Salas de aula com 40 carteiras, ar condicionado, disponibilidade para utilizagdo de computador, projetor 7
multimidia e lousa digital
Auditério com a disponibilidade de 100 lugares, projetor multimidia, computador, lousa digital, sistema 1
de caixa acustica e microfones.
Refeitério amplo com ar condicionado, 10 mesas com cadeiras giratérias e 08 assentos, onde é servido 1
café da manha, almoco, lanche e jantar aos estudantes e servidores
Sanitarios ( entre masculinos e femininos) 14
Sanitdrios para cadeirantes
Laboratérios ‘ Qtde ‘
Laboratoério de Informatica: sala com 48computadores, ar condicionado, disponibilidade para utilizagdo 1
de computador, projetor multimidia e lousa digital.
Laboratério de Informatica: sala com 24 computadores, ar condicionado, disponibilidade para utilizagdo 1
de computador, projetor multimidia e lousa digital.
Laboratério de Processamento de Alimentos (Agroindustria) Laboratério provido de duas bancadas
em inox e de equipamentos e utensilios essenciais as atividades de produgdo alimenticia, podendo-se
citar: estufa de secagem de frutas e hortalicas, cdmara de crescimento de paes, forno combinado para 1
producdo de pdes e produtos de confeitaria,forno micro-ondas, forno elétrico, fogao industrial, defu-
mador, refrigerador duplex, sistema de equipamentos para produc¢do de melado e aglcar, batedeiras
industriais, liquidificadores industriais, multiprocessadores de alimentos
Laboratério de Processos Fermentativos e Destilagdo (Cantina, Destilaria e Biocombustivel)Laboratério
equipado para a producdo em escala piloto de bebidas alcodlicas, especialmente vinhos e destilados, 1
de bebidas ndo alcodlicas, podendo-se citar os sucos de frutas e de bicombustiveis
Laboratério de Ciéncias da Natureza:(Fisica, Quimica e Biologia) Laboratério em implementacdo provido
de equipamentos e utensilios essenciais para a execucdo de analises fisico-quimicas e microbiolégicas
em alimentos, contando com microscépios, lupas, estufa de secagem e esterilizacdo, estufa de incubacdo, 1
agitadores magnéticos com aquecimento, banho-maria, espectrofotémetro, balanca analitica, pHmetro
de bancada, pHmetro portatil, refratdmetro tipo ABBE, refratdmetro portétil, micropipetas, sistemas
automatizados de analise de vinhos Gilbertini® e instrumentacdo especifica.
6.3. Area de esporte e convivéncia
Esporte e convivéncia ‘ Qtde ‘
Quadra esportiva 1
Sala de convivéncia (com TV, sofas, jogos, mesas, cadeiras, pia, geladeira e microondas) 1
Ginasio de esportes (em processo aprovacao de projeto) 1
6.4. Area de atendimento ao estudante
‘ Qtde. ‘

Sala de coordenacdes de cursos

Setor de salide

Sala de atendimento do CAE (em processo de adequagdo de espago)
Setor de Registros Académicos

Moradia estudantil com capacidade para 60 estudantes
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8. Anexos

o MINISTERIO DA EDUCAGAO
RETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA ‘
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA .
REITORIA
Rua Esmeralda, 430 - 97110-060 — Faixa Nova — Camobi— Santa Maria — RS
Fone/FAX: (55) 3226 1603

INSTITUTO FEDERAL

E-Mail: gabreitoria@iffarroupilha.edu.br
R

ESOLUCAO - CONSELHO SUPERIOR N° 077/2013

Aprovar a Cria¢do dos Cursos: Curso Técnico em
Alimentos Subsequente — Campus Santa Rosa,
Curso Técnico em Administracio Integrado -
Campus Sao Vicente do Sul, Curso Técnico em
Agroindistria Integrado PROEJA - Campus Sio
Vicente do Sul, Curso Técnico em Agroindustria
Integrado - Campus Jaguari, Curso Técnico em
Agroindiistria Integrado PROEJA - Campus
Jaguari, Curso Técnico em Gerencia em Saide —
Campus Santo Angelo, Curso Técnico em
Informética para Internet - Campus Santo
Aflgelo do Instituto Federal de Educacao,
Ciéncia e Tecnologia Farroupilha/RS.

@] Re_itor Substituto do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia
Farrogpﬂha, RS, no uso de suas atribuicses legais, com a aprovacio do Conselho
Superior, nos termos da Ata n° 09/2013 da 5% Reunido Ordinaria do Conselho

realizada em 12 de setembro de 2013, considerand i i
A ; o o dis o
Inciso IV do seu Estatuto, RESOLVE: wpesie m Artge S,

Art. 1° - Aprovar a Criacdo dos Cursos: Curso Técnico em Alimentos
Subsequente - Campus Santa Rosa, Curso Técnico em Administracdo
Integrado - Campus Sio Vicente do Sul, Curso Técnico em Agroindustria
Integradf) PROEJA - Campus Sdo Vicente do Sul, Curso Técnico em
Agroindustria Integrado — Campus Jaguari, Curso Técnico em Agroindustria
InAtegrado PROEJA ~ Campus Jaguari, Curso Técnico em Gerencia em Saude -
Campus Santo Angelo, Curso Técnico em Informatica para Internet — Campus

Santo Angelo do Instituto Federal de Educaca iénci .
0, C
Farroupilha/RS. ¢ lencia e Tecnologia

Art. 2° - Esta Resolucao entra em vigor na data de sua publicagio.

Santa Maria/RS, 12 de setembro de 2013.

77
L
Ibe; ahim Galli
REITOR SUBSTITTUTO
PORT. N° 1847/2012
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA ‘ :
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA
REITORIA

Rua Esmeralda, 430 - 97110-060 — Faixa Nova — Camobj — Santa Maria— RS
Fone/FAX: (55) 3226 1603

E-Mail: gabreitoria@iffarroupilha.edu.br

- INSTITUTO FEDERAL

CONSELHEIROS:
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MINISTERIO DA EDUCAGAO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA
REITORIA

RESOLUGAO CONSUP N° 432 /2014, DE 28 DE NOVEMBRO DE 2014,

Autoriza o funcionamento do curso e aprova o Projeto
Pedagégico de Curso Técnico em Agroindistria
Integrado PROEJA, do Campus Jaguari, do Instituto
Federal de Educagio, Ciéncia e Tecnologia Farroupilha.

A PRESIDENTE DO CONSELHO SUPERIOR do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e
Tecnologia Farroupilha, no uso de suas atribuices legais e regimentais, tendo em vista as disposicoes
contidas no Artigo 9° do Estatuto do IF Farroupilha, com a aprovagao do Conselho Superior, nos termos da
Ata n°® 006/2014, da 42 Reuni&o Ordinaria do Conselho, realizada em 28 de novembro de 2014,

RESOLVE:

Art. 1° - AUTORIZAR, nos termos e a forma das informacdes constantes nesta Resolugao, o funcionamento
do Curso Técnico em Agroinduistria Integrado PROEJA, criado pela Resolugdo CONSUP n° 77, de 11 de
setembro de 2013, do Campus Jaguari, do Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia Farroupilha.

Art. 2° - APROVAR, nos termos e a forma das informacdes constantes nesta Resolugéo, o Projeto
Pedagégico do Curso Técnico Agroindustria Integrado PROEJA, do Campus Jaguari, do Instituto Federal de
Educagéo, Ciéncia e Tecnologia Farroupilha, o qual apresenta as seguintes caracteristicas:

Denominagao do Curso: Técnico em Agroindustria
Forma: Integrado

Modalidade: Educagéo de Jovens e Adultos

Eixo Tecnolégico: Produgdo Alimenticia

Ato de Criagdo do Curso: Resolugdo CONSUP n°077, de 11 de setembro de 2013.
Quantidade de Vagas:50 (25 por turma)

Turno de oferta: noturno

Regime Letivo: alternancia

Regime de Matricula: por série

Carga hordria total do curso: 2400 horas relégio
Tempo de duragao do Curso: 03 anos
Periodicidade de oferta: anual

Local de Funcionamento: Campus Jaguari, Br 287, Km 360, Estrada do Chapadao- CEP 977760-000 —
Interior-Jaguari/RS- Telefone 55 3255 0200
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MINISTERIO DA EDUCAGAO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAQ, Cl ENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA
REITORIA

Matriz Curricular

Lingua Portug! e lLiteratura 2 40 : 56 96
AN formatica Z % % %
Matematica 2 40 56 96
Biologia 2 <40 _56 96
Quimica 2 40 56 96
Filosofia 2 40 8 : 48
Sociclogia 2 40 8 v 48,
introdugéio & Gestao Agroindustrial 2 40 8: 48
Composigao de Alimentos e Nutri¢io 3 60 36 96
Produg#o Agropecudria 3 60 - 84 w144
Microbiclegia de Aimentos 2 40 )58 96
| “Subtotal da carga horaria de disciplinas:no.ano. . 11245 1480 480 1960
Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira 2 40 k 56 96
AN e icacEo Fieica 2 0 B %
Matemética 2 40 56 86
Biologia 2 40 8 : 48
Fisica 2 40 56 96
Quimica 2 40 56 96
Filosofia 1 .20 28 - 48
Sociologia 1 20 28 48
Andlise Sensorial 2 40 : 8 48
Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal | 3 60 84 144
Instalagdes e Operagbes Agroindustriais 3 60 36 96
Higiene e.Controle de Qualidade 2 40 56 96
Subtowl da carga horérla de dlSclPllnas no ano 24: P “48_0 : _48Q : 2011960
Lingua Portuguesa e Lnteratura Brasileira 2 40 8 48
3°Ano Lingua Espanhola 2 40 : 8 48
Arte 2 40 8. 48
Histéria 2 40 56 98
Geografia 2 40 56 96
Filosofia 1 20 28 48
Sociologia 1 20 w28 48
Tecnologia de Produtos de Qrigem Vegetal I 3 60 84 144
Gestdo Agroindustrial 3 80 36 w96
Techologia de Produtes de Origem Anirnal 4 80 112 2192
Gestao Ambiental e Tratamento de Residuos 4 40 56 96
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MINISTERIO DA EDUCAGAO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA
REITORIA
Subtotal da carga horéria de disciplinas no ano 24 480 | 480 ‘ 960
Carga Hordria total de disciplinas (hora aula) 2.880
Carga Horéria total de disciplinas (hora relogio) 2.400
Carga Horéria total do curso (hora relégio) 2.400
Nucleo Basico :

Nucleo Politécnico
Nucleo Tecnolégico
*hora aula: 50 minutos

Art. 3° - O Projeto Pedagégico do Curso Té&cnico em Agroindustria Integrado PROEJA, do Campus Jaguari
do Instituto Federal de Educagio, Ciéncia e Tecnologia Farroupilha, aprovado por esta Resolugdo sera

oficialmente publicado pela Pré-Reitoria de Ensino no site institucional.

Art. 4° - Esta Resolug&o entra em vigor na data de sua publicagzo.

CONSELHEIROS:

Ana Rita Kraemer da Fontoura

e O
Delcimar Bonm

g I N
Jaubert de Castro Menchik i

e

L[ege G)amargo da Costa

Ooste,

Santa Maria, 28 de novembro de 2014.

Mtrﬁté\)ardﬁm

PRESII ENTE CONSELHO SUPERIOR

/

// P 3 'y
Bruno Godoi Zucunl

Darci Roberto Schneid

Gabriel Adolfo Garcia

/
\
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‘; f\(‘ V\\ Y
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Jost lito Trevisan
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1\M&“0f’

_ N,
- .= va L. A

Liaha dos Santos Gomes

’US

Luciani/Misdio

v
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MINISTERIO DA_ EDUCAGAO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA
REITORIA

2 .
Il \&,c_;:\w\x (=~
i Jahn K - arcelo Eder Lamb

Maidi J&hn Karnikowski

Rodrigo de Siqueira Martins Rodrigo Elesbdo de Almeida

1|/ ¢ o
| VIR
Tainan Massotti de Lima

Rua Esmeralda, 430 — Faixa Nova — Camobi — CEP 97110-767 — Santa Maria/RS
Fone: (55) 3218 9800/e-mail: gabreitoria@iffarroupilha.edu.br

58  Projeto Pedagdgico Curso Técnico @

. MINISTERIO‘DA EDUCA(}AO -
o :lNSTITUTO FEDERAL DE EDUCA(;Ad CIENCIA ETECNOLOGIA FARROUPJLHA
’ , . o REITORIA e L

5, _D,E’ 17'_2/["1‘95‘1 MAio bé‘zo{s.ﬂi ~

‘ Aprova a retuf cagao das Resolugoes Res n° 130/2014,1 s
' Res! n® 133/2014, Res. n® 1812015, Res. 'n° 101/2014 ¢ = '
. Resi.n° 167/2014 “do Conselho Supenj ‘do Institute
. Federal de Educacio, Ciéncia e Tecnologla Farroupﬂha.y i
- que aiteram o detalhamento’ dos: Projetos: Pedagéglcos G

"‘los referldos 0ursos e dé outras provndenclas s

A PRESIDENTE DO CONSELHO SUPERIOR do lnstltuto Federal de’ Educagéo ‘Ciéhcia‘ e

. Tecno!ogna Farroupilha,ino Uso de suas atnbulgées légais e regimentais, ‘tendo em vista as dlsposu;oes s
7 contidas no Artigo ¢° do Estatuto ‘do IF Farrolpilha, com:a aprovagéio do Conselho Supenor nos: termos da‘ !

G Ata n° 003/2015 da 2él Reuméo Ordména do Conselho reahzada em 12 de malo de 201 5, :

' “RESOLVE. ‘ "

APROV‘ R nos termos que seguem a retlf‘ cagéo das Resolugées abalxo cltadas

';RESOLU(;AO Ne 13012014 Res, n° 133/2014 e RESOLU(;AO M° 18/2015 RETIFICA-SE o Pro;eto ; '
. _?edagéglco do Curso Tecmco em Agromdustna Integrado lntegral e lntegfado PROEJA s
campus Jaguan no qde se refere ao, detalhamento do Curso, o i

. Onde se le quan |dau=,‘fg_=‘ agas 50 vagas (25 por turma)

‘ ‘“"-'Lela-se quantldade de vagas 3:> vagas G

- v

RESOLU(;AO N° 101/20 :
- < Informatica, na forma subsequente ampus Sao Vlcente do Sul no que se refere ao
detalhamento do Curso, L - o .

. .III.'. 4 RESOLU(}AO N°167/2014 RtII'IbA-SE o Pro;eto Pedagbglco do Curso Supenor de
sl Tecnologla em Anahse e Desenvolvxmento de Slstemas Campus Sao V:cente do Sul no *_
que. se refere ao detalhamento do Curso, e . e e

- Onde se Ie Turno i oferti ‘Matutlno

. Leua—se' Turno de, oferta Vespertmo -

o it 20 Esta Resolu(;éo entra em v;gor na data de sua pubhcagéo com V|génc|a para as turmas ofer’tada
‘. ::Partlrde2016/1 G S . s o ' &'
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Alice de Souza Ribeir;

_ CésarE 'r%?e/\( Kroe

. Cléudia Delevati Bastos

" Crescéncio Olegérlo Ramagem Medelros

MINISTERIO DA EDUCAQAO )
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA

REITORIA §
/(/ . A
gL - Santa Maria, 12 de maio de 2015.
Carla Cbmerlato, Jardim
PRESIDENTE CONSELMO SUPERIOR
CONSELHEIROS:
: : v éuﬂlv‘w \Q o( e /1 émes
' Ademir Jose da Costa 3 y : tavo Pedroso de Moraes . -
A W : : ‘ }\{O\. "u‘\vq,.yagu,w 5

" Hayatt Husam Marisour

Ay iR
Adil:laos,Saﬁfos Morais . : : v : . :
AleXander da Silva Machado : S imar Facco A st

T s ) 3 A N

Jatniel Mateus Bispo Zottis

Ana Rita Kraether da Fontoura £ i J an ales da Silva
. ‘ c\\,} ond Qontow\ &
.- Andréig, Dalenogare Bueno . uliana Mezomo Cantarelh
Aricia 5 de Oliveiré i I Lara Taciana Biguelini Wagner

1 a;,;o‘-&

rrari do Santos

Zﬁ% ,Z/Zm Wéﬂ?”f
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Mauro stchiedél
%ﬁwu 2w, . I
anelen_Morexra de Morais

'RafaeI,Baldia,ti‘Parizi

MINISTERIO DA EDUCAGAO

REITORIA

Ro%’ |

/DERAL DE EDUCAGAQ, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA
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