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PLANOS DE TRABALHO PARA O ENSINO REMOTO

Com a publicacédo da Portaria MEC n° 544/2020, que indica a manutencédo das atividades de ensino de forma remota, em todo o
pais, até 31 de dezembro de 2020, e a permanéncia do cenario de ascendéncia da curva da Covid 19, a instituicao se deparou com a necessidade
de retomada das atividades letivas no formato de ensino remoto. A partir de longo processo de pesquisa junto a comunidade académica e
formacdo tanto para servidores, quanto para estudantes, o IFFar retomou suas atividades letivas no dia 03 de agosto, com base no calendario
académico aprovado pelo CONSUP, conforme a Resolugdo CONSUP n° 39, de 24 de julho de 2020.

No planejamento para a substituicdo das praticas presenciais para atividades em meios digitais, os cursos desenvolveram Plano de
Trabalho especifico para os componentes curriculares que envolvem préticas, conforme orientacdo da Portaria MEC n° 544/2020. Com vistas
na publicizagdo dessas informaces, constam a seguir o(s) plano(s) de trabalho dos componentes curriculares que envolvem praticas, 0s quais

foram elaborados para o periodo de desenvolvimento de forma remota do calendario letivo.
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PLANO DE TRABALHO EMERGENCIAL
(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)

CURSQO: Superior de Tecnologia em Alimentos
CAMPUS: Santa Rosa
SEMESTRE/ANO: 1° /2020

Essa disciplina € : Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
() pratica
() tedrica
( X)) parte tedrica e parte pratica

( x )SIM
( )NAO

Disciplina:
ALIMENTOS FUNCIONAIS

Docente Responsavel:
Joseana Severo

CH Presencial (até 16/03/20): CH Ensino Remoto (de 17/03 a 14/05/20): CH Ensino Remoto — parte 1l (de 03/08 a 18/09/20): | CH Total:
0 horas 16 horas 20 horas 36

Ementa (mesma para o SIGAA):

Conceito de alimento funcional e nutracéutico. Fontes de alimentos funcionais. Prébiodticos e probioticos. Fibras alimentares. Amido resistente. Oligossacarideos nédo
digeriveis. Vitaminas antioxidantes. Acidos graxos essenciais. Compostos provenientes do metabolismo secundario vegetal: fendlicos, carotenoides e alcaloides. Fitatos.
Atividade antioxidante. Inovacdes e novas fontes de alimentos funcionais. Consumo e beneficios a salde. Tendéncias do mercado. Legislacéo.

Conhecimentos/conteudos teoricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — parte Il (de 03/08/20 a 18/09/20):
Prébioticos e probidticos. Fibras alimentares. Amido resistente. Oligossacarideos ndo digeriveis. Acidos graxos essenciais. Inovacdes e novas fontes de alimentos
funcionais. Consumo e beneficios a saide. Tendéncias do mercado.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto:
Videoaulas gravadas pela docente e disponibilizada para os alunos no Youtube. Tira davidas utilizando Google meet. Disponibilizacdo material em pdf no Sigaa e no grupo
de WhatsApp da turma.

Avaliac@o adotada para o Ensino Remoto:
Questionario que devera ser respondido no SIGAA ou enviado por e-mail para a docente responsavel. Sera avaliada também a participacdo dos alunos nas atividades
sincronas e assincronas propostas.

Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:

( x ) remota, utilizando os recursos tecnoldgicos disponiveis.
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() presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizacao do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:
Equipamento com acesso a internet.

**Conhecimentos/contelidos praticos a serem trabalhados de forma remota:

Havia a previséo de realizagéo de 1 aula pratica (2h/aula) no plano de ensino inicial da disciplina de alimentos funcionais com o objetivo de complementar os conhecimentos
relacionados ao topico “atividade antioxidante”, através da realizacdo de analise de atividade antioxidante de diferentes sucos de frutas utilizando o radical livre DPPH no
laboratério de Bromatologia. Através dessa aula pratica os alunos iriam visualizar, através da mudanca de coloracéo do radial livre, a variagdo na atividade antioxidante de
sucos de frutas. Nao ha prejuizo na integralizacdo da disciplina a ndo realizagdo dessa atividade pratica, tendo em vista que o assunto sera trabalhado e explicado através
de videoaula, com a demonstracéo de imagens e resultados obtidos em artigos cientificos, que demonstram como a andlise é realizada e os resultados obtidos em estudos.

**Conhecimentos/conteldos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais:

N&o se aplica.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto:

A aula préatica (2H/aula) seria realizada para complementar o assunto “atividade antioxidante” trabalho na disciplina. O assunto sera trabalhado e explicado através de video
aula, com a demonstracéo de imagens e resultados obtidos em artigos, que demonstram como a analise é realizada e resultados obtidos em estudos, ndo havendo prejuizo
a formacéo dos alunos.

* indicar os equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.

** gpenas para 0s componentes curriculares praticos ou com CH pratica, registrar os conhecimentos/contelidos praticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia
adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem pratica da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°.
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PLANO DE TRABALHO EMERGENCIAL
(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)

CURSQO: Superior de Tecnologia em Alimentos
CAMPUS: Santa Rosa
SEMESTRE/ANO: 1 /2020

Esta disciplina é: Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?

) Pratica

(

() Tebrica E X ; ﬁ&ﬂo

( x ) Parte tedrica e parte pratica

Disciplina: Analise Sensorial

Docente Responsavel: Paula Michele Abentroth Klaic

CH Presencial (até 16/03/20): Oh CH Ensino Remoto (de 17/03 a 14/05/20): CH Ensino Remoto — parte 1l (de 03/08 a 18/09/20): | CH Total até 18/09: 36h
16h 20h CH Total da disciplina: 36h

Ementa (mesma para o SIGAA): Objetivo e importancia da analise sensorial. Campos de aplicacdo. Fisiologia dos érgaos dos sentidos. Fatores que afetam o julgamento
sensorial. Teoria e prética sobre selecdo e treinamento dos julgadores. Teoria e pratica sobre 0s principais testes sensoriais. Andlise estatistica e interpretacdo dos
resultados. Estrutura e organizacao do laboratério de analise sensorial.

Conhecimentos/conteddos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — parte 1l (de 03/08/20 a 25/09/20): Sele¢cdo e treinamento da equipe sensorial; Métodos
utilizados para treinamento da equipe sensorial. Testes de reconhecimento de gostos e testes de reconhecimento de odores. A Estatistica na avaliagdo sensorial. Principais
testes discriminativos: delineamento, painel de julgadores, analise de dados, estatistica e interpretacdo dos resultados. Principais testes afetivos: delineamento, painel de
julgadores, analise de dados, estatistica e interpretacéo dos resultados. Introducdo aos métodos descritivos.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto: As aulas serdo gravadas em videos e disponibilizadas aos alunos. Seréo realizados encontros pelo Google Meet, conversas
pelo grupo de WhatsApp, bem como serdo disponibilizados materiais em PDF para leitura dos alunos. Serao realizados questionarios para fixacdo do conhecimento.

Avaliacdo adotada para o Ensino Remoto: Sera realizada avaliacdo através da entrega de atividades referentes aos assuntos abordados na disciplina pelo SIGAA.

Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:
( x ) remota, utilizando os recursos tecnoldgicos disponiveis.

( .) presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizagdo do exame.
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*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto: o aluno devera ter acesso a computador (ou outro dispositivo) com acesso a internet para acompanhar as aulas online
(YouTube, Google Meet, ou outra plataforma de streaming), bem como acessar ao SIGAA, realizar avaliacdes e enviar as tarefas solicitadas. O aluno devera ser capaz de
acessar ao SIGAA, editar arquivos de texto, abrir arquivos em formatos PDF, apresentacdes de slides e videos.

**Conhecimentos/conteddos praticos a serem trabalhados de forma remota: neste semestre estava previsto realizar aula pratica de reconhecimento de gostos e de
reconhecimento de odores, bem como de alguns testes discriminativos e afetivos.

**Conhecimentos/conteddos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais: a disciplina sera finalizada de forma remota neste semestre.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto: as préticas previstas serdo explicadas para os alunos através de video aulas, onde irei trabalhar de forma teérica como se da
a conducéo desses testes com demonstracéo de imagens. Além disso, também serdo disponibilizados outros materiais que estdo em acervo de dominio publico (videos do
YouTube, por exemplo) que contemplem os contelidos abortados.

* indicar os equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.

** gpenas para 0s componentes curriculares praticos ou com CH pratica, registrar os conhecimentos/contelidos praticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia
adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem pratica da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°,
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PLANO DE TRABALHO EMERGENCIAL Farroupilha
(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSO: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM ALIMENTOS
CAMPUS: SANTA ROSA
SEMESTRE/ANO: 01 /2020
Esta(e) disciplina/semestre possui alguma CH prética? Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
( )SIM (x)SIM
( )NAO ( )NAO
(X) EM PARTE (_ )EMPARTE
Disciplina: BIOQUIMICA DE ALIMENTOS
Docente Responsavel: VERA MARIA KLAJN
CH Presencial (até 16/03/20): CH Ensino Remoto (de 17/03 a 14/05/20): CH Ensino Remoto — parte Il (de 03/08 a 18/09/20): | CH Total:
14h 144h 8h 36h

Ementa (mesma para o SIGAA):
Acidos nucléicos: estrutura, reagbes. Enzimas: catalise enzimatica, mecanismo, controle, classifica¢cdo. Utilizacdo das enzimas nas indlstrias de alimentos. Principais
transformag®es bioguimicas de importancia em alimentos de origem animal e de origem vegetal.

Conhecimentos/conteddos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — parte Il (de 03/08/20 a 25/09/20):
Principais transformacdes bioquimicas de importancia em alimentos de origem animal e de origem vegetal.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto:
Aulas tedricas pelo Google Meet, Videoaulas, Exercicios, Atividades de pesquisa.

Avaliacdo adotada para o Ensino Remoto:
Questionarios online, Trabalhos de pesquisa apresentados pelo Google Meet ou através do envio de video, Provas online.

Em caso de reprovacdo por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:
( X ) remota, utilizando os recursos tecnolégicos disponiveis.

() presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizacdo do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:
Computador ou celular, Internet
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**Conhecimentos/contetidos praticos a serem trabalhados de forma remota:
Acidos Nucléicos: Extracdo do DNA; Enzimas: Determinacao de atividade enzimatica

*Conhecimentos/contelidos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais:
O conteudo tedrico ja foi trabalhado, restando apenas a realizagéo das atividades praticas complementares ao efetivo entendimento do contetdo.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto:

As referidas atividades préticas serdo demonstradas aos académicos através da utilizacdo de videoaulas que contemplem a compreensao, entendimento e consolidacdo do
contelido proposto e ja trabalhado teoricamente.

* indicar 0s equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.
** gpenas para 0s componentes curriculares praticos ou com CH prética, registrar os conhecimentos/contetdos préaticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia

adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem pratica da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°.
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(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSQO: Superior de Tecnologia em Alimentos
CAMPUS: Santa Rosa
SEMESTRE/ANO: 01 /2020
Esta(e) disciplina/semestre possui alguma CH prética? Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
(X)SIM ( X)SIM
( )NAO ( )NAO
() EMPARTE (_ )EMPARTE
Disciplina: Higiene na Industria de Alimentos
Docente Responsavel: Gislaine Hermanns
CH Presencial (até 16/03/20): CH Ensino Remoto (de 17/03 a 14/05/20): CH Ensino Remoto — parte 1l (de 03/08 a 18/09/20): CH Total:
10h 18h 08h 36h

Ementa (mesma para o SIGAA):

Principios basicos de higienizacdo na industria de alimentos. Procedimento geral de higienizagdao. Agentes quimicos para higienizacdo. Tratamento e
qualidade da agua. Avaliacdo da eficiéncia microbioldgica de sanitizantes quimicos associados ao procedimento de higienizacdo. Higiene alimentar e
higiene ambiental. Fundamentos da legislacdo de alimentos segundo o Ministério da Saude e Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Conhecimentos/contetdos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — parte Il (de 03/08/20 a 18/09/20):

- Higiene e comportamento pessoal de manipuladores de alimentos;

- Tratamento e qualidade da agua;

- Avaliagao da eficacia microbiolégica de sanitizantes quimicos;

- A disciplina de Higiene na Industria de Alimentos participa da PPI — Prética Profissional Integrada, em conjunto com as disciplinas de Microbiologia de Alimentos e
Conservacéo de Alimentos.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto:

- Videoaulas gravadas pela professora e disponibilizadas pelo youtube e postadas no SIGAA;

- Interagcdo com alunos para discussao dos assuntos e atividades propostas (seminério e questdes) através da plataforma do Google Meet;

- Disponibilizacdo dos materiais através do grupo de WhatsApp da disciplina e através da postagem dos materiais no SIGAA;

- A realizacdo da PPI seréa realizada remotamente, através da orientacdo dos trabalhos pelo Google Meet e o trabalho sera todo teérico, com apresentacdo de um trabalho
final escrito.
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Avaliacdo adotada para o Ensino Remoto:
- Apresentacdo de seminarios em grupos pela plataforma do Google Meet;

- Questionario pelo SIGGA.

Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:
( X)) remota, utilizando os recursos tecnoldgicos disponiveis.

( .) presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realiza¢do do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:
A fim de poder acompanhar a disciplina os alunos necessitam possuir um computador ou smartphone com acesso a internet.

**Conhecimentos/conteddos praticos a serem trabalhados de forma remota:
- Higiene e comportamento pessoal dos manipuladores de alimentos;
- Eficacia microbiolégica de agentes sanitizantes quimicos.

**Conhecimentos/conteldos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais:

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto:
- A demonstracéo sobre a importancia dos testes de swab, dentro do tépico referente a Higiene e comportamento pessoal sera realizada através de videos demonstrativos;
- A eficacia de agente sanitizantes serd demonstrada através de video ilustrativo.

* indicar os equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.

** gapenas para 0s componentes curriculares praticos ou com CH pratica, registrar os conhecimentos/conteddos praticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia
adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem pratica da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°.



1
MINISTERIO DA EDUCACAO (] ] |
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA [ ]
: : > INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA
T INSTITUTO
RS FEDERAL
i Farroupilha
PLANO DE TRABALHO EMERGENCIAL P
(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSQO: Superior de Tecnologia em Alimentos
CAMPUS: Santa Rosa
SEMESTRE/ANO: 01 /2020
Essa disciplina é: Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
() pratica ( x)SIM
( )tebrica ( )NAO
( x ) parte tedrica e parte pratica
Disciplina: Quimica Geral e Inorganica
Docente Responsavel: Fabricio Ferrarini
CH Presencial (até 16/03/20): 24 CH Ensino Remoto (de 17/03 a 14/05/20): 20 CH Ensino Remoto — parte Il (de 03/08 a 18/09/20): 28 CH Total até 18/09:
72 horas

CH horaria Total da
disciplina: 72 horas

Ementa (mesma para o0 SIGAA): Normas de seguran¢a em laboratérios. Estudo das regras de seguranca, postura e conduta em laboratério e plantas de alimentos. Ligacdes
quimicas. Compostos inorganicos: 4cidos, bases, sais e 6xidos. Rea¢des quimicas e estequiometria. No¢Bes de solucdo, emulsdo e suspensdo. Concentracdo de solugdes.

Conhecimentos/conteldos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — parte Il (de 03/08/20 a 25/09/20): Identificacdo das principais fun¢des inorganicas. Reacdes
Quimicas. Célculo de solugdes e estequiometria.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto: as aulas serdo conduzidas através de videoaulas e encontros via Google Meet (ou outra plataforma de streaming). Além disso
serdo disponibilizadas listas com atividades para melhor compreensao dos contetdos abordados.

Avaliacdo adotada para o Ensino Remoto: a avaliagdo sera dada na forma de trabalhos e/ou provas que os alunos desenvolverao remotamente e enviados pela plataforma
do SIGAA.

Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:
( x) remota, utilizando os recursos tecnolégicos disponiveis.

( .) presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizacao do exame.
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Farrounilha
*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto: computador (ou outro dispositivo) com acesso a internet para acompanhar as aulas online (YouTube, Google Meet, ou outra

plataforma de streaming) e enviar as tarefas solicitadas. O aluno devera ser capaz de editar arquivos de texto, abrir arquivos em formatos PDF, apresentacfes de slides e
videos.

**Conhecimentos/contelidos praticos a serem trabalhados de forma remota: os contelidos praticos preveem a identificagdo e manuseio dos principais equipamentos e
vidrarias utilizados em um laboratério de quimica e o preparo de solucgdes.

**Conhecimentos/conteldos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais: o0 componente curricular sera finalizado de forma remota.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto: algumas préaticas descritas anteriormente seréo realizadas no laboratério de quimica do IFFar Campus Santa Rosa pelo
professor (individualmente) e sera disponibilizado para os alunos através de uma videoaula. Além disso, sera disponibilizado para os alunos outros materiais que estao em
acervo de dominio publico (videos do YouTube, por exemplo) que contemplem os contetdos abortados durante as aulas e venham a acrescentar na formacao dos discentes

* indicar os equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.

** gpenas para 0s componentes curriculares praticos ou com CH prética, registrar os conhecimentos/contelidos préticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia
adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem prética da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°,
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el Farroupilha
PLANO DE TRABALHO EMERGENCIAL P
(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSQO: Superior de Tecnologia em Alimentos
CAMPUS: Santa Rosa
SEMESTRE/ANO: 01 /2020
Essa disciplina é: Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
() pratica ( x)SIM
( )tebrica ( )NAO
( x ) parte tedrica e parte pratica
Disciplina: Quimica Orgénica
Docente Responsavel: Fabricio Ferrarini
CH Presencial (até 16/03/20): 12 CH Ensino Remoto (de 17/03 a 14/05/20): 32 | CH Ensino Remoto — parte Il (de 03/08 a 18/09/20): 28 CH Total até 18/09:
72 horas

CH horéria Total da
disciplina: 72 horas

Ementa (mesma para o SIGAA): Atomo de carbono. Propriedades do carbono. Cadeias carbénicas. Uso de modelos de moléculas. Radicais livres. Funges organicas:
Hidrocarbonetos, principais fungdes oxigenadas. Principais fungBes nitrogenadas. FuncBes mistas. Isomeria. Estereoquimica. Biomoléculas. Reacdes de sintese e
retrosintese. Propriedades fisicas e estrutura molecular. Rea¢Bes acido-base. Forca de &cidos e bases. Relacdo entre estrutura e acidez. Efeito do solvente na acidez.
Compostos organicos como bases; Reacdes idnicas - Rea¢des de substituicdo e eliminagcdo. Reacdes de substituicdo nucleofilica.

Conhecimentos/conteddos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — parte Il (de 03/08/20 a 25/09/20): estrutura, nomenclatura e propriedades, métodos de
obtencéo e reacdes de alcinos e aromaticos. Identificagdo de elementos organdgenos. Solubilidade e interagdo de compostos organicos com diferentes solventes.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto: as aulas serédo conduzidas através de videoaulas e encontros via Google Meet (ou outra plataforma de streaming). Além disso,
serd disponibilizado listas com atividades para melhor compreenséo dos contetdos abordados.

Avaliacdo adotada para o Ensino Remoto: a avaliacdo sera dada na forma de trabalhos e/ou provas que os alunos desenvolverao remotamente e enviados pela plataforma
do SIGAA. A avaliacdo da Pratica Profissional Integrada (PPI), ser4 dada na forma de um trabalho escrito, 0 qual os alunos irdo redigir um artigo acerca do tema que foi
selecionado, de acordo com o projeto da PPl apresentado no inicio do semestre.
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Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:
( x ) remota, utilizando os recursos tecnologicos disponiveis.

() presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realiza¢éo do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto: computador (ou outro dispositivo) com acesso a internet para acompanhar as aulas online (YouTube, Google Meet, ou outra
plataforma de streaming) e enviar as tarefas solicitadas. O aluno devera ser capaz de editar arquivos de texto, abrir arquivos em formatos PDF, apresentacfes de slides e
videos.

**Conhecimentos/contelidos praticos a serem trabalhados de forma remota: os conteldos praticos preveem a identificacdo de elementos organdgenos, os quais fazem parte
da constituicdo das diferentes cadeias e fungdes organicas, tais como carbono, hidrogénio, oxigénio, dentre outros. Serdo feitas andlises de solubilidades de compostos
organicos e a interacdo destes com diferentes solventes. Além disso, a disciplina faz parte da Préatica Profissional Integrada (PPI), juntamente com os componentes
curriculares de Metodologia Cientifica e Introdugdo a Tecnologia de Alimentos.

**Conhecimentos/conteddos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais: o componente curricular seré finalizado de forma remota.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto: 0s ensaios para identificacdo desses elementos serdo realizados no laboratdrio de quimica do IFFar Campus Santa Rosa
pelo professor (individualmente) e sera disponibilizado para os alunos através de uma videoaula. Além disso, sera disponibilizado para os alunos outros materiais que estao
em acervo de dominio publico (videos do YouTube, por exemplo) que contemplem os conteldos abortados durante as aulas e venham a acrescentar na formacao dos
discentes. A PPI serd conduzida de forma teérica, na forma de um trabalho de pesquisa.

* indicar os equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.

** gpenas para 0s componentes curriculares praticos ou com CH pratica, registrar os conhecimentos/contelidos praticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia
adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem pratica da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°.




