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1. DETALHAMENTO DO CURSO

<L

x o

5 o Denominagdo do Curso: Curso Técnico em Agroindustria
)

] 2

% " Forma: Integrado EJA/EPT (Proeja) - Presencial

oo . 3

x £ Modalidade: Educacdo de Jovens e Adultos

O <

< © . - Al i

= Eixo Tecnoldgico: Producdo Alimenticia

L

@) Ato de Criagao do curso: Autorizado pela Resolugdo n° 25 do Conselho Diretor de 2008, convalidado pela

LE) Resolugdo CONSUP n2 046, de 20 de junho de 2013.

@)

L|1_J Quantidade de Vagas: 30 vagas

Turno de oferta: Noturno

Regime Letivo: Anual

Regime de Matricula: Por série

Carga horaria total do curso: 2400 horas relégio

Tempo de duragao do Curso: 3 anos

Periodicidade de oferta: Anual

Local de Funcionamento: Campus Alegrete — RST 377, Km 27, 20 Distrito Passo Novo, CEP 97555-000.
Coordenadora do Curso: Andréia dos Santos Sachete

Contato da Coordenacgdo do curso: proejaagro.al@iffarroupilha.edu.br
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2. CONTEXTO EDUCACIONAL

2.1. Historico da Instituicao

O Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia Farroupilha (IFFar) foi criado a partir da Lei n®
11.892/2008, mediante a integracdo do Centro Federal de Educagdo Tecnoldgica de Sdo Vicente do Sul com
sua Unidade Descentralizada de Julio de Castilhos e da Escola Agrotécnica Federal de Alegrete, além de
uma Unidade Descentralizada de Ensino que pertencia ao Centro Federal de Educagdo Tecnoldgica de Ben-
to Gongalves, situada no municipio de Santo Augusto. Assim, o IFFar teve a sua origem a partir de quatro

campi: Campus Sdo Vicente do Sul, Campus Julio de Castilhos, Campus Alegrete e Campus Santo Augusto.

No ano de 2010, o IFFar expandiu-se com a criagdo do Campus Panambi, Campus Santa Rosa e Campus
Sdo Borja; no ano de 2012, com a transformagdo do Nucleo Avangado de Jaguari em Campus, em 2013,
com a criagdo do Campus Santo Angelo e com a implantacdo do Campus Avangado de Uruguaiana. Em
2014 foi incorporado ao IFFar o Colégio Agricola de Frederico Westphalen, que passou a chamar Campus
Frederico Westphalen e foram instituidos seis Centros de Referéncia nas cidades de Candelaria, Carazinho,

Ndo-Me-Toque, Santiago, Sdo Gabriel e Trés Passos.

Atualmente, o IFFar constitui-se por dez campi e um Campus Avancado, em que ofertam cursos de for-
magao inicial e continuada, cursos técnicos de nivel médio, cursos superiores e cursos de pds-graduagao,
além de outros Programas Educacionais fomentados pela Secretaria de Educagao Profissional e Tecnoldgica
(SETEC), quatro Centros de Referéncia nas cidades de Candelaria, Carazinho, Santiago e Sdo Gabriel. Além
de atuar em polos que ofertam Cursos Técnicos e Cursos de Graduagdo na modalidade de Ensino a Distan-
cia (EaD).

A Educagdo a Distancia (EaD) é uma modalidade de ensino prevista no Art. 80 da LDB e regulamentada
pelo Decreto n? 9.057/2017. A EaD caracteriza-se como a modalidade educacional na qual a mediagdo
didatico-pedagogica nos processos de ensino e aprendizagem ocorre com a utilizacdo de meios e tecnolo-
gias digitais de informagdo e comunicagdo (TDICs), com estudantes e professores desenvolvendo atividades

educativas em lugares ou tempos diversos.

A EaD no IFFar é ofertada desde 2008 e permite formar profissionais em nivel médio e superior possibi-
litando assim a democratizagao e interiorizagcdo da educagdao nos mais diversos municipios do Estado. Atu-
almente é ofertada em trés perspectivas distintas que promovem cursos de nivel médio e superior, con-

forme panorama a seguir.

Rede E-Tec Brasil, iniciou em 2008, através da Escola Agrotécnica Federal de Alegrete, hoje Campus
Alegrete, programa governamental financiado pelo FNDE que consiste em ofertar cursos técnicos na moda-
lidade de EaD. Com a adesdo dos demais campi do IFFar ao Programa, o IFFar tornou-se presente em mais

de 30 municipios do RS, ofertando cursos técnicos na modalidade EaD.

Sistema Universidade Aberta do Brasil (UAB), programa governamental financiado pela CAPES, possui

como objetivo ofertar cursos de graduacgdo e pds-graduacgdo lato-sensu em todo o pais através da EaD, no

I projeto Pedagdgico do Curso Técnico em Agroindustria — EJA/EPT (Proeja) 7
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Rio Grande do Sul a UAB possui mais de 60 polos ativos, vinculados a prefeituras municipais ou instituices
publicas que ofertam ensino superior. O IFFar ingressou na UAB em 2018, através do Edital CAPES n?
05/2018 que possibilitou a criagdo do Curso de Licenciatura em Matematica em 2019, ofertado em sete
polos. Neste processo os municipios de Santiago, Candeldria e S3o Gabriel implantaram Polos UAB junto

aos Centros de Referéncia do IFFar e o Campus Avancgado de Uruguaiana passou a ser Polo Associado UAB.

Desde 2014, o IFFar vem mobilizando esforgos para promover cursos na modalidade EaD com fomento
proprio, desvinculado dos programas governamentais, trabalho este que efetivou-se com a criacdo do
Curso de Formagdo Pedagdgica de Professores para Educagdo Profissional - EaD, em 2018, para o qual os
campi do IFFar assumem a fungdo de Polo EaD em propostas multicampi, ou na perspectiva por campus em
que o campus sede pode articular parceria com polos EaD de outros municipios, como o exemplo dos Cur-
sos Subsequentes de Técnico em Comércio, do Campus Frederico Westphalen, Técnico em Agroindustria,

do Campus Alegrete e Técnico em Administragao, do Campus Santa Rosa, iniciados em 2019.

A Reitoria do IFFar, estd localizada na cidade de Santa Maria, a fim de garantir condi¢cdes adequadas pa-
ra a gestdo institucional, facilitando a comunicac¢do e integragdo entre os campi. Enquanto autarquia, o
IFFar possui autonomia administrativa, patrimonial, financeira, didatico-pedagdgica e disciplinar, atuando
na oferta de educacgdo bdsica, superior, pluricurricular e multicampi, especializada na oferta de educagéo
profissional e tecnoldgica nas diferentes modalidades de ensino. Nesse sentido, os Institutos sdo equipara-
dos as universidades, como instituicGes acreditadoras e certificadoras de competéncias profissionais, além

de detentores de autonomia universitaria.

Com essa abrangéncia, o IFFar visa a interiorizacdo da oferta de educacdo publica e de qualidade, atu-
ando no desenvolvimento local a partir da oferta de cursos voltados para os arranjos produtivos, culturais,
sociais e educacionais da regido. Assim, o IFFar, com sua recente trajetdria institucional, busca perseguir
esse proposito, visando constituir-se em referéncia na oferta de educagdo profissional e tecnoldgica, com-

prometida com as realidades locais.

Em relacdo a Educacdo de Jovens e Adultos, modalidade de ensino obrigatéria, o IFFar tendo em vista a
garantia da continuidade da oferta, alterou a nomenclatura de Programa Nacional de Integragdo da Educa-
¢do Profissional com a Educagdo Basica na Modalidade de Educagdo de Jovens e Adultos (PROEJA), para EJA
integrada a Educacgdo Profissional e Tecnoldgica — EJA/EPT(Proeja), efetivando-a como politica institucional,

conforme PDI 2019-2026.

As atividades do Campus Alegrete comegcaram em 1954, a partir da iniciativa do entdo Deputado Fede-
ral Rui Ramos, que pleiteou junto a Secretaria Estadual da Agricultura a criacdo de uma escola para atender
aos jovens da col6nia do Passo Novo. Naquele ano, 34 alunos fizeram parte da primeira turma de Iniciagdo

Agricola, em regime de internato.

Ao longo dos seus 65 anos, a Instituicdo passou a integrar a administragdo estadual, depois foi vincula-
da a Universidade Federal de Santa Maria. Em 1985, tornou-se Escola Agrotécnica Federal de Alegrete

(EAFA). A estrutura fisica e o nimero de cursos cresceram gradativamente. Em 2005, foram autorizados os

I projeto Pedagdgico do Curso Técnico em Agroindustria — EJA/EPT (Proeja) 8
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cursos superiores de Tecnologia em Produgdo de Grdos e Tecnologia em Agroindustria; no ano seguinte, a
escola passou a oferecer Cursos Técnicos Integrados a Educacdo de Jovens e Adultos de Nivel Médio (PRO-
EJA), nas dreas da Informatica e Agropecuaria, além do Curso de Técnico Agricola Integrado ao Ensino Mé-
dio, na habilitacdo Agropecudria.

Com a publicagdo da Lei n? 11.892, de 29 de dezembro de 2008, foram criados os Institutos Federais —
com isso, por meio da integracdo da EAFA, do Centro Federal de Educacdo Tecnoldgica (CEFET) de Sdo
Vicente do Sul, de sua Unidade Descentralizada de Julio de Castilhos, e do acréscimo da Unidade Descen-
tralizada de Santo Augusto que anteriormente pertencia ao CEFET de Bento Gongalves, foi criado o Institu-

to Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia Farroupilha (IF Farroupilha ou IFFar).

De acordo com a lei de sua criagao, o IFFar é uma instituicdo de educagdo superior, basica e profissio-
nal, pluricurricular e multicampi, especializada na oferta de educacdo profissional e tecnoldgica nas dife-
rentes modalidades de ensino. Equiparados as universidades, os institutos sdo instituicdes acreditadoras e

certificadoras de competéncias profissionais, além de detentores de autonomia universitaria.

Sendo que, o IFFar - Campus Alegrete oferta quinze cursos presencias e um a distancia. Em nivel médio
sdo ofertados os cursos técnicos nas modalidades: Integrado (2), Subsequente (2) e PROEJA (Educagdo de
Jovens e Adultos Integrada a Educagdo Profissional Tecnoldgica) (1), em nivel superior oferta cursos de
graduacdo na formas de bacharelado (2), licenciatura (3) e tecnologia (3), e também cursos de pos-

graduacdo lato sensu - especializagdo (3). Também oferece cursos de formagdo continuada e extensdo.

Com aproximadamente 1500 alunos, o Instituto Federal Farroupilha - Campus Alegrete oferece oportu-

nidades de qualificagdo para toda a comunidade da Fronteira Oeste e do Estado.

2.2. lustificativa de oferta do curso

Ao considerar o que aponta a LDB 9394/1996 em seus artigos:

Art. 12 A educacgdo abrange os processos formativos que se desenvolvem na vi-
da familiar, na convivéncia humana, no trabalho, nas instituicGes de ensino e
pesquisa, nos movimentos sociais e organizagdes da sociedade civil e nas mani-
festagOes culturais.

§ 22 A educacdo escolar devera vincular-se ao mundo do trabalho e a pratica
social.

Art. 32 O ensino sera ministrado com base nos seguintes principios:

(...) Xl - garantia do direito a educagdo e a aprendizagem ao longo da vida (In-
cluido pela Lei n? 13.632, de 2018).

Os Cursos Técnicos EJA/EPT (Proeja) ao vincular o mundo do trabalho a Educagdo Bésica fundamenta-se
nos principios da formagdo integrada omnilateral, na qual trabalho, ciéncia, técnica, tecnologia e cultura
contribuem para a educac¢do dos sujeitos da EJA considerando-os em todas as dimensdes de realizagao da

vida. Nessa perspectiva, possibilita-se a efetivacdo de uma formacao de qualidade para o exercicio da pro-
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fissdo, pautada na autonomia, na emancipacdo e na atuagdo sociopolitica na sociedade enquanto sujeitos
de direito. Ao congregar formacdo humana, formagdo no ensino basico e formacgao profissional compreen-
de-se a EJA/EPT(Proeja) como modalidade educativa, assumindo a responsabilidade de efetivar o direito a

educagdo.

Junto a essas concepgdes destacam-se os principios do PROEJA definido no Documento Base (BRASIL,
2007), que norteiam a EJA/ EPT (Proeja), ou seja, o compromisso com a inclusdo, a universaliza¢gdo da Edu-
cacgdo Basica, o trabalho como principio educativo, a pesquisa como a¢do pedagodgica, a formagao de sujei-
tos autbnomos, capazes de construir conhecimentos e a compreensao de que os sujeitos da EJA sdo parte
de uma classe excluida socialmente, que carrega as marcas das geragdes, de género e das relagdes étnico-

raciais.

No campus Alegrete, a oferta nessa modalidade ocorreu em 2005, quando se instituiu o Programa Na-
cional de Integracdo da Educacdo Profissional com a Educacgdo Bdsica na Modalidade de Educagdo de Jo-
vens e Adultos, PROEJA. Esse Programa pretendia criar um campo de pratica e pesquisa, que visava possibi-
litar a elevagdo da escolaridade de jovens e adultos, que por algum motivo deixaram de concluir seus estu-
dos na educacdo basica em cursos regulares. Com o passar dos anos, percebeu-se a necessidade em refor-
mular o PPC do curso, para atender as alteragGes das leis vigentes, as novas tecnologias e, também, para
adequacao e flexibilizagdo dos componentes curriculares, para tornd-los apropriados as necessidades espe-

cificas do publico alvo.

A cidade de Alegrete localiza-se na Fronteira Oeste do Estado do Rio Grande do Sul, na metade sul do
Estado. O municipio caracteriza-se pela apresentacdo de grandes latifundios, pecudria extensiva e pela
cultura do arroz. Dentro do cenario econ6mico, que vem apresentando grande desenvolvimento, quanto
aos servigos urbanos, o setor terciario responde por cerca de metade da gera¢do de renda. Em outras pala-
vras, o setor de servicos é que vem originando mais empregos as pessoas da cidade, dando énfase ao pri-
meiro de seus seis subsetores, como o comércio atacadista e varejista, que apresenta praticamente a me-
tade dos empregos localizados nos servigos, sendo que a média de trabalhadores por estabelecimento nao

diverge substantivamente da média estadual.

Neste contexto, a questdao da empregabilidade revela uma exigéncia de profissionais para atender as
necessidades do processo produtivo, principalmente, no campo tecnolégico, pois a cada ano as organiza-
¢Oes modernizam-se cada vez mais e adotam novos métodos de produgdo e gerenciamento. Essas sofisti-
cacGes tém exigido, do trabalhador, capacitagdo que esteja a altura das solicitagdes impostas por essas
inovacdes. Sendo que a educagdo profissional ofertada pelo IFFar , proporciona essa capacitagdo, priori-

zando o crescimento e o desenvolvimento do educando.

Conforme a realidade exposta, ha caréncia de profissionais capacitados em operar com as novas de-
mandas do setor, uma vez que os empreendimentos estdo automatizando os seus ramos de atividade para

melhorar sua produtividade e proporcionar mais qualidade na prestagdo de servigos aos seus clientes.

I projeto Pedagdgico do Curso Técnico em Agroindustria — EJA/EPT (Proeja) 10
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Portanto, sendo o ensino profissionalizante uma alternativa imediata para jovens e trabalhadores, que
procuram a profissionalizacdo e a qualificagcdo, para se inserirem no mercado de trabalho, justifica-se o
IFFar, Campus Alegrete, ofertar um Curso Técnico em Agroindustria PROEJA, com o propdsito de formar

profissionais voltados a agroindustrializagao e produgao local.

Campus Alegrete

2.3. Objetivos do Curso
2.3.1. Objetivo Geral

Formar profissionais capacitados a desenvolver atividades na cadeia produtiva de alimentos, articulan-
do os conhecimentos da ciéncia, da técnica e da tecnologia aos processos de transformagdo e conservagdo
de alimentos, capaz de aprimorar e criar novas tecnologias de produtos e processos agroindustriais, tendo
como base a educagdo autdbnoma que forma cidaddos e profissionais criticos com capacidade de agdo soci-

al e integracdo/preparagdo para o mundo do trabalho.

2.3.2. Objetivos Especificos

e Compreender processos agroindustriais nas areas de beneficiamento, processamento e conservagao
de alimentos e bebidas, atuando no controle de qualidade destes produtos e de suas matérias pri-

mas.

e Integrar equipes responsaveis pela implantagdo, execugdao e acompanhamento de programas de hi-

gienizacgdo e qualidade (BPF, PPHO e APPCC) que visem a seguranca alimentar;

e Manusear com técnica e precisdo, instrumentos e equipamentos de laboratdérios especificos para

analises fisico-quimicas, microbioldgicas e sensoriais de alimentos e bebidas;

e Atuar em sistemas para diminui¢dao do impacto ambiental;

e Ser empreendedor na drea de ciéncia e tecnologia de alimentos;

e Compor equipes multiprofissionais, auxiliando na elaboragdo e execugdao de projetos pertinentes a
area;

e Prestar assisténcia técnica em agroindustrias e cooperativas;

e Auxiliar na elaboracdo de pareceres e relatérios;

e |dentificar e aplicar técnicas mercadoldgicas para os produtos agroindustriais;

¢ Inserir-se no mundo do trabalho com base em principios éticos buscando o desenvolvimento regio-

nal sustentavel;

e Interagir e aprimorar continuamente seus aprendizados sendo cidaddos criticos, propositivos e di-

namicos na busca de novos conhecimentos.
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2.4. Requisitos e formas de acesso

Para ingresso no Curso Técnico em Agroindustria Integrado EJA/EPT (Proeja) serd obrigatéria a compro-

vagdo de conclusdo do Ensino Fundamental mediante apresentagdo do histérico escolar.
Sdo formas de ingresso:
a) Processo Seletivo: conforme previsdo institucional em regulamento e edital especifico;

b) Transferéncia: conforme regulamento institucional vigente ou determinagdo legal.

3. POLITICAS INSTITUCIONAIS NO AMBITO DO CURSO

As politicas institucionais de Ensino, Pesquisa e Extensdo, Empreendedorismo e Inovagdo desenvolvidas
no ambito do Curso estdo em consonancia com as politicas constantes no Plano de Desenvolvimento Insti-
tucional (PDI) do IFFar, as quais convergem e contemplam as necessidades do curso. Ao se falar sobre in-
dissociabilidade entre ensino, pesquisa e extensdo, cabe ressaltar que cada uma dessas atividades, mesmo
que possa ser realizada em tempos e espacgos distintos, tem um eixo fundamental: constituir a func¢do soci-

al da instituicdo de democratizar o saber e contribuir para a construgdo de uma sociedade ética e solidaria.

3.1. Projetos e Programas de Ensino

O Ensino proporcionado pelo IFFar é oferecido por cursos e programas de formagao inicial e continua-
da, de educagdo profissional técnica de nivel médio e de educagdo superior de graduagdo e de pos-
graduacdo, desenvolvidos articuladamente a pesquisa e a extensdo, sendo o curriculo fundamentado em
bases filosoficas, epistemoldgicas, metodoldgicas, socioculturais e legais, expressas no Projeto Pedagdgico
Institucional (PPI) e norteadas pelos principios da estética, da sensibilidade, da politica, da igualdade, da
ética, da identidade, da interdisciplinaridade, da contextualizagdo, da flexibilidade e da educa¢do como
processo de formacdo na vida e para a vida, a partir de uma concepc¢do de sociedade, trabalho, cultura,

ciéncia, tecnologia e ser humano.

A instituicdo oferece, além das atividades de ensino realizadas no ambito do curriculo, o financiamento
a Projetos de Ensino por meio do Programa Institucional de Projetos de Ensino (PROJEN). Esse programa
visa ao aprofundamento de temas relacionados a area formativa do curso, temas nos quais os estudantes

participantes podem atuar como bolsistas, monitores, publico-alvo ou para aprofundar conhecimentos.

e Os Projetos de Ensino — constituem-se por conjuntos de atividades desenvolvidas externamente a sa-
la de aula, ndo computadas entre as atividades previstas para cumprimento do Projeto Pedagdgico
de Curso. Os projetos que visam a melhoria do processo de ensino e de aprendizagem nos cursos
técnicos e de graduacdo e destinam-se exclusivamente a comunidade interna, com o envolvimento

obrigatdrio de discentes, como publico-alvo.

e Programas de Monitoria — a monitoria constitui-se como atividade auxiliar de ensino com vista a me-

Ihoria do processo de Ensino e de aprendizagem nos componentes curriculares dos Projetos Pedago-
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gicos de Cursos do IFFar. O Programa de Monitoria tem como objetivos auxiliar na execugao de pro-
gramas e atividades voltadas a melhoria do processo de ensino e de aprendizagem, apoiar o corpo
docente no desenvolvimento de praticas pedagdgicas e na produgdo de material didatico, bem como
prestar apoio aos estudantes que apresentam dificuldade de aprendizagem em componentes curri-

culares.

3.2. Projetos e Programas de Pesquisa, de empreendedorismo e de inovacao

A pesquisa pressupde a interligacdo entre trabalho, ciéncia, tecnologia e cultura para a busca de solu-
cOes. A pesquisa deve vir ancorada em dois principios: o cientifico, que se consolida na construcgéo da cién-
cia e o educativo, que diz respeito a atitude de questionamento diante da realidade. A organizagdo das
atividades de pesquisa no IFFar pode ser melhor definida a partir de trés conceitos estruturantes, conforme

segue:

e Projetos de pesquisa — As atividades de pesquisa sdo formalizadas e registradas na forma de projetos
de pesquisa, com padrdes institucionais seguindo as normas nacionais vigentes. Todo o projeto deve

estar vinculado a um grupo de pesquisa.

e Grupos de pesquisa — As pessoas envolvidas diretamente nas atividades de pesquisa (pesquisadores)
sdo organizadas na forma de grupos de pesquisa. Os grupos, por sua vez, sao estruturados em linhas
de pesquisa, que agregam pesquisadores experientes e iniciantes, bem como estudantes de iniciacdo
cientifica e tecnoldgica. Todos os grupos de pesquisa sdo chancelados junto ao Conselho Nacional de

Desenvolvimento Cientifico e Tecnoldgico (CNPq).

e Financiamento — Um dos maiores desafios, o financiamento de projetos de pesquisa se da de dife-

rentes formas:

a) recursos institucionais para custeio das atividades de pesquisa, bem como manutengdo e ampliagdo

da infraestrutura de pesquisa;

b) bolsas institucionais de iniciagdo cientifica ou tecnolégica para estudantes de ensino técnico e supe-

rior (graduagdo e pds- -graduagdo);

¢) bolsas de iniciagdo cientifica ou tecnoldgica para estudantes, financiadas por instituicGes ou agéncias

de fomento a pesquisa (ex.: FAPERGS, CNPq, CAPES, entre outras);

d) recursos para custeio e apoio a projetos e bolsas de iniciacdo cientifica e tecnoldgica para estudan-

tes, financiadas por entidades ou instituicOes parceiras, via fundagao de apoio.

De maneira a contribuir diretamente no desenvolvimento econdmico e social e na superagdo de desafi-
os locais, o IFFar busca desenvolver agdes voltadas ao empreendedorismo e a inovagdo articulados com os

setores produtivos, sociais, culturais, educacionais, locais, etc.

O IFFar conta com os seguintes Programas de apoio ao empreendedorismo e inovacao:
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e  Programa de incentivo a implantagdo de empresas juniores — Objetiva o apoio e financiamento

de agBes de implantacdo de empresas juniores nos campi do IFFar;

e  Programa de apoio a implantagdo de unidades de incubacdo nos campi — Busca oferecer recur-
sos para a implantacdo de unidades incubadoras nos campi, vinculados a selecdo de empreen-

dimentos para a incubagdo interna no IFFar;

e  Programa de apoio a projetos de pesquisa aplicada e inovagao — Fornece suporte a projetos de
pesquisa cientifica e tecnoldgica aplicada ou de extensdo tecnoldgica que contribuam significa-
tivamente para o desenvolvimento cientifico e tecnoldgico cooperados entre o IFFar e institui-
¢cOes parceiras demandantes, incentivando a aproximacdo do IFFar com o setor produtivo, ge-
rando parcerias para o desenvolvimento de inovagdes em produtos ou processos além de inse-

rir o estudante no ambito da pesquisa aplicada e aproxima-lo ao setor gerador de demandas;

3.3. Projetos e Programas de Extensao

A extensdo no IFFar é compreendida como um processo educativo, cultural, social, cientifico e tecnolé-
gico visando ao desenvolvimento socioeconémico, ambiental e cultural, em articulagdo permanente com o
ensino e a pesquisa. Sendo assim, promove a interagdo transformadora entre a instituicdo, os segmentos
sociais e 0 mundo do trabalho local e regional, com énfase na produgdo, no desenvolvimento e na difusdo

de conhecimentos cientificos e tecnoldgicos.

Para isso, o IFFar assume uma politica de extensdo baseada nos principios da inovagdo e do empreen-
dedorismo, articulando o saber fazer a realidade socioecondmica, cultural e ambiental da regido, compro-

metida com o desenvolvimento académico dos estudantes e com a transformacao social.

Os programas institucionais de Extensdo visam viabilizar a consecucdo das Politicas de Extensdo. Os

programas encontram-se divididos da seguinte forma:

e Programa de Arte e Cultura — Visa a reconhecer e a valorizar a diversidade cultural, étnica e regional
brasileira no ambito das regides de atuagao do IFFar, bem como valorizar e difundir as criagdes artis-
ticas e os bens culturais, promover o direito a memoria, ao patrimonio histdrico e artistico, material
e imaterial, propiciando o acesso a arte e a cultura as comunidades. As linhas de extensdo de artes
cénicas, artes integradas, artes pldsticas, artes visuais, midias, musica e patrimonio cultural, histérico

e natural.

e Programa Institucional de Apoio ao Desenvolvimento e Integragdo da Faixa de Fronteira Farroupilha
— PIADIFF — Almeja o desenvolvimento de a¢des de Extensdo na faixa de fronteira que fomentem a
constante geracdo de oportunidades para o exercicio da cidadania e melhoria da qualidade de vida

de suas populac¢des, permitindo a troca de conhecimentos e de mobilidade académica/intercambios.

e Programa Institucional de Inclusdo Social — PIISF — Tem como finalidade desenvolver a¢ées de Exten-

sdo que venham a atender comunidades em situagdo de vulnerabilidade social no meio urbano e ru-
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ral, utilizando-se das dimensdes operativas da Extensdo, como forma de ofertar cursos/projetos de
geracdo de trabalho e renda, promocdo de igualdade racial, de género e de pessoas com deficiéncia,

inclusdo digital e seguranca alimentar/nutricional.

e Programa de Acompanhamento de Egressos — PAE — Conjunto de agBes que visam a acompanhar o
itinerario profissional do egresso, na perspectiva de identificar cenarios junto ao mundo produtivo e
retroalimentar o processo de ensino, pesquisa e extensdo. Os programas acima descritos buscam es-
timular a participacdo de servidores docentes e técnico- -administrativos em educa¢do em ac¢des de
extensdo, bem como dos discentes, proporcionando o aprimoramento da sua formagao profissional.
Ao mesmo tempo constituem-se em estratégias de interacdo com os diferentes segmentos da co-

munidade local e regional, visando a difusdo de conhecimentos e o desenvolvimento tecnolégico.

Os estudantes do Curso de Agroindustria sdo estimulados a participar dos projetos e atividades na area
de ensino, pesquisa, extensdo empreendedorismo e inovagdo, os quais poderdo ser aproveitados no ambi-

to do curriculo como atividades complementares, conforme normativa prevista neste PPC.

3.4. Politicas de Atendimento ao discente

Seguem nos itens abaixo as politicas do IFFar voltadas ao apoio aos discentes, destacando as politicas

de assisténcia estudantil, apoio pedagdgico e educagdo inclusiva.

3.4.1. Assisténcia Estudantil

A Assisténcia Estudantil do IFFar é uma Politica de A¢Ges, que tém como objetivos garantir o acesso, a
permanéncia, o éxito e a participacdo de seus alunos no espaco escolar. A Instituicdo, atendendo ao Decre-
to n27234, de 19 de julho de 2010, que dispGe sobre o Programa Nacional de Assisténcia Estudantil (PNA-
ES), aprovou por meio de resolugdo especifica a Politica de Assisténcia Estudantil do Instituto Federal de
Educacgdo, Ciéncia e Tecnologia Farroupilha, a qual estabelece os principios e eixos que norteiam os pro-

gramas e projetos desenvolvidos nos seus Campi.

A Politica de Assisténcia Estudantil abrange todas as unidades do IFFar e tem entre os seus objetivos:
promover o acesso e permanéncia na perspectiva da inclusdo social e da democratizacdo do ensino; asse-
gurar aos estudantes igualdade de oportunidades no exercicio de suas atividades curriculares; promover e
ampliar a formagao integral dos estudantes, estimulando a criatividade, a reflex3do critica, as atividades e os
intercambios de carater cultural, artistico, cientifico e tecnolédgico; bem como estimular a participacdo dos

educandos, por meio de suas representagdes, no processo de gestdo democratica.

Para cumprir os seus objetivos, o setor de Assisténcia Estudantil possui alguns programas como: Pro-
grama de Segurancga Alimentar e Nutricional; Programa de Promogao do Esporte, Cultura e Lazer; Programa

de Atencdo a Salde; Programa de Apoio Didatico-Pedagdgico, entre outros.
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Dentro de cada um desses programas existem linhas de a¢Ges, como, por exemplo, auxilios financeiros
aos estudantes, prioritariamente aqueles em situacdo de vulnerabilidade social (auxilio permanéncia e

eventual) e, em alguns campi, moradia estudantil.

A Politica de Assisténcia Estudantil, bem como seus programas, projetos e a¢oes, é concebida como um
direito do estudante, garantido e financiado pela Instituicdo por meio de recursos federais, assim como

pela destinagdo de, no minimo, 5% do orcamento anual de cada campus para esse fim.

Para o desenvolvimento dessas a¢des, cada campus do IFFar possui em sua estrutura organizacional
uma Coordenacdo de Assisténcia Estudantil (CAE), que, juntamente com uma equipe especializada de pro-
fissionais e de forma articulada com os demais setores da Instituicdo, trata dos assuntos relacionados ao

acesso, permanéncia, participacao e sucesso dos alunos no espago escolar.

A Coordenagdo de Assisténcia Estudantil (CAE) do Campus Alegrete é formada por uma equipe multi-
disciplinar, composta atualmente por 12 servidores, sendo eles, Assistentes de alunos, Psicélogos, Médica,
Técnicas em Enfermagem, Odontdlogas, Nutricionistas, Técnica em Assuntos Educacionais/Pedagoga. E,
oferece em sua infraestrutura: refeitério, moradia estudantil cursos técnicos (masculino e feminino) e mo-
radia estudantil Cursos Superiores (masculino e feminino), dreas de convivéncia, sala de estudos, espago
para as organizagdes estudantis, setor de salde, sala da coordenagdo, sala de reunides, sala administrativa,

etc.

A equipe conta ainda com servidores terceirizados e estagidrios nos setores da CAE, Setor de Salde, Se-
tor de Alimentagdo e Nutricdo, além dos alojamentos femininos e masculinos, abrangendo mais de 30

profissionais incumbidos de promover a assisténcia aos discentes com qualidade e exceléncia.

3.4.2. Apoio Didatico-Pedagdgico ao Estudante

O apoio didatico-pedagdgico é outro eixo basilar de agdes destinadas a Assisténcia Estudantil. Isso por-
que a instituicdo compreende que o processo de ensino e aprendizagem e o desenvolvimento do discente
ao longo do processo formativo sdo elementos fundamentais para a permanéncia do estudante na institui-
¢do de Ensino. O apoio didatico-pedagdgico busca identificar, fundamentar e analisar as dificuldades ao
longo apresentadas pelos estudantes no itinerdrio formativo com o objetivo de construir agdes para supe-

ra-las, e consequentemente, para melhorar o desempenho académico dos estudantes.

Com esse intuito foi criado o Programa de Apoio Didatico-Pedagdgico aos Estudantes do IFFar. O Pro-
grama indica atividades de acompanhamento dos estudantes realizadas no contraturno escolar, com a
finalidade de promover condigGes para a permanéncia e o éxito académico; de respeitar as especificidades
do desenvolvimento da aprendizagem de cada estudante, suas necessidades, fragilidades e potencialida-
des. O objetivo geral é atuar, em conjunto com o setor pedagdgico da instituicdo, com acgGes didatico-
pedagdgicas junto aos discentes para qualificar os processos de ensino e aprendizagem e para a perma-

néncia e o éxito escolar discente. Os objetivos especificos compreendem:
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e Promover, entre os estudantes, uma reflexao critica com relacdo a sua trajetdria escolar, buscando

identificar fragilidades e potencialidades;

e Estabelecer e fortalecer estratégias de recuperagdo de estudos para os estudantes de menor rendi-

mento;

e Realizar acompanhamento e orientagdo dos estudantes no que tange aos processos de ensino e

aprendizagem e autoestudo.

As linhas de agdo, prioritariamente de carater coletivo, para alcangar esses objetivos junto a todos os
estudantes regularmente matriculados dos campi e, especialmente, os estudantes que apresentem dificul-

dades relacionadas ao processo de ensino e aprendizagem sdo as seguintes:

e Oficinas tematicas, palestras e workshops relacionados aos temas da formagao;
e  Monitoria;

e Trabalho em grupos;

e Novas construgdes de aprendizagem, autoestudo;

e Grupos de estudo;

e Qutras a¢Oes de apoio didatico-pedagdgico

3.4.3. Atividades de Nivelamento

Entende-se por nivelamento as agbes de recuperagdo de aprendizagens e o desenvolvimento de ativi-
dades formativas que visem a revisar conhecimentos essenciais para o que o estudante consiga avangar no
itinerario formativo de seu curso com aproveitamento satisfatorio. Apresentadas como atividades extra-
curriculares, visam sanar algumas dificuldades de acompanhamento pedagdgico no processo escolar ante-
rior a entrada no curso técnico. Considerando que nem todos os estudantes tiveram as mesmas oportuni-
dades formativas e visando a garantir as condi¢Ges para o sucesso académico dos ingressantes, os PPCs dos
cursos deverdo prever formas de recuperar conhecimentos essenciais, a fim de proporcionar a todos as

mesmas oportunidades de sucesso.
Tais atividades serdo asseguradas ao estudante, por meio de:

a) atividades de recuperacdo paralela serdo praticadas com o objetivo que o estudante possa recompor

aprendizados durante o periodo letivo;

b) projetos de ensino elaborados pelo corpo docente do curso, aprovados no ambito do Programa Insti-
tucional de Projetos de Ensino, voltados para conteldos/temas especificos com vistas a melhoria da

aprendizagem nos cursos Concomitantes;

c) programas de educacdo tutorial, que incentivem grupos de estudo entre os estudantes de um curso,

com vistas a aprendizagem cooperativa;

I projeto Pedagdgico do Curso Técnico em Agroindustria — EJA/EPT (Proeja) 17



TECNICO EM AGROINDUSTRIA

Campus Alegrete

d) atividades formativas promovidas pelo curso, para além das atividades curriculares que visem subsi-

diar/sanar as dificuldades de aprendizagem dos estudantes;

e) outras atividades de orientagdo, monitorias, recuperagao paralela, projetos de ensino e demais agdes

a serem planejadas e realizadas ao longo do curso conforme identificagdo das necessidades dos alunos.

3.4.4. Atendimento Pedagdgico, Psicologico e Social

O IFFar Campus Alegrete possui uma equipe de profissionais voltada ao atendimento pedagodgico, psico-
I6gico e social dos estudantes, tais como: psicélogo, pedagogo, educador especial, assistente social, técnico

em assuntos educacionais e assistente de alunos.

A partir do organograma institucional, esses profissionais atuam em setores como: Coordenagdo de As-
sisténcia Estudantil (CAE), Coordenacdo de Agdes Inclusivas (CAl) e Setor de Assessoria Pedagdgica (SAP),
os quais desenvolvem agGes que tém como foco o atendimento ao discente. O atendimento compreende
atividades de orientagdo e apoio ao processo de ensino e aprendizagem, priorizando ndo apenas o estu-

dante, mas todos os sujeitos envolvidos, resultando, quando necessario, na reorientagdo desse processo.

As atividades de apoio psicoldgico, pedagdgico e social atenderdo a demandas individuais, em grupos
ou turmas, com vistas a promocao, qualificagdo e ressignificacdo dos processos de ensino e aprendizagem

e de convivéncia.
Destacamos algumas agGes desenvolvidas no Campus com vistas ao atendimento aos estudantes:
eFormacdo da Equipe APOIO, equipe multidisciplinar que tem por objetivo principal qualificar, a partir
de diferentes olhares, o acompanhamento de alunos(as) que apresentam alguma dificuldade no seu pro-
cesso de ensino e aprendizagem, bem como facilitar o acesso e a troca de informag&es entre todos os en-
volvidos (responsaveis pelo aluno(a), docentes, Coordenagdo de Curso, Coordenagdo Geral de Ensino, Dire-
¢do de Ensino e Assisténcia Estudantil), contribuindo para a qualidade de vida do estudante, bem como

para a sua permanéncia na instituicdo;

eUtilizacdo das praticas restaurativas para a prevengdo, mediacdo de conflitos e construcdo de um cul-

tura de mais empatia e ndo-violéncia na instituicdo;

eCriacdo de um canal direto de comunicagdo com as liderangas de turmas, com vistas a facilitar o dialo-

go com os(as) discentes, dirimir dividas, passar avisos, receber encaminhamentos, entre outros;

ePlanejamento, coordena¢do e acompanhamento de todas as etapas do Conselho de Classe: reunides

de pré-conselho, conselhos e pds-conselhos.
ePromocdo de um espaco de didlogo com as familias;

eDesenvolvimento de atividades, juntamente com o Programa Permanéncia e Exito, com o propdsito
de auxiliar os alunos no seu planejamento, na organizagdo e no desenvolvimento de estratégias e rotinas

de estudo.
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3.4.5. Educacao Inclusiva

Entende-se como inclusdo escolar a garantia de acesso e permanéncia do estudante na instituicao de
ensino e do acompanhamento e atendimento do egresso no mundo do trabalho, respeitando as diferencgas
individuais, especificamente, das pessoas com deficiéncia, diferencas étnicas, de género, cultural, socioe-

condmica, entre outros.

O IFFar priorizara agdes inclusivas voltadas as especificidades dos seguintes grupos e relagGes sociais,

com vistas a garantia de igualdade de condig¢des e de oportunidades educacionais:

| - Pessoa com Necessidades Educacionais Especificas:

a) pessoa com deficiéncia;

b) pessoa com transtorno do espectro do autismo;

c) pessoacom altas habilidades/superdotacéo;

d) pessoa com transtornos de aprendizagem.
Il — relages que envolvem género e diversidade sexual (NUGEDIS);
Il — relagGes étnico-raciais (NEABIs).

Para a efetivagdo das ag8es inclusivas, o IFFar constituiu o Plano Institucional de Inclusdo, que promo-

vera a¢des com vistas ao/a:

| - aprimoramento do processo educacional, visando a garantir condi¢cdes de acesso, permanéncia, par-
ticipagcdo e éxito na aprendizagem, por meio da oferta de servicos e de recursos de acessibilidade e Tecno-

logias Assistivas (TA) que eliminem as barreiras;

Il - possibilidade de flexibilizagGes curriculares, atendimento educacional especializado (AEE), quando
couber, assim como os demais atendimentos e/ou acompanhamentos, para atender as caracteristicas dos
estudantes e garantir o seu pleno acesso ao curriculo em condi¢Ges de igualdade, promovendo a conquista

e o exercicio de sua autonomia;

Il - oferta de educagdo bilingue, em Libras como primeira lingua e na modalidade escrita da lingua por-

tuguesa como segunda lingua para estudantes surdos;

IV - pesquisas voltadas para o desenvolvimento de novos métodos e técnicas pedagdgicas, de materiais

didaticos, de equipamentos e de recursos de Tecnologias Assistivas - TA;

V - participacdo dos estudantes e de suas familias nas diversas instancias de atuacdo da comunidade es-

colar;

VI - adogdo de medidas de apoio que favorecam o desenvolvimento dos aspectos linguisticos, culturais,
vocacionais e profissionais, levando-se em conta o talento, a criatividade, as habilidades e os interesses do

estudante;

VIl - adogdo de agBes de formagao inicial e continuada de professores e de formagdo continuada para o

AEE;
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VIII - formacgédo e disponibilizacdo de professores para o AEE, de tradutores intérpretes de Libras e de

profissionais de apoio, nos casos estabelecidos conforme a legislacdo vigente;

IX - oferta de ensino da disciplina de Libras como disciplina optativa para estudantes ouvintes, de forma

a ampliar habilidades funcionais dos estudantes, promovendo sua autonomia e participacao;

X - inclusdo em conteldos curriculares, em cursos de nivel superior e de educacgdo profissional técnica e

tecnoldgica, de temas relacionados a inclusdo nos respectivos campos de conhecimento;

XI - acesso de todos os estudantes, em igualdade de condigOes, a jogos e a atividades recreativas, es-

portivas e de lazer;

XIl - acessibilidade para todos os estudantes, trabalhadores da educagdo e demais integrantes da co-
munidade escolar as edificagGes, aos ambientes e as atividades concernentes a todas as modalidades,

etapas e niveis de ensino;

XIlI - possibilidade de certificagdo por terminalidade especifica, nos casos estabelecidos conforme a le-

gislacdo vigente.
XIV — possibilidade do uso do nome social, nos casos estabelecidos conforme a legislagdo vigente;
XV —resguardo de, pelo menos, um banheiro sem distingdo de género, em cada unidade.

A certificagcdo por terminalidade especifica, a oferta de AEE, as flexibilizagGes curriculares e o uso do

nome social sdo regulados por documentos préprios no IFFar.

Para auxiliar na operacionalizagdo da Politica de Educagdo Inclusiva, o Campus Alegrete conta com a
Coordenagdo de AgGes Inclusivas (CAl), que abarca os seguintes Nucleos: Nucleo de Apoio as Pessoas com
Necessidades Especiais (NAPNE), Nicleo de Estudos Afro-Brasileiros e Indigenas (NEABI) e Nucleo de Géne-
ro e Diversidade Sexual (NUGEDIS). H4 também, na Reitoria, o Nucleo de Elaboracdo e Adaptacdo de Mate-
riais Didatico/pedagdgicos (NEAMA) do IFFar (Resolugdo CONSUP n2 033/2014), que tem como objetivo

principal o desenvolvimento de materiais didatico/pedagdgicos acessiveis.

3.4.5.1. Nucleo de Atendimento as Pessoas com Necessidades Educacionais Especificas

(NAPNE)

O NAPNE tem como objetivo promover a cultura da educagdo para convivéncia, aceitacao da diversida-
de e, principalmente a quebra de barreiras arquitetonicas, educacionais na instituicdo, de forma a promo-

ver inclusdo de todos na educacdo. Ao NAPNE compete:

eApreciar os assuntos concernentes: a quebra de barreiras arquitetdnicas, educacionais e atitudinais;
atendimento de pessoas com necessidades educacionais especificas no campus; a revisao de documentos
visando a inser¢do de questdes relativas a inclusdo no ensino regular, em ambito interno e externo; pro-
mover eventos que envolvam a sensibilizacdo e capacitacdo de servidores em educacdo para as praticas

inclusivas em ambito institucional;
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e Articular os diversos setores da instituicdo nas diversas atividades relativas a inclusdo dessa clientela,
definindo prioridades de ag¢Bes, aquisicdo de equipamentos, software e material didatico-pedagdgico a ser

utilizado nas praticas educativas;

ePrestar assessoramento aos dirigentes do Campus do IFFar em questdes relativas a inclusdo de Pesso-

as com Necessidades Educacionais Especificas - PNEs.

No Campus Alegrete, o NAPNE é constituido por: 02 docentes, 01 membro da Coordenagdo de Assis-
téncia Estudantil, 01 membro do Nucleo Pedagdgico Integrado e um Técnico Administrativo em Educacgao.
Os membros efetivos serdo eleitos pelo voto direto e secreto por seus pares, o vice-presidente e o presi-
dente serdo escolhidos pelos membros efetivos na primeira reunido apds eleicdo dos representantes. O
mandato dos representantes serd de até dois anos, com possibilidade de recondugdo por igual periodo.
Sdo considerados membros consultivos do NAPNE, todos os membros da comunidade escolar que se man-

tenham participantes das atividades do nucleo.

3.4.5.2. Nucleo de Estudos Afro-Brasileiros e Indigenas (NEABI)

O NEABI - Nucleo de Estudos Afro-brasileiros e Indigenas é constituido por grupos de Ensino, Pesquisa e
Extensdo voltados para o direcionamento de estudos e agdes para as questdes étnico-raciais. A intengdo é
implementar as leis n° 10.639/2003 e n° 11.645/2008 que institui as Diretrizes Curriculares Nacionais para

Educacdo das Relagdes Etnico-Raciais e para o Ensino da Histdria e Culturas Afro-brasileira e Indigena.
Nessa perspectiva passamos, a seguir, esclarecer as competéncias do NEABI:

e Promover encontros de reflexdo, palestras, minicursos, cine-debates, oficinas, roda de conversas,
seminarios, semanas de estudos com alunos dos cursos Técnicos Integrados, Subsequentes, Licencia-
turas, Tecnoldgicos, Bacharelados, Pés-Graduagdo, Docentes e servidores em Educacgdo, para o co-
nhecimento e a valorizagdo da histéria dos povos africanos, da cultura Afro-brasileira, da cultura in-

digena e da diversidade na construgao histérica e cultural do pais;

e Estimular, orientar e assessorar nas atividades de ensino, dinamizando abordagens interdisciplinares
que focalizem as tematicas de Histdria e Cultura Afro-brasileiras e Indigenas no ambito dos curriculos

dos diferentes cursos ofertados pelo campus;

e Promover a realizagao de atividades de extensdo, promovendo a inser¢dao do NEABI e o IFFar na co-
munidade local e regional contribuindo de diferentes formas para o seu desenvolvimento social e

cultural;

e Contribuir em a¢Ges educativas desenvolvidas em parceria com o NAPNE, Nucleo de Estudo de Gé-
nero, Nucleo de Educagdao Ambiental fortalecendo a integracdo e consolidando as praticas da Coor-

denacdo de Agdes Inclusivas;

e Propor agbes que levem a conhecer o perfil da comunidade interna e externa do Campus nos aspec-

tos étnico-raciais;
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¢ Implementar as leis n? 10.639/03 e n° 11.645/03 que instituiu as Diretrizes Curriculares, que esta
pautada em ag¢les que direcionam para uma educacdo pluricultural e pluriétnica, para a construcdo
da cidadania por meio da valorizagdo da identidade étnico-racial, principalmente de negros, afrodes-

cendentes e indigenas;

e Fazer intercambio em pesquisas e socializar seus resultados em publicagdes com as comunidades in-
terna e externas ao Instituto: Universidades, escolas, comunidades negras rurais, quilombolas, co-

munidades indigenas e outras institui¢cGes publicas e privadas;

e Motivar e criar possibilidades de desenvolver conteddos curriculares e pesquisas com abordagens

multi e interdisciplinares, e forma continua;

e Participar como ouvinte, autor, docente, apresentando trabalhos em seminarios, jornadas e cursos
que tenham como tematicas a Educagdo, Histdria, Ensino de Histéria, Histdrias e Culturas Afro-

brasileiras e Indigenas, Educagdo e Diversidade, formagao inicial e continuada de professores;

e Colaborar com agdes que levem ao aumento do acervo bibliografico relacionado as Histérias e Cultu-

ras Afro-brasileiras e Indigenas, e a educagdo pluriétnica no campus;
e Incentivar a criagdo de grupos de convivéncia da cultura afro-brasileira e indigena,

O NEABI é composto por membros de diversos segmentos, sendo responsavel por a¢des, projetos e ati-
vidades relacionadas a temdtica. O Nucleo de Estudos Afro-brasileiros e Indigenas do campus Alegrete —
NEABI Alegrete trabalha em conjunto com a Coordenacdo de Acdes Inclusivas do campus — CAl. E estrutu-
rado pela seguinte composicdo: 01 presidente; 01 vice-presidente e membros colaboradores servidores e
externos. Desenvolve, a partir de politicas publicas, projetos de pesquisa, de extensdo e de ensino, ativida-
des para a comunidade académica e externa que abrangem os temam: histdria, cultura e sociedades indi-
genas e negras do Brasil. Atividades sempre pautadas na diversidade, direito e inclusdao tdo importantes

para uma sociedade mais justa, formando cidaddos criticos e mais responsaveis.

3.4.5.3. Nucleo de Género e Diversidade Sexual (NUGEDIS)

As questdes de género e diversidade sexual estdo presentes nos curriculos espagos, normas, ritos, roti-
nas e praticas pedagogicas das instituicdes de ensino. Ndo raro, as pessoas identificadas como dissonantes
em relagdo as normas de género e a matriz sexual sdo postas sob a mira preferencial de um sistema de
controle e vigilancia que, de modo sutil e profundo, produz efeitos sobre todos os sujeitos e os processos
de ensino e aprendizagem. Histdrica e culturalmente transformada em norma, produzida e reiterada, a
heterossexualidade obrigatdria e as normas de género tornam-se o baluarte da heteronormatividade e da
dualidade homem e mulher. As instituicdes de ensino acabam por se empenhar na reafirmagdo e no éxito

dos processos de incorporagdo das normas de género e da heterossexualizagdo compulsoria.

Com intuito de proporcionar mudancgas de paradigmas sobre a diferenca, mais especificamente sobre

género e heteronormatividade, o Nucleo de Género e Diversidade Sexual (NUGEDIS), considerando os
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documentos institucionais, tem como objetivo proporcionar espacos de debates, vivéncias e reflexdes
acerca das questdes de género e diversidade sexual, na comunidade interna e externa, viabilizando a cons-
trucdo de novos conceitos de género e diversidade sexual, rompendo barreiras educacionais e atitudinais

na institui¢do, de forma a promover inclusdo de todos na educagao.

No campus Alegrete, o NUGEDIS é composto por membros efetivos e membros colaboradores, estando
organizado da seguinte forma: enquanto membros efetivos, o Nucleo conta dois docentes do campus, dois
membros da CAE (Coordenacdo de Assisténcia Estudantil), sendo um deles da area de psicologia e dois
técnicos-administrativos em educagdo. Dos membros efetivos, sdo eleitos o presidente e o vice-presidente.
Enquanto colaboradores, o NUGEDIS conta com membros da comunidade académica e local que contribu-
em, de maneira constante, com as atividades pensadas, planejadas e organizadas pelo Nucleo. Todas essas

informacgdes e maiores detalhamentos encontram-se na Resolugdo CONSUP n2023/2016.

3.5. Programa Permanéncia e éxito (PPE)

Em 2014, o IFFar implantou o Programa Permanéncia e Exito dos Estudantes da instituicio, homologa-
do pela Resolugdo CONSUP n2 178, de 28 de novembro de 2014. O objetivo do Programa é consolidar a
exceléncia da oferta da EBPTT de qualidade e promover agdes para a permanéncia e o éxito dos estudantes
no IF Farroupilha. Além disso, busca socializar as causas da evasdo e retencdo no ambito da Rede Federal;
propor e assessorar o desenvolvimento de a¢des especificas que minimizem a influéncia dos fatores res-
ponsdveis pelo processo de evasdo e de reteng¢do, categorizados como: individuais do estudante, internos e
externos a instituicdo; instigar o sentimento de pertencimento ao IFFar e consolidar a identidade instituci-

onal; e atuar de forma preventiva nas causas de evasdo e retencdo.

Visando a implementacdo do Programa, o IFFar institui em seus campi a¢des, como: sensibilizacdao e
formacgdo de servidores; pesquisa diagndstica continua das causas de evasdo e retengdao dos alunos; pro-
gramas de acolhimento e acompanhamento aos alunos; ampliagdo dos espacgos de interagdo entre a co-
munidade externa, a instituicdo e a familia; prevencdo e orientacdo pelo servico de saide dos campi; pro-
grama institucional de formacgdo continuada dos servidores; acdes de divulga¢do da Instituicdo e dos cur-
sos; entre outras. Através de projetos como o Programa Permanéncia e Exito dos Estudantes, o IFFar traba-

Iha em prol do Programa Nacional de Assisténcia Estudantil (PNAES/2010).

3.6. Acompanhamento de Egressos

O IFFar concebe o acompanhamento de egressos como uma agdo que visa ao planejamento, definigdo e
retroalimentacdo das politicas educacionais da instituicdo, a partir da avaliacdo da qualidade da formagao

ofertada e da interacdo com a comunidade.
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Além disso, o acompanhamento de egressos visa ao desenvolvimento de politicas de formacdo conti-
nuada, com base nas demandas do mundo do trabalho, reconhecendo como responsabilidade da institui-

¢do o atendimento aos seus egressos.

A instituicdo mantém programa institucional de acompanhamento de egresso, a partir de a¢des conti-
nuas e articuladas, entre as Pré-Reitorias de Ensino, Extensdo e Pesquisa, Pds-graduacgdo e Inovagdo e Co-

ordenacdo de Cursos.

3.7. Mobilidade Académica

O IFFar mantém programas de mobilidade académica entre instituicdes de ensino do pais e institui¢es
de ensino estrangeiras, através de convénios interinstitucionais ou através da adesdo a programas gover-
namentais, visando incentivar e dar condigdes para que os estudantes enriquegam seu processo formativo

a partir do intercambio com outras instituicdes e culturas.

As normas para a Mobilidade Académica estdo definidas e regulamentadas em documentos institucio-

nais proprios.

4. ORGANIZACAO DIDATICO-PEDAGOGICA
4.1. Perfil do Egresso

O profissional Técnico em Agroindustria, de modo geral, no Instituto Federal Farroupilha, recebe for-
macdo que o habilita para operacionalizar o processamento de alimentos nas areas de laticinios, carnes,
beneficiamento de graos, cereais, bebidas, frutas e hortalicas. Auxilia e atua na elaboragdo, aplicagdo e
avaliagdo de programas preventivos, de higieniza¢do e sanitizacdo da produgdo agroindustrial. Atua em
sistemas para diminuicdo do impacto ambiental, na gestdo de residuos e na seguranga do trabalho dos
processos de produc¢do agroindustrial. Implementa e gerencia sistemas de controle de qualidade. Identifica
e aplica técnicas laboratoriais de alimentos. Utiliza técnicas mercadoldgicas para distribuicdo e comerciali-

zagao de produtos, com potencial de tornar-se empreendedor no ramo agroindustrial.

Nos Cursos técnicos, além da formacdo profissional em determinada area, os egressos terdo formacgao

para:
eAtuar na sociedade de forma comprometida com o desenvolvimento regional sustentavel;

eAgir com base em principios éticos, democraticos e solidarios, respeitando e valorizando as diversida-

des e as diferengas individuais;

eReconhecer a importancia do conhecimento cientifico, em suas diversas areas, para a construgdao de

solugdes inovadoras com vistas na melhoria das condi¢des de vida em sociedade;

e|dentificar o trabalho como atividade humana voltada a atender as necessidades subjetivas e objetivas

da vida em sociedade;
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eAnalisar criticamente as relagGes estabelecidas no mundo do trabalho de forma a identificar seus di-

reitos e deveres como trabalhador, exercendo plenamente sua cidadania;

eReconhecer-se como sujeito em constante formagado, por meio do compartilhamento de saberes no

ambito do trabalho e da vida social.

4.2. Organizagao curricular

A concepgdo do curriculo do Curso Técnico em AgroindUstria Integrado EJA/EPT (Proeja) tem como
premissa a articulagdo entre a formagdo académica e o mundo do trabalho, possibilitando a articulagdo
entre os conhecimentos construidos nas diferentes disciplinas do curso com a pratica real de trabalho,
propiciando a flexibilizacdo curricular e a ampliacdo do didlogo entre as diferentes areas de formacgdo. Os
cursos integrados EJA/EPT (Proeja), no IFFAR, visam atender aos interesses e as necessidades dos sujeitos
da EJA, os quais se caracterizam por apresentarem conhecimentos socialmente construidos, tempos pro-
prios de aprendizagem e participagcdo no mundo do trabalho, incorporam em conformidade com a Lei n.
9394/96, uma concepg¢do mais ampla que possibilita o respeito a pluralidade das vivéncias humanas e de-
mandam proposta metodoldgica especifica a fim de alcancar esses objetivos. Considera-se, entdo, que os
cursos abrem possibilidades de superagdao de modelos curriculares tradicionais e rigidos, objetivando o
respeito a diversidade dos sujeitos, que possuem ritmos préprios de aprendizagem e a construcdo de curri-
culos e metodologias que observem a necessidade de contextualizagdo frente a realidade do estudante,

promovendo a ressignificagdo de seu cotidiano.

Nessa perspectiva, a organizagdo curricular busca assegurar a permanéncia do estudante no espago
educativo propondo uma metodologia integradora e emancipadora. O curriculo do Curso estd organizado a
partir de 03 (trés) nucleos de formacdo: Nucleo Basico, Nucleo Politécnico e Nucleo Tecnoldgico, os quais

sdo perpassados pelo Projeto Integrador que constitui a Pratica Profissional.

4.2.1. Nducleos de formagao

*0 Nucleo Basico é caracterizado por ser um espago da organizagdo curricular ao qual se destinam as
disciplinas que tratam dos conhecimentos e habilidades inerentes a educagdo basica e que possuem menor
énfase tecnoldgica e menor area de integracdo com as demais disciplinas do curso em relagdo ao perfil do
egresso. O curso Técnico em Agroindustria Integrado EJA/EPT (Proeja) é constituido essencialmente a par-
tir dos conhecimentos e habilidades (nas areas de linguagens e seus cddigos, ciéncias humanas, matemati-
ca e ciéncias da natureza) que tém por objetivo desenvolver o raciocinio légico, a argumentacdo, a capaci-
dade reflexiva e a autonomia intelectual, contribuindo na constituicdo de sujeitos pensantes, capazes de

dialogar com os diferentes conceitos;

*0 Nucleo Tecnoldgico é caracterizado por ser um espaco da organizac¢do curricular ao qual se destinam

as disciplinas que tratam dos conhecimentos e habilidades inerentes a educagdo técnica e que possuem

I Projeto Pedagdgico do Curso Técnico em Agroindustria — EJA/EPT (Proeja) 25



TECNICO EM AGROINDUSTRIA

Campus Alegrete

maior énfase tecnoldgica e menor area de integragdo com as demais disciplinas do curso, em relagdo ao
perfil profissional do egresso. Constituem-se, basicamente, a partir das disciplinas especificas da formagao
técnica, identificadas a partir do perfil do egresso que instrumentalizam os dominios intelectuais das tecno-
logias pertinentes ao eixo tecnoldgico do curso, os fundamentos instrumentais de cada habilitagdo e os
fundamentos que contemplam as atribuigdes funcionais previstas nas legislagGes especificas referentes a

formagao profissional.

*0 Nucleo Politécnico é caracterizado por ser um espaco da organizagdo curricular ao qual se destinam
as disciplinas que tratam dos conhecimentos e habilidades inerentes a educagdo basica e técnica, que pos-
suem maior area de integragdo com as demais disciplinas do curso em relagdo ao perfil do egresso bem
como as formas de integracdo. O Nucleo Politécnico é o espago em que se garantem, concretamente, con-
teudos, formas e métodos responsaveis por promover, durante todo o itinerario formativo, a politecnia, a
formacao integral, omnilateral, a interdisciplinaridade. Tem o objetivo de ser o elo comum entre o Nucleo
Tecnoldgico e o Nucleo Basico, criando espagos continuos durante o itinerario formativo para garantir

meios de realizagdo da politécnica.

A carga horéria total do Curso Técnico em Agroindustria Integrado EJA/EPT (Proeja) é de 2400 horas re-
l6gio, composta pelas cargas hordrias dos componentes curriculares, num total de 2880 horas aulas, dividi-
das em nucleos. O Nucleo Basico é composto de 1544 horas aula; o Nucleo Politécnico é composto de 480
horas aula e o Nucleo Tecnoldgico 856 horas aula, perfazendo, respectivamente, 53%, 17% e 30% da carga

horaria total do Curso.

Para além da organizagdo dos nucleos, o Curso Técnico em Agroindustria Integrado EJA/EPT (Proeja)
fundamenta-se na delimitacdo de tempos e espacos de ensinar e aprender, em que a diversidade apresen-
tada pelos estudantes exige um curriculo flexivel com metodologias adequadas a realidade, porém, com a
garantia de qualidade pedagdgica que assegure a articulagdo entre os saberes da vida e os conhecimentos
cientificos académicos. A superacdo da rigidez do tempo e o equilibrio entre o tempo escola (institucional)
e o tempo social (entendido como tempo vivido) fundamentam-se na concepgdo de que a escola é uma das

agéncias formativas e ndo a Unica e, portanto, o meio social é uma fonte de constru¢do de conhecimentos.

A proposta metodoldgica do Curso Técnico em Agroinddustria Integrado EJA/EPT (Proeja) inclui o per-
centual de cerca de 30% de atividades ndo presenciais e a organizagdo do Projeto Integrador, considerando
as atividades desenvolvidas no ambiente social, no local de trabalho do estudante, ou ainda, em diferentes
espacos da instituicdo.

O Curso organiza-se em 2880 horas aulas, sendo cerca de 70% de carga horaria presencial. A carga ho-
raria presencial caracteriza-se como Tempo Escola em que sdo proporcionadas as atividades e conheci-
mentos trabalhados no ambito institucional e a carga horaria ndo presencial caracteriza-se como Tempo
Social, ou seja, as atividades e saberes vivenciados no ambito da vida social, profissional, cultural. Da carga
horéria ndo presencial, 120 h/a sdo para o Projeto Integrador/Pl e 160 h/a sdo distribuidas entre as disci-

plinas. O Curso ocorre em quatro dias semanais presenciais.
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O Projeto Integrador é organizado a partir dos conhecimentos das disciplinas e tematicas que norteiam
a integracdo entre os Nucleos e os componentes curriculares conforme a matriz, ementas e o perfil de
egresso. O Projeto Integrador sera desenvolvido, por meio de estudos, pesquisas, reflexdes, acdes, ativida-
des e experiéncias desenvolvidas em diferentes ambientes e espagos formativos, na instituicdo, no traba-
Iho ou na vida social dos estudantes. As disciplinas que contemplam/comp&em o Projeto Integrador do
primeiro ano letivo serdo: Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira, Informatica, Composi¢ao de Alimentos
e Nutri¢do e Produgdo Agropecuaria. No segundo ano letivo: Matematica, Quimica, Tecnologia de Produtos
de Origem Vegetal e Higiene e Controle de Qualidade. No terceiro ano letivo: Histéria, Tecnologia de Pro-

dutos de Origem Animal, Analise Sensorial, Gestdo Agroindustrial.

O PI, como componente curricular, com carga horéria de 160 h/a anuais possui ementa na matriz curri-
cular, organizada a partir das disciplinas que o compde e apresenta temas amplos e os contetidos e conhe-
cimentos que compde o curriculo referéncia do curso os quais ndo foram descritos nas ementas individuais

das disciplinas envolvidas.

Anualmente, o Pl serd estruturado a partir da ementa e terd a seguinte organizagdo: tematica, objeti-
vos, metodologia (atividades e cronograma/calendério), contetidos/conhecimentos e avaliacdo. As ativida-
des, os conhecimentos e contelddos sdo detalhados no projeto, anexado ao Plano de Ensino e registrado

nos Diarios de Classe do PI.

O componente curricular de Pl tem um ou mais docentes envolvidos na sua organizagao e execug¢do de
forma integrada e colaborativa. Os encontros ocorrem periodicamente entre os docentes para o planeja-
mento, elabora¢do, acompanhamento e avaliagdo do PI, conforme Cronograma/Calendario previsto no
projeto. Também sdo definidos, no minimo, oito encontros presenciais anuais com a participacdo dos estu-

dantes, com o objetivo de acompanhar e avaliar o andamento das atividades.

A carga horaria ndo presencial de 160 h/a, dividida entre todos os componentes curriculares, prevé ma-

terial de apoio didatico, a ser descrito e registrado no Plano de Ensino.

A avaliagdo do Pl prevé um ou mais instrumentos (relatdrios, portfélios, diario de campo, dentre ou-

tros) tendo, no minimo, 3 (trés) momentos avaliativos por semestre conforme as Diretrizes Institucionais.

Os conteudos estruturantes da EJA sdo os mesmos do ensino regular do nivel Médio, porém, com en-
caminhamento metodoldgico diferenciado, considerando as especificidades dos estudantes da EJA, ou seja,
o tempo curricular, ainda que diferente do estabelecido para o ensino regular, contempla o mesmo conte-
udo. Isso se deve ao fato de que o publico adulto possui conhecimentos adquiridos e construidos em ou-
tras instancias sociais, uma vez que a escola ndo é o Unico espago de producdo e socializagdo de saberes.
Assim, é possivel tratar do mesmo contetdo de formas e em tempos diferenciados, tendo em vista as ex-

periéncias e trajetdrias de vida dos estudantes.

4.2.2. Contetldos Especiais Obrigatorios
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Os conteldos especiais obrigatdrios, previstos em Lei, estdo contemplados nas disciplinas e/ou demais
componentes curriculares que comp&em o curriculo do curso, conforme as especificidades previstas legal-
mente. De acordo com as Diretrizes dos Cursos Técnicos do IFFar os conhecimentos ficam organizados na

seguinte forma:

| — Histdria e Cultura Afro-Brasileira e Indigena: esta presente como conteudo nas disciplinas de Socio-
logia e Histdria. Essa tematica também se fara presente nas atividades complementares do curso, realiza-
das no ambito da instituicdo, tais como palestras, oficinas, semanas académicas, entre outras. Além das
atividades curriculares, o Campus conta com o Nucleo de Estudos Afro-Brasileiros e Indigenas (NEABI) que

desenvolve atividades formativas voltadas para os estudantes e servidores.

Il — Educagdo ambiental — esta temdtica é trabalhada de forma transversal no curriculo do curso, em
especial na disciplina de Gestdao Ambiental e Tratamento de Residuos, e nas atividades complementares do
curso, tais como workshop/palestras, oficinas, semanas académicas, entre outras, constituindo-se em um

principio fundamental da formagdo do tecndlogo.

IIl — Educagdo Alimentar e Nutricional: esta presente como contetdo nas disciplinas de Composicdo de
Alimentos e Nutri¢do e nas atividades complementares do curso, tais como workshop/palestras, oficinas,
semanas académicas, entre outras, constituindo-se em um principio fundamental da formagdo do tecndlo-
go.

IV — Processo de Envelhecimento, respeito e valorizagdo do idoso: esta presente como contetddo na dis-
ciplina de Sociologia. Essa tematica também serd abordada por disciplinas de areas afins e em atividades

complementares do curso.
V — Educacdo para o transito: esta presente como conteudo nas disciplinas de Matematica.

VI — Educagdo em Direitos Humanos esta presente como conteudo nas disciplinas de Sociologia e Filoso-
fia e nas atividades complementares do curso, tais como workshop/palestras, oficinas, semanas académi-

cas, entre outras, constituindo-se em um principio fundamental da formagdo do tecndlogo.

VIl - agBes de promogdo de medidas de conscientizagdo, de prevengdo e de combate a todos os tipos de
violéncia, especialmente a intimidagdo sistematica (bullying) estd presente como contetido em disciplinas

que guardam maior afinidade com a tematica, como Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira.

As temidticas abordadas acima, também serdo desenvolvidas pelos Nucleos de Apoio Pedagdgico do
Campus (NEABI — NUGEDIS- NAPNE), assim como as questdes relativas aos direitos educacionais de adoles-
centes e jovens em cumprimento de medidas socioeducativas e a diversidade étnico-racial, de género,

sexual, religiosa e de faixa geracional.

Além dos conteldos obrigatdrios listados, o curso de Técnico em Agroindustria Integrado EJA/EPT (Pro-
eja) desenvolve, de forma transversal ao curriculo, atividades relativas a tematica de educagdo para a di-
versidade, visando a formacgdo voltada para as praticas inclusivas, tanto em ambito institucional, quanto na

futura atuagdo dos egressos no mundo do trabalho.
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Para o atendimento das legislagdes minimas e o desenvolvimento dos contelddos obrigatérios no curri-
culo do curso apresentados nas legislagdes Nacionais e Diretrizes Institucionais para os cursos técnicos,
além das disciplinas que abrangem as temdticas previstas na Matriz Curricular, o corpo docente ira plane-
jar, juntamente com os Nucleos ligados a Coordenagdo de Agdes Inclusivas do Campus e demais setores
pedagogicos da instituicdo, a realizagdo de atividades formativas envolvendo estas tematicas, tais como
palestras, oficinas, semanas académicas, entre outras. Tais agdes devem ser registradas e documentadas

no ambito da coordenagdo do curso, para fins de comprovagao.

Em atendimento a Lei n? 13.006, de 26 junho de 2014, que acrescenta o §08 ao art. 26 da Lei no 9.394,
de 20 de dezembro de 1996, o IFFar ird atender a obrigatoriedade da exibi¢do de filmes de produgdo naci-
onal, sendo a sua exibi¢do obrigatdria por, no minimo, 2 (duas) horas mensais em cada Campus. Os filmes
nacionais a serem exibidos deverdo contemplar tematicas voltadas aos conhecimentos presentes no curri-
culo dos cursos, proporcionando a integragdo curricular e o trabalho articulado entre os componentes

curriculares.

4.2.3. Flexibilizagdo Curricular

A flexibilizacdo curricular nos cursos acontecera através das Praticas Profissionais Integradas, que pos-
sibilitard aos estudantes desenvolverem a pratica conforme as necessidades apresentadas na atualidade.
Além disso, poderao ser proporcionadas aos estudantes, disciplinas optativas para fins de aprofundamento

e/ou atualizagdo de conhecimentos especificos.

O curso Técnico em Agroindustria Integrado EJA/EPT (Proeja) realizard, quando necessario, adaptacdes
no curriculo regular, para torna-lo apropriado as necessidades especificas dos estudantes, publico alvo da
politica nacional de educagdo especial na perspectiva da educacdo inclusiva (2008), visando a adaptacdo e
flexibilizagdo curricular ou terminalidade especifica para os casos previstos na legislacdo vigente. Sera pre-
visto ainda a possibilidade de aceleragdo para concluir em menor tempo o programa escolar para os estu-
dantes com altas habilidades/superdotacdo. Estas acbes deverdo ser realizadas de forma articulada com o
Nucleo Pedagdgico Integrado (NPI), a Coordenagdo de Assisténcia Estudantil (CAE) e Coordenagdo de AgGes
Inclusivas (CAl). A adaptacgdo e a flexibilizagdo curricular ou terminalidade especifica serdo previstas, con-

forme regulamentacéao propria.
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4.3. Representacao grafica do Perfil de formagao

1° Ano

2° Ano

3° Ano

eLingua Portuguesa e Literatura
Brasileira
sMatematica
*Biologia
*Quimica
eEducacao Fisica
eInformatica
eSociologia

eLingua Portuguesa e Literatura
Brasileira
*Matematica
*Biologia
*Quimica
eFisica
eLingua Espanhola
sFilosofia

eLingua Portuguesa e Literatura
Brasileira
eLingua Inglesa
eMatematica
eHistéria
*Geografia
sArte
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4.4. Matriz Curricular

Ano Disciplinas Periodos CH CH néo PI CH
semanais presencial | presencia (h/a)*
|
Lingua Portuguesa e Literatura 2 80 20 X 100
Brasileira
Matematica 2 80 20 100
Biologia 1 40 24 64
Quimica 2 80 20 100
Educacéo Fisica 1 40 20 60
(o)
£ | Informatica 1 40 20 X 60
=
Sociologia 1 40 20 60
Composicao de Alimentos e Nutri- 2 80 8 X 88
céo
Producéo Agropecuaria 2 80 8 X 88
Microbiologia de Alimentos 2 80 0 80
Projeto Integrador | 1 40 120 X 160
Subtotal da carga horéria de disciplinas no ano 960
Lingua portuguesa e Literatura 2 80 22 102
Brasileira
Matematica 2 80 22 X 102
Biologia 1 40 22 62
Quimica 1 40 24 X 64
Fisica 1 40 24 64
2 | Lingua Espanhola 1 40 22 62
<
o
N [ Filosofia 1 40 24 64
Tecnologia de Produtos de Origem 5 120 0 X 120
Vegetal
Processamento e Conservacgéo de 2 80 0 80
Alimentos
Higiene e Controle de Qualidade 2 80 0 X 80
Projeto Integrador I 1 40 120 X 160
Subtotal da carga horaria de disciplinas no ano 960
Lingua portuguesa e Literatura 2 80 26 106
Brasileira
o
=
< [Lingua Inglesa 1 40 26 66
™
Matematica 2 80 26 106
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Historia 1 40 30 X 70
Geografia 1 40 26 66
Arte 1 40 26 66
Gestdo Ambiental e Tratamento de 1 40 0 40
Residuos
Saude e Seguranga no Trabalho 1 40 0 40
Tecnologia de Produtos de Origem 3 120 0 X 120
Animal
Andlise Sensorial 1 40 0 X 40
Gestéo Agroindustrial 2 80 0 X 80
Projeto Integrador Il 1 40 120 X 160
Subtotal da carga horéria de disciplinas no ano 960
Carga Horaria total presencial (hora aula) 2.040
Carga Horaria total ndo presencial (hora aula) 840
Carga Horaria total do curso 2.880
Carga Horéria total do Curso (hora rel6gio) 2.400

*Hora aula: 50 minutos

Legenda:
Ndcleo de Formagéo CH Porcentagem
Ndcleo Bésico 1544 h 53%,
Nucleo Tecnoldgico 856 h 30%
Ndcleo Politécnico 480 h 17%

4.5. Pratica Profissional

A prética profissional, prevista na organizag¢do curricular do curso, deve estar continuamente relaciona-
da aos seus fundamentos cientificos e tecnoldgicos, orientada pela pesquisa como principio pedagdgico

gue possibilita ao estudante enfrentar o desafio do desenvolvimento da aprendizagem permanente.

No Curso Técnico em Agroindustria Integrado EJA/EPT (Proeja) as praticas profissionais serdo articula-
das entre as disciplinas dos periodos letivos correspondentes. A adogdo de tais praticas possibilita efetivar
uma acao interdisciplinar e o planejamento Integrado entre os componentes do curriculo, pelos docentes e
equipes técnico-pedagdgicas. Nestas praticas profissionais também serdo contempladas as atividades de

pesquisa e extensdo e empreendedorismo e inovagao desenvolvidas nos setores da instituicdo e na comu-
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nidade regional, possibilitando o contato com as diversas areas de conhecimento dentro das particularida-

des de cada curso.

4.5.1. Pratica Profissional Integrada

A Pratica Profissional Integrada (PPI) deriva da necessidade de garantir a pratica profissional
nos cursos técnicos do IFFar, a ser concretizada no planejamento curricular, orientada pelas
diretrizes institucionais e demais legislacdes da educacao técnica de nivel médio. A PPl no Curso
Técnico em Agroinddstria Integrado EJA/EPT (Proeja) acontecerd por meio do Projeto Integrador
e tem por objetivo aprofundar o entendimento do perfil do egresso e sobre as areas de atuacao
do profissional, buscando aproximar a formacdo dos estudantes com o mundo do trabalho. Da
mesma forma, objetiva articular horizontalmente os conhecimentos dos trés anos do curso
oportunizando o espaco de discussdo e entrelacamento entre as disciplinas com a finalidade de
incentivar a pesquisa como principio educativo promovendo a interdisciplinaridade e a
indissociabilidade entre ensino, pesquisa e extensdo através do incentivo a inovacdo tecnoldgica.
O Pl é um dos espagos no qual se busca formas e métodos responsaveis por promover, durante
todo o itinerdrio formativo, a politécnica, a formagdo integral, omnilateral, a
interdisciplinaridade, integrando a PPI, os nucleos da organizagao curricular e os aspectos da vida

social e profissional do estudante.

4.6. Estagio Curricular Supervisionado Nao Obrigatorio

Para os estudantes que desejarem ampliar a sua pratica profissional, além da carga horaria minima es-
tipulada na matriz curricular, ha a possibilidade de realizar estagio curricular supervisionado ndo obrigato-
rio com carga horaria ndo especificada, mediante convénio e termos de compromisso entre as empresas
ou instituicOes e o Instituto Federal Farroupilha que garantam as condig¢des legais necessarias para a com-

plementaridade do processo formativo.

4.7. Avaliagao

4.7.1. Avaliagao da Aprendizagem

Conforme as Diretrizes Institucionais para os Cursos Técnicos do IFFar, a avaliacdo da aprendizagem dos
estudantes do curso Técnico Agroindustria Integrado EJA/EPT (Proeja) visa a progressdo para o alcance do
perfil profissional de conclusdo do curso, sendo continua e cumulativa, com prevaléncia dos aspectos
qualitativos sobre os quantitativos, bem como dos resultados ao longo do processo sobre os de eventuais

provas finais.
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A avaliagdo dos aspectos qualitativos compreende, além da construgdo de conhecimentos e avaliagao
quantitativa, o diagndstico, a orientacgdo e reorientacdo do processo de ensino e aprendizagem, visando o

aprofundamento dos conhecimentos e o desenvolvimento de habilidades e atitudes pelos(as) estudantes.

7

A avaliacdo do rendimento escolar enquanto elemento formativo é condi¢do entre ensino e
aprendizagem, deverd ser: ampla, continua, gradual, dinamica e cooperativa, acontecendo paralelamente
ao desenvolvimento de conteldos. Para a avaliagdo do rendimento dos estudantes, serdo utilizados
instrumentos de natureza variada e em nimero amplo o suficiente para poder avaliar o desenvolvimento
de capacidades e saberes com énfases distintas ao longo do periodo letivo. Serdo utilizados no minimo trés

instrumentos de avaliagao desenvolvidos no decorrer do semestre letivo.

O professor esclarecerd aos estudantes, por meio da ciéncia do Plano de Ensino, no inicio do periodo
letivo, os critérios para avaliagdo do rendimento escolar. Os resultados da avaliagdo de aprendizagem
deverdo ser informados ao estudante, pelo menos, duas vezes por semestre, ou seja, ao final de cada
bimestre, a fim de que estudante e professor possam verificar e criar condi¢Ges para retomar aspectos nos
quais os objetivos de aprendizagem ndo tenham sido atingidos. Serdo utilizados, no minimo, trés

instrumentos de avaliacdo desenvolvidos no decorrer do semestre letivo.

O IFFar ndo prevé a possibilidade de progressdo parcial, sendo assim, os estudantes deverao ter éxito
em todos os componentes curriculares previstos na etapa da organizagdo curricular, para dar sequéncia ao
seu itinerario formativo e ser matriculado na etapa seguinte ou para a conclusdo do curso no caso do

ultimo ano, conforme Diretrizes Institucionais dos Cursos Técnicos do IFFar.

Durante todo o itinerdrio formativo do estudante, deverdo ser previstas atividades de Recuperagao
Paralela, complementacdo de estudos dentre outras atividades que o auxiliem a ter éxito na aprendizagem,
evitando a ndo compreensdo dos contelidos, a reprovacdo e/ou evasdo. A carga horaria da Recuperagdo

Paralela ndo estd incluida no total da carga horaria da disciplina e carga hordria total do curso.

Cada docente devera propor, em seu planejamento semanal, estratégias de aplicacdo da recuperagdo
paralela dentre outras atividades visando a aprendizagem dos estudantes, as quais deverdo estar previstas

no plano de ensino.

Serdo previstas, durante o curso, avaliagdes integradas envolvendo os componentes curriculares, para

fim de articulagdo do curriculo.

O sistema de avaliagdao do IFFar é regulamento por normativa prépria. Entre os aspectos relevantes

segue o exposto a seguir:
Os resultados da avaliagdo do aproveitamento sdo expressos em notas;

Nas disciplinas anuais, o cdlculo da nota final do periodo devera ser ponderada, tendo a nota do

primeiro semestre peso 4 (quatro) e, do segundo semestre, peso 6 (seis);

Para o estudante ser considerado aprovado devera atingir: Nota 7,0 (sete), antes do Exame Final; Média

minima 5,0 (cinco), apds o Exame Final.
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No caso do estudante nao atingir, ao final do semestre, a nota 7,0 e a nota for superior a 1,7 terd direito

a exame, sendo assim definido:
A média final da etapa tera peso 6,0 (seis).
e O Exame Final terd peso 4,0 (quatro).

e O cdlculo da média da etapa devera seguir a seguinte formula:

NFSAx6 + NEx4

NFPE =
10

NFPE = NFSAx0,6 + NEx0,4

Portanto, quantoprecisotirarnoexame?
NEx0,4 = 5,0 — NFSAx0,6
NE > 5,0 — NFSAx0,6
- 0,4
Legenda:
NFPE = NotaFinalPésExame
NFSA = NotaFinaldoSemestreouAnual
NE = NotaExame

Considera-se aprovado, ao término do periodo letivo, o (a) estudante (a) que obtiver nota, conforme

orientado acima, e frequéncia minima de 75% em cada ano.

O detalhamento sobre os critérios e procedimentos de avaliagdo esta descrito nas diretrizes dos cursos

técnicos.

4.7.2. Autoavaliacdo Institucional

A avaliagdo institucional € um mecanismo orientador para o planejamento das a¢des vinculadas ao en-
sino, a pesquisa e a extensdo, bem como a todas as atividades que lhe servem de suporte. Envolve desde a
gestdo até a operacionalizagdo de servigos basicos para o funcionamento institucional, essa avaliagdo acon-
tecerd por meio da Comissdo Prdpria de Avaliacdo, instituida desde 2009 através de regulamento préprio

avaliado pelo CONSUP.

Os resultados da autoavaliagdo relacionados ao Curso Técnico em Agroindustria Integrado EJA/EPT
(Proeja) serdo tomados como ponto de partida para a¢des de melhoria em suas condigdes fisicas e de ges-

tao.

4.8. Critérios e procedimentos para aproveitamento de estudos anteriores

O aproveitamento de estudos anteriores compreende o processo de aproveitamento de componentes

curriculares cursados com éxito em outro curso.
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No Curso Técnico em Agroindustria Integrado EJA/EPT (Proeja) ndo haverd a possibilidade de aprovei-
tamento de estudos, salvo se for de outro curso de educagdo profissional conforme Parecer n2 CNE/CEB

39/2004.

O aproveitamento de estudos anteriores podera ser solicitado pelo estudante e deve ser avaliado pelo

colegiado de cursos conforme orientado nas Diretrizes Institucionais para os cursos técnicos do IFFar.

O pedido de aproveitamento de estudos deve ser protocolado na Coordenagdo de Registros Académi-
cos do campus, por meio de formuldrio préprio, acompanhado de histérico escolar completo e atualizado

da Instituicdo de origem, das ementas e programa do respectivo componente curricular.

4.9. Critérios e procedimentos de certificacao de conhecimento e experiéncias
anteriores

Entende-se por Certificacdo de Conhecimentos Anteriores e a dispensa de frequéncia em componente
curricular do curso em que o estudante comprove dominio de conhecimento por meio de aprovagdo em
avaliagdo a ser aplicada pelo IFFar. Conforme as Diretrizes Institucionais para os Cursos Técnicos do IFFar a
certificacdo de conhecimentos por disciplina somente pode ser aplicada em curso que prevé matricula por
disciplina, ndo cabendo certificagdo de conhecimentos intermediarios para os estudantes do cursos Técni-
cos Integrados EJA/EPT (Proeja), a ndo ser que a certificacdo de conhecimento demonstre dominio de co-

nhecimento em todos os componentes curriculares do periodo letivo a ser avaliado.

4.10. Expedicao de Diploma e Certificados

Conforme as Diretrizes Institucionais para os Cursos Técnicos, a certificagdo profissional abrange a
avaliacdo do itinerdrio profissional e de vida do estudante, visando ao seu aproveitamento para
prosseguimento de estudos ou ao reconhecimento para fins de certificacdo para exercicio profissional, de
estudos ndo formais e experiéncia no trabalho, bem como de orientagdo para continuidade de estudos,
segundo itinerdrios formativos coerentes com os histdricos profissionais dos cidadaos, para valorizagao da

experiéncia extraescolar.

O IFFar devera expedir e registrar, sob sua responsabilidade, os diplomas de técnico de nivel médio
para os estudantes Curso Técnico em Agroindustria Integrado EJA/EPT (Proeja) aos estudantes que

concluiram com éxito todas as etapas formativas previstas no seu itinerario formativo.

Os diplomas de técnico de nivel médio devem explicitar o correspondente titulo de Técnico em Agroin-
dustria, indicando o Eixo Tecnoldgico ao qual se vincula. Os histéricos escolares que acompanham os
diplomas devem explicitar os componentes curriculares cursados, de acordo com o correspondente perfil
profissional de conclusdo, explicitando as respectivas cargas horarias, frequéncias e aproveitamento dos

concluintes.
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4.11. Ementario

4.11.1. Componentes curriculares obrigatorios

1° ANO
Componente Curricular: Lingua portuguesa e Literatura Brasileira
Carga Horéria Total: 100 h/a Periodo Letivo: 1° ano
Carga Horaria Presencial: 80 h/a Carga Horaria Nao Presencial: 20 h/a

Ementa

Leitura e interpretacéo de textos de circulagdo geral voltados a agroindustria Linguagem, comunicagéo e intera-
¢do. Estudo dos aspectos linguisticos da lingua portuguesa: usos da lingua: norma culta e variagdo linguistica.
Ortografia e acentuagdo. Topicos emergentes de gramatica de acordo com as necessidades detectadas na
turma. Produgéo textual: Narragdo e descrigdo, noticia e reportagem Géneros literarios. Introdugéo da literatura
seus conceitos e finalidades. Quinhentismo - A literatura informativa e jesuitica. Barroco. Arcadismo

Enfase Tecnolédgica

Leitura e produgéo de textos dos mais variados géneros e tipologias, nas diversas situagcdes de uso.

Area de Integragéo

Informatica - Introdugédo a aplicativos para o processamento de documentos; Composicédo de Alimentos e Nutri-
¢éo - Rotulagem nutricional. Valor energético e ingestéo diaria recomendada (IDR); Producéo Agropecudria -
Produtos de origem animal. A importancia dos produtos artesanais na producéo familiar.

Bibliografia Basica

FERREIRA, Mauro. Aprender e praticar gramatica. Ed. Renovada. Sdo Paulo: FTD, 2011. MARTINS, Dileta
Silveira; ZILBERKNOP, Lubia Scliar. Portugués instrumental: de acordo com as atuais normas da ABNT.
292 ed. Sédo Paulo: Atlas, 2010. PEREIRA, Cilene da Cunha; NEVES, Janete dos Santos Bessa.
Ler/falar/escrever. Praticas discursivas no ensino médio: uma proposta teérico-pedagégica. Rio de Janei-
ro: Lexikon, 2012.

Bibliografia Complementar

GUEDES, Paulo Coimbra. Da redagéo a produgéo textual: o ensino da escrita. Sdo Paulo: Parabola, 2012.
343 p. SAVIOLI, Francisco Platéo; FIORIN, José Luiz. Ligdes de texto: leitura e redagéo. 5 ed. S&o Paulo:
Atica, 2006 PACHECO, Maria Lucia Tinoco. EJA - lingua portuguesa. Manaus: Dalmir Pacheco de Souza,
2014. 291 p.

Componente Curricular: Mateméatica

Carga Horéria Total: 100 h/a Periodo Letivo: 1° ano
Carga Horaria Presencial: 80 h/a Carga Horéria Néo Presencial: 20 h/a
Ementa

Grandezas e proporcionalidade. Porcentagem. Juros simples e composto. Sistema de medidas. Areas (quadri-
lateros, tridngulo, circulo) e Volumes (paralelepipedo e cilindro).

Enfase Tecnol6gica

Proporcdes,- Conjuntos numeéricos e intervalos.

Area de Integrag&o

Informatica: Introdugéo a planilha eletronica.

Bibliografia Basica

DANTE, Luiz Roberto. Matematica, Contexto e Aplicacées. Vol Gnico, Editora Atica, 2011. FACHINNI, Walter.
Matematica para a escola hoje. Editora FTD, Volume Unico, 2006. SMOLE, Katia Stocco e DINIZ, Maria
Ignez. Matemética Ensino Médio. Vol. 1, 2, 3 Editora Saraiva. 2010.

Bibliografia Complementar

LAURICELLA, Christiane Mazur. A Matematica do ENEM. 12 ed. Rio de Janeiro: Ciéncia Moderna, 2011.
SHITSUKA, Ricardo et al. Mateméatica fundamental para tecnologia. S&o Paulo: Erica, 2009.

SILVA, Sebastido Medeiros da; SILVA, Elio Medeiros da; SILVA, Ermes Medeiros da. Matematica: para os
cursos de economia, administragéo , ciéncias contabeis. 62 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

Componente Curricular: Biologia

Carga Horaria Total: 64 h/a Periodo Letivo: 1° ano
Carga Horaria Presencial: 40 h/a Carga Horaria Nao Presencial: 24 h/a
Ementa

Introducdo a Biologia e seus niveis de organizacéo; Estrutura e fungdo nas células vivas (Citologia); aspectos
gerais da zoologia (de invertebrados e vertebrados) de interesse agropecuario (parasitologia), agroecologia,
melhoramentos genéticos (biotecnologia) e suas implicagées na producéo agropecuaria. Lixo doméstico e indus-
trial; Recursos Naturais.

Enfase Tecnoldgica

Lixo doméstico e industrial; Recursos Naturais.

Area de Integragéo

Produc&o agropecuaria: caracteristicas das matérias primas de origem vegetal e animal.
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Bibliografia Basica

AMABIS, J.M.; MARTHO, G.R. Biologia. Vol. 1, 2 e 32 ed. S&o Paulo: Moderna, 2015. LINHARES, S.; GE-
WANDSZNAJDER, F. Biologia. Volume tnico. 12 ed. S&o Paulo: Atica, 2015. SILVA Jr., C.; SASSON, S. Bio-
logia. Volume Gnico. 42 ed. S&o Paulo: Saraiva, 2007.

Bibliografia Complementar

GUREVITCH, J.; SCHEINER, S.M.; FOX, G.A. Ecologia vegetal. 22 ed. Porto Alegre: Artmed, 2009. HICKMAN,
C. P.; ROBERTS, L. S.; LARSON, A. Principios integrados de zoologia. 112 ed. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2010.

RAVEN, P.H.; EVERT, R.F.; EICHHORN, S. Biologia Vegetal. 72 ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2007.

Componente Curricular: Quimica

Carga Horéria Total: 100 h/a Periodo Letivo: 1° ano
Carga Horéria Presencial: 80 h/a Carga Horéria Nao Presencial: 20 h/a
Ementa

Seguranca e instrumentacdo em laboratério de Quimica; Estrutura Atdmica; Classificagdo Periddica dos elemen-
tos; Ligacdes Quimicas; Reagdes Quimicas; No¢bes de Estequeometria; Funcdes Inorganicas; Determinagéo e
escala de pH; Contaminantes inorganicos de importancia em alimentos; Estudo de Solucdes.

Enfase Tecnoldgica

Classificacdo Periddica; Ligagdes Quimicas; Funcgdes Inorganicas.

Area de Integracéo

Composicéo de Alimentos e Nutri¢céo - Determinagéo de acidez e pH

Bibliografia Basica

PERUZZO, F. M., CANTO, E. L. Quimica na abordagem do cotidiano. 2% ed. Sdo Paulo: Moderna, 2002. Vol.
Unico. TITO E CANTO. Quimica na abordagem do cotidiano. S&o Paulo: Moderna, 2002. Volume Gnico.
USBERCO, Joédo; SALVADOR, Edgard. Quimica: volume Unico. Sao Paulo: Saraiva, 2009.

Bibliografia Complementar

ATKINS, Peter, JONES, Loretta. Principios de quimica: questionando a vida moderna e o meio ambiente.
52 ed. Porto Alegre: Bookman, 2012. KOTZ, John C.; WEAVER, Gabriela C.; TREICHEL, Paul. Quimica geral e
reagdes quimicas. v.1 S&do Paulo: Cengage Learning, 2010. RUSSELL, John Blair. Quimica geral v.1. 22 ed.
Sé&o Paulo Pearson Makron Books. 1994.

Componente Curricular: Educagéo Fisica

Carga Horaria Total: 60 h/a Periodo Letivo: 1° ano
Carga Horaria Presencial: 40 h/a Carga Horaria Nao Presencial: 20 h/a
Ementa

Definicdo dos temas da cultura corporal do movimento - CCM; Aptidao fisica relacionada a saude (diagnostico);
Passagem do jogo ao esporte; Praticas corporais sistematizadas — esportes com e sem interacédo; Diagnéstico —
esportes de invasdo; Diagnéstico — esportes de rede; Ginastica laboral e sua relagdo com a educacéo profissio-
nal; Atividade fisica, salde e lazer; Praticas corporais junto a natureza; Representacfes sociais sobre a CCM
(préticas corporais e sociedade; praticas corporais e saude).

Enfase Tecnol6gica

Praticas corporais sistematizadas; Atividade fisica, saude e lazer; Ginastica laboral e sua relagdo com a educa-
cédo profissional; Representagdes sociais sobre a Cultura Corporal de Movimento.

Area de Integracéo

Sociologia - Conceito de cultura. Respeito as diferengas, multiculturalismo e diversidade.

Bibliografia Basica

DARIDO, Suraya Cristina; RANGEL, Irene Concei¢do Andrade. Educagéo Fisica na escola: implicagcdes para
a pratica pedagogica. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2005.

DE ROSE, Jr. D. (Org.) Modalidades esportivas coletivas. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2006.

NAHAS, Markus Vinicius. Atividade Fisica, Saude e Qualidade de Vida: conceitos e sugestfes para um
estilo de vida ativo. 62 edi¢ao revisada e atualizada. Londrina: Midiograf, 2013.

Bibliografia Complementar

COLETIVO DE AUTORES. Metodologia do Ensino de Educacéo Fisica. Sao Paulo: Cortez, 1992.
GONZALEZ, Fernando Jaime; FRAGA, Alex Branco. Afazeres da Educagéo Fisica na escola: planejar, ensi-
nar, partilhar. Erechim: Edelbra, 2012

RIO GRANDE DO SUL. Secretaria de Estado da Educacgado. Departamento Pedagégico. Referenciais Curricu-
lares do Estado do Rio Grande do Sul: Linguagens, Codigos e suas Tecnologias/Secretaria da Educa-
¢ao. Porto Alegre: SE/DP, 2009. v.2 e v.3

Componente Curricular: Informatica

Carga Horaria Total: 60 h/a Periodo Letivo: 1° ano
Carga Horaria Presencial: 40 h/a Carga Horaria Nao Presencial: 20 h/a
Ementa

Introducdo ao ambiente operacional: processamento de informagdes, armazenamento de dados, operagdes de
cépia e movimentacgdes de arquivos e pastas, utilizacdo de dispositivos de entrada e saida; Introducéo a aplica-
tivos para o processamento de documentos; Criacdo e configuracdo basica de apresentacdes. Introducéo a

I Projeto Pedagdgico do Curso Técnico em Agroindustria — EJA/EPT (Proeja) 38



TECNICO EM AGROINDUSTRIA

Campus Alegrete

planilha eletrénica; Tecnologias para Web.

Enfase Tecnoldgica

Computadores; Funcionamento dos componentes de um computador; Periféricos; Memdria, dispositivos de E/S,
aplicativos de escritério e navegagao e utilizagdo de recursos na internet.

Area de Integragéo

Lingua portuguesa e Literatura - Elementos da comunicagéo, estudo, produgdo e andlise de textos narrativos,
descritivos e dissertativos; Composi¢éo de Alimentos e Nutricdo - Rotulagem nutricional. Valor energético e
ingestdo diaria recomendada (IDR); Producdo Agropecuéria - Produtos de origem animal. A importancia dos
produtos artesanais na produgao familiar.

Bibliografia Basica

CAPRON, H. L., JOHNSON, J. A. Introducéo a Informatica. 8a edicdo, Sdo Paulo: Pearson/Prentice Hall,
2004. NORTON, Peter. Introducéo a Informatica. Sdo Paulo: Makron Books, 1997. VELLOSO, Fernando de
Castro. Informéatica: conceitos basicos. 72 ed. Rio de Janeiro: Campus, 2004.

Bibliografia Complementar

RATHBONE, Andy. Windows 7 para Leigos. Rio de Janeiro: Alta Books, 2010. SILVA, Méario Gomes da. In-
formética: Terminologia béasica. Microsoft Windows XP, Microsoft Office Word, Microsoft Office Excel,
Microsoft Office Access, 2008. BARRIVIERA, Rodolfo; CANTERI, Marcelo Giovanetti. Informéatica basica
aplicada as ciéncias agrarias. Londrina: EDUEL, 2008.

Componente Curricular: Sociologia

Carga Horaria Total: 60 h/a Periodo Letivo: 1° ano
Carga Horaria Presencial: 40 h/a Carga Horaria Nao Presencial: 20 h/a
Ementa

O objeto da sociologia, sua génese e suas transformagdes. Consolidagdo do capitalismo e o surgimento da
sociologia. A relacéo individuo e sociedade e o processo de socializac&o. Sociologia Classica: Emile Durkheim,
Max Weber e Karl Marx. Sociologia e direitos humanos. Sociologia do Trabalho. Sociologia do desenvolvimento.
A questdo ambiental e indigena no Brasil. Processo de envelhecimento, respeito e valorizacéo do idoso.

Enfase Tecnoldgica

Investigacao socioldgica, interpretagdo dos processos contemporaneos, construgao cientifica do conhecimento
sociologico.

Area de Integrag&o

Filosofia: Concepcéo de cultura e sua relevancia na formacéo dos valores humanos

Bibliografia Basica

BRYM, Robert J. et al. Sociologia: sua blissola para um novo mundo. Sdo Paulo: Cengage Learning, c2006.
xxiv, 585 p. COSTA, Cristina. Sociologia: introdugéo a ciéncia da sociedade. 52 ed. Sdo Paulo: Moderna,
c2016. 544 p. FORACCHI, M.; MARTINS, J. S. Sociologia e Sociedade: leituras de introducé&o a Sociologia.
Rio de Janeiro: LTC, 2008.

Bibliografia Complementar

CUNHA, Manuela Carneiro da (org.). 1992. Histéria dos indios no Brasil. S&o Paulo: Companhia das Letras,
Secretaria Municipal de Cultura, FAPESP. DAMATTA, R. O que é o Brasil? Rio de Janeiro: Rocco, 2004.
MARTINEZ ALIER, Juan. O ecologismo dos pobres: conflitos ambientais e linguagens de valoragéo. Sdo
Paulo: Contexto, 2009. 379 p.

Componente Curricular: Projeto Integrador |

Carga Horéria Total: 160 h/a Periodo Letivo: 1° ano
Carga Horéaria Presencial: 40 h/a Carga Horéria Nao Presencial: 120 h/a
Ementa

O projeto integrador abordara experiéncias relacionadas e contextualizadas a identidade do curso, integrando
disciplinas de areas diferentes. Promovendo a interdisciplinaridade e proporcionando a comunica¢édo em diferen-
tes linguagens e representagdes, estabelecendo estratégias de solucéo de problemas e integrando conhecimen-
tos norteados por um tema gerador, que sera elaborado no inicio de cada ano. Perfazendo, dessa forma, com
que o educando conhega na pratica o que fara parte da sua formagéo e exercite os valores em que se funda-
menta a sociedade, a cidadania, compreendendo o mundo e suas transformagdes histéricas, geogréficas, soci-
ais, culturais, tecnoldgicas, politicas e econémicas. Os conteddos abordados seréo:

Lingua portuguesa e Literatura - Elementos da comunicagao, estudo, produgédo e andlise de textos narrativos,
descritivos e dissertativos;

Informatica - Introdug&o a aplicativos para o processamento de documentos;

Composicéo de Alimentos e Nutricdo - Rotulagem nutricional. Valor energético e ingestéo diaria recomendada
(IDR);

Producéo Agropecuaria - Produtos de origem animal. A importancia dos produtos artesanais na producao famili-
ar.

Enfase Tecnoldgica

Composicéo quimica e valores nutricionais de produtos de origem animal

Area de Integracéo

Producéo Agropecuaria - Composigcdo de Alimentos e Nutricdo — Informatica - Lingua Portuguesa e Literatura
Bibliografia Basica

CAMARA JUNIOR, Joaquim Mattoso. Estrutura da lingua portuguesa. Petrépolis, RJ: Vozes, 2008. CAPRON,
H. L., JOHNSON, J. A. Introducé&o a Informatica. 8a edi¢éo, S&o Paulo: Pearson/Prentice Hall, 2004.
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KRAUSE, L. Kathleen; ESCOTT-STUMP, Sylvia; RAYMOND, Janice L. Krause. Alimentos, nutri¢cdo e dietote-
rapia. 132 ed., Rio de Janeiro: Elsevier, 2013.

Bibliografia Complementar

KOBLITZ, M. G. B. Bioquimica de Alimentos — Teoria e Aplicagdes Préticas. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2008. NORTON, Peter. Introduc&o & Informética. Sdo Paulo: Makron Books, 1997. ORDONEZ &
COLS. Tecnologia de Alimentos: alimentos de origem animal. Porto Alegre: Artmed, 2005. v.2.

Componente Curricular: Composicéo de Alimentos e Nutricdo

Carga Horaria Total: 88 h/a Periodo Letivo: 1° ano
Carga Horaria Presencial: 80 h/a Carga Horaria Nao Presencial: 8 h/a
Ementa

Agua. Lipideos. Proteinas. Carboidratos. Fibra alimentar. Vitaminas. Minerais. Enzimas. Aditivos alimentares.
Agentes toxicos naturalmente presentes em alimentos. Agentes toxicos contaminantes diretos e indiretos de
alimentos. Carcinégenos em alimentos. Classificagdo dos alimentos. Guias alimentares. Rotulagem nutricional.
Valor energético e ingestao diaria recomendada (IDR). Digestdo e absorcdo de nutrientes. Alimentos funcionais.
Educagdo alimentar. Seguranga alimentar e nutricional. Determinagdo de umidade e sdélidos totais, cinzas,
lipideos, proteinas e fibras. Célculo de determinacdo de carboidratos e valor energético. Determinacédo de aci-
dez e pH.

Enfase Tecnoldgica

Agua. Lipideos. Proteinas. Carboidratos. Fibra alimentar. Vitaminas. Minerais. Enzimas. Aditivos alimentares;
Classificagao dos alimentos. Guias alimentares.

Area de Integrag&o

Microbiologia de alimentos - Micro-organismos deteriorantes: degradagdo de componentes dos alimentos, alte-
ragOes de sabor, odor, cor e textura dos alimentos. Lingua portuguesa e Literatura - Elementos da comunicagao,
estudo, producéo e analise de textos narrativos, descritivos e dissertativos; Informatica - Introducgéo a aplicativos
para o processamento de documentos; Produgdo Agropecuaria - Produtos de origem animal. A importancia dos
produtos artesanais na produgéo familiar; Quimica - acidez e pH, fungbes e reagdes quimicas, contaminantes
quimicos em alimentos.

Bibliografia Basica

GONCALVES, Edira Castello Branco de Andrade. Quimica dos alimentos: a base da nutri¢do. S&o Paulo:
Varela, 130p, 2010. KRAUSE, L. Kathleen; ESCOTT-STUMP, Sylvia; RAYMOND, Janice L. Krause. Alimentos,
nutricdo e dietoterapia. 132 ed., Rio de Janeiro: Elsevier, 2013. KOBLITZ, M. G. B. Bioquimica de Alimentos
— Teoria e Aplicagdes Préticas. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2008.

Bibliografia Complementar

CAMPBELL, M. K.; FARREL, S. O. BIOQUIMICA — COMBO. Editora: Thomson Learning (Pioneira), Edic&o: 1,
paginas: 916, 2007. COULTATE, T.P. Alimentos: a quimica de seus componentes. Editora: Artmed. Edigdo:
2. 2004. RIBEIRO, Eliana Paula; SERAVALLI, Elisena A. G. Quimica de alimentos. 22 Ed. Revisada. Sdo
Paulo: Blucher, 184p, 2007.

Componente Curricular: Producéo Agropecuaria

Carga Horéria Total: 88 h/a Periodo Letivo: 1° ano
Carga Horéria Presencial: 80 h/a Carga Horéaria Nao Presencial: 8 h/a
Ementa

Introdugdo a agricultura e pecuéria: histérico, conceitos, sistemas e processos de produgéo. Introducdo as Boas
praticas agropecudrias: histérico, conceitos e normas. Sistemas de producdo e caracteristicas das matérias
primas de origem vegetal. Boas praticas na pré-colheita e pds-colheita de matérias-primas de origem vegetal.
Comércio dos produtos de origem vegetal. Sistemas de produgdo e caracteristicas das matérias-primas de
origem animal. Comércio dos produtos de origem animal.

PI: Produtos de origem animal. A importancia dos produtos artesanais na producao familiar.

Enfase Tecnolégica

Sistemas de producéo, caracteristicas e comercializagdo das matérias-primas agropecuarias.

Area de Integrac&o

Composicao de Alimentos e Nutricdo: agentes toxicos naturalmente presentes em alimentos, Rotulagem nutrici-
onal. Valor energético e ingestéo diaria recomendada (IDR); Microbiologia de Alimentos: diversidade de virus,
bactérias, fungos, e parasitas de importancia em alimentos; Lingua portuguesa e Literatura - Elementos da
comunicagéo, estudo, producgéo e analise de textos narrativos, descritivos e dissertativos; Informatica - Introdu-
¢ao a aplicativos para o processamento de documentos;

Bibliografia Basica

BROOM, D. M.; F., A. F. Comportamento e bem-estar de animais domésticos. 42 ed. Barueri: Manole, 2010.
viii, 438 p. NASCIMENTO NETO, F. (Org.). Recomendacgdes basicas para a aplicagédo das boas praticas
agropecuérias e de fabricagdo na agricultura familiar. Brasilia: Embrapa Informag&o Tecnolégica, 2006.
243p. SILVA, J. C.; LUDWIG, M. P. ; VIELMO, A. L. Boas praticas agropecuérias. Sao Vicente do Sul: IFFar-
roupilha, 2010. 118 p.

Bibliografia Complementar

AUAD, A. M. et al. Manual de bovinocultura de leite. Brasilia: EMBRAPA Gado de Leite, 2010. 607 p. BATA-
LHA, M. O. (Coord.). Gestéo agroindustrial. 42 ed. S&o Paulo: Atlas, 2007. v.2 OLIVO, R. O Mundo do Fran-
go: cadeia produtiva da carne de frango. Cricima: Ed. do Autor, 2006.
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Componente Curricular: Microbiologia de Alimentos

Carga Horaria: 80 h/a Periodo Letivo: 1° ano
Carga Horaria Presencial: 80 h/a Carga Horaria Nao Presencial: 0
Ementa

Diversidade de virus, bactérias, fungos, e parasitas de importancia em alimentos. Fatores intrinsecos e extrinse-
cos que controlam o crescimento microbiano. Micro-organismos patogénicos: patogenicidade dos micro-
organismos, epidemiologia e manifesta¢des clinicas das doencas transmitidas por alimentos. Microtoxinas.
Micro-organismos deteriorantes: degradacéo de componentes dos alimentos, alterag6es de sabor, odor, cor e
textura dos alimentos. Micro-organismos indicadores. Padr8es microbioldgicos para alimentos. Fontes de con-
taminag&o microbioldgica em alimentos e contaminagdo cruzada. Nogdes basicas de boas préaticas de fabrica-
cdo Introducdo aos métodos de andlise microbiolégica de alimentos: lavagem e esterilizagdo de utensilios,
preparo de meios de cultura e solugdes, preparo de amostra, diluicdes. “Procedimentos para contagem e pes-
quisa de micro-organismos”.

Enfase Tecnoldgica

Diversidade de virus, bactérias, fungos, e parasitas de importancia em alimentos. Micro-organismos patogéni-
cos. Microtoxinas. Micro-organismos deteriorantes. Métodos de andlise microbiol6gica de alimentos. Fontes de
contaminacéo de alimentos.

Area de Integragdo

Biologia: estrutura e funcéo nas células vivas.

Bibliografia Basica

FRANCO, B. D. G. M., LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. Ed. Atheneu. Sdo Paulo, 1996, 182p.
GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simdes. Higiene e vigilancia sanitaria de alimen-
tos: qualidade das matérias-primas, doencas transmitidas por alimentos, treinamento de recursos hu-
manos. 42 edigcdo revisada e atualizada. Barueri: Manole, 1034p, 2011. JAY, JAMES M. Microbiologia de
alimentos. 62 edicdo, Editora Artmed, 2005.

Bibliografia Complementar

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 22 ed., Sao Paulo: Editora Atheneu, 2000.

FELLOWS, P.J. Tecnologia do processamento de alimentos. 22 ed. Artmed. 2006.

ORDONEZ PEREDA, Juan A. (colaboradores). Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e
processos. Porto Alegre: Artmed, v. 1, 2005.

2° ANO
Componente Curricular: Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira
Carga Horéria: 102 h/a Periodo Letivo: 2° ano
Carga Horaria Presencial: 80 Carga Horaria Ndo Presencial: 22

Ementa

Compreensao, andlise e interpretacéo de textos de diferentes géneros (informativos, opinativos, literarios, técni-
cos etc.) de circulacéo geral e voltados para a agroindUstria. Reviséo das classes de palavras. Sintaxe do perio-
do simples: termos esséncias. Producgdo de textos: Crdnica, carta aberta, artigo de opinido. Estudo da Literatura
Brasileira: Romantismo, Realismo, Naturalismo, Parnasianismo e simbolismo. A¢des de promocao de medidas
de conscientizagdo, de prevencéo e de combate a todos os tipos de violéncia, especialmente a intimidagao
sistemética (bullying).

Enfase Tecnolégica

Leitura e compreensao textual

Area de Integrac&o

Sociologia: Conceito de cultura. Respeito as diferencas, multiculturalismo e diversidade; Poder, politica e socie-
dade; Cultura e cidadania; Identidades culturais, étnicas e raciais; Cultura, poder e consumo.

Bibliografia Basica

CAMARA JUNIOR, Joaquim Mattoso. Estrutura da lingua portuguesa. Petropolis, RJ: Vozes, 2008. FERREI-
RA, Mauro. Aprender e praticar gramatica. Ed. Renovada. Sdo Paulo: FTD, 2011. MARTINS, Dileta Silveira;
ZILBERKNOP, Lubia Scliar. Portugués instrumental: de acordo com as atuais normas da ABNT. 292 ed.
Sé&o Paulo: Atlas, 2010.

Bibliografia Complementar

GUEDES, Paulo Coimbra. Da redagao a producéo textual: o ensino da escrita. Sao Paulo: Parabola, 2012.
343 p. SAVIOLLI, Francisco Platao; FIORIN, José Luiz. Ligdes de texto: leitura e redagao. 52 ed. Sdo Paulo:
Atica, 2006 PACHECO, Maria Lcia Tinoco. EJA - lingua portuguesa. Manaus: Dalmir Pacheco de Souza,
2014. 291 p.

Componente Curricular: Matematica

Carga Horéaria: 102 h/a Periodo Letivo: 2° ano
Carga Horéaria Presencial: 80 h/a Carga Horaria Nao Presencial: 22 h/a
Ementa

Conjuntos, operages com conjuntos, conjuntos numéricos. Fungdes do 1° e 2° grau. Potenciacéo, radiciacéo.
Fungéo exponencial e logaritmica. Nocdes de estatistica. Educagéo para o transito: a Matematica e o transito.
Enfase Tecnolégica

Utilizar de conceitos basicos de trigonometria, para resolver problemas da area técnica; Interpretar e aplicar o
conceito de principio fundamental de contagem na resolucéo de problemas; Relacionar e aplicar conceitos de
progressdes em situagdes reais.
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Area de Integragéo

Fisica: Conceitos de cinematica; O papel da fisica na interagéo do individuo com o ambiente.

Quimica - Propriedades coligativas de substancias organicas. Processos de separagdo de substancias organi-
cas. Acidez e basicidade em quimica organica.

Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal - Etapas de processamento de produtos de origem vegetal com foco
nas transformacoes fisico-quimicas das matérias-primas.

Higiene e controle de qualidade - Boas praticas de fabricagcéo e manipulagéo de alimentos. Agentes quimicos de
limpeza e sanitizacao.

Bibliografia Basica

DANTE, Luiz Roberto. Matemética, Contexto e Aplicacées,. Vol Gnico, Editora Atica, 2011. FACHINNI, Walter.
Matematica para a escola hoje.. Editora FTD, Volume Unico, 2006. SMOLE, Kétia Stocco e DINIZ, Maria Ignez.
Matemética Ensino Médio. Vol. 1, 2, 3 Editora Saraiva. 2010.

Bibliografia Complementar

LAURICELLA, Christiane Mazur. A Matemética do ENEM. 1 ed. Rio de Janeiro: Ciéncia Moderna, 2011. SHIT-
SUKA, Ricardo et al. Matematica fundamental para tecnologia. Sdo Paulo: Erica, 2009.

SILVA, Sebastido Medeiros da; SILVA, Elio Medeiros da; SILVA, Ermes Medeiros da. Mateméatica: para os
cursos de economia, administragéo , ciéncias contabeis. 62 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010

Componente Curricular: Biologia

Carga Horaria: 62 h/a Periodo Letivo: 2° ano

Carga Horaria Presencial: 40 h/a Carga Horéaria Nao Presencial: 22 h/a
Ementa

Aspectos da natureza da ciéncia; aspectos gerais da genética, de Gregor Mendel até os recentes avangos no
conhecimento genético e suas aplicacdes (biotecnologia); aspectos gerais das teorias de evolugdo biol6gica, de
Darwin a moderna teoria evolucionista; conceitos fundamentais de Ecologia.

Enfase Tecnolégica

Aspectos gerais da genética; teorias de evolucéo bioldgica; conceitos fundamentais de Ecologia.

Area de Integrag&o

Quimica: educagdo ambiental - constituigdo e a atuagdo dos compostos organicos e seus efeitos no meio ambi-
ente.

Bibliografia Basica

AMABIS, J.M.; MARTHO, G.R. Biologia. Vol. 1, 2 e 32 ed. Sao Paulo: Moderna, 2015. LINHARES, S.; GE-
WANDSZNAJDER, F. Biologia. Volume tnico. 12 ed. S&o Paulo: Atica, 2015. SILVA Jr., C.; SASSON, S. Bio-
logia. Volume Gnico. 42 ed. S&o Paulo: Saraiva, 2007.

Bibliografia Complementar

BARNES, B.; CALOW, P.; OLIVE, P.J.W. Os invertebrados: uma nova sintese. 22 ed. Sdo Paulo: Ateneu,
2008. GUREVITCH, J.; SCHEINER, S.M.; FOX, G.A. Ecologia vegetal. 2% ed. Porto Alegre: Artmed, 2009.
LARA, F.M. Principios de Entomologia. 32 ed. S&o Paulo: Icone, 1992. POUGH, F.H.; JANIS, C.M.; HEISER,
J.B. Avida dos vertebrados. 42 ed. S&o Paulo: Atheneu, 2008.

Componente Curricular: Quimica

Carga Horaria: 64 h/a Periodo Letivo: 2° ano

Carga Horaria Presencial: 40 h/a Carga Horaria Nao Presencial: 24 h/a
Ementa

Introdugdo a quimica organica; cadeias carbbnicas e hidrocarbonetos; reconhecimento e identificacdo de fun-
¢cOes organicas e suas nomenclaturas; nogdes de isomeria plana e espacial; a Quimica Organica contextualiza-
da no ambiente agroindustrial; estrutura e propriedades de substancias de natureza organica; substancias orga-
nicas e sua influéncia no meio ambiente.

Enfase Tecnolégica

Identificacdo de Fungdes Orgéanicas; Substancias organicas inseridas no ambiente da Agroindustria

Area de Integracéo

Higiene e Controle de Qualidade - substancias organicas usadas na limpeza e sanitizagao. Quimica (1° ano)-
determinacgao do pH de substancias organicas. Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal - processos de
separagao de substancias organicas.

Bibliografia Basica

PERUZZO, F. M., CANTO, E. L. Quimica na abordagem do cotidiano. 22 ed. Sdo Paulo: Moderna, 2002. Vol.
Unico. TITO E CANTO. Quimica na abordagem do cotidiano. S&o Paulo: Moderna, 2002. Volume Gnico.
USBERCO, Joao; SALVADOR, Edgard. Quimica: volume (nico. Sao Paulo: Saraiva, 2009.

Bibliografia Complementar

ATKINS, Peter, JONES, Loretta. Principios de quimica: questionando a vida moderna e o meio ambiente.
5.ed. Porto Alegre: Bookman, 2012. KOTZ, John C.; WEAVER, Gabriela C.; TREICHEL, Paul. Quimica geral e
reagcdes quimicas. v.1 S&o Paulo: Cengage Learning, 2010. RUSSELL, John Blair. Quimica geral v.1. 2. ed.
Séo Paulo Pearson Makron Books. 1994.

Componente Curricular: Fisica

Carga Horaria: 64 h/a | Periodo Letivo: 2° ano
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| Carga Horaria Presencial: 40 h | Carga Horaria N&o Presencial: 24h

Ementa

Unidades de medida. Conceitos fundamentais da Cinemética: referencial, movimento e repouso, trajetoria, veloci-
dade média e aceleragéo. Leis de Newton. Densidade e Pressdo. Calor e Temperatura. Processos de Transferén-
cia de Calor. Estados fisicos da matéria, mudancas de fase e influéncia da pressao na mudanca de estado. Ondu-
latéria. Elementos de onda. Diferenca entre onda mecénica e onda eletromagnética. Apresentacdo do espectro
eletromagnético. Fendmenos ondulatérios: reflexdo, refracédo e difracéo. Eletrostatica: processos de eletrizacao.
Condutores e Isolantes. Corrente Elétrica. Resisténcia. Magnetismo. Campo Magnético. imas. Energia e suas
transformac@es: energia mecanica, energia térmica, energia elétrica. Poténcia.

Enfase Tecnoldgica

Sistemas Mecanicos, Térmicos e Eletromagnéticos.

Area de Integracéo

Matematica: Funcdes de 1° grau.

Bibliografia Basica

ALAVARENGA, Beatriz; Maximo, Antonio. Curso de Fisica. Vol 1, 2 e 3. 1° edi¢do. Sdo Paulo: Scipione, 2010.
HEWITT, Paul G. Fisica Conceitual. Vol Gnico. 9° edigdo. Porto Alegre: Bookman, 2002. Yamamoto, Kazuhito;
FUKE, Luiz Felipe. Fisica para o Ensino Médio. Vol 1, 2 e 3. 4° edi¢do. Sdo Paulo: Sédo Paulo, 2016.
Bibliografia Complementar

BARRETO, Benigno. Xavier, Claudio. Fisica aula por aula. Vol 1, 2 e 3. 3° edi¢cdo. Sdo Paulo: FTD, 2016.

Grupo de Reelaboracéo de Ensino de Fisica (3 Volumes): Fisica 1: Mecanica / GREF 52 Ed. Sao Paulo: EDUSP.
1999; Fisica 2: Fisica Térmica e Optica / GREF 32, Ed. S&o Paulo: EDUSP, 1996; Fisica 3: Eletromagnetismo /
GREF 42, Ed. S&o Paulo: EDUSP, 2000.

TORRES, Carlos Magno A.; Ferraro, Nicolau Gilberto; Soares, Paulo Antonio de Toledo. Penteado, Paulo Cesar
Martins. Fisica Ciéncia e Tecnologia. 4° EDICAO. S&o Paulo: Moderna, 2016.

Componente Curricular: Lingua Espanhola

Carga Horéria: 62 h/a Periodo Letivo: 2° ano
Carga Horéria Presencial: 40h Carga Horéria Néo Presencial: 22h
Ementa

Origem e formagao do idioma. Nogdes da estrutura gramatical — morfologia e sintaxe. Sistema fonético e grafico.
Nocdes de usos e valores dos modos e tempos verbais: verbos regulares e irregulares. Compreensao auditiva.
Interagdo oral. Leitura e compreensao de textos escritos. Produgéo textual de géneros cotidianos escritos e orais.
Estudo de aspectos culturais dos paises hispanos.

Enfase Tecnoldgica

Leitura e compreenséao de textos escritos; Compreensao auditiva.

Area de Integracéo

Lingua Portuguesa e Literatura: Concordancia verbal. Histéria: Processos histéricos da colonizagéo europeia na
América, especialmente, a latina.

Bibliografia Basica

FANJUL, Adrian (org.). Gramatica y practica de espariol para brasilefios. Sao Paulo: Moderna, 2005.

MICHAELIS. Dicionario escolar espanhol: espanhol-portugués, portugués-espanhol. 22 ed. Sao Paulo: Melho
ramentos, 2008.

MILANI, Maria Esther. Gramatica de espanhol para brasileiros. Sdo Paulo: Saraiva, 2011.

Bibliografia Complementar

BARROS, Cristiano Silva de; COSTA, Elzimar, Goettenauer de Martins (Coord.). Espanhol: ensino médio. Bra-
silia: Ministério da Educagéo, Secretaria da Educacéo Basica, 2010. Colecéo Explorando o Ensino; v. 16. DIAZ,
Miguel y Garcia-Talavera. Dicionario Santillana para estudantes: espanhol-portugués, portugués-espanhol.
22 ed. Sao Paulo: Moderna, 2008.

GALVEZ, José A. (coord.). Dicionario Larousse espanhol-portugués, portugués-espanhol: essencial. Sdo
Paulo: Larousse do Brasil, 2005.

Componente Curricular: Filosofia

Carga Horaria: 64 h/a Periodo Letivo: 2° ano
Carga Horaria Presencial: 40 h/a Carga Horaria Nao Presencial: 24 h/a
Ementa

Introducdo ao pensamento filoséfico: origem e definicdo da filosofia. Principais campos da investigacao filosofica.
Periodos e correntes do pensamento filoséfico ocidental. NogGes béasicas de metafisica e ontologia. Gnosiologia:
investigagdes acerca do conhecimento. Etica: o problema do agir humano, liberdade e determinismo. Concepgéo
de cultura e sua relevancia na formacédo dos valores humanos. O pensamento politico na histéria da filosofia.
Concepcdes estéticas a partir do pensamento ocidental. Introdugdo a légica. Educacéo e direitos humanos.
Enfase Tecnoldgica

Investigacéao filoséfica, construcdo do conhecimento filoséfico, ética, politica, estética e linguagem.

Area de Integragéo

Sociologia: conceito de cultura.

Bibliografia Basica

ARANHA, Maria Lucia de Arruda; MARTINS, Maria Helena Pires. Filosofando: Introducéo a filosofia. 6 ed. Séo
Paulo: Editora Moderna, 2016.
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CHAUI, Marilena de Sousa. Convite a filosofia. 14 ed. S&o Paulo: Atica, 2012. COTRIM, Gilberto. Fundamentos
da Filosofia: histéria e grandes temas. 2 ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2013.

Bibliografia Complementar

ARANHA, Maria Lucia de Arruda; MARTINS, Maria Helena pires. Temas de filosofia. Sdo Paulo: Moderna, 2005.
MARCONDES, Danilo. Iniciagdo a histéria da filosofia: dos pré-Socréaticos a Wittgenstein. 22 ed. Rio de
Janeiro: Zahar, 2007.

SAVIAN FILHO, Juvenal. Filosofia e filosofias: existéncia e sentidos. 12 ed. Belo Horizonte: Auténtica Editora,
2016.

Componente Curricular: Projeto Integrador Il

Carga Horaria: 160 h/a Periodo Letivo: 2° ano
Carga Horaria Presencial: 40h/a Carga Horaria Nao Presencial: 120 h/a
Ementa

O projeto integrador abordara experiéncias relacionadas e contextualizadas a identidade do curso, integrando disci-
plinas de areas diferentes. Promovendo a interdisciplinaridade e proporcionando a comunicagdo em diferentes lin-
guagens e representacdes, estabelecendo estratégias de solugéo de problemas e integrando conhecimentos nortea-
dos por um tema gerador, que sera elaborado no inicio de cada ano. Perfazendo, dessa forma, com que o educando
conheca na préatica o que fara parte da sua formacéo e exercite os valores em que se fundamenta a sociedade, a
cidadania, compreendendo o mundo e suas transformacdes histéricas, geogréficas, sociais, culturais, tecnologicas,

politicas e econémicas. Os contetidos abordados seréo:

Matematica - Nog6es de estatistica

Quimica - Propriedades coligativas de substancias organicas. Processos de separagdo de substancias organicas.
Acidez e basicidade em quimica organica.

Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal - Etapas de processamento de produtos de origem vegetal com foco nas
transformagGes fisico-quimicas das matérias-primas.

Higiene e controle de qualidade - Boas praticas de fabricagdo e manipulacdo de alimentos. Agentes quimicos de
limpeza e sanitizag&o.

Enfase Tecnolégica

Transformag&o de matérias-primas de origem vegetal em produtos agroindustriais.

Area de Integracéo

Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal; Matematica; Quimica; Higiene e controle de qualidade

Bibliografia Basica

DANTE, Luiz Roberto. Matemética, Contexto e Aplicagées,. Vol Gnico, Editora Atica, 2011. OETTERER, Marilia;
REGITANO-D'ARCE, Marisa Aparecida Bismara; SPOTO, Marta Helena Fillet. Fundamentos de ciéncia e tecnolo-
gia de alimentos. Barueri: Manole, 2006.

USBERCO, Jodo; SALVADOR, Edgard. Quimica: volume Unico. S&o Paulo: Saraiva, 2009.

Bibliografia Complementar

ASSIS, Luana de. Alimentos seguros: ferramentas para gestado e controle da producao e distribuicéo. 2 ed.

Rio de Janeiro: Ed. SENAC Nacional, 2014.

DAMODARAN, Srinivasan; PARKIN, Kirk L.; FENNEMA, Owen R. Quimica de alimentos de Fennema. 42 ed., Porto
Alegre: Artmed, 2010.

SILVA JUNIOR, Eneo Alves da. Manual de Controle Higiénico-Sanitario em Servigos de Alimentacédo. 6 ed. Sdo
Paulo: Varela, 2007.

Componente Curricular: Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal

Carga Horaria: 120 h/a Periodo Letivo: 2° ano
Carga Horaria Presencial: 120 h Carga Horaria Nao Presencial: 0 h
Ementa

Produgéo de conservas e molhos vegetais. Produgéo de geleias, doces em massa, frutas em calda, frutas cristaliza-
das e frutas desidratadas. Processamento minimo de frutas e hortalicas. Producéo de bebidas ndo-alcodlicas, alcoo-
licas fermentadas e destiladas. Introducdo a Tecnologia de Gréos. Diversidade de 6leos vegetais. Processos de
extragdo e refino de 6leos vegetais. Diversidade de cereais e tubérculos. Produgdo de derivados de cereais e tubér-
culos. Matérias-primas e ingredientes para panificacdo. Equipamentos e utensilios de panificagdo. Principios basicos
de panificacdo. Diversidade de massas, pées e biscoitos. Legislagdo aplicada.

Enfase Tecnol6gica

Producéo de farinhas de cereais; Principios basicos de panificagdo. Produgdo de conservas vegetais, doces em
massa, doces em calda. Producéo de bebidas alcodlicas fermentadas e destiladas. Extragdo e refino de 6leos vege-
tais.

Area de Integragéo

Geografia - o processo de industrializa¢éo no Brasil. Quimica - funcdes organicas e suas propriedades. Matemética -
Higiene e controle de qualidade: Boas Praticas de Manipulagdo de Alimentos.

Bibliografia Basica

CAUVAIN, S. P,; YOUNG, L. S. Tecnologia da Panificag&o. 22 Ed. Sdo Paulo: Editora Manole, 2007.

OETTERER, Marilia; REGITANO-D'ARCE, Marisa Aparecida Bismara; SPOTO, Marta Helena Fillet. Fundamentos
de ciéncia e tecnologia de alimentos. Barueri:Manole, 2006.

VENTURINI FILHO, W. G. Bebidas nédo alcoblicas: ciéncia e tecnologia. Sdo Paulo: Blicher, 2010.

Bibliografia Complementar

DAMODARAN, Srinivasan; PARKIN, Kirk L.; FENNEMA, Owen R. Quimica de alimentos de Fennema. 42 ed., Porto
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Alegre: Artmed, 2010.

LIMA, Urgel de Aimeida. Matérias-primas dos alimentos. 12 Ed. Sdo Paulo: Blucher, 2010.

VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni (Coord.). Bebidas alcodlicas: ciéncia e tecnologia. Sdo Paulo: Bliicher,
2010.v.1

Componente Curricular: Processamento e Conservacao de Alimentos

Carga Horaria: 80 h/a Periodo Letivo: 2° ano
Carga Horaria Presencial: 80 h Carga Horaria Nao Presencial: 0 h
Ementa

Nocdes de planejamento e execugdo de projetos agroindustriais. No¢des de construgéo, layout, area limpa e e area
suja, e de instalagfes agroindustriais. Operag8es de pré-processamento de alimentos: recepcao, limpeza, selecao,
classificagdo e descascamento. Operagfes de transformagdo de alimentos: redugédo de tamanho, mistura, molda-
gem, extrusdo, forneamento e fritura. Operagdes de separagéo: sedimentacgdo, centrifugagéo, filtracdo, peneiramento
e prensagem. OperagOes de conservacdo de alimentos: métodos de conservacdo baseados no emprego de calor,
frio, modificagdo de pH, modificacdo de atmosfera, modificacdo de atividade de agua, aditivos alimentares, irradia-

¢do. Embalagens para alimentos.

Enfase Tecnolbgica

InstalagBes Agroindustriais. Operacdes de Processamento de Alimentos. Operacdes de Conservagéo de Alimentos.
Embalagens para alimentos.

Area de Integrac&o

Fisica - Sistema Internacional de Unidades, Densidade, Calor e Temperatura.

Bibliografia Basica

AZEREDO, Henriette Monteiro Cordeiro de (Ed.). Fundamentos de estabilidade de alimentos. 22 ed. rev. e ampl.
Brasilia: EMBRAPA, 2012. 326 p.

FELLOWS, P.; OLIVEIRA, Florencia Cladera (Trad.). Tecnologia do processamento de alimentos: principios e
pratica. 22 ed. Porto Alegre: Artmed, 2006. 602 p.

ORDONEZ PEREDA, Juan A. (Org.). Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos. Porto
Alegre: Artmed, 2005. v.1

Bibliografia Complementar

EVANGELISTA, José. Tecnologia de alimentos. 22 ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2008.

GAVA, Altanir Jaime; SILVA, Carlos Alberto Bento da; FRIAS, Jenifer Ribeiro Gava. Techologia de alimentos:
principios e aplicagdes. S&do Paulo: Nobel, 2009.

NESPOLO, Céssia Regina; OLIVEIRA, Fernanda Arboite; PINTO, Flavia Santos Twardowki. Praticas em Tecnolo-
gia de Alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2015.

Componente Curricular: Higiene e Controle de Qualidade

Carga Horéria: 80 h/a Periodo Letivo: 2° ano

Carga Horaria Presencial: 80 h Carga Horaria Nao Presencial: 0 h
Ementa

Qualidade da agua. Métodos de higienizacdo. Agentes fisicos e quimicos de limpeza e de sanitizagdo. Métodos
de avaliacéo da eficiéncia da higieniza¢édo. Programas de qualidade. Boas Praticas de Fabricacao e de Manipu-
lacéo de Alimentos. Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle.

Enfase Tecnolégica

Limpeza e sanitizacdo de instalagGes e superficies de equipamentos e utensilios. Importancia e aplicacao do
controle de qualidade agroindustrial. Boas Praticas de Fabricagdo e de Manipulagao de Alimentos.

Area de Integracéo

Quimica - substancias organicas usadas na limpeza e sanitizagdo. Matematica - Tecnologia de Produtos de
Origem Vegetal - Boas Praticas na Producédo e Manipulacéo de Produtos de Origem Vegetal.

Bibliografia Basica

ANDRADE, Nélio José de. Higiene na industria de alimentos: avaliagdo e controle da adeséo e formagao
de biofilmes bacterianos. Sao Paulo: Varela, 2008.

SILVA JUNIOR, Eneo Alves da. Manual de Controle Higiénico-Sanitario em Servigos de Alimentacéo. 6 ed.
S&o Paulo: Varela, 2007.

ASSIS, Luana de. Alimentos seguros: ferramentas para gestao e controle da producéo e distribuigéo. 2
ed. Rio de Janeiro: Ed. SENAC Nacional, 2014.

Bibliografia Complementar

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simdes. Higiene e vigilancia sanitaria de alimen-
tos: qualidade das matérias-primas, doengas transmitidas por alimentos, treinamento de recursos humanos. 4
ed. Barueri:Manole, 2011.

BERTOLINO, Marco Tulio. Gerenciamento da qualidade na industria alimenticia: énfase na seguranga dos
alimentos. Porto Alegre:Artmed, 2010.

BERTIN, Brigitte; MENDES, Fatima. Segurancga de alimentos no comércio: atacado e varejo. Rio de Janeiro:
SENAC Nacional, 2011.

Componente Curricular: Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira

Carga Horaria: 106 h/a | Periodo Letivo: 3° ano
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| Carga Horaria Presencial: 80 | Carga Horéria N&o Presencial:26

Ementa

Compreensao, andlise e interpretacédo de textos de diferentes géneros (informativos, opinativos, literarios, técni-
cos etc.) de circulacéo geral e voltado para a agroindustria. Elos coesivos e conjuncdes. Nogdes de Pontuacéo.
Nocdes de regéncia e concordancia verbal. Uso da crase. Produgédo de textos: textos publicitario, texto disserta-
tivo-argumentativo. Estudo da literatura brasileira: Pré-modernismo, vanguardas europeias, Modernismo no
Brasil

Enfase Tecnol6gica

Leitura e producao textual.

Area de Integragéo

Lingua Espanhola: Heterogenéricos e heterossemanticos. Acentuacéo. Saudag8es formais e informais. Historia:
Processos histéricos da colonizagdo europeia na América, especialmente, a latina.

Bibliografia Basica

FERREIRA, Mauro. Aprender e praticar gramatica. Ed. Renovada. Sdo Paulo: FTD, 2011. M

ARTINS, Dileta Silveira; ZILBERKNOP, Lubia Scliar. Portugués instrumental: de acordo com as atuais normas
da ABNT. 292 ed. Sao Paulo: Atlas, 2010.

TUFANO, Douglas. Estudos de lingua portuguesa: minigramatica. Sdo Paulo: Moderna, 2006.

Bibliografia Complementar

CEGALLA, Domingos Paschoal. Novissima gramatica da lingua portuguesa. 462 ed. Sdo Paulo: Companhia
Editora Nacional, 2005.

INFANTE, Ulisses. Curso de gramatica aplicada aos textos. Sdo Paulo: Scipione, 2005.

SAVIOLI, Francisco Platdo; FIORIN, José Luiz. Ligdes de texto: leitura e redagdo. 52 ed. Sdo Paulo: Atica,
2006.

Componente Curricular: Lingua Inglesa

Carga Horaria: 66 h/a Periodo Letivo: 3° ano
Carga Horaria Presencial: 40 Carga Horéaria Nao Presencial: 26
Ementa

Leitura verbal e ndo verbal de textos em lingua inglesa de diversos géneros do cotidiano. Relacionar o texto com
suas estruturas linguisticas, suas fungdes e seu uso social. Abordagem semantico-pragmatica direcionada a
aquisicdo de vocabulario referente a area técnica de agroinddstria.

Enfase Tecnoldgica

Relacionar o texto com suas estruturas linguisticas, suas fungbées e seu uso social. Abordagem semantico-
pragmatica direcionada a aquisi¢éo de vocabulario referente a area técnica de agroindustria.

Area de Integrag&o

Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira: Compreenséo do uso da Lingua Portuguesa como lingua materna,
geradora de significagdo e integradora da organizagdo do mundo e da prépria identidade.

Bibliografia Basica

KLEIMAN, A. Oficina de leitura. Campinas, SP: Pontes. 1993.

MEURER, J. L. & D. MOTTA-ROTH (Orgs.) Parametros de textualizagdo. Santa Maria: Editora da UFSM.
1997.

MEURER, J. L. & D. MOTTA-ROTH (Orgs.). Géneros textuais: subsidios para o ensino dalinguagem. Bau-
ru, SP: EDUSC-Editora da Universidade Sagrado Corag&o. 2002.

Bibliografia Complementar

NUTTAL, C. Teaching reading skills in a foreign language. Oxford: Heinemman, 1996.

TORRES, Nelson. Gramética Préatica da Lingua Inglesa: o inglés descomplicado. 10ed. S. Paulo: Saraiva,
2007.

WALLACE, C. Reading. Oxford: O.U.P., 1992.

Componente Curricular: Matematica

Carga Horaria: 106 h/a Periodo Letivo: 3° ano
Carga Horaria Presencial: 80 h/a Carga Horaria Nao Presencial: 26 h/a
Ementa

Matrizes. Determinantes. Sistemas lineares. Trigonometria no triangulo retangulo e no ciclo trigonométrico.
Nocdes de andlise combinatéria e probabilidade.

Enfase Tecnolégica

Resolugdo de problemas lineares.

Area de Integragéo

Gestdo Agroindustrial- logistica e suas aplicabilidades

Bibliografia Basica

DANTE, Luiz Roberto. Matemética, Contexto e Aplicacées,. Vol tnico, Editora Atica, 2011.

FACHINNI, Walter. Matematica para a escola hoje.. Editora FTD, Volume Gnico, 2006.

SMOLE, Kéatia Stocco e DINIZ, Maria Ignez. Matematica Ensino Médio. Vol. 1, 2, 3 Editora Saraiva. 2010.
Bibliografia Complementar

LAURICELLA, Christiane Mazur. A Matematica do ENEM. 1 ed. Rio de Janeiro: Ciéncia Moderna, 2011.
SHITSUKA, Ricardo et al. Matematica fundamental para tecnologia. S&o Paulo: Erica, 2009.

SILVA, Sebastido Medeiros da; SILVA, Elio Medeiros da; SILVA, Ermes Medeiros da. Matematica: para os
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cursos de economia, administragéo , ciéncias contabeis. 62 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

Componente Curricular: Histéria

Carga Horaria: 70 h/a Periodo Letivo: 3° ano
Carga Horaria Presencial: 40 Carga Horaria Nao Presencial: 30
Ementa

O Brasil indigena (pré-colonial); o periodo colonial brasileiro; os indigenas e a colonizagdo; negros e trafico
atlantico; o sentido da independéncia do Brasil; o Brasil Imperial; os afrobrasileiros: escraviddo, abolicdo e pds-
abolicdo; a Primeira Republica no Brasil; a formacéo e as lutas da classe operéria; Era Vargas; a Republica
Liberal; Ditadura Militar; a abertura politica e o Brasil apds a abertura politica.

Enfase Tecnol6gica

Leitura e pensamento critico sobre o contexto Histérico Brasileiro.

Area de Integracéo

ANALISE SENSORIAL: Caracteristicas sensoriais dos alimentos e influéncia na decis&o de compra. Novos
nichos de mercados e testes afetivos.

TECNOLOGIA DE PRODUTOS DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (TPOA): Histérico e evolucéo da produ-
¢é&o de derivados carneos e lacteos, sua conservacao e processamento. Tendéncias e inovacdes tecnoldgicas
para esses produtos: saudabilidade e legisla¢des vigentes.

Gestéo Agroindustrial - Definicdo de producéo e logistica e suas aplicabilidades

Bibliografia Basica

PELLEGRINI, Marco César; DIAS, Adriana Machado; GRINBERG, Keila. #Contato histéria. Sdo Paulo: Quinte-
to Editorial, 2016.

FARIA, Ricardo de Moura; MIRANDA, Ménica Liz; CAMPOS, Helena Guimarées. Estudos de Histéria. Séo
Paulo: FTD, 2012.

VICENTINO, Claudio; DORIGO, Gianpaolo. Histéria Geral e do Brasil. Sdo Paulo: Scipione, 2010.
Bibliografia Complementar

FAUSTO, Bdris. Histéria Concisa do Brasil. 14° ed. Sdo Paulo: USP, 2012.

PINSKY, Jaime; PINSKY, Carla Bassanezi (Org.). Histéria da cidadania. S&o Paulo: Contexto, 2008.

SOUZA, Marina de Mello e. Africa e Brasil africano. S&o Paulo: Atica, 2015.

Componente Curricular: Geografia

Carga Horaria: 66 h/a Periodo Letivo: 3° ano
Carga Horaria Presencial: 40 h/a Carga Horaria Nao Presencial: 26 h/a
Ementa

Nogdes de cartografia; Estrutura geoldgica da terra; A dinamica da atmosfera, Litosfera e Hidrosfera; Biomas do
Brasil; O processo de Industrializag&o no Brasil. Recursos energéticos. A Produgéo de Energia no Brasil; A
agricultura e a Questdo Agraria no Brasil; A Producdo Agropecuéria Brasileira; A Agroindustria no Brasil. Uso
Sustentavel dos Recursos Naturais (agua, solo, lengéis freéaticos, fauna, flora, entre outros); O processo de
globalizacéo; Regibes do Brasil. Geografia do Rio Grande do Sul: formag&o territorial, caracteristicas fisicas e
humanas. Urbanizacéo e sociedade: problemas ambientais urbanos e rurais. Pressdo demografica sobre o meio
ambiente.

Enfase Tecnoldgica

Espaco Geogréfico, questdes demogréficas, tecnologia.

Area de Integrag&o

Sociologia: Economia e relagées de trabalho.

Bibliografia Basica

ERRA, Lygia; ARAUJO, Regina; GUIMARAES, Raul Borges. Conexdes: estudos de Geografia Geral e do
Brasil. Sdo Paulo: Moderna, 2010.

MARINA, Lucia; RIGOLI, Tércio. Geografia Geral e do Brasil. Sdo Paulo: Atica, 2009.

VISENTTINI, José William. Geografia Geral e do Brasil. O Mundo em Transig&o. S&o Paulo: Atica, 2012.
Bibliografia Complementar

ALMANAQUE SOCIOAMBIENTAL. Sé&o Paulo: Instituto Socioambiental, 2005.

ALMEIDA, Lucia Maria Alves de. Geografia geral e do Brasil. Volume Gnico. SP. Atica, 2005.

GARCIA, Helio Carlos. Geografia: de olho no mundo do trabalho: volume Unico para o ensino médio. SP:
scipione,2005.

Componente Curricular: Arte

Carga Horaria: 66 h/a Periodo Letivo: 3° ano
Carga Horaria Presencial: 40 h/a Carga Horaria Nao Presencial: 26 h/a
Ementa

Histéria da arte ocidental - da pré-histéria a arte contemporanea. Contextualizagdo da arte brasileira e sul-
riograndense. Elementos da Arte Indigena. Elementos da Arte Africana. A linguagem da fotografia e do cinema.
Patriménio histérico material e imaterial local. Fundamentos da Linguagem Visual. Teoria e pratica da Leitura de
imagem.

Enfase Tecnoldgica

Cultura Visual
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Area de Integragéo

Lingua portuguesa e literatura brasileira: Estudo de obras literarias e suas caracteristicas contos, cronicas,
filmes, musicas e literatura riograndense.

Bibliografia Basica

FERRARI, Solange dos Santos Utuari. Encontros com arte e cultura. Sao Paulo: FTD, 2012.
NUNES, Benedito. Introdug&o a filosofia da arte. 62 ed. Sdo Paulo: Atica, 2008. 128p.
PROENCA, Graca. Descobrindo a Histéria da Arte. S&o Paulo: Atica, 2006.

Bibliografia Complementar

ARNOLD, Hauser. Historia social da arte e da literatura. S&o Paulo: Martins Fontes, 2000.
COLI, J. O. O que é arte? S&o Paulo: Brasiliense, 2000.

GOMBRICH, E. A Historia da Arte. Rio de Janeiro: Zahar Editores, 1985.

Componente Curricular: Projeto Integrador Il

Carga Horéria: 160 h/a Periodo Letivo: 3° ano
Carga Horéaria Presencial: 40/h Carga Horaria Nao Presencial: 120 h
Ementa

O projeto integrador abordara experiéncias relacionadas e contextualizadas a identidade do curso, integrando
disciplinas de areas diferentes. Promovendo a interdisciplinaridade e proporcionando a comunicagéo em diferen-
tes linguagens e representagdes, estabelecendo estratégias de solucédo de problemas e integrando conhecimen-
tos norteados por um tema gerador, que sera elaborado no inicio de cada ano. Perfazendo, dessa forma, com
que o educando conhecga na pratica o que fara parte da sua formagéo e exercite os valores em que se funda-
menta a sociedade, a cidadania, compreendendo o mundo e suas transformages histéricas, geogréficas, soci-
ais, culturais, tecnoldgicas, politicas e econémicas. Os conteddos abordados seréo:

HISTORIA: Desenvolvimento agrario do Brasil; desenvolvimento industrial brasileiro; formagao e histéria do
movimento operario brasileiro.

ANALISE SENSORIAL: Caracteristicas sensoriais dos alimentos e influéncia na decisio de compra. Novos
nichos de mercados e testes afetivos.

TECNOLOGIA DE PRODUTOS DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (TPOA): Histérico e evolugéo da produ-
c&o de derivados carneos e lacteos, sua conservacao e processamento. Tendéncias e inovagdes tecnoldgicas
para esses produtos: saudabilidade e legislacdes vigentes.

Gestédo Agroindustrial - Definicdo de produgéo e logistica e suas aplicabilidades.

Enfase Tecnolégica

Elaboragdo de produtos lacteos e carneos: inovagdes e legislacdes vigentes.

Area de Integrag&o

Histéria, Andlise Sensorial de Alimentos e Tecnologia de produtos de origem animal.

Bibliografia Basica

DUTCOSKY, Silvia Deboni. Anélise sensorial de alimentos. 42 ed. rev. e ampl. Curitiba: Champagnat, 2013.
531 p.

PELLEGRINI, Marco César; DIAS, Adriana Machado; GRINBERG, Keila. Contato histdria. Sdo Paulo: Quinteto
Editorial, 2016.

ORDONEZ & COLS. Tecnologia de Alimentos: alimentos de origem animal. v.2. Porto Alegre: Artmed, 2005.
Bibliografia Complementar

QUEIROZ, Maria Isabel; TREPTOW, Rosa de Oliveira. Analise sensorial para a avaliagcdo da qualidade dos
alimentos. Rio Grande: Ed. da FURG, 2006. 266 p.

FAUSTO, Bdris. Historia do Brasil. 14° ed. Sdo Paulo: USP, 2012.

TRONCO,V. M. Manual para inspec¢do da qualidade do leite. Santa Maria, Editora UFSM, 2008.

Componente Curricular: Gestdo Ambiental e Tratamento de Residuos

Carga Horaria: 40 h/a Periodo Letivo: 3° ano
Carga Horaria Presencial: 40 h/a Carga Horaria Nao Presencial: 0 h/a
Ementa

Educacdo Ambiental. Introdugéo & Gestdo Ambiental e tratamento de residuos na industria de alimentos e
bebidas. Normas de sistemas de gestdo ambiental. Diretrizes para sistemas de produgdo mais limpa, certifica-
cdo de produtos (selo verde). Classificagao de cursos d’agua. Origem e caracteristicas de residuos agroindustri-
ais. Niveis e sistemas de tratamentos dos residuos solidos e liquidos. Tratamento primario, secundario e tercia-
rio. Medidas de carga poluidora. Aproveitamento de residuos agroindustriais. Minimizacdo da geragdo de resi-
duos industriais.

Enfase Tecnolégica

Sustentabilidade

Area de Integragéo

Histéria: Desenvolvimento agrario do Brasil

Bibliografia Basica

DIAS, R. Gestdo Ambiental: responsabilidade social e sustentabilidade. Porto Alegre: Atlas. 2011.
DONAIRE, Denis. Gestdo Ambiental na Empresa. 22 ed. Sdo Paulo: Atlas, 1999

VON SPERLING, M. Introducgéo a qualidade das aguas e ao tratamento de esgotos. V. 1. 32 Ed. Belo Hori-
zonte: UFMG/DESA, 452p, 2005.

Bibliografia Complementar
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MAZALLA NETO, Wilon. Agroecologia e processamento de alimentos em assentamentos rurais. Campi-
nas: Atomo, 2013. 139 p.

PHILLIPI, A. J.; ROMERO, M. A,; BRUNA, G. C. Curso de Gestdo Ambiental. S&o Paulo: Manole, 2004.

VON SPERLING, M. Principios béasicos do tratamento de esgotos. V. 2, 211p. Belo Horizonte: UFMG/DESA,
1996

Componente Curricular: Saude e Seguranca do Trabalho

Carga Horaria: 40 h/a Periodo Letivo: 3° ano
Carga Horaria Presencial: 40h/a Carga Horaria Nao Presencial: 0
Ementa

A salde e a seguranga no contexto da Qualidade Total. Causas e custos de acidentes. Normas Regulamenta-
doras de aplicagdo para unidades agroindustriais. Riscos ocupacionais. Planejamento da higiene ocupacional e
da seguranca do trabalhador na unidade agroindustrial. Dispositivos de protecdo. Prote¢é@o contra incéndio e
gerenciamento do panico. Primeiros socorros. Gestéo integrada de Qualidade, Saide, Meio Ambiente e Segu-
ranca.

Enfase Tecnoldgica

Saude no trabalho e Saude do trabalhador.

Area de Integracéo

Gestdo Ambiental e Tratamento de Residuos - tratamento de residuos na industria de alimentos e bebidas.
Normas de sistemas de gestdo ambiental

Bibliografia Basica

BARBOSA FILHO, A.N. Segurancga do Trabalho e Gestdo Ambiental Sao Paulo: Atlas 2001.

NUNES, F. O. Seguranca e saude no trabalho: Esquematizadas. Sdo Paulo: Método, 2012, 232p.
OLIVEIRA, C.D. Passo a passo dos procedimentos técnicos em segurancga e saude no trabalho. Micro,
pequenas, médias e grandes empresas. Sdo Paulo, LTR 2002.

Bibliografia Complementar

CAMPOS, A. CIPA Comisséo interna de prevencao de acidentes. 212 ed., Sdo Paulo: SENAC, 2013, 384p.
GARCIA, G. F. B. Acidentes de Trabalho Doengas ocupacionais e nexo técnico epidemiolégico. 52 ed.,
Sé&o Paulo: Método, 2013, 224p.

TAVARES, J. C. NocOes de prevencao e controle de perdas em seguranca no trabalho. 82 ed., Séo Paulo:
SENAC, 2012, 144p.

Componente Curricular: Tecnologia de Produtos de Origem Animal

I Projeto Pedagdgico do Curso Técnico em Agroindustria — EJA/EPT (Proeja)

Carga Horaria: 120 h/a Periodo Letivo: 3° ano
Carga Horaria Presencial: 120 h Carga Horaria Nao Presencial: 0 h
Ementa

Tecnologia de carnes: fisiologia post-mortem do musculo animal e indicadores de altera¢éo, caracteristicas
fundamentais, conservacgéo e producéo de produtos carneos frescos, crus temperados, tratados pelo calor,
curados e salgados. Tecnologia de Pescados: caracteristicas fundamentais, conservagao e produgado de produ-
tos derivados. Tecnologia de Leite e Derivados: caracteristicas fundamentais e producgéo de leite fluido, doce de
leite, creme de leite, manteiga, leites fermentados, bebidas lacteas e queijos. Tecnologia de Produtos Apicolas:
caracteristicas fundamentais, conservacao e beneficiamento de mel, prépolis, pélen e geleia real. Tecnologia de
Ovos e Derivados: caracteristicas fundamentais, conservagéo e processamento de ovos pasteurizados, conge-
lados e desidratados. Legislag6es aplicadas.

Enfase Tecnolégica

Tecnologia de carnes: fisiologia post-mortem do musculo animal e indicadores de alteragéo, caracteristicas
fundamentais, conservacgéo e producéo de produtos carneos frescos, crus temperados, tratados pelo calor,
curados e salgados. ; Tecnologia de Leite e Derivados: caracteristicas fundamentais e producao de leites de
consumo, doce de leite, creme de leite, manteiga, leites fermentados, bebidas lacteas e queijos.

Area de Integrag&o

HISTORIA: Desenvolvimento agrario do Brasil; desenvolvimento industrial brasileiro; formagao e historia do
movimento operario brasileiro.

ANALISE SENSORIAL: Caracteristicas sensoriais dos alimentos e influéncia na decisio de compra. Novos
nichos de mercados e testes afetivos.

Gestdo Agroindustrial - Definicdo de produgéo e logistica e suas aplicabilidades

Bibliografia Basica

KOBLITZ, M. G. B. Bioquimica de Alimentos: Teoria e Aplicagdes Préticas. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2008.

LAWRIE, R. A. Ciéncia da carne. 62 ed. Artmed, 2004.

ORDONEZ & COLS. Tecnologia de Alimentos: alimentos de origem animal. v. 2. Porto Alegre: Artmed,
2005.

Bibliografia Complementar

FERREIRA, C. L. L. F. Producéo de queijo minas frescal, mussarela e gouda. Vigosa: CPT, 2008.
FURTADO, M. M. A arte e a ciéncia do queijo. Publicagdes Globo, 1991.

TRONCO, V. M. Manual para inspecédo da qualidade do leite. Santa Maria, Editora UFSM, 2008.
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Componente Curricular: Andlise Sensorial

Carga Horaria: 40 h/a Periodo Letivo: 3° ano

Carga Horaria Presencial: 40 h Carga Horaria Nao Presencial: 0 h
Ementa

Objetivo e importancia da analise sensorial. Campos de aplicagdo. Fisiologia dos érgdos dos sentidos. Fatores
que afetam o julgamento sensorial. Estrutura e organizacdo do laboratério de andlise sensorial. Preparo de
amostras. Métodos para Avaliagdo Sensorial: Métodos Discriminativos e Métodos Afetivos.

Enfase Tecnoldgica

Avaliagdo sensorial de alimentos. Métodos para avaliagdo sensorial.

Area de Integragéo

HISTORIA: Desenvolvimento agrario do Brasil; desenvolvimento industrial brasileiro; formaco e histéria do
movimento operario brasileiro.

TECNOLOGIA DE PRODUTOS DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (TPOA): Histdrico e evolugédo da produ-
cao de derivados carneos e lacteos, sua conservacao e processamento. Tendéncias e inovacgdes tecnoldgicas
para esses produtos: saudabilidade e legislacdes vigentes.

Gestdo Agroindustrial - Definicdo de produgéo e logistica e suas aplicabilidades

Bibliografia Basica

DUTCOSKY, Silvia Deboni. Analise sensorial de alimentos. 42 ed. rev. e ampl. Curitiba: Champagnat, 2013.
MINIM, Valéria Paula Rodrigues. Analise Sensorial: estudos com consumidores. 22 ed. Vigosa: Editora UFV,
2010.

QUEIROZ, Maria Isabel; TREPTOW, Rosa de Oliveira. Analise sensorial para a avaliagdo da qualidade dos
alimentos. Rio Grande: Ed. da FURG, 2006.

Bibliografia Complementar

FRANCO, Maria Regina Bueno (Ed.). Aroma e sabor dos alimentos: temas atuais. Sao Paulo: Varela, 2004.
VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni. Inddstria de bebidas: inovacédo, gestéo e produgdo. Sao Paulo:
Blucher, 2011.

PALERMO, Jane Rizzo. Andlise Sensorial - Fundamentos e Métodos. Rio de Janeiro: Editora Atheneu, 2015.

Componente Curricular: Gestao Agroindustrial

Carga Horaria: 80 h/a Periodo Letivo: 3° ano

Carga Horéria Presencial: 80 h/a Carga Horéaria Nao Presencial: 0
Ementa

Organizacao da producao de bens e servigos. Gestao de estoque e suas implicacdes. Conceitos de custos e
sua importancia para a gestao agroindustrial. Nog8es de contabilidade e financas. Desafios e papel da gestao
de recursos humanos nas organizagdes. Legislagdo para a agroindustria. Nog6es de Direito Trabalhista.
Enfase Tecnoldgica

Nocdes de contabilidade e financas. Desafios e papel da gestéo de recursos humanos nas organizagdes. Legis-
lacdo para a agroindistria.

Area de Integrag&o

HISTORIA: Desenvolvimento agrario do Brasil; desenvolvimento industrial brasileiro; formagao e histéria do
movimento operario brasileiro.

ANALISE SENSORIAL: Caracteristicas sensoriais dos alimentos e influéncia na decisio de compra. Novos
nichos de mercados e testes afetivos.

TECNOLOGIA DE PRODUTOS DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (TPOA): Historico e evolugéo da produ-
cao de derivados carneos e lacteos, sua conservacao e processamento. Tendéncias e inovagdes tecnoldgicas
para esses produtos: saudabilidade e legisla¢des vigentes.

Bibliografia Basica

ARAUJO, Massilon. Fundamentos de agronegdécios. 42 ed. rev., ampl. e atual. S&o Paulo: Atlas, 2013.
CHIAVENATO, Idalberto. Gest&o de pessoas. Sdo Paulo: Atlas, 2004.

MARION, José Carlos. Contabilidade Basica. 9 ed. S&o Paulo: Atlas, 2008

Bibliografia Complementar

BASSO, Irani Paulo. Contabilidade Geral Basica. 4 2 ed. ljui: Editora UNIJUI, 2011.

CHIAVENATO, Idalberto. Administragdo de Recursos Humanos. Sdo Paulo: Atlas, 2007.

REQUIAO. Rubens. Curso de direito comercial. 272 ed. S4o0 Paulo: Saraiva, 2007.

4.11.2. Componentes curriculares optativos

Poderdo ser ofertadas disciplinas optativas com o objetivo de aprofundamento e/ou atualizagdo de co-
nhecimentos especificos, o estudante regularmente matriculado em curso técnico no IFFar podera cursar
como optativa disciplinas que ndo pertengam a matriz curricular de seu curso. As disciplinas na forma opta-
tiva, de oferta obrigatdria pelo IFFar e matricula optativa aos estudantes, refere a Lingua Brasileira de Si-

nais — LIBRAS.
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Poderdo ser ofertadas outras disciplinas optativas, desde que sejam deliberadas pelo colegiado de cur-
so e registrada, em ata, a opg¢do de escolha, a carga horaria, a selecdo de estudantes, a forma de realizagdo,
entre outras questdes pertinentes a oferta. A oferta da disciplina optativa devera ser realizada por meio de
edital com, no minimo, informagdes de forma de sele¢do, nimero de vagas, carga hordria, turnos e dias de

realizacdo e demais informacg0es pertinentes a oferta.

O IFFar Campus Alegrete, oferecera de forma optativa aos estudantes a Lingua Brasileira de Sinais - LI-
BRAS através de oficinas e/ou projetos. J4 a oferta da disciplina de Lingua Espanhola serd obrigatdria, fa-
zendo parte da matriz curricular. A carga horaria destinada a oferta da disciplina optativa ndo faz parte da

carga horaria minima do curso.

No caso do estudante cursar alguma disciplina optativa sera registrado no histérico escolar do estudan-

te a carga horaria cursada, bem como a frequéncia e o aproveitamento.

Componente Curricular: Iniciagéo a Libras

Carga Horéaria: 40 h

Ementa

Breve histérico da educacgdo de surdos. Conceitos basicos de LIBRAS. Introducdo aos aspectos linguisticos da LIBRAS.
Vocabulario béasico de LIBRAS.

Bibliografia Basica

ALMEIDA. E. C.; DUARTE, P.M. Atividades llustradas em Sinais das Libras. Editora Revinter, 2004.

GESSER, AL. Libras? Que lingua é essa? Crengas e preconceitos em torno da lingua de sinais e a realidade
surda. Sao Paulo: Parabola Editorial, 2009.

KARNOPP, L.; QUADROS. R, M, B. Lingua de Sinais Brasileira, Estudos Linguisticos. Florianépolis, SC: Artmed,
2004.

Bibliografia Complementar

BOTELHO, P. Segredos e Siléncio na Educa¢ado dos Surdos. Belo Horizonte: Auténtica, 1998. p. 7 a 12.
CAPOQVILLA, F. C. Dicionario Enciclopédico llustrado Trilinglie da Lingua de Sinais Brasileira. S&o Paulo: Edusp,
2003.

FELIPE, T. A. LIBRAS em contexto. Programa Nacional de Apoio a Educagéo de Surdos, MEC: SEESP, Brasilia,
2001.

5. CORPO DOCENTE E TECNICO ADMINISTRATIVO EM EDUCAGAO

Os itens 5.1 e 5.2 descrevem, respectivamente, o corpo docente e técnico administrativo em educacgéo,
necessarios para funcionamento do curso, tomando por base o desenvolvimento simultaneo de duas tur-
mas. Nos itens abaixo, também estardo dispostas as atribuicdes do coordenador de curso, colegiado de

curso e as politicas de capacitagdo.

5.1. Corpo Docente atuante no curso

Descricdo
N° ‘ Nome Formacao Titulagao/IES
01 Andréia dos Santos Sachete Licenciatura em Letras Mestre (Letras)
02 Carina Martiny Bacharelado em Histéria Doutor (Histéria)
Cristiano Biscubi da Silva Licenciatura em Ciéncias Especialista (Metodologia do
03 Bioldgicas Ensino de Ciéncias
Bioldgicas)
04 Denise Lenise Machado Bacharelado em Geografia -
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05 Diogo Maus Bacharelado em Quimica de Doutor (Tecnologia de
Alimentos Alimentos)
06 Jorge Kraemer Stone Bacharelado em Ciéncias Mestre (Educacao)
Contébeis
07 Leonardo da Silva Neto Licenciatura em Quimica Doutor (Ciéncias)
08 Lidiane Garcia Bressan Licenciatura em Matematica Especialista (Educacéo a
Distancia)
Luana Haselein Tecnologia em Alimentos Doutor (Ciéncia e
09 f -
Tecnologia de Alimentos)
10 Luciana de Oliveira Fortes Licenciatura em Letras/Libras Mestre (Disturbios da
Comunicagdo Humana)
Luiza Siede Kuck Bacharelado em Quimica Doutor (Ciéncia e
11 f -
Tecnologia de Alimentos)
12 Marcel Hastenpflug Bacharelado em Zootecnia Mestre (Agronomia)
13 Marcos Vieira da Silva Tecnologia em Alimentos Doutor (Ciéncia de
Alimentos)
14 Marlo do Nascimento Bacharelado em Filosofia Mestre (Filosofia)
15 Mauro Pereira Mendes Licenciatura em Educacéo Fisica -
16 Mirian Marchezan Lopes Licenciatura em Fisica Mestre (Engenharia)
17 Narielen Moreira de Morais Bacharelado em Agronomia Mestre (Agronomia)
18 Paulo Duran dos Santos Molina Bacharelado em Medicina Mestre (Ciéncias
Veterinaria Veterinarias)
19 Rebecca Corréa e Silva Licenciatura em Artes Visuais Mestre (Gestéo Cultural)
20 Rébson llha Bacharelado em Engenharia Mestre (Engenharia
Ambiental e Sanitaria Agricola)
21 Tatiana Pfuller Wommer Bacharelado em Zootecnia Doutor (Zootecnia)
22 Vinicius Bittencourt Bacharelado em Ciéncia da Mestre (Engenharia Elétrica)
Computacéo
23 Yara Paulina Cerpa Aranda Licenciatura em Ciéncias Sociais = Mestre (Sociologia)

5.1.1. Atribuicao do Coordenador de Curso

A coordenagdo do curso tem por fundamentos basicos, principios e atribuigdes, assessorar no planeja-
mento, orientacdo, acompanhamento, implementacdo e avaliacdo da proposta pedagdgica d5a instituicdo,
bem como agir de forma que viabilize a operacionalizagdo de atividades curriculares dos diversos niveis,
formas e modalidades da Educagdo Profissional Técnica e Tecnoldgica, dentro dos principios da legalidade

e da eticidade, e tendo como instrumento norteador o Regimento Geral e Estatutario do IFFar.

A Coordenagdo de Curso tem carater deliberativo, dentro dos limites das suas atribuicGes, e carater
consultivo, em relagdo as demais instancias. Sua finalidade imediata é colaborar para a inovagdo e aperfei-
¢oamento do processo educativo e zelar pela correta execuc¢do da politica educacional do IFFar, por meio

do didlogo com a Diregdo de Ensino, Coordenacgdo Geral de Ensino e NPI.

Além das atribui¢Ges descritas, anteriormente, a Coordenagdo de Curso segue regulamento préprio

aprovado pelas instancias superiores do IFFar que deverdo nortear o trabalho dessa coordenacao.

5.1.2. Atribuicoes de Colegiado de Curso
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O Colegiado de Curso é um 6rgdo consultivo de cada curso para os assuntos de politica de ensino, pes-
quisa e extensdo, em conformidade com as diretrizes da Instituicdo e é 6rgdo permanente e responsavel
pela execugdo didatico-pedagdgica, atuando no planejamento, acompanhamento e na avaliagdo das ativi-

dades do curso.
Compete ao Colegiado de Curso:

e analisar e encaminhar demandas de carater pedagdgico e administrativo, referentes ao desenvolvi-

mento do curso, de acordo com as normativas vigentes;

e realizar atividades que permitam a integracdo da a¢do pedagdgica do corpo docente e TAE no ambito

do curso;

e acompanhar e avaliar as metodologias de ensino e avaliagdo desenvolvidas no ambito do curso, com

vistas a realizagdo de encaminhamentos necessarios a sua constante melhoria;

e fomentar o desenvolvimento de projetos de ensino, pesquisa e extensdo no ambito do curso de

acordo com o PPC;

e analisar as causas determinantes do baixo rendimento escolar e evasdo dos estudantes do curso,

quando houver, e propor agées para equacionar os problemas identificados;

e fazer cumprir a organizacdo didatico-pedagdgica do curso, propondo reformulagdes e/ou atualiza-

¢Oes quando necessdrias;
e aprovar, quando previsto na organizagdo curricular, a atualizacdo das disciplinas eletivas do curso;

e atender as demais atribuicdes previstas nos Regulamentos Institucionais.

5.1.3. Nicleo Pedagdgico Integrado (NPI)

O NPI é um 6rgdo estratégico de planejamento e assessoramento didatico e pedagdgico, vinculado a DE
do campus, além disso, é uma instancia de natureza consultiva e propositiva, cuja funcdo é auxiliar a gestdo
do ensino a planejar, implementar, desenvolver, avaliar e revisar a proposta pedagdgica da Instituicdo,
bem como implementar politicas de ensino que viabilizem a operacionalizagdo de atividades curriculares

dos diversos niveis e modalidades da educacgéo profissional de cada unidade de ensino do IFFar.

O NPI tem por objetivo planejar, desenvolver e avaliar as atividades voltadas a discussdo do processo de
ensino e aprendizagem em todas as suas modalidades, formas, graus, programas e niveis de ensino, com

base nas diretrizes institucionais.

O NPI é constituido por servidores que se inter-relacionam na atuacdo e operacionalizacdo das acGes
que permeiam os processos de ensino e aprendizagem na instituicdo. Tendo como membros natos os ser-
vidores no exercicio dos seguintes cargos e/ou func¢des: Diretor (a) de Ensino; Coordenador(a) Geral de
Ensino; Pedagogo(o); Responsavel pela Assisténcia Estudantil no Campus; Técnico(s) em Assuntos Educaci-
onais lotado(s) na Dire¢do de Ensino. Além dos membros citados poderao ser convidados para compor NPI

outros servidores do Campus.
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Além do mais, a constituicdo desse nucleo tem como objetivo, promover o planejamento, implementa-
¢do, desenvolvimento, avaliagdo e revisdo das atividades voltadas ao processo de ensino e aprendizagem

em todas as suas modalidades, formas, graus, programas e niveis de ensino, com base nas diretrizes insti-

tucionais. As demais informagdes sobre o NPl encontram-se nas diretrizes institucionais dos cursos técnicos

do IFFar.

Campus Alegrete

5.2. Corpo Técnico Administrativo em Educagao

Os Técnicos Administrativos em Educac¢do no IFFar tem o papel de auxiliar na articulagdo e desenvolvi-

mento das atividades administrativas e pedagdgicas relacionadas ao curso, como o objetivo de garantir o

TECNICO EM AGROINDUSTRIA

funcionamento e a qualidade da oferta do ensino, pesquisa e extensdo na Institui¢do.

O Curso Técnico em Agroindustria Integrado do IFFar Campus Alegrete conta com:

‘ N° ‘ Cargo/Servidores TAE Quantidade

1 Técnico em Agropecudria 06
2 Assistente em Administracéo 16
3 Jornalista 01
4 Pedagogo — area 04
5 Psicélogo 02
6 Pedreiro 01
7 Vigilante 02
8 Técnico em Tecnologia da Informagéo 05
9 Telefonista 01
10 Cozinheiro 03
11 Operador de Maquina de Lavanderia 01
12 Técnico em Assuntos Educacionais 03
13 Técnico em Laboratério 04
14 Técnico em Alimentos 01
15 Médico 01
16 Administrador 02
17 Auxiliar de Biblioteca 02
18 Técnico em Enfermagem 01
19 Odontologia 02
20 Nutricionista 02
21 Auxiliar de Enfermagem 01
22 Auxiliar em Administracéo 03
23 Jardineiro 01
24 Técnico em Contabilidade 01
25 Assistente de Aluno 05
26 Operador de Maquinas Agricolas 02
27 Marceneiro 01
28 Arquivista 01
29 Tradutor e Interprete de Sinais 01
30 Contador 02
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31 Armazenista 01
32 Veterinario 01
33 Bibliotecéria 01
34 Engenheiro Agronomo 01
35 Engenheiro area 01

5.3. Politica de capacita¢ao para Docente e Técnico Administrativo em Educacao

A qualificagdo dos segmentos funcionais é principio basilar de toda instituicdo que prima pela oferta
educacional qualificada. O IFFar, para além das questdes legais, estd compromissado com a promogado da
formacgdo permanente, da capacitacdo e da qualificacdo, alinhadas a sua Missdo, Visdo e Valores. Entende-
se a qualificagdo como o processo de aprendizagem baseado em agdes de educagdo formal, por meio do
qual o servidor constréi conhecimentos e habilidades, tendo em vista o planejamento institucional e o
desenvolvimento na carreira. O IFFar, com a finalidade de atender as demandas institucionais de qualifica-
¢do dos servidores, estabelecera no ambito institucional, o Programa de Qualificagdo dos Servidores, que

contemplara as seguintes agoes:

e Programa Institucional de Incentivo a Qualificagdo Profissional (PIIQP) — disponibiliza auxilio em trés

modalidades (bolsa de estudo, auxilio-mensalidade e auxilio-deslocamento);

e Programa Institucional de Incentivo a Qualificagdo Profissional em Programas Especiais (PIIQPPE) —
tem o objetivo de promover a qualificagcdo, em nivel de pds-graduacdo stricto sensu, em areas priori-
tarias ao desenvolvimento da instituicdo, realizada em servigo, em instituicdes de ensino convenia-

das para MINTER e DINTER.
e Afastamento Integral para pds-graduacdo stricto sensu — politica de qualificacdo de servidores o IF-

Far destina 10% (dez por cento) de seu quadro de servidores, por categoria, vagas para o afastamen-

to Integral.

6. INSTALACOES FiSICAS

O Campus Alegrete oferece aos estudantes do Curso Técnico Agroindustria Integrado EJA/EPT (Proeja)
uma estrutura que proporciona o desenvolvimento cultural, social e de apoio a aprendizagem, necessdrias
ao desenvolvimento curricular para a formacgao geral e profissional, com vistas a contemplar a infraestrutu-

ra necessaria orientada no Catalogo Nacional de Cursos Técnicos conforme descrito nos itens a seguir:

6.1. Biblioteca

A Biblioteca Tasso D. Siqueira do Campus Alegrete tem como missao participar no processo de
disseminacgao da informagao e do conhecimento de forma articulada com todo o Instituto Federal

Farroupilha em especial para o desenvolvimento das atividades de ensino, pesquisa e extensao.

A biblioteca atualmente possui uma area de 235,40 m2, com 113,91 m2 reservados ao acervo
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fisico, o restante estd dividido entre as dareas administrativas, de atendimento, sala de estudos e
sala de informatica. A sala de estudos tem espaco para aproximadamente 50 usudrios e a sala de
informatica conta com 12 computadores para uso dos alunos e usudrios externos. Toda a biblio-
teca estd coberta por acesso a rede sem fio do campus, com login efetuado por usudrio e senha

para alunos, servidores e visitantes.

O acervo atualmente é composto de 5483 titulos e 19065 exemplares, nos mais variados for-
matos: em braile, CDs e DVDs, periédicos e livros. A consulta ao acervo pode ser efetuada na
biblioteca com a mediacdo da equipe responsavel pelo atendimento ou ainda diretamente pelo

catdlogo online de acesso publico.

O software de administracdo da biblioteca é o Pergamum, que possibilita a integracdo de toda
a rede de bibliotecas do Instituto Federal Farroupilha, acesso dos usudrios para servicos de reno-
vacao, reserva, consulta ao catalogo, sugestées de aquisicdo, consulta ao histérico de emprésti-
mos, bem como os mais diversos relatérios que ficam a disposicao dos bibliotecarios, direcdo de

ensino e coordenadores de curso.

A equipe da biblioteca conta com 2 bibliotecarios, 2 auxiliares de biblioteca, uma funciondria
terceirizada, uma auxiliar administrativa e também um estagiario, todos capacitados em diferen-
tes niveis para atender as demandas da comunidade académica e oferecer servicos relacionados
ao uso das dependéncias da biblioteca, do catadlogo online, questdes administrativas da bibliote-
ca, normaliza¢do de trabalhos académicos e demandas gerais relativas ao ensino dentro da com-

peténcia da biblioteca.

A regulamentag¢do do funcionamento da biblioteca e a politica de desenvolvimento do acervo
estdo dispostas de acordo com as resolu¢des 031/2014 e 032/2014 aprovadas pelo Conselho
Superior do IFFar, onde estdo previstas as regras de atualiza¢do do acervo, circulagdo de materi-

ais, uso do espaco fisico e os direitos e deveres dos usuarios.

6.2. Areas de ensino especificas

Espaco Fisico Geral - Prédio Ensino

Descricéo Quantidade

Salas de aula com 40 carteiras, ar condicionado, disponibilidade para utilizagdo de computador e projetor 18
multimidia.

Auditério com a disponibilidade de 120 lugares, projetor multimidia, computador, sistema de caixa 02
acustica e microfones.

Auditério com a disponibilidade de 80 lugares, projetor multimidia, computador, sistema de caixa acustica| 01
e microfones.

Sala de servidores 01
Salas de trabalho de professores 26
Biblioteca 01
Salas de estudos 03
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6.3. Laboratoérios

Laboratérios

Descricdo Quantidade
Laboratério de Informatica: sala com 25 computadores, ar condicionado, disponibilidade para 04
utilizac@o de computador e projetor multimidia.
Laboratério de Informatica: sala com 30 computadores, ar condicionado, disponibilidade para 04
utilizacdo de computador e projetor multimidia.
Laboratério de Biologia Geral 01
Laboratério de Microbiologia 01
Laboratério de Quimica 01
Laboratério de Bromatologia 01
Laboratério de Andlise Sensorial 01
Laboratério de Padaria e Confeitaria 01
Laboratério de Produtos de Origem Animal/Vegetal (LEPEP Agroindustria) 01

6.4. Area de esporte e convivéncia
Esporte e convivéncia
Descricdo Quantidade
Ginésio de Esporte com quadra poliesportiva, com dois vestiarios (masculino e feminino), com arqui- 01
bancadas.
Campo de Futebol com pista de atletismo 01
Quadras de futsal, basquete e vblei (externas) 02
Area de convivéncia 01
Refeitdrio 01
Sala do Grémio Estudantil 01
Lanchonete 01

6.5. Area de atendimento ao discente
Areas de atendimento
Descricéo Quantidade
Sala da Coordenagéo do Curso 01
CAE (Coordenacao de Assisténcia Estudantil) 01
Centro de Saude (01 médica, 02 psicélogos, 02 odontélogas, 02 técnicas em enfermagem, 01 01
assistente social, 02 nutricionistas e 04 assistentes de alunos.
CAl (Coordenacao de A¢es Inclusivas) 01
SAP (Setor de Apoio Pedagdgico) 01
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8.1. Resolugodes

- @

MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
ESCOLA AGROTECNICA FEDERAL DE ALEGRETE
CONSELHO DIRETOR DA EAFA - RS

Campus Alegrete

RESOLUCAO DO CONSELHO DIRETOR N° 025/2008

TECNICO EM AGROINDUSTRIA

A Presidente do Conselho Diretor da Escola Agrotécnica Federal de Alegrete - RS, no
us0 de suas atribuigdes legais e considerando a decisdo tomada nesta data, RESOLVE:

| — Aprovar, na integra, o “Plano de Curso Técnico Agricola, habilitacio

Agroindustria Integrado 2 Educacio de Jovens e Adultos de nivel médio (PROEJA

AGROINDUSTRIA)", conforme Anexo I desta Resolucdo.
II - Esta Resolugio entra em v igor a partir desta data.

Alegrete, 20 de maio de 2008.

Presidente do Conselho Diretor/EAFA
Diretora Geral/EAFA
Portaria MEC n® 138, de 05/02/2007

s

"EDUCANDO GERACOES ™ Resaleco 25 Phumo de Carso PROEJA AGROINDUSTRIA Figina | de 1
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MINISTERIO DA EDUCAGAO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA
REITORIA

RESOLUGAO CONSUP N° 430 /2014, DE 28 DE NOVEMBRO DE 2014.

Aprova o ajuste curricular do Projeto Pedagégico de
Curso Técnico em Agroindistria Integrado PROEJA, do
Campus Alegrete, do Instituto Federal de Educacio,
Ciéncia e Tecnologia Farroupilha.

A PRESIDENTE DO CONSELHO SUPERIOR do Instituto Federal de Educagfio, Ciéncia e
Tecnologia Farroupilha, no uso de suas atribuicdes legais e regimentais, tendo em vista as disposicdes
conﬁdasnoAnigoQ‘doEstahnodolFFarroupilha.oomaapmvaﬁodomnselhoSuperior, nos termos da
Ata n°® 006/2014, da 4* Reunigo Ordinaria do Conselho, realizada em 28 de novembro de 2014,

RESOLVE:

Art. 1° - APROVAR, nos termos e a forma das informagdes constantes nesta Resolugdo, o ajuste curricular
do Projeto Pedagégico do Curso Técnico em Agroindistria Integrado PROEJA, do Campus Alegrete, do
Instituto Federal de Educaco, Ciéncia e Tecnologia Farroupilha, o qual passa a ter as seguintes
caracteristicas, conforme o Projeto Pedagégico do Curso aprovado:

Denominagéo do Curso: Curso Técnico em Agroindistria

Forma: Integrado

Modalidade: Educagao de Jovens e Adultos

Eixo Tecnolégico: Produgo Alimenticia

Ato de Criagdo do curso: Autorizado pela Resolugso n® 25 do Conselho Diretor de 2008, convalidado pela
Resolugio CONSUP n.° 046, de 20 de junho de 2013.

Quantidade de Vagas: 30 vagas

Turno de oferta: Noturno

Regime Letivo: Anual

Regime de Matricula: Por série

Carga horaria total do curso: 2.400 horas relégio

Tempo de duragdo do Curso: Trés anos

Periodicidade de oferta: Anual

Local de Funcionamento: Campus Alegrete — RST 377, Km 27, 2° Distrito Passo Novo, CEP 97555-000.
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MINISTERIO DA EDUCAGAO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA

Art. 2° - O Projeto Pedagégico do Curso Técnico em Agroindistria Integrado PROEJA, do Campus
m.mmrmaw.cmnmrmmmwmw.
sera oficiaimente publicado pela Pro-Reitoria de Ensino no site institucional.

Art. 3° - Esta Resolugao entra em vigor na data de sua publicagaio.

Santa Maria, 28 de novembro de 2014,

Darci Roberto Schneid

taoma. dn oo ‘(, i

Uiana dos Santos Gomes (
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Luciani Missio JTainan Massotfi de Lima

Rodrigo Elesbao de Almeida
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RESOLUCAO N° 046/2013

INSTITUTO FEDERAL

APROVAR a convalidacio dos cursos
criados pelo Centro Federal de Educacao
Tecnolégica de Sao Vicente do Sul, pelo
Centro Federal de Educacido Tecnolégica
de Bento Gongalves e pela Escola
Agrotécnica Federal do Alegrete, que
continuaram a ser ofertados pelo
Instituto Federal Farroupilha, em face
da Lei 11892/2008.

A Reitora do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia
Farroupilha, RS, no uso de suas atribuigdes legais, com a aprovacao do Conselho
Superior, nos termos da Ata n° 06/2013 da 1* Reunido Especial do Conselho,
realizada em 20 de junho de 2013, considerando o disposto no Artigo 9°, Inciso IV
do seu Estatuto, RESOLVE:

Art. 1° - APROVAR a convalidagao dos cursos criados pelo Centro Federal de
Educacao Tecnologica de Sao Vicente do Sul, pelo Centro Federal de Educacéo
Tecnologica de Bento Gongalves e pela Escola Agrotécnica Federal do Alegrete,
que continuaram a ser ofertados pelo Instituto Federal Farroupilha, em face da

Lei 11892/2008, conforme discriminados a seguir:

- Curso Técnico em Informitica, Concomitancia Externa e Subsequente -
Campus Alegrete

Aprovar a convalidagao do Curso Técnico em Informatica, Concomitancia
Externa e Subsequente, autorizado pela Resolucao n°004/2006, de 04 de
fevereiro de 2006, do Conselho Diretor da Escola Agrotécnica Federal de Alegrete,
que continuou a ser ofertado no Campus Alegrete do Instituto Federal de
Farroupilha, em face da Lei 11.892/2008. & \)\)

@ ‘

- -
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INSTITUTO FEDERAL DE , CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA W
REITORIA
Rua Esmeralda, 430 - 97110-060 - Faixa Nova -~ Camobi - Santa Maria - RS ...-vwo
Fone/FAX: (55) 3226 1603 o e
E-Mail: gabreitoriaeiffarroupitha.edu.br

RESO -~ AD REFERENDUM N* 16/2011

Autoriza a Pré-Reitoria de Ensino a realizar adequagdes
dos Projetos Pedagbgicos de Curso, de acordo com as
Diretrizes Institucionais do Instituto Federal de Educagio,
Ciéncia e Tecnologia Farroupilha/RS

O Reitor Pro Tempore do Instituto Federal de Educagio, Ciéncia ¢
Tecnologia Farroupilha/RS, no uso de suas atribuigdes legais,

Art. 1° - AUTORIZAR a Pré-Reitoria de Ensino, por meio de sua Assessoria
Pedagogica e Diretorias de Ensino dos Campi do Instituto Federal farroupilha, a adequar

os Projetos Pedagégicos de Curso, de acordo com as Diretrizes Institucionais do IF
FARROUPILHA.

Art. 2° As adequagdes que serdo realizadas, nos Projetos Pedagogicos de
Curso, néo implicardo em mudancas no perfil profissional e na matriz curricular, ja
aprovados pelo Conselho Superior e referem-se aos seguintes itens:

Capa - adequagdo as diretrizes institucionais;

Sumario - adequacdo as dirctrizes institucionais;

Justificativa - adequagio as diretrizes institucionais;

Detalhamento - adequacéo as diretrizes institucionais;

Requisitos de Acesso - adequagdo as diretrizes institucionais;

Prética Profissional Integrada - sem alteragéio do numero de horas;

Estagio Curricular - sem alteragéo do numero de horas;

Trabalho de Concluséo de Curso - sem alteragio do nimero de horas;

Préticas Interdisciplinarcs -~ sem alteragdo do niimero de horas;

Atividades Complementares - sem alteracdo do numero de horas;

Ementério - melhoria da apresentagio e corregdes na linguagem;

Critérios e Procedimentos de Avaliagio da Aprendizagem - adequagio as
diretrizes institucionais;

Critérios de Aproveitamento e procedimentos de Avaliagao de Competéncias
Profissionais anteriormente Desenvolvidas - adequagio as diretrizes institucionais;

Instalagdes, Equipamentos, Recursos Tecnologicos ¢ Biblioteca -
atualizagdo de dados;

Pessoal Docente e Técnico - atualizagéo de dados;
Expedicdo dec Diploma e Certificados - adequagjo as diretrizes
institucionais.

Art. 3° Esta Resolugiio entra em vigor na data de sua publicagéo.
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RESOLUGAO CONSUP N° 088/2019, DE 11 DE DEZEMBRO DE 2019

Aprova o ajuste curricular e a atualizagdo do Projeto
Pedagogico do Curso Técnico em Agroindastria
Integrado EJA/EPT (Proeja) do Instituto Federal de
Educagio, Ciéncia ¢ Tecnologia Farroupilha — Campus
Alegrete,

A PRESIDENTE DO CONSELHO SUPERIOR do Institutc Federal de Educagdo, Ciéncia e
Tecnologia Farroupilha, no uso de suas atribuigdes legais e regimentais, considerando as disposigdes do
Artigo 9° do Estatuto do Instituto Federal Farroupilha e os autos do Processo n® 23215.00134472013-34,
com a aprovagBo da Cé&mara Especializada de Ensino, por meio do Parecer n® 031/2019/CEE; e do
Conselho Superior, nos termos da Ata n® 009/2019, da 5* Reunifio Ordinaria do CONSUP, realizada em 11
de dezembro de 2019,

RESOLVE:

Art. 1° APROVAR, conforme disposto no Parecer n® 0712019/PROEN, o ajuste curricular & a
atualizagéo do Projeto Pedagdgico do Curso Técnico em Técnico em Agreindistria Integrado EJA/EPT
{Proeja) do Instituto Federal de Educagée, Ciéncia e Tecnologia Famoupilha — Campus Alegretes, criado pela
Resolugdo n® 025, do Conselho Diretor de 2008, convalidado pela Resolugdo CONSUP n® 046, de 20 de
junho de 2013.

Art. 2° O Projeto Pedagdgico do Curso Técnico em Agroinddstria Integrado EJAJEPT (Proeja) do
Instituto Federal de Educagio, Ciéncia e Tecnologia Famoupilha — Campus Alegrete, tendo seu ajuste

curricular e atualizagdo aprovados por esta Resolug@o, sera oficiaimente publicado pela Pro-Reitoria de
Ensino no sife institucional.

Art. 3° Esta Resolugo entra em vigor na data de sua publicaggo.

Santa Maria, 11 de dezembro de 2019.

Alameda Santiago do Chile, 185, Nossa Sra. das Deres — CEP 87050-885 — Santa Mana/RS
Fone: (55) 3218 2802/e-mail: gabreitoria@ifaroupdha.edu.br
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